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Lokalobstsorten Vorpommerns.

Von H. Wilke, Forster und Baumschulver walter in Crenzov bei Anklam.

Der Herr Vorsitzende des D. P.-V. ersuchte
mich im vergangenen Jahre, fiir die Deutsche
Obstbauzeitung einen Artikel iber die vor-
pommerschen und mecklenburgischen Lokal-
sorten zu schreiben. Um nicht ein einseitiges
Urteil abzugeben, erbat ich noch ein Jahr
Frist, um das Urteil bekannter Obstziichter
einzuholen und noch selbst Erfahrungen zu
sammeln. Ich werde hauptsichlich die vor-
pommerschen Sorten besprechen, da mir die
mecklenburgischen weniger bekannt sind.

Den Bestrebungen des D. P.-V., der Land-
wirtschaftskammern und der Obstbauvereine
verdanken wir, daB wir in den letzten zwanzig
Jahren im Obstbau einen guten Schritt vor-
warts gekommen sind. Die Aufstellung von
Normalsorten fiir die einzelnen Provinzen
ist besonders wertvoll.. Wenn wir unser Ideal
noch nicht ganz erreicht haben, so zeigt das
nur, wie ungemein schwierig es ist, pomo-
logisch bestimmte, wertvolle Obstsorten in
klimatisch verschiedenen Gegenden einzu-
biirgern.

Jede Provinz hat ihre Lokalsorten. Oft
beschriankt sich der Verbreitungsbezirk einer
Sorte auf wenige Kreise, ja sogar auf nur
einzelne Dorfer. In den wenigsten Fillen
werden diese Lokalsorten einer zielbewuBten
Kreuzung oder Ziichtung ihre Entstehung ver-
danken. Es sind Zufallserzeugnisse vom
Gartenliebhaber im Blumentopf oder im
Garten aus dem Kern gezogen und nach Fest-
stellung ihrer Brauchbarkeit in die Nachbar-
schaft verbreitet.

Auf dem hiesi%en Gute befinden sich z. B.
vier unveredelte Biume:

r Apfel und 1 Birne im Leutegarten und
2 Birnen im herrschaiftlichen Park.

Der Apfelbaum ist vor etwa 50 Jahren
von einer Frau im Blumentopfe aus dem
Kern gezogen und dann in den Garten ver-
pflanzt worden. Der Apfel ist mittelgrof,
gelb, hilt sich bis Mai und ist gut eBbar.

Der Birnstamm wurde vor 40 Jahren vom
Stellmacher von einem Grabenrain im Felde
geholt und liefert alljihrlich reiche Ernten
gut verkduflicher Bergamotten. Die beiden
Birnbdume im Park sind wahrscheinlich bei
Anlegung des Parkes vor 70 Jahren als Deck-
straucher mitgepflanzt. Die Friichte sind sehr
herbe und fast ungenieBbar.

Es .gibt noch tausende von Sorten, die
weder bekannt noch pomologisch bestimmt
sind; von jeder Sorte gibt es oft nur einen
Baum, dessen Bestes oft seine Gesund-
heit ist. Manche gute Obstsorte mag aber

auch noch irgendwo im Bauerngarten der-

Entdeckung harren. Es ist mir aufgefallen,
daB zwischen den unbekannten Kernobst-
sorten viele SiiBdpfel und Birnen von Berga-
mottform sind.

1. Der Gravensteiner.

Dieser wertvolle Apfel ist so oft beschrieben
und abgebildet worden, da8 wohl nichts Neues
mehr dariiber zu sagen ist. Seine grofle
Verbreitung in Pommern und Mecklenburg
bedingt aber, daB er bei der Beschreibung
nicht tibergangen wird, obgleich er als eine

Lokalsorte hier nicht angesprochen werden
darf. Bekanntlich gedeiht diese Sorte ebenso
wie der gelbe Richard am besten im rauhen
Seeklima, in Holstein, Mecklenburg, Pom-
mern, West- und OstpreuBen. In diesen
Kistenstrichen bevorzugt er feuchte, warme
und Igeschiitzte Lagen. Trockener Boden
gibt ileckige, kleine Friichte und trockene
Zweigspitzen. In windigen Lagen wird zwei
Drittel des Behanges bis zur Zeit der Baum-
reife abgeworfen. Da der Baum erst vom
12.—16. Jahre tragbar ist, pflanzt ihn der
kleinere Besitzer wenig an. Nur in Guts-
garten und in gréBeren Obstanlagen wird er
noch héufig angebaut, weil der Geschmack
des Apfels bisher immer noch von keiner
andern Sorte erreicht ist. Der Apfel gehort
zum pommerischen Normalsortiment.

2. Der pommersche Krummstiel * 17!

Auch diese Sorte ist schon oft beschrieben
und abgebildet worden. In , Deutschlands
Obstsorten*’, Jahxgang 1911, Heft 20 und in
der ,,Deutschen Obstbauzeitung, Jahrgang
1911, Heft 12/13 sind wvortreffliche Abbil-
dungen und Beschreibungen enthalten.

Der pommersche Krummstiel ist fiir die
Obstziichter in Vorpommern, Riigen und in
einem Teile Mecklenburgs geradezu unent-
behrlich geworden. Die Nachfrage im Herbste
ist so stark, daB niemals der Bedarf gedeckt
werden kann. Obgleich der Baum auf jedem
Boden gedeiht und schone, groBe Friichte
bringt, leidet er doch in trockenen Lagen an
Mehftau und in kaltgriindigem, nicht ent-
wassertem Boden an I%rebs. Die Fruchtbar-
keit beginnt mit dem achten Jahre. Es ist
eine Idealfrucht fiir den Handler, groB, fest,
prachtvoll gefarbt und Abgang durch Faulen
oder Welken so gut wie gar nicht. Von Mitte
Dezember bis Ende Januar ist der Apfel
am besten.

Es gibt bestimmt zwei Arten, die zwar in
Geschmack und Haltbarkeit fast gleich sind,
sich aber in Form und Farbe wesentlich von
einander unterscheiden. Die eine Art ist mehr
hoch gebaut, die etwas rauhe Schale ist bei
Lagerreife gelb, an der Sonnenseite etwas rot
geflammt. Die andere Art ist meistens mehr
breit als hoch und die glatte Schale ist an der
Sonnenseite mehr einfarbig rot. Herrliche,
verlockende Friichte.

Schon der verstorbene mecklenburgische
Obstkenner, Kirchenrat Kliefoth zu Bernitt,
unterscheidet zwei Arten, er nennt die gelbe
Sorte pommerschen Krummstiel und die mehr
rote Sorte Krummstengel. Hier kommen
beide nebeneinander vor und beide werden
Krummstengel genannt. Die gelbe Art ist
vorherrschend.  Der Apfel wird hier fast
ebenso hoch bezahlt wie der Gravensteiner,
und wenn ich die Kaufer darauf aufmerksam
machte, da8 der Krummstiel doch nur ein -
Wirtschaftsapfel sei und Boskoop, Adersleber,
Calville, Cox’ Orangen-Rtte. usw. besser
schmeckten, erhielt ich stets die Antwort:
., Nein, nein; wir sind nicht verwohnt, wir essen
lieber Krummstengel!“ Der Apfel gehort
ebenfalls zum pommerschen Normalsortiment.
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3. Kleiner Traubapfel * f, allgemein Driifken
genannt.

Gestalt: Rundlicher, oft auch etwas un-
regelmaBig gebauter Apfel von 4—5 cm
Breite und 4—5 cm Hohe.

Bei gut ausgebildeten Friichten treten
7—8 Rippen deutlich hervor.

Kelch: Fast geschlossen, in flacher, etwas
eingeschniirter Einsenkung. Kelchblitter breit,
einzelne nach auBen umgebogen.

Stiel: Mittelstark, 1 cm lang.
‘mittelgroB.

Schale: Glatt und glinzend, anfangs griin-
gelb, spdter hellgelb, auf der Sonnenseite oft
rosa angehaucht. Oft sind kleine weifle Punkte
'zahlreich in die Nahe des Kelches verteilt.
‘Ohne Rost.

Fleisch: Zuerst fest, spater locker und
miirbe, von weiBlicher Farbe, oft mit grin-
lichen Adern durchzogen. Geschmack leicht
'sauerlich, erfrischend. Jm November bis
Dezember wird deér schon duftende Apfel
etwas mehlig, was den Geschmack aber eher
hebt als schadigt.

Kernhaus: Ziemlich groB, durch gelbe
Adern begrenzt, Kammern im Querschnitt
schmal, mit 3—6 braunen, kantigen oder
flachen Kernen mit heller Spitze. Der Wuchs
ist mittelstark, aber gesund, so daBl der Baum
auf zusagendem, frischem Boden sehr stark
wird und wohl ein Alter von 100 Jahren und
mehr erreicht. Die Krone ist breit, hoch-
kugelig und stark verastet. Die Vermehrung
in der Baumschule geschieht durch Kopu-
lieren auf einer starker wachsenden Sorte.
Der Baum wird vom 6. Jahre an fruchtbar
und tragt dann alle zwei Jahre reichlich.
Piliickezeit Anfang Oktober, Haltbarkeit bis
Januar. :

In Pommern und Mecklenburg sehr ver-
breitet, aber meist nur in alten Baumen vor-
handen. Gehort zum pommerschen Normal-
-sortiment.

4. Pommerscher Schneeapfel * .

Gestalt: GroB bis sehr grofl, 7—9 cm breit
und 7—8 cm hoch, also mehr breit als hoch;
es kommen aber auch mehr hohe und stumpf-
kegelige Friichte vor mit Einbuchtungen und
Senkungen, so daB oft eine sehr unregelméiBige
Gestalt entsteht, die schwer zu beschreiben ist.

Gewicht: 160—250 Gramm. Nach der
‘GroBe schatzt man aber mehr.

Kelch: Geschlossen, bisweilen halboffen,
in einer flachen Vertiefung. Kelchblatter
meist lang und spitz, grinwollig.

Stiel: Diinn, griinholzig, 1—2 cm lang,
in einer weiten, aber flachen Vertiefung, die
oft an einer Seite etwas berostet ist.

Schale: Griinlich gelb, spiter weiBlich
gelb, glatt und glinzend, oft mit braunen,
nadelstichartigen Punkten, welche aber nicht
sehr hervortreten und wenig zahlreich sind.
In freien Lagen ist die Sonnenseite oft etwas
gerotet und berostet. In den letzten Jahren
haben sich wvereinzelt kleine Pilzflecken ge-
zeigt. Starker Duft.

Fleisch: Gelblich weill, murbe,
sauerlich, ohne viel Gewiirz.

Kernhaus: Zwiebelformig, mit groBen, aber
flachen Kammern. Xerne oft unvollkommen
und Anfang Dezember oft noch halb weil3
oder verschimmelt.

Stielhohle

etwas
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Der pommersche Schneeapfel hat etwa den
Handelswert von Kaiser Alexander, er fault

.aber nicht so leicht wie dieser, obgleich.er

auch dazu neigt: die grofen weillgelben, oft
kalvillartig gerippten Friichte werden hier zu
mittleren Preisen gern gekauft, weil sie miirbes
Fleisch haben und auch von élteren Leuten
gegessen werden kénnen, da sie dem mangel-
haften menschlichen Gebif3 nicht so viel Wider-
stand entgegensetzen wie Goldparmiane, Bos-
koop, Krummstiel u. @hnl. Zum Versand
eignet sich der Apfel nicht gut, bedingt dann
eine sorgfiltige Verpackung.

Die Pfliickezeit ist Ende September bis
Anfang Oktober. Haltbarkeit bis spatestens
Weihnachten.

Der Wuchs des Schneeapfels ist stark, so
daB sich in der Baumschule gute Hoch-
stamme daraus erziehen lassen. Die auffallend
groBen Blatter sind dunkelgriin. Das ein-
jahrige Holz ist braun, mehrjahriges grau mit
hellen- Punkten. Die Fruchtbarkeit beginnt
im 5.—6. Jahre und ist dann alle 2 Jahre gut.

Der Baum verlangt frischen ILehm- oder
Gartenboden. Auf trockenem Standort bleiben
die Frichte kleiner und die Spitzen werden
von Mehltau befallen. Kliefoth erwahnt den
Apfel fiir Mecklenburg gar nicht.

Es ist eine Liebhabersorte, die nicht mehr
viel verlangt wird. :

5. Hollindischer Traubapfel ** .

Gestalt : Mittelgro3, oft auch klein, 5—6 cm
hoch, 4—5 cm breit, am Kelch oft nach einer
Seite abfallend, so daB eine schiefe Form
entsteht. Gewicht 70—100 Gramm, an jungen
Baumen sind die Friichte etwas grofer.

Kelch: Geschlossen, in flacher Vertiefung.
Kelchblatter korkartig, oft nach innen ge-
bogen.

Stiel: Diinn, 2 cm lang.

Schale: Griinlich gelb, spater hellgelb.

Fleisch: Wei3, mirbe, gutes Aroma.

Der hollandische Traubapfel hat einen
guten Geschmack und wird von Kennern gern
gekauft. Die Friichte bleiben aber oft zu klein
und werden auch fleckig. Der Anbau ist des-
halb nicht zu empfehlen.

Pfliickezeit: Ende September bis Anfang
Oktober. Haltbarkeit bis Januar.

Der Baum wichst in der Jugend kraftig,
lat aber bald im Wuchs nach, so dal man
keine starken Baume von der Sorte sieht. Die
Krone baut sich etwas sperrig auf, und dltere
Baume sind selten gesund. ‘

6. Rosenhiiger .
Auch Roter Hager genannt.

Gestalt: Klein, fast rund, 3—4 cm hoch,
31/e0—4 cm breit. Gewicht 40—60 Gramm.
Besonders gut entwickelte Friichte sind grofler
und hoher und wiegen bis 120 Gramm. Es
sind dann 5—6 beulige Erhohungen am
Kelch sichtbar. :

Kelch: Geschlossen, fast ohne Vertiefung.

Stiel: Dinn, 1145—2 cm lang.

Schale: Fast ganz braunrot geflammt und
getuscht, oft grin gestrichelt, oft auch griin
mit wenig rot.

Fleisch: Griinlichweil3, fest, ohne Gewiirz,
ziemlich sauer.

Kernhaus: Klein,
flachen Kernen.

zwiebelformig  mit
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Der Apfel ist eigentlich nur Wirtschafts-
frucht, wird aber auch von Leuten, die keinen
verwohnten Geschmack haben und von Kin-
dern vom Dezember ab gerne gegessen. Die
groBe Fruchtbarkeit und lange Haltbarkeit
bis zum Friithjahr entschiadigen einigermafBen
fiir seine Kleinheit. Es ist ein schéner Weih-
nachtsapfel und wird auch neben dem boh-
mischen Jungfernapfel zur Ausschmiickung
des Christbaumes gern gekauft. Beide Sorten
werden hier oft verwechselt und beide Rosen-
hdger genannt, die Unterscheidung ist aber
leicht, da der Jungfernapfel ein viel gleich-
mafigeres Rot zeigt.

Kliefoth scheint merkwiirdigerweise diesen
Apfel gar nicht zu kennen, unter seinen
242 Apfelsorten in ,,Meine Erfahrungen iiber
Obstbau in Mecklenburg”, Verlag von Opitz
u. Comp., Giistrow, Pr. 1 Mk., wird der Name
Rosenhdger zweimal genannt und zwar beim
Danziger Kantapfel und Purpurroten Cousinot.
Beide Sorten sollen in Mecklenburg auch
unter dem Namen Rosenhdger gehen. Der
richtige Rosenhédger ist aber mit Kantapfel
und Cousinot gar nicht zu verwechseln. Er
stammt aus dem Dorfe Rosenhagen Kr. An-
klam, wo frither 2—3 Badume dieser Sorte in
jedem Garten zu finden waren.

7. Sommerscheibe auch Franzapfel genannt **

Gestalt: MittelgroB8, sehr verinderlich,
manchmal mehr breit als hoch, oft auch hoch-
gebaut und nach dem Kelch zu sich ver-
jingend. Gewicht 70—~100 Gramm.

Kelch: Geschlossen in flacher Vertiefung.

Stiel: Ziemlich diinn bis 11 cm lang.

Kernhaus: Klein mit meist zwei flachen
breiten Kernen, die eine helle gebogene Spitze
haben.

Schale: Gelb, oft mit rosa violettem An-
hauch. Die Friichte variieren in der Farbung
sehr, so daB auch leuchtend rot gefirbte vor-
kommen, die aber dann meist immer hoch
am Baume sitzen und zuerst beim Pfliicken
zu lubersehen sind.

Fleisch: WeiB, miirbe. Der Geschmack
ist sehr gut, si mit wenig Sidure, der am
besten schmeckende Sommerapfel.

Die Reifezeit fallt etwa Mitte August, die
Haltbarkeit dauert 2—3 Wochen. Am Baume
halten sich einzelne Friichte bis Ende Sept.

Der Baum ist schwachwiichsig und bildet
eine flache Krone.

Die Fruchtbarkeit beginnt frith und die
Sommerscheibe wiirde reichtragend sein, wenn
nicht der Bliitenstecher alljahrig eine besondere
Vorliebe fiir diese Sorte zeigte und die halbe
Ernte vernichtete.

Ich habe lange gezweifelt, ob dieser Apfel
als konstante Sorte wirklich existiert, da im
Volksmunde hier fast alle Frithipfel Sommer-
scheiben genannt werden. Hauptsichlich ist
es der weile Astrachan, der unter diesem
Namen geht und selbst von vielen Girtnern
als Sommerscheibe bezeichnet wird.

Oft sind mir aber auch Klarapfel, Pfirisch
und Sommerapfel, Virginischer Rosenapfel,
Mischens Rosenapfel, Charlamowsky u. a.,
oft unbekannte Sorten unter diesen Namen

enannt worden. Nach meinen jahrelangen

ntersuchungen und Vergleichen bin ich
aber zu der Uberzeugung gekommen, daB die
Sommerscheibe doch wohl eine Sorte fiir sich
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ist. Mit einer pomologisch bestimmten Sorte
ist der Apfel wenigstens nicht identisch.

In Mecklenburg scheint dieser Apfel nur
wenig verbreitet zu sein; denn der Pfarrer
Kliefoth erwdhnt den Namen Sommerscheibe
nur einmal und zwar als Synonym fiir den
weillen Astrachan.

Ich muB gestehen, ganz im Klaren bin ich
mit der Sommerscheibe noch nicht. Der
Wirrwarr ist zu groB8, weil es zu viel un-
bekannte Sorten gibt und weil selbst die
pomologisch bekannten Sorten unter den ver-
schiedensten Namen verbreitet sind.

Unter keinen Umstinden ist die Sommer-
scheibe mit Miischens Rosenapfel identisch,
schon deshalb nicht, weil letzterer im Sep-
tember reift und die erstere schon im August.
Auch die Farbung ist beim Rosenapfel viel
mehr rot.

Wir missen noch weiter arbeiten, um
Klarheit zu schaffen, und ich méchte zu-
nachst eine Besprechung mecklenburgischer
und vorpommerscher Pomologen anregen, in
der Deutschen Obstbauzeitung ihre Erfah-
rungen und Ansichten iber die Sommer-
scheibe, die deutsche Schmelzbirne und die
groBe Sommerbergamotte bekanntzugeben.

8. Miischens Rosenapfel * .

Gestalt: Klein bis mittelgro8, meist ebenso
breit als hoch, manchmal auch etwas héher
als breit.

Kelch: Geschlossen, in kleiner Vertiefung.

Stiel: Mittelstark, oft nur 15 cm lang und
nicht aus der kleinen Stielh6hle hervorragend.

Fleisch: WeiBllich, miirbe, oft gringelb
durchzogen. Geschmack sduerlich, bei voll-
stindiger Reife eigenartig pikant.

Kernhaus: Klein, granlich, mit 5—6
kleinen, kantigen Kernen.

Schale: Gelb mit viel Rot geflammt und
gestrichelt. ~ Nadelstichartige, weiBle, graue
und braune Punkte sind oft, aber nicht zahl-
reich und wenig sichtbar auf der Schale
verteilt.

Die Stielhohle ist haufig korkartig berostet
und ein schmaler Roststreifen zieht sich nicht
selten, wie beim Charlamowsky, von der Stiel-
hohle bis fast zum Kelch.

Miischens Rosenapfel wurde um die Mitte
des vorigen Jahrhunderts durch den Kantor
Miischen aus Teterow in Mecklenburg und
Vorpommern verbreitet. Er findet sich hier
in manchen Gutsgarten als alter Baum,
manchmal unter dem Namen Sommer-
scheibe oder kleiner hollandischer Traubapfel.

Die Fruchtbarkeit ist groB, alte Biume
bringen oft 3—400 Kilo und mehr. Der
gute Geschmack und die lachende Farbe
wurden ihn zum guten Marktapfel machen,
wenn er nicht oft zu klein bliebe. 7—qg Friichte
gehen auf 1 Pfund. Der Baum hat einen hoch-
kugeligen Wuchs. Reifezeit Anfang Sept.
Haltbarkeit 1—2 Monate.

9. Wykenpepping (Wachsrtte?) ** 7.

Ein sehr schoner Apfel, der dem gelben
Edelapfel ahnlich ist. Der letztere ist aber
mehr gelb und etwas flacher gebaut, die
weilen Punkte fehlen meistens, und der
Kelch ist ganz geschlossen, wahrend der
Wykenpepping einen offenen Kelch hat. Die
Kelchblitter fehlen oft ganz. Beide Sorten
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haben aber das gemeinsam, daBl die jungen
Triebe, die besonders beim Wykenpepping
sehr lang werden, auf vier Fiinftel ihrer Lange
keine Seitentriebe machen, sondern kahl
bleiben. Es muB in den ersten fiinf Jahren
stark zuriickgeschnitten werden, wenn man
gq’{;l mit Fruchtholz besetzte Kronen erziehen
will.

Der Gartner Heiden aus Anklam fand
diese Sorte in dem Dorfe Szentekow bei An-
klam wund lieB sie von der Baumschule.
s, Kiuckenmihler Anstalten‘ bei Stettin in den
Handel geben. Ich lie mir vor fiinf Jahren
von dort zwei starke Buschbiaume kommen
und bin damit sehr zufrieden.

Der Baum tragt alle zwei Jahre auBler-
ordentlich reich, zehn Apfel sitzen oft an
einem kleinen Zweige von 25 cm Liange. Die
Friichte sind fast alle gleichméBig ausgebildet
und 120—160 Gramm schwer. Die Schale
ist zuerst griingelb, spiter glinzend hellgelb,
ohne Rost und Schorf. Die zahlreichen weil3en
Punkte fallen bei der Pfliickreife Anfang
Oktoher sehr ins Auge; verblassen aber all-
mahlich und sind bei volliger Lagerreife im
November oder Dezember wenig sichtbar,
Der Stiel ist wie beim Edelapfel sehr kurz und
dick, die Friichte sitzen ziemlich fest am
Baume. - :

Der Geschmack ist erfrischend, sauerlich.

Der Wuchs des Baumes ist kraftig und
gesund.

Ich kann den versuchsweisen Anbau selbst
auf trockenem Boden sehr empfehlen.

10, Clevenower Birne * .

Die kleine, langliche Birne ist hier noch
sehr verbreitet. Gewicht 30—40 Gramm.
Farbe schmutzig gelb, Sonnenseite braunrot.
Stiel kraftig 115—2 cm lang. Kelch halb-
offen.  Geschmack stark gewiirzig. Zum
Rohessen und Einmachen gesucht und . gut
bezahlt.

Reifezeit gegen Ende August, Haltbarkeit
8—14 Tage. Von dieser Sorte existieren in
Vorpommern noch viele alte Baume. Trotz-
dem der Baum nur dinne Triebe macht,
wachst er doch aufrecht und bald zu starken,
gesunden Baumen heran. Unser verehrter
Herr Vorsitzender Lorgus mufBite schon fir
die alten Standbdume in seiner Obstanlage
und Baumschule in Stralsund zwei lange
Leitern zusammenbinden, um die Birne zu
ernten. Viele Leute pfliicken gar nicht, sondern
sammeln nur auf, was herunterfallt.

In zusagendem, frischem Boden ist der
Baum vom 5.—6. Jahre an recht fruchtbar,
ohne sich indessen mit Friichten zu tiberladen.
Ich kenne groBe Baume, die jahrlich kaum
einen halben Zentner Friichte bringen.

In letzter Zeit wird diese Sorte wenig
angebaut, nur Leute, die sie im elterlichen
Garten kennen gelernt haben, pflanzen
sie aus Pietat noch oOfter an. Es ist eine
Liebhabersorte, die zum Erwerb nichts
taugt. Stammt vom Gute Clevenow, Kreis
Grimmen. \

11. Strippower, auch Herrenbirne genannt.
Diese rundliche, gelbe Birne kommt in
einigen Dorfern des Anklamer Kreises in nicht
starken Baumen vor und ist dadurch wert-
voll, daB sie zu einer Zeit reift, wenn Birnen
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gewohnlich knapp sind. Sie fiillt eine Liicke
aus zwischen den Sommer- und Herbstbirnen.
Trotzdem die Birne nur 45—50 Gramm wiegt
und der Geschmack nicht besonders gut ist,
wird sie doch gerne zum Einmachen und Roh-
essen gekauft. ;

Der Wuchs des Baumes ist stark, aufrecht.
Die Fruchtbarkeit ist sehr groB. TLaub und
Friichte sind gesund.

12, Rheinische Kirsche ** {7
auch Steinhdger genannt.

Diese SiBkirsche ist in Vorpommern und
auf Riigen wohl am meisten verbreitet und
fiir die hiesige Gegend die wertvollste des
ganzen Gebietes. '

Die Frucht ist groB, gelb mit roter Backe.
Im Schatten der Baumkrone ist der roétliche
Anhauch oft nicht vorhanden. Das Fleisch
ist fest, der Geschmack siiBweinartig und edel.
Die Fruchtbarkeit beginnt .im fintten. Jahre
und ist dann fast alle- Jahre gleich gut. Reife-
zeit Mitte -Juli. Der Wuchs ist sehr kraftig.
Auf gutem Lehmboden werden die Baume
alt und mir will es scheinen, als ob die Friichte
desto groBer und schoner werden, je groer
und alter die Baume sind. An alten Baum-
ruinen habe ich oft die schonsten Steinhager
gesehen.

AuBler den hier beschriebenen Lokal-
Obstsorten kommen noch einige andere Sorten
vor, namentlich Birnen, die ich nicht einzeln
beschrieben habe, weil ich dariiber noch nicht
genugend Erfahrungen gesammelt habe und
weil die Identitdt mancher Sorte mit pomo-
logisch bestimmten Sorten von mir bisher noch
nicht festgestellt werden konnte.

1. Deutsche Schmalzbirne, Reifezeit gegen
Ende August. : '

2. GroBe Sommerbergamotte,
gegen Ende August. .

3. Glockenbirne, Reifezeit September und
Oktober.

4. Cuisse Madame,
und Oktober.

5. Mecklenburger
November bis Januar.

Ich bemerke noch, da8 unter No. I nicht
die romische Schmalzbirne, unter No. 2 nicht
die Nationalbergamotte und unter No. 3
nicht die Sparbirne gemeint sind.

Ich behalte mir vor; uber diese Sorten
spater zu berichten. Mein Urteil iiber den
Wert der genannten Obstsorten gebe ich
dahin ab: i

Der pommersche Krummstiel und die
Steinhdgerkirsche sind fiir den Erwerbs-
obstbau geeignet. :

Der pommersche Schneeapfel, die Sommer-
scheibe, der kleine Traubapfel, der Wyken-
pepping und die deutsche Schmalzbirne sind
empiehlenswerte Liebhabersorten.

Die iibrigen sind entbehrlich.

Reifezeit

Reifezeit September

Konigsapfel, Reifezeit

Es ist manchen Mitgliedern des D. P.-V.
bekannt, daB ich schon seit Jahren bestrebt
bin, unsere besten deutschen Lokalsorten
festzustellen und von ihnen Zeichnungen mit
Beschreibungen der Eigenart des Baumes und
der Frucht zu sammeln. ;

Ich habe mich auch schon lingst mit dem
Gedanken getragen, einmal eine Obstschau von
Lokalsorten zu veranstalten. Die Obstaus.
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stellungen zeigen uns den groBen, von den
meisten Obstziichtern anerkannten Wert der
sogenannten Lokalsorten, allerdings mit der
Einschrankung, dafl ihr Wert zumeist auf
ihren Heimatbezirk sich beschrankt und auch
beschrankt bleiben muB. Mit dieser Ein-
schrankung empfiehlt es sich sehr wohl, auch in
der deutschen Obstbauzeitung auf die besten
Lokalsorten hinzuweisen und sie fiir ihren
Bezirk weiter zu empfehlen, ohne daB man
dadurch die von manchen gefiirchtete Gefahr
zu laufen braucht, wieder in unseren fritheren
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alten Fehler zu verfallen, unsere fir den Er-
werbsobstbau gliicklicher Weise in ihrer Zahl
stark verminderten Obstsorten von neuem zu
vermehren.

Ich werde mich, dies vorausgeschickt, be-
mithen, im ndchsten Jahre in Eisenach oder
an einem anderen glinstig gelegenen Orte,
vielleicht in Verbindung mit einer stattfinden-
den Obstausstellung eine Schau der besten
deutschen Lokalsorten herbeizufithren und
zu dieser die erfahrensten Obstziichter und
Sortenkenner einzuladen. Lorgus.

BB



