
  
 

Historie 
Himbeerapfel aus Holowaus 

 

 
 

Pflückreife: ab Oktober 
Genussreife: ab November 
Haltbarkeit: bis Januar/Februar 
 

Verwendbarkeit/Geschmack/Vitamin C:  
Tafelapfel 
 

Das Fruchtfleisch ist fast weiß und unter der Schale rötlich angehaucht, 
saftig. Ausgezeichneter Geschmack rosenartig oder himbeerartig. Zum	
Vitamin	C-Gehalt	 liegen	keine	Angaben	vor.	Die	Sorte	ist	aufgrund	
des	 sehr	hohen	Gehaltes	 an	 gesundheitsfördernden	Polyphenolen	
(Quelle:	Hochschule	Geisenheim	-	1.853	mg/kg)	für	Apfelallergiker	
meist	verträglich.	



  
 

Die Historie vom Himbeerapfel aus Holowaus 
Herkunft 
 

Die Sorte ist laut der Zeitschrift Revue horticole böhmischen 
Ursprungs und wurde vom Baumschulbesitzer Levener um 1800 in 
Holowaus, jetzt Tschechien, gezüchtet, aber erst ab 1850 in größerem 
Umfang verbreitet. Wegen ihrer Schönheit und der vorzüglichen 
Eigenschaften gehörte sie zu einer besonders nachgefragten Apfelsorte. 
 

Verbreitung und Bewertung 
 

Nach 1850 wurde der Himbeerapfel aus Holowaus sehr schnell in ganz 
Europa verbreitet. Auf der Jubiläumsausstellung 1890 in Wien wurde der 
Sorte von den anwesenden Pomologen der I. Rang und das beste Prädi-
kat aller vorgezeigten Früchte zuerkannt (Quelle: Pomologische Monats-
hefte 1893 S. 255ff). Hier findet man auch eine umfassende Beschre-
ibung und Bewertung durch den Pomologen Friedrich Lucas. Eine 
ausführliche Beschreibung zur Sorte gibt es auch in dem kleinen Buch 
von Johann Christian Schmidt „Reiche Obsternten“, das ab 1880 in 
mehreren Auflagen erschienen ist. Hierin angeführt die Bewertung von 
Kaiser Franz Ferdinand von Österreich: „Der Himbeerapfel von 
Holowaus ist der feinste und beste Apfel der ganzen Monarchie.“ 
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„Wir haben die Erde nicht 
von den Vätern geerbt, 
wir haben sie von unseren 

     Kindern geliehen“ (Amish People) 
 
 
 
 

Natur und Umwelt brauchen eine Lobby. Daher die Bitte den BUND 
durch eine Mitgliedschaft zu unterstützen. 

 
 


