Franzosische Goldrenette

Franzosische Goldrenette

Eine sehr alte, aus Frankreich stammende
Sorte, die bereits vom Pomologen Duhamel
im Jahr 1768 beschrieben wurde. Eine
robuste Sorte die auch fur Hohenlagen
geeignet ist, aber einen nahrstoffreichen
Boden benotigt.

Pfliickreife: ab Oktober
Genussreife: ab November
Haltbarkeit: bis Februar des Folgejahres

Verwendung/Geschmack/Vitamin C:
Guter Tafel- und Wirtschaftsapfel

Das Fleisch 1st wei3 bis leicht gelblich, fest,
fein, saftig. Der Geschmack ist zuckerartig,
weinwurzig. Zum Vitamin C-Gehalt liegen
keine Angaben vor.
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