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SORTENKUNDE IM OBSTBAU w..vioue

ZUR EINLEITUNG

Diese Beilage soll der Sortenkunde im Obstbau, der Pomologie im alten Sinn, dienen. In
jedem Heft sollen an dieser Stelle neue Obst- und Beerenobstsorten, soweit ihre Beurteilung
schon moglich ist, genau beschrieben und als farbiges Bild gezeigt werden. Dabei wird die
eine oder andere Sorte ihre zukiinftise Bewahrung, wie jede neue Sorte, erst im Lauf der Zeit
unter Beweis stellen kénnen. Das Wissen um diese Sorte ist jedoch vorerst einmal nétig.

Es sollen aber auch solche Sorten vorgefithrt und beschrieben werden, die z. B. als Lokalsorten
fiir ihr Anbaugebiet Bedeutung haben oder die alten Datums, aber gut sind und wie so manche
Sorte in Vergessenheit gerieten.

Alle guten und schlechten Erfahrungen, die aus dem Leserkreis kommen, sollen hier ihren
Niederschlag und zu gegebener Zeit eine zusammenfassende Wiirdigung finden.

Dariiber hinaus soll die allgemeine Sortenkunde Behandlung finden und aus der Praxis des
Obstsortenkenners Ratschldge und erarbeitetes Wissen in anregender Form zur Veroffentlichung
kommen.

Solange namlich unsere Sortenkenntnis noch mangelhaft oder unzuverlissig ist, solange bleiben
unsere Erfahrungen iiber die Pflege, die Ertragsfahigkeit und Verwertung und die Anforderungen
an Klima und Boden unsicher. Und solange kann der Obstbau nicht auf die Héhe des Ertrages
gebracht werden, den er abzuwerfen imstande ist und den wir im deutschen Obstbau erstreben.

Der Apfel ,Newfame”, mit fatbigem Bild

HeimatundVorkommen:

Die Sorte ,Newfame" ist in den Vereinigten Staaten von Nordamerika und zwar in den Staaten
Oregon und Washington beheimatet. Sie ist in diesen Apfelanbaugebieten wegen ihrer Beliebt-
heit am amerikanischen Obstmarkt und wegen ihrer Vorziige fiir den Obstfarmer weit verbreitet.
Edelreiser der Sorte wurden im Jahre 1929 in Deutschland eingefiihrt. Standbidume der Sorte
auf den Unterlagen Malus EM V, EM IX, PJ R 15 und PJ R 16 sind seit Herbst 1934 im Obst-
muttergarten der Versuchs- und Forschungsanstalt fiir Wein- und Gartenbau in Geisenheim am
Rhein vorhanden und kénnen besichtigt werden.

Literatur:
Pomologisches Schrifttum iiber ,Newfame' liegt meines Wissens nicht vor. Synonyme (also
Doppelnamen) nicht vorhanden.

Gestalt:

Der Apfel ist hochgebaut, mehr hoch als breit, allgemein in der Form gleichméBig. In der Um-
gebung des Kelches sind 5 hockerartige Wiilste vorhanden, die in mehr oder weniger deutlichen
Rippen bis zur Stielhohle hin verlaufen. Die verschiedene Héhe dieser Hocker fiihrt bei auf-
rechter, schichtweiser Lagerung der Aepfel sehr leicht zu Druckschidden an denjenigen Stellen,
die die iibrige Frucht iiberragen. Das Aussehen bzw. die Gestalt des Apfels ,Newfame" stellt
die Sorte pomologisch zu der Familie der Kalville.

Kelch:

Der Kelch ist halb geschlossen. Die Kelchblétter sitzen in tiefer Kelchhéhle. Sie sind weich
und gut ausgebildet, Die Innenseite der Kelchbldtter ist schwach kaffeebraun gefarbt, zuweilen
mit griinlichem Schimmer iiberzogen. Die AuBlenseite der Kelchbldtter ist griinlich bis griin
befilzt. Der Kelch ist von einem ebenso gefdrbten kleinen Hof umgeben. Die StaubgefdBe sind
dunkelbraun, aufrechtstehend und meist vollzdhlig vorhanden.

Kelchhéhle:

Der Rand der Kelchhéhle wird von 5 deutlichen Hockern gebildet, zwischen denen der Kelch in
mehr oder weniger tiefer H6hlung sitzt. (Auf dem Farbenbild gut zu erkennen).



Stiel:

Der Stiel ist mittellang bis lang, diinn, griin bis schwachbraun gefirbt, geschmeidig, selten ver-
holzt. Am oberen Ende miindet der Stiel in eine Ansatzbasis aus, deren Durchmesser ungefihr
der anderthalbfachen Stirke des Sticles, gemessen in der Lingsmitte, entspricht. Die Stielhshle
ist tief, mattgrau gefirbt und stets dunkler als die iibrige Grundfarbe der Frucht,

Schale:

Die Schale des ,Newfame' ist glatt und matt glinzend. Die ganze Frucht ist von einem feinen
Duft {iberzogen. Im genuBreifen Zustand ist der Apfel griinlichgelb bis gelborange, sonnenseitig
lebhaft rot gefiarbt. Das Rot ist verwaschen und zerflieBt nach der der Sonne abgewendeten
Seite der Frucht zu in die Grundfarbe des Apfels. Ueber die ganze Frucht verteilt treten kleine,
kreisrunde Rostpunkte auf, die sonnenseitig zahlreicher als an den iibrigen Stellen des Apfels
vorkommen. Die Farbung des ,Newfame ist bestechend und wird in ihrer Wirkung von einer
anderen bekannten Sorte nicht erreicht.

Fleisch:

Die Farbe des Fleisches ist gelblichweiB. Es ist zart, saftig, von edlem Aroma, bananenartig
gewiirzt, jedoch wenig nachhaltig, siiBlich, und von geringer unaufdringlicher Siure. Das Aroma
des ,Newfame' ist ansprechend, das vor allem von Frauen und Kindern geschitzt wird.

Kernhaus:

#Newfame" besitzt ein mittleres bis groBles, offenes Kernhaus, in dem normalerweise 10 gut ent-
wickelte, kurz gedrungene, hellbraune Kerne paarweise in den 5 Kernhauskammern verteilt vor-
kommen.

EigenschaftendesBaumes:

Der Baum wichst aufrecht und mittelstark. Das Holz ist graubraun, matt und mit geringen
Lentizellen versehen. Der Baum trigt nach den bisherigen Erfahrungen regelmiBig und reich.
Er ist gesund und wenig anfillig gegen den Schorf. Blutlaus wurde bisher an der Sorte noch
nicht beobachtet. Dagegen wurde an den Triebspitzen vereinzelt Mehltau angetroffen. , New-
fame" ist besonders fiir den Zwergobstbau geeignet und zwar in erster Linie fiir den Liebhaber-
obstbau, weil der Erwerbsobstbau auch die Nachteile beachten mu8.

DiePfliickreife:
Sie liegt nach den Geisenheimer Beobachtungen zwischen dem 5. bis 15. Oktober.

DieGenuBireife:

Sie tritt Anfang Dezember ein und dauert bis Ende Dezember. ,Newfame” ist dadurch eine
Sorte, die als gutgefdrbter, weichfleischiger, mildschmeckender Weihnachtsapfel fiir Frauen,
Kinder und Greise besondere Beachtung verdient.

Nachteile der Sorte: ]

Die tiefe Stielh&hle fithrt in nassen Jahren zu vereinzeltem Auftreten einer Fiule, die am Grunde
des Fruchtstiels ihren Anfang nimmt. Die starken Fleischwiilste in der Kelchgegend der
Friichte fiihren bei wenig sorgféltiger Verpackung zu Druckschiden, die die Aepfel unansehn-
lich machen. ,Newfame' ist als Amerikanersorte von geringer Saure und entbehrt daher bei zu
warmer Lagerung bzw. beim Genuf {iberwirmter Friichte der spritzigen Frische, die der Apfel
in kithlem Zustande im beschriankten Mafle besitzt. Franz Kruft, Geisenheim.

Die ticdhtige Benennung der Obftforten

Wir haben einen Wirrwarr von Doppelnamen. Viele Obstanbauer haben es sich auch angewdhnt,
einen Sortennamen verkiirzt auszusprechen, z. B. Boskoop, statt ,Schéner aus Boskoop" oder
Liegels, statt ,Liegels Butterbirne”. Andere wieder behalten die alte Schreibweise bei, weil
es frither so iiblich war und weil selbst im neueren Schrifttum oft auf die richtige Benen-
nung keine Sorgfalt verwendet wird. Der ,Deutsche Obstbau' tritt fiir die einheitliche Sorten-
benennung ein und richtet sich nach dem ,Verzeichnis der wichtigsten Obstsorten Mitteleuropas
und Nordamerikas' von Walter Poenicke. Eine Reihe bekannter Pomologen haben an der Auf-
stellung dieser Liste mitgearbeitet, die ihr Entstehen einer Anregung des damaligen ,Bundes
deutscher Baumschulbesitzer" verdankt und 1933 herausgekommen ist.




NAus der Praxis der Obftfortentunde

Unterschiede der Birnen ,Grifin von Paris“ und ,Pastorenbirne

Die Birne ,,Grafin von Paris’ und die , Pastoren-
birne” kann vom Nichtkenner schon einmal
verwechselt werden. Die einzelne Frucht der
.Grifin von Paris” ist groB, linglich und hat
eine ausgesprochene Birnenform.

Die Farbe der Schale ist hellgriin mit auffallend
braunen Punkten iibersidt. Der kleine Bliiten-
kelch mit offener Blume ist mit braunem Rost
als typisches Merkmal iiberzogen. Daran ist
die Sorte leicht zu erkennen. Nach dem Stiel
zu lduft die Frucht gleichmadBig aus; sie hat
einen langen, seitlich gebogenen Stiel. Friichte,
die an sonnigen Winden reifen, haben eine auf-
fallend hellgriine Farbe ohne starke Berostung,
letztere tritt mehr bei Friichten von freistehen-
den Formen auf. Das Fruchtfleisch ist weiBlich-
gelb, schmelzend und im Geschmack sehr gut.
Die Baumreife ist Anfang bis Mitte Oktober.
Die GenuBreife von Dezember bis Januar.

Die liangliche Form der Frucht von der
+Pastorenbirne’” hat wohl Aechnlichkeit mit
,Grifin von Paris”, aber die ,Pastorenbirne”
ist bauchiger. Sie hat vor allem den typischen
Liangsstrich auf der Schale vom Stiel bis zur
Bliite. Pfliickreife: Ende September, GenuB-
reife Mitte Januar bis Mitte Februar. Wenn
auch zwischen beiden Sorten kleine Achnlich-
keiten bestehen, die wohl auf den Standort
zuriickzufiihren sind, so ist z. B. im Wuchs bei
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Der berostete Bliitenkelch (oben) ist ein sicheres
Erkennungszeichen fiir ,,Grifin von Paris". Die
lingliche Fruchtform hat Ahnlichkeit mit ,,Pastoren-
birne" (unten). Letztere ist aber etwas bauchiger.

beiden Sorten gar keine Achnlichkeit oder
Gleichheit vorhanden.

Der Wuchs von ,,Grifin von Paris” ist stark,
das Blattwerk hat einen eigenartigen grau-
griinen, filzartigen Ueberzug. Schon daran ist
die Sorte beim Baum schnell zu erkennen.
Die ,,Pastorenbirne’” dagegen hat einen hidngen-
den Wuchs mit weiter Internodienstellung der
Blatter. Diese Sorte eignet sich auch mehr als
Buschbaum auf Quitte, wihrend ,,Grafin von
Paris” vornehmlich als Spindel auf Quitten-
unterlage zu wihlen ist. 0. K.

Die Birne ,Frilhe aus Trévoux’

Beim Bestimmen einer Obstsorte kommt es
darauf an, mit Einzelheiten vertraut zu sein,
die fiir die betreffende Sorte charakteristisch
sind. In der Gestalt erinnert z. B. die ,Friihe
aus Trévoux” an ,Williams Christbirne”. Sie
zeigt zwar selten die typische Birnenform, steht
aber ebenso wie ,,Williams Christbirne” nicht
auf dem Kelch und muf3 daher stets liegen.
Die Haut ist diinn, in der Reife gelb mit zahl-
reichen Rostpunkten, mehr oder weniger auch
mit Rostfiguren bedeckt. Auch warzenartige
Erhéhungen kommen fast auf jeder Frucht vor.
Die Sonnenseite ist gerdtet und durch rote
Streifen gekennzeichnet.

Der ziemlich dicke Stiel ist hellbraun, etwa
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3 cm lang. Er macht bei guten, groBen Friich-
ten etwa ein Drittel der Frucht aus. Die Stiel-
hoéhlung ist ein wenig mit Rost bedeckt, in der
Regel steht die eine Seite etwas héher hervor.
Der Kelch ist offen, die inneren Staubgefidfle
sind meist wohlerhalten und in der Kelchhéhle
deutlich erkennbar. Die Kelchblatter sind
steif, vollstdndig, am Grund fleischig, aufrecht-
stehend, so daB die Frucht nicht auf dem
Kelch stehen kann.

Das Fleisch ist weill, fein schmelzend und
saftig. Ein angenehmer, siiler Geschmack
zeichnet es aus. Steinchen ums Kerngehiuse
sind so gering und unbedeutend, dafl sie beim

Der Apfel ,,Croncels” ift eine aus Frankeeid) tammenbde

und von der Firma Baltet Fréres gezogene, 1869 unter

dem Namen , Tranfpavente de Croncels” ober ,,Durdy=

ficgtiger aus Croncels” in den Handel gebradyte Obltlorte.

In dev Pfalz fiihet er oft den Namen ,,Glasapfel”  und
in der Rheinprovinz , Eisapfel von Croncels”.

GenuB nicht bemerkbar sind. Reifezeit je nach
Lage von Mitte bis Ende August. In Nord-
deutschland ist die Baumreife etwa Ende August
und die GenuBreife Anfang September. Diese
Sorte wéchst mittelstark und wird als Busch-
baum gern auf Sdmling veredelt verwendet. R—

Ortsforten und pomologifche Sorten

Uber die Enistehung und Namen der Kirschensorten

Die baumschulméBige Anzucht von Kirsch-
baumen diirfte in gréBerem Umfange erst um
1870 eingesetzt haben. Zu Anfang des vorigen
Jahrhunderts und noch spéter zogen die Obst-
ziichter ihren Kirschennachwuchs vielfach aus
Samen echter Sorten. Die so gezogenen Kirsch-
bidume mit einigermaflen guten Friichten lieB
man stehen; die schlechten wurden umveredelt.
Unter vielen derartigen Kirschsdmlingen zeich-
neten sich einzelne mehr aus und verbreiteten
sich weiter; so entstanden vor allem in den
verschiedenen Kirschgegenden Hunderte von
Ortssorten.
Von diesen gelangten wieder die allerbesten
und anpassungsfdhigsten zur gréBeren Ausbrei-
tung, sie sind heute z. T. in ganz Deutschland
und schon im Auslande bekannt, Hierunter
kénnen z. B. die nach den Ziichtern benannten
Sorten aufgefiihrt werden:
Biittners Rote Knorpelkirsche, entstanden in
Halle (Saale) zu Anfang der 90er Jahre
des 18. Jahrhunderts,

Fromms Herzkirsche, — in Guben, zu An-
fang des vorigen Jahrhunderts,
Schneiders Spite Knorpelkirsche, — in

Guben, um Mitte des vorigen Jahrhunderts,
Kassins Frithe, — in Werder (Havel), in den
60er Jahren des vorigen Jahrhunderts,
ferner die nach der Gegend bezeichneten
Sorten:
Hedelfinger Riesenkirsche, — beheimatet am
Neckar,

Schone aus Marienhéhe, — bei Weimar in
Thiiringen,

Badeborner Dunkelbraune Knorpelkirsche, —
am Harz.

Diese und verschiedene andere haben zumeist
grofe Bedeutung erlangt und werden infolge
der bestimmten Abgrenzung ihrer Eigenschaften
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schon lange zu den pomologischen Sorten ge-
rechnet.

Andere Ortssorten haben sich nicht oder wenig
tiber ihre Gegend hinaus verbreitet. lhre An-
passungsfahigkeit an das fremde Klima und
besonders an .den fremden Boden war gegen-
iiber den vorgenannten geringer, bzw. die Ge-
wohnung an die heimischen Verhiltnisse zu
stark. Diese ausgesprochenen Ortssorten ent-
falten sich wohl in ihren Entstehungsgebieten
sehr gut, bleiben aber anderwirts teilweise
in der Fruchtgiite, Fruchtbarkeit usw. zuriick.
So hat fast jede Kirschgegend ihre besonderen
Ortssorten, wie z. B. Baden die Sorten ,Lan-
dele”, , Roscherskirsche”, , Butzkirsche' u. a.,
das Rheinland die ,,GeiBlepitter”, ,,GeldkloB",
,Haumiiller” usw., die Provinz Sachsen die
,Konigskirsche”, Altenburg (Thir.) ,,Steif-
stiel”, Sachsen (Bautzen) ,Spiegelkirsche",
Schlesien ,Brautkirsche”, Brandenburg (Guben)
wSchreckenskirsche”, Altes Land bei Hamburg
+Rube"” oder ,Ruge” und die ,Spitze”. —
Ebenso ergeben die Sauerkirschen leicht Spiel-
formen, wie z. B. in Rheinhessen ,Ludwigs
Frithe”, in der Altmark und in der Magde-
burger Gegend ,,Leitzkauer” und in Ostpreufen
.Bierkirsche".

Da sich bei der groBien Zahl der Kirschensorten
viele einander sehr dhnlich sind, ist es hoch an
der Zeit, alle minderwertigen und iiberalterten
Sorten auszumerzen und an ihrer Stelle nur die
anerkannten Ortssorten beziehungsweise in der
Gegend bereits erprobten pomologischen Han-
delskirschen zu verwenden. — Anbauversuche
mit fremden guten Sorten sind aber deshalb
nicht von der Hand zu weisen.

Dipl. Obstbauinspektor E. San te, Altenburg.
Beilage zur Zeitschrift , Deutscher Obstbau'' im Gartenbau-

verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.
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SORTENKUNDE IM OBSTBAU .../

,Sthonet aus Bath” mit farbigem Bild

Reifezeit:

Schéner aus Bath" reift ab Mitte Juli bis Ende September, je nach den értlichen Verhiltnissen
und der verwendeten Unterlage. In Geisenheim reift er auf Malus EM IX. Anfang August.

Literatur und Synonyme:

Die Sorte ist in ,Deutschlands Obstsorten”, Lieferung 20 unter Nummer 237, beschrieben. Es
werden dort noch die Namen: Beauty of Bath und Schénheit aus Bath als Bezeichnungen fiir
die Sorte angegeben.

Vorkommen:

Die Sorte stammt aus England. Heute ist sie in allen wichtigen Obstanbaugebieten des Reiches,
besonders in den westdeutschen Bezirken, verbreitet.

Gr6Beund Gestalt:

Die Frucht ist mittelgroB, flach kugellérmig, von groBer GleichmaBigkeit. Aufgeschnitten sind
die Querhilften fast kreisférmig rund. Sonst in der Form keine besonderen Merkmale.

Kelch:

Der Kelch sitzt in einer flachen, fast ebenméfBigen, kleinen Kelcheinsenkung und ist fast stets
als geoffnet zu bezeichnen. Die Kelchblitter sind ausgeprégt lang und an ihren Spitzen nach
auswirts gebogen, Der Griffel ist lang bis mittellang. Die Kelchhohle ist trichterférmig und
fast bis zur Kernhausachse reichend.

Stiel:

Der Stiel ist kréaftig und holzig, mittellang, mit feiner Beflaumung versehen, selten iiber die
Stielfliche hinausragend. Die Stielhohle ist mittelweit und tief, mit schwachem Rost iiber-
zogen, der von der Mittelachse aus strahlenférmig bis zur Stielfliche verlauft.

Schale:

Die Sorte besitzt eine glatte Schale mit schwachem Duftanflug. Sie ist diinn, dennoch fest,
abgerieben erscheint der Apfel mattglinzend. Die Grundfarbe ist zur Zeit der Pfliickreife
griingelb, zur Zeit der GenufBireife orangegelb, sonnenseitig mit einem leuchtenden Rot {iber-
zogen, das als Flammen und Streifen auftritt. Ueber die ganze Frucht sind hellfarbene gold-
braune Schalenpunkte verteilt, die sonnenseitig besonders zahlreich auftreten. Die Firbung
der Frucht ist als ganz vorziiglich anzusprechen.

Kernhaus:

Das Kernhaus ist schwach zwiebeliérmig, in der Mitte der Frucht liegend. Die GefiaBbiindel
verlaufen zunichst vom Stiel aus fast waagerecht und endigen am Grunde der Kelchhéhle.
Die Kernhausachse ist offen und reicht bis nahe an die Kelchhéhle heran. Die Kammern sind
regelméBig, breit und hoch, gerdumig, von schwach ovaler Form. Die Kerne sind zahlreich
(meist 10), gut ausgebildet, hellbraun, spitz, Oberseite schwach gewdlbt.

Fleisch:

Das Fleisch ist fest, knackend, saftig, von eririschender, milder Siure und angenehmem Aroma.
Geschmacklich und nach seinem Aussehen kann Schéner aus Bath zu den besten friihreifenden
Tafelobstsorten gezdhlt werden. Die Frucht ist wenig empfindlich gegen Druck. Auch im
Schatten des Kroneninnern des Baumes gereifte Friichte sind noch von gutem Geschmack.

Haltbarkeitund Wertigkeitdes Apfels:

Der Schone aus Bath ist bei richtiger Ernte 4—6 Wochen lagerfihig. Die Frucht welkt selten
und wird kaum mehlig. Um ihre Reifezeit wird sie hinsichtlich ihrer Giite von keiner anderen
Frithapfelsorte iibertroffen,
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Eigenschaften des Baumes:

Die Sorte zeigt in der Baumschule einen mittelstarken, aufrechten Wuchs. Sie bildet in der
Jugend eine mehr hochgewélbte Krone, die spiter mehr breit und sparrig wird. Die Jahres-
triebe sind recht kréftig, oberseits dunkelbraun, glatt mit helleren, ldnglichen Lentizellen
besetzt, unterseits griinlich mit hellerem Flaum iiberzogen. Der Baum bildet kurzes bis mittel-
langes Fruchtholz. Die Blitter sind dunkelgriin, mattgldnzend, kraftig entwickelt. Die Blatt-
rdnder sind fein bezahnt.

Die Fruchtbarkeit des Baumes tritt frith ein. Der Baum trégt reich und regelmaBig. Die Bliite
ist frith bis mittelfrith und wenig empfindlich.

Nach den Erfahrungen in den Geisenheimer Anlagen liebt die Sorte einen warmen, lockeren,
nahrstoffreichen Boden mit geniigender Feuchtigkeit. Wird sie auf Malus EM IX. veredelt, so
sind diese Verhiltnisse Voraussetzung. Bei zu starker Beschattung und infolge zu engen
Standes bildet der Baum viele kleine Friichte mit geringer Farbung. Gegebenenfalls ist durch
Ausdiinnen des Behanges eine bessere Entwicklung der Einzelfrucht zu erreichen. Wo irgend
méglich, sollte diese Sorte in die besten Lagen mit voller Besonnung gesetzt werden, weil die
Friichte unter diesen Verhiltnissen ihre hochste Vollkommenheit erreichen.

Als Baumform kommt in erster Linie die Spindelbusch- und Buschbaumform in Betracht. Sie
ist deshalb eine besonders wertvolle Sorte fiir den Frithobstbau in Intensivbetrieben der Apfel-
anbaugebiete des Reiches, stellt aber auch fiir den Liebhaber-Obstbau eine Sorte dar, die in
ihren wertvollen und wirklich guten Eigenschaften von keiner anderen Sorte ihrer Reifezeit

erreicht wird.

Franz Kruft, Geisenheim.

Die ,Jleue Wintergoldparmane”

Es war ein guter Gedanke, durch eine Kreu-
zung von ,,Goldparméne” mit ,Schéner aus
Boskoop" eine Neuziichtung zu erlangen, die
die guten Eigenschaften der Eltern iibernommen
hat. Weitere Vorziige sind, daB} Fusikladium-
und Blutlausbefall, die der alten ,Goldpar-
mine’ so eigen sind, an den hiesigen Ver-
suchsbidumen bisher nicht aufgetreten sind.

Obwohl die hiesigen Versuche nur an nied-
rigen Formen durchgefithrt wurden,

und Firbung der ,,Goldparmine”, GréBe und
Berostung dagegen vom ,,Schéner ausBoskoop”.
Die roten Streifen der Sonnenseite sind mit
einer zimtfarbenen Berostung durchsetzt. Die
Frucht ist saftig und feinaromatisch, pomolo-
gisch gehort sie zur Familie der Goldrenetten.
Sie ist bis zum Frithjahr haltbar und als edler
Winterapfel zu bezeichnen. Da sie als guter
Ersatz fiir die Elternsorten bezeichnet wird,

so 14Bt sich dennoch aus den Eigen-
schaften der Eltern schlieBen, da}3 sie
fiir den Hoch- und Halbstamm ebenso
geeignet ist. Der Baum ist gesund im
Wachstum, reichtragend und sehr
starktriebig. Die Veredlung fiir nied-
rige Formen erfolgt vorteilhaft auf

Paradies Typ IX.

Bei dem der Sorte eigenen kréftigen
Wachstum ist auf einen geniigend
weiten Serienabstand der Aeste zu
achten, weil sonst die im Innern des
Baumes héngenden Friichte nicht die
dieser Sorte eigene auffallend schéne
Farbung erlangen. Der Fruchtansatz
erfolgt meist biischelweise, so dal} ein
rechtzeitiges Ausbrechen zu dicht-
stehender Friichte notwendig wird.

Schon am AeuBeren der mittelgroBen
bis groBlen Frucht erkennt man die
Merkmale der Eltern. Sie besitzt Form

Durchschnitt natiirl.

Wintergoldparmdne"

GriéBe von ,,Neue 4 f _SM.{/"’I’ q‘ﬂ
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diirfte ein vermehrter Versuchsanbau ange-
bracht sein. Dies um so mehr, da Ergebnisse
in der Kultur als Hochstamm bei mir nicht
vorliegen. Vielleicht kann aber ein anderer
Leser Erfahrungen dazu sagen, denn schlief3-
lich ist es nicht so wichtig, iiber die Eignung
der Sorten fiir héhere Baumformen unter-
richtet zu sein.  Hofgartendirektor Schipper,

SchloB8 Dyk (Rheinland).

Wober ftammtder,,WeiRe BeguRapfel ?”
Der ,,Weile Klarapfel” stammt aus den bal-
tischen Provinzen. Von dort her stammt auch
der ,,WeiBle BeguBapfel”, wie ich einwandfrei

feststellen konnte. Er ist aus einer Kreuzung
des ,,Weilen Klarapfel" mit ,,Antonowka" ent-
standen. Der Geschmack ist mild, und die
Frucht hat nicht die Sdure des ,,WeiBlen Klar-
apfels”. Um die Einfithrung dieser neuen Sorte
hat sich der frithere Landrat Dr. Lucke in
Gostyn (Provinz Posen) verdient gemacht. Er
hat diese neue Apfelsorte vor dem Weltkrieg
nach Gostyn eingefiihrt. Von Gostyn hat sie
die Kreis-Obstbaumschule Rawitsch (fr. Polen)
erworben und ich habe die Sorte nach Deutsch-
land und nach anderen L&ndern verschickt.

Schulleiter i. R. A, Zimmermann,

Rawitsch.

KWleiner Beitrag 3um , Braunen Nlatapfel”

Zur Geschichte und Benennung (Synonymik) der Apfelsorten

In Heft 24 der Zeitschrift ,, Deutscher Garten"
vom 26. 12. 1937 befand sich auf Seite 384 fol-
gende Anfrage:

,Vor etwa einem Jahr las ich in einer Fach-
zeitschrift eine Anregung, in den Lehrgérten
Apfelbdume der wertvollen Sorten aus Kernen
heranzuziehen, um Mutterbiume zur Gewin-
nung ‘von Edelreisern zu erhalten. Es sollte
dadurch eine sortenechte Nachzucht von
Aepfeln gesichert bleiben, weil sich gezeigt
hatte, daB infolge des Einflusses der Unterlagen
auf die Edelreiser durch jahrzehntelange Ver-
edlung das Auftreten von Entartungen bei den
Apfelsorten zu beobachten gewesen sei).

In Siiddeutschland gab es um die Mitte des
vorigen Jahrhunderts eine besonders bemer-
kenswerte Aplelsorte, ,Matapfel” genannt. Die
Frucht eignete sich gleich gut als Tafel-, Wirt-
schafts- und Einmachfrucht und konnte auBler-
dem sortenecht aus Kernen gezogen werden.
Nach meinem Dafiirhalten miiBte es wiinschens-
wert sein, die Nachkommensorte zu ermitteln,
was um so leichter sein wiirde, wenn es ge-
lange, eine Stammtafel anzufertigen. Bis jetzt
ist die Nachkommenschaft des damaligen ,,Mat-
apfels” auch an Hand des vorhandenen Schrift-
tums leider nicht festzustellen gewesen. Es
wiére zweifellos eine dankbare Aufgabe, wenn
ein guter Apfelkenner sich um die Wiederent-
deckung des ,,Matapfels” bemiihen wiirde, zu-
mal diese Sorte auch sicher fiir die SiiBmost-
bereitung von groBer Bedeutung sein diirfte.

Werner Cronbach, Berlin."”

Zu der Anirage kann vermeldet werden, dafl
die Nachkommenschaft des Matapfels festge-
stellt werden konnte. Es ging u. a. eine Ant-

%) Das Altern der Obstsorten. Dipl.-G. K. Schwieger-
hausen, Grevenbroich, ,Der Obsi- und Gemiiseban*
Heft 6/1934 S. 90.

wort ein von Lorenz Jungwirth, Waging am
See, Oberbayern, die meldete, dal der Mat-
apfel dort unter dem Namen ,,Bléberling" ver-
einzelt anzutreffen sei. Eine mitiibersandte
Farbenpostkarte zeigt die Abbildung des
,Braunen Mataplels”., Herr Jungwirth sandte
im Jahre 1938 Aepfel sowie Edelreiser ein.

Aus dem Schrifttum war folgendes als bemer-
kenswert zu verzeichnen:

Es gibt oder gab 5 Matapfelsorten (1. brauner,

2. leichter, 3. spitblithender, 4. siiler und
5. weiller M.).

Dochnahl nennt ihn: ,,. .. uralte deutsche
Nationalfrucht”.

Beschreibung: ,,. . ., mit blauem Schmelz, gelb-

griin, sonnenwérts und fast ganz herum dunkel
oder schwarzbraun, lederrot iiberdeckt, abge-
rieben glinzend und heller oder noch dunkler
gestreift, schattenwirts streifig oder rot punk-
tiert, sonnenwirts fein und grau punktiert, rot-
wangig gefleckt, oft etwas rostig angeflogen,
starkriechend. Deutschland 1786; schon im
16. Jahrhundert in der Rheinpfalz bekannt
(! Cr.).

Nach ,Lucas" bilden sich am Stamme Ver-
dickungen, wo neue Triebe entstehen, wie sie
bei anderen Apfelsorten nicht vorkommen (!).
Nach ,,Christ" ist diese Sorte nicht nur auler-
ordentlich fruchtbar, sondern die Bliite auch
ungiinstiger Witterung widerstehend; das Holz
sehr dicht. Die Kerne sind zu Wildlingen ge-
eignet, um stark treibende Sorten zur Zwerg-
baumzucht darauf zu veredeln.

Nach Diel reift die Ernte November—Dezem-
ber, die Frucht hélt sich aber bis zum Mai und
ist Tafelobst 2. Ranges. Fiir die Wirtschaft
von héchstem Wert; Diel beklagt, daB der so
bekannte geschitzte Apfel von keinem Pomo-
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Die Sortennamen
des , Brauner Atatapfel”

A. Brauner Matapfel

Die Nebennamen
(Synonyme)

. Borsdorf noir

Kleiner Blauapfel

. Kohlapfel

. Maldapfel

Mate a fleurs tardives

Mate Brune

. Mohrenapfel

Pomme des Carbon

. Pomme d'Enfer

10. Pomme de Dame

11. Pomme de Bohemien

12. Pomme de Maure

13. Pomme noir d'hiver

14. Schwarzer Borsdorfer

15. Schwarzer Matapfel

16. Schwarzbraun. Matapfel

17. Unterldnder Apfel

18. Bléberling a. ander.
Quelle.

B. Leichter Matapfel

1. Pomme non pareille
2. Prinzapfel (Gleichheit
zweifelhaft! Cr.)

C. Spdtbliihender Matapfel
D. SiiBer Matapfel

- - NS I

E. WeiBer Matapfel

1. Bohnapfel

2. Breiter Rheinapfel
3. Briickenapfel

4. Dauerapfel

5. Franzésische Renette
6. Frankfurter Mostapfel
7. Frankenapfel

8. Gernsbacher Apfel
9. Gestreifter Matapfel
10. Gewiirzapfel

11. Griiner Matapfel

12. Kleiner Matapfel

13. Kreuzapfel

14, Kreuzwegapfel

15. Madapfel

16. Méadchenapfel

17. Magdapfel

18. Mitapfel

19. Maidapfel

20. Nagelskohlapfel

21. Nigelisapfel

22. Roter Matapfel

23. Roter Mostapfel

24. Rotbackiger Matapfel
25. Rotfiisserapfel

26. Réhlingsapfel

27. Spétblithender Matapfel
28. Strémling

29. Sauerwalzler

30. Saure Renette

31. Sommerapfel

32. Tiefbiitzerapfel

. Wiirzapfel

. WeiBer Wiirzapfel
. Winterhebeling

. Weinapfel

. Winterborsdorfer
. WeiBler Streifling
39.

F. GroBer,

Zwiebelapfel.
WeiBer Wormser

Matapfel
G. Sonstige Namen

20.

. Gemeiner Mitapfel
. Braungestreifter Mat-

apfel

. Brauner Maitapfel
. Midapfel

Dunkler Wiirzapfel
Schwarzer Kohlapfel

. Frankfurter Kohlapfel
. Rauchapfel

. Blutapfel

. Schlotfegersapfel

. Schlotfegerle

. Weinbreitling

. Schwarzer Tiefbutzer
. Roter Tiefbutzer

. Vogelberger

. Schwarzer Backapfel
. Saurer Weinapfel

. Roter Frankfurter Mat-

apfel

. Schwarzbrauner Maét-

apfel
Carbonaria.

logen angefiihrt wird; so sei zum Beispiel bei
Bauhin nichts zu finden.

Nach ,Unsere besten deutschen Obstsorten”
ist der Baum gesund bis ins hohe Alter, mit
spat einsetzender, aber dann regelméBiger
Fruchtbarkeit, mit kurzem Fruchtholz, wenig
anspruchsvoll an Boden und Lage, wenig von

Krebs und Blutlaus befallen.

Nach Miiller lassen sich die ,Matédpfel” deut-
scher Abkunit durch Samen fortpflanzen, ohne
daB die Frucht eine besondere Verdnderung
erleidet; sie brauchen also nicht veredelt zu
werden, worauf wir besonders aufmerksam
machen zu miissen glauben (wortlich Cr.).

Nach dem Namen zu urteilen, muBl also der
Matapfel etwa mit dem heutigen Bohnapfel
iibereinstimmen. Es scheint, als ob der im
Katalog der Firma Spith, Berlin, verzeichnete
.Bohnapfel Findling"* nach der dortigen Be-
schreibung mit dem ,Braunen Matapfel” iiber-
einstimmt. Der ,Prinzenapfel” hat dagegen
mit dem ,Matapfel” kaum eine Aechnlichkeit.
Jedenfalls ist es bemerkenswert, daB diese
weitverbreitete alte deutsche Sorte, die so
auBergewohnlich viele Benennungen erfahren
hat, so in den Hintergrund geraten ist, obwohl
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sie, wenn auch nicht von bester Tafelgiite, ein
gutes Wirtschaltsobst liefert. Zwar ist eine
Vermehrung des Apfelsortenbestandes uner-
wiinscht, jedoch handelt es sich hierbei nur um
die Wiederbewertung alten urdeutschen Obst-
gutes, das wahrscheinlich zu Unrecht infolge
Vernachldssigung an letzte Stelle geriickt ist.
Auf jeden Fall verdient der ,Matapfel” die
gewissenhafte Beobachtung von Seiten des Be-
rufsgartners. Werner Cronbach, Berlin.

Verwendetes Schrifttum:

1. J. L. Christ, Handbuch ii. d. Obstbaumzucht u.
Obstlehre 1817, IV, Teil, 1. Kap.

2. Diel 1799—1819, 1. Heft, S. 207, Versuche syst.
Beschreibung in Deutschl. vorhandener Kernobst-
sorten.

3. J. F. Dochnahl, Der sichere Fiihrer i. d. Obst-
baukunde, Bd. IV., S. 237 u. f., 1855.

4, Dr. Th. Engelbrecht, Deutsche Apfelsorten,
S. 690, XIII. 2. 1. a.

5. Freiherrl. v. Friesensche Obstgérten, Bd. 10.

6. Is,ucas Illustr. Handbuch d. Obstbaukunde 1875,

. 370.

7. Dr. Ferdinand Miiller, Das groBe illustrierte
Krauterbuch, Ulm 1877, S. 50.

8. Kataloge der Firma Spaeth, Baumschulen, Berlin.

Beilage zur Zeitschrift , Deutscher Obstbau'' im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder,



,Lauffener Gelbe”

‘arben-Beilage der Zeitschrift ,,Deutscher Obstbau’, Frankfurt/Oder



SORTENKUNDE IM OBSTBAU e/

Stadhelbeere ,Lauffener Gelbe” mit fatbigem Bild

Heimat: Diese neue Stachelbeersorte ent-
stammt einer Aussaat aus dem Jahre 1925 des
Ziichters Adolf Mauk, Lauffen a. Neckar. Die
Sorte ist ein Zufallssimling der bekannten
Sorte ,Pilot”. Die Vatersorte ist unbekannt.

Literatur: Pomologisches Schrifttum iiber
yLauffener Gelbe" liegt nicht vor. Synonyme
(also Doppelnamen) nicht vorhanden.

Die Fruchtform ist linglich bis oval.

Die Fruchtfolge ist sehr groB und die
Fruchtausbildung gleichmaBig.

Die Farbe ist gelb, bei Vollreife goldgelb.
Die Adern sind griinlichgelb und sehr schén
gezeichnet.

Die Schale ist fest, weshalb sich die Frucht
besonders fiir den Versand eignet.

Die Behaarung stort nicht, da nur selten
einzelne weille Borsten sichtbar sind, die je-
doch beim GenuB nicht 14stig sind. Die Frucht
selbst hat einen sehr feinen, jedoch kaum
sichtbaren Flaum. Deshalb kann die Sorte
als glattschalig bezeichnet werden.

Der Stiel ist mittellang und der Kelch
meist offen. Zwei vom Stiel ausgehende starke
Adern laufen &fters in kleine Lippchen aus.

DieReifezeit ist mittelfrith und liegt etwa
zusammen mit der Reifezeit der Sorte ,Mai-
herzog".

Der Geschmack ist siiB. Das Aroma
ist fein, wie bei der Muttersorte. Auch vollreif
schmeckt die Frucht noch sehr gut, die Siure
ist sehr gering,

Das Fruchtfleisch ist gelblich-griin, in
Vollreife hellgelb.

Die Samenbildung ist gering, die Kerne
sind beim Essen nicht stérend.

Die Fruchtbarkeit ist auBergewshnlich
gut.

Die Verwertungsmoglichkeit ist
sehr gut. Die sehr groBle Frucht mit ihrer
schénen gelben Farbe findet auf dem Markt
leichten Absatz.

Der Wuchs ist sehr kriftig und gedrungen
aufrecht bis breit.

Der Strauch bildet eine breite, lockere
Krone.

Die Triebe sind mittellang und sehr kraftig.

Das Holz ist ausgereift, hellbraun gefarbt.

Die Stacheln sind meist einteilig, in der
unteren Hilfte des Triebes jedoch vereinzelt
auch zwei- und dreiteilig. Die Stacheln stehen
leicht riickwérts. Die Triebspitzen sind kaum
bewehrt.

Das Blatt ist mittelgroB und aufrecht-
stehend, mit kréaftigem, mittellangem Stiel und
gesunder griiner Farbe.

Der Gesundheitszustand ist gut. In
vielen Gebieten blieb die Sorte ohne Bekimp-
fungsmafinahmen gesund. In Mehltaugebieten
ist jedoch Mehltau-Befall an den Triebspitzen
zu beobachten. Der Mehltau kann jedoch leicht
auch mit schwefelhaltigen Mitteln vorbeugend
bekampft werden, ohne dafl Laubfall eintritt,
weil die Sorte schwefelhart ist.

Bodenanspriiche stellt die Sorte keine
besondere, sie hat sich in allen Stachelbeer-
Anbaugebieten bewéhrt.

Verschiedenes: Von der Muttersorte
,Pilot" hat die Neuheit nur das feine, hervor-
ragende Aroma geerbt.

DieSorte ,,Gelbe Triumphbeere" (Triumphante),
die etwa zu gleicher Zeit reift, wird von der
Neuheit dadurch {ibertroffen, daBl bei gleich
gutem Behang die Frucht fast doppelt so groB3
ist.

Die Sorte ,Gelbe Riesenbeere”, die etwas
spéater reift, wird von der Neuheit durch
besseren Wuchs, gréBere Fruchtbarkeit und
bessere Farbe iibertroffen.

Trotzdem die Schale glatt und sehr diinn ist,
und die Frucht ein ganz hervorragendes Aroma
hat, ist die Schale sehr hart und widerstands-
fahig, weshalb sich die Sorte ganz besonders
als gute Versandfrucht ausgezeichnet hat.

Schon seit mehreren Jahren ist die Sorte in
den verschiedensten Gegenden Deutschlands
neu angepflanzt und fand den Beifall bedeu-
tender Beerenobst-Fachleute. Sie wurde z. B.
glanzend begutachtet von Fritzsche (Greuflen),
Rosenthal (R6tha), FuBB (Gielsdorf), Kreis-
obstbauinspektor Philippi (Bad Diirkheim),
Landwirtschaftsrat Winkelmann (Landesbauern-
schaft Wiirttemberg) u. a.

Auf der Reichsgartenschau Stuttgart 1939
wurde die Sorte mit dem 1. Preis und loben-

der Anerkennung fiir Neuziichtung ausgezeich-
net. Adolf M auk, Lauffen a. N,
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Die Apfelforten=ITeubeit: ,Franz Spath”

Erste Original-Beschreibung
Name und Heimat:
Diese neue Sorte wurde im Jahre 1896 an der Versuchs- und Forschungsanstalt fiir Wein-, Obst-
und Gartenbau zu Geisentheim aus einer Kreuzung von ,,Minister von Hammerstein und , WeiBer
Wintertaffetapfel”” gewonnen. Sie wurde zu Ehren des langjdhrigen verdienstvollen Vorsitzen-
den des friiheren Deutschen Pomologenvereins, Franz S p 4 t h, (Berlin, Baumschulenweg) benannt.

GréBe und Gestalt:

GrofB bis sehr groB. GréBter Breitendurchmesser durchschnittlich 75 mm, Lingsdurchmesser
60 mm. Von regelmiBiger Form, die der von ,Minister von Hammerstein" @hnelt. Plattrund
bis breitkegelférmig, nach Kelch und Stiel zu abgeflacht. Der groBte Breitendurchmesser liegt
vorwiegend nach dem Stiele zu, ohne die GleichméBigkeit der Frucht sichtlich zu &ndern.

Kelch:

In einer maBig weiten und tiefen Einsenkung stehend, die Fleischperlen und kleine, kurz abge-
setzte, kantige Erhebungen aufweist, die iiber die Kelchfliche nicht hinausgehen. Der Kelch ist
halb offen, die Blattchen gut ausgebildet, lanzettlich, die Enden meist etwas zuriickgeschlagen,
am Grunde griinlich geférbt.

Stiel:

Kurz, mittelstark, schwach wollig behaart, iiber die Stielfliche nicht hinausragend. Die Stielhohe
ist weit und tief, meist einen griinlichen Anflug von hellgrauem, strahlenférmig auslaufenden
Rost aufweisend.

Schale:

Diinn, fest, glatt, abgerieben matt glinzend. Die Grundfarbe ist zur Zeit der Pfliickreife am
Baume gelblichgriin, zur Zeit der GenuBreife hellgelb, bei weniger gut belichteten Friichten
griinlichgelb. Auf der Sonnenseite tritt héufig ein schwaches verwaschenes Gelbrot auf. Zahl-
reiche grobe und feine Rostpunkte finden sich auf der Frucht verteilt vor und treten auf der
Sonnenseite mehr in Erscheinung.

Kernhaus:

In der Mitte der Frucht liegend, zwiebelférmig, durch die gelblichgriine Farbung deutlich her-
vortretend. Die GefaBbiindel verlaufen zunichst vom Stiele aus waagerecht und endigen vor-
wiegend am Grunde der Kelchhohle. Die Kernhausachse ist offen. Die Kammern sind groB,
weit nach der Achse zu offen, von ovaler Form, nach dem Kelche zu zugespitzt verlaufend.
Wandungen stellenweise zerrissen. Die Kerne sind zahlreich, gut ausgebildet, mittelgroB, oval,
Oberseite gewdlbt, dunkelbraun. Kelchhéhle klein, kegelférmig. Staubfadeniiberreste mittel-
stindig; Griffel gut erhalten, geschlossen.

Fleisch:

Fest, renettenartig, gelblichweiB, saftig, von erfrischender, milder Séure und deutlich hervor-
tretendem angenechmem Aroma. Geschmacklich kann diese neue Sorte zu den besseren Tafel-
obstsorten gerechnet werden; sie weist gegeniiber der Vatersorte den Vorzug auf, daB die
Frucht nicht so empfindlich gegen Druck ist, und daB auch weniger gut belichtete Friichte im
Geschmack recht befriedigen, was von ,Minister von Hammerstein" nicht gesagt werden kann.

Eigenschaften des Baumes:

Die Sorte zeigt in der Baumschule einen mittelstarken bis starken aufrechten Wuchs. Der
Baum bildet eine aufrechte, gedrungene Krone mit kurzem Seitenholz. Die Sommertriebe sind
kraftig, dunkelgriin bis braun und sind mit einem weichen Flaum iiberzogen. Vereinzelt treten
Rindenpunkte auf. Das Blatt ist groB}, gleichmaBig oval, schwach gldnzend, etwas gewellt und
wird von einem kriftigen Stiel aufrecht getragen.

In den Geisenheimer Anlagen wurden Fusikladium und Blutlaus an den Standbdumen bisher

nicht beobachtet.

Reife und Nutzung:

Der Apfel reift Dezember und hélt bis Mitte Mirz, ohne an Frische sowie an Wohlgeschmack zu
verlieren. Infolge der ansprechenden GréBie, Form, Farbe und des guten Geschmackes wird
sich die Sorte als brauchbarer Handelsapiel erweisen. Franz K ruft, Geisenheim.
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Beftimmung nady inneren terbmalen

Ueber die wichtigsten Kennzeichen der Sorten
auf Grund ihrer duBeren Gestalt findet man in
vielen Biichern mehr oder weniger gute An-
gaben. VerhiltnismdBig wenig sind die soge-
nannten inneren Merkmale zu Hilfe genommen
worden. Allerdings haben schon Dr. Eduard
Lucas und auch Dr. Engelbrecht bei ihren
Arbeiten diese Merkmale wiederholt heraus-
gestellt. Man kann wohl annehmen, daB diese
bedeutenden Pomologen sich iiber den Wert
solcher Darstellungen im klaren waren, Ich
freue mich, daB der ,Deutsche Obstbau" auch

wieder die Pomologie zu Worte kommen 148t
und ich méchte aus meinen Aufzeichnungen im
Laufe der Zeit gern einige Beobachtungen zur
Verfiigung stellen. Ich stelle heute einmal die
Querschnitte der ,,Winterdechantshirne (links)
und der ,Alenconer Dechantsbirne” vor. Im

AeuBleren, in Form und Farbe sehen sich die
Sorten sehr dhnlich. Wer aber die beiden Dia-
gramme betrachtet, findet doch scharf heraus-
tretende und erkennbare Unterschiede. O, T.

Die Biihler Fribswetfche

Heimat und Vorkommen: Nach G. W. Uhink
in Lichtenthal bei Baden stammt dieselbe aus
dem Dorfe Kappelwindek bei Biihl in Baden,
wenigstens wurden dort die #ltesten Biume
dieser Sorte aufgefunden.

Gestalt: 44 mm hoch, 38 mm breit, eine dick
eirunde bis ldnglich ovale, am Stiel etwas ein-
gedriickte, am Stempelpunkte flach zugerun-
dete Frucht. Stempelpunkt oben aufsitzend,
Stiel mittellang, diinn, griinlich.

Haut ziemlich dick, gut abziehbar, schén blau,
einzelne feine zimmtbraune Rostpunkte und
Rostflecke finden sich fast an jeder Frucht,
ohne besonders in die Augen zu fallen. Ein
blauweifier Duft iiberzieht die ganze Frucht.
Stein gut 18send, mittelgroB.

Fleisch griinlich gelb, zwetschenartig siil3, saftig
und schmackhaft, sehr gut, ohne jedoch edel
zu sein.

Reifezeit Anfang bis Mitte August. Eine wert-
volle Tafel- und vorziigliche Handelsfrucht.
Baum: Starkwiichsig, sehr dauerhaft und fast
jahrlich fruchtbar, P. M.

Obftforten find an der Wuchsform des Baumes ettenntlich

Ich kannte einen Obstfachmann, der stellte an
den Edelreisern im Winter die Sorte fest. Nun,
dazu gehdrt eine lange Beobachtung. Nach
Aufbau und verschiedenen anderen Merkmalen
des Baumes die Sorte bestimmen, das kénnen
wir auch ohne langjdhrige Beobachtung an ver-
schiedenen Sorten sehr gut. Die wichtigsten
Sorten mit ihren untriiglichen Merkmalen am
Baum méchte ich folgend beschreiben:
»WeiBer Klarapfel”: sparriger Wuchs.
wLandsberger Renette”: die Krone ist kegel-
férmig.

wSchéner aus Boskoop": sparriger Wuchs, breit
ausladend.

wWintergoldparméne”:  schwacher Wauchs,
kleine Krone, das Blatt ist etwas silbrig be-
haart, schimmert silbrig.

«Croncels”: in die Hohe strebende Krone,
Zweige etwas braun.

#Ontario”: kréftig gedrungener Wuchs, das
groBle Blatt ist ledern, stark behaart, schim-
mert silbern,

Gelber Edelapfel”: sparrige Krone.

Gute Luise”: hat schwachen Austrieb.
wWilliams Christbirne”: treibt schwach aus.

wJosephine aus Mecheln”: am Ende des lin-
gern, schwachen Zweiges ist eine schuppen-
artige Fruchtknospe.

»Gellerts Butterbirne”: aufstrebende Krone,
untriigliches Zeichen die halb gerollten Blatter
mit dem glinzenden Griin.

wPrinzessin Marianne”: schwache, oft lange
Zweige.

+Grifin aus Paris”: ein ganz bestimmtes Merk-
mal sind die silbernen Blitter der jungen
Triebe. Die ausgebildeten Knospen sind oft
spitz, an der Knospe ist der Zweig oft knie-
férmig,

«Clapps Liebling”; kriftiger Wuchs, schéne
Krone.

,Kostliche aus Charneu”: hochstrebende Krone,
die fingerdicken Triebe sind oft meterlang von
gleichméBiger Stirke.

1Ostheimer Weichsel”: diinne, herabhéngende
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+ Die Birnenforte ,Minifter Dr. Lucius” ift im Dorfe
. Grubna bei Leipzig aus Samen gezogen worden und
im Jahre 1884 nady dem damaligen preufifdyen
Minifter fiir Landwivtlhaft Dr. Lucius benannt. -

.
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Zweige wie bei der weit bekannten Trauerbirke.
.Hedelfinger Riesenkirsche": weit auslangende
Krone, die bekannten quirlstindigen Zweige.

,Konigin Hortense": aufstrebender Wuchs,
langes, breites, herabhéngendes Blatt, dach-
ziegelartig. A.Zimmermann, Rawitsch.

Don der ,Koppertfchen Birne” und ihrer Abjtammung

Im Sommer 1936 errichtete die Ortsgemeinde
Koppertsch bei Briix (Sudetengau) einen Ge-
denkstein zu Ehren des ersten Ziichters der
.Koppertschen Birne”, Vor etwa 150 Jahren
wurde der Wert dieser Frucht von einem
Koppertschen Bauern und Obstziichter, namens
Gallin" erstmals erkannt.

Nach miindlichen und schriftlichen Ueber-
lieferungen stand deren Urbaum in Koppertsch
und ging erst 1878 infolge seines hohen Alters
ein, Der Bauer Wenzel Gallin (1722—1802)
pilanzte diesen Baum als Wildling aus der
Umgebung des Ortes in seinem Garten. Die
Friichte des Baumes, so berichtet die verldB-
liche Ueberlieferung, wurden erst als ,wild"
und ungenieBbar angesehen. Die interessante
Geschichte der Entdeckung des Wertes der
Friichte und ihrer Vollkommnung ist in der
Chronik in Koppertsch niedergeschrieben.
Die Birne hat in Bohmen verschiedene mund-
artliche Benennungen, die sich aber alle un-

Juglans regia, kieiner Beit

Einer der bedeutendsten Darsteller der gesam-
ten Obstkunde Deutschlands war um die
Mitte des vorigen Jahrhunderts Friedrich
JakobDochnahl

Bemerkenswert ist jedoch, daB in seinem
Biichlein: ,,Neues pomologisches System", 1847,
Seite 13, gesagt ist: ,Das 13. Geschlecht, die
NuB (die Haselniisse sind vorher verzeichnet,
d. V.), bedarf wegen seiner wenigen Arten
keiner Anordnung”, wogegen er in ,Der sichere
Fiihrer in der Obstbaukunde”, Niirnberg 1860,
44 WalnuBsorten der regia-Art, 2 nigra-Sorten,
eine cinerea und 10 Carya-Niisse ausfiihrlich
beschreibt, Er sagt im letztgenannten Buch,
daB ihm bei der Beschreibung der simtlichen
Niisse je eine Probe zur Verfiigung gestanden
habe, ein Zeichen, wie gewissenhaft Dochnahl
gearbeitet hat. In Deutschland wird das Vor-
handensein von WalnuB-Sorten vielseitig be-
stritten., Demgegeniiber stehen die zahlreichen
Beitrdge im in- und ausldndischen Schrift-
wesen'). Aus diesen ist zu ersehen, daBl von
den in der Natur und in den Gérten vorhan-
denen WalnuB-Sorten mit vorzugsweise
wertvollen erblichen Anlagen, schon lange
Nachzucht durch Samen gewonnen wurde, ehe
%) Sorten und Schrifttum siche auch: Die WalnuB

und ihre Sorten im Sehrifttum. Trowitzsch & Sohn,
Berlin und Frankfurt/Oder.
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schwer auf den Ursprung Koppertsch zuriick-
fithren lassen. Den pomologischen Namen
.Liegels Winterbutterbirne” erhielt die Frucht
vom ehemaligen pomologischen Verein zu
Ehren des Pomologen Dr. Georg Liegel, Apo-
theker in Braunau a. I. Derselbe wurde 1777
geboren und lebte 1803 bis 1862 in Braunau.
Das bevorzugte Anbaugebiet der ,,Koppertschen
Birne" ist Nordwestb6hmen. Sie kann mit Recht
als ,die Orange Nordwestbéhmens” gelten.
Diese siile, saftige Frucht, duftig, schmackhaft
und bis ins spite Friihjahr dauernd, bekannt
durch ihre Versandfestigkeit, hat besonders in
ihrer Heimat hohe wirtschaftliche Bedeutung
erlangt. Sie wird viel nach den nordischen
Landern ausgefiihrt. Nach mehrfachen Aeufle-
rungen bohmischer Obstbaukreise hitte die
Koppertsche Birne” auBerhalb B6hmens noch
nicht jene Verbreitung gefunden, die sie ver-
diente. Freilich nur, wenn die Lage fiir sie
passendist. J.Wittemann-Koppertsch.

rag zur Sortenkunde der Walnupg

an eine Veredlung der Walnufl zu denken war.
Auch als die Franzosen um 1800 mit dem Ver-
edeln der WalnuB begannen, war in Deutsch-
land davon noch nicht die Rede. Trotzdem
gab es schon damals auch in Mitteldeutschland
weit mehr WalnuBb4dume mit wertvollen, also
niitzlichen Eigenschaften, als heute. Und von
vielen derselben sagen ihre Darsteller in den
Biichern, daB sie ,dcht durch Samen zu ziehen
seien”., Wenn das Vertrauen in die Erbfdhig-
keit solcher WalnuBsorten geschwunden ist,
so scheint dies nur zu beweisen, daBl solche
edlen Biume mit der Zeit so selten geworden
sind, daB im allgemeinen nur durchkreuzte
WalnuBbdume in Deutschland anzutreffen sind.
Das kann jedoch nur eine Folge arger Ver-
nachlissigung der notwendigen Vorbedingun-
gen bei der Vermehrung der WalnuBbdume
sein. Mit der Losung der Veredlungsfrage wird
in Zukunft die Reinkultur wertvoller WalnuB-
sorten ermdglicht, so daB Deutschland auch
auf diesem Gebiete reicher und unabhédngiger
vom Auslande wird. Denn selbst die Vermeh-
rung niitzlicher WalnuBbdume erhdlt und
mehrt das Vermdgen der Gesamtheit,

W. Cronbach, Bln.-Lichterfelde.
Beilage zur Zeitschrift ,,Deutscher Obstbau' im Gartenbau-

verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.




,Cornwalliser Nelkenapfel”

Farben-Beilage der Zeitschrift ,Deutscher Obstbau’, Frankfurt/Oder
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,Cotnmalliler Nelkenapfel” mit farbigem Bild

Heimatund Vorkommen:

Dieser késtliche Apfel ist in der Giite unseren edelsten Wintersorten gleichzustellen. In einem
Garten bei Truro in Cornwallis aufgefunden, hat er in England mehr Verbreitung gefunden,
wihrend man ihn in Deutschland vorwiegend in den Herrschafts- und Liebhabergérten vorfindet,
wo er wegen seiner Giite hochgeschétzt wird. In friiherer Zeit fand er durch den Pomologen
Leutnant Donauer, der Reiser aus England erhielt, in den deutschen Girten Verbreitung,

Literaturund Synonyme:

Ueber den ,,Cornwalliser Nelkenapfel” finden wir laufend Hinweise in den fithrenden deutschen
Gartenbauzeitschriften. Er wurde pomologisch beschrieben im , Illustrierten Handbuch der Obst-
kunde", Seite 201, in Dr. Engelbrecht ,,Deutschlands Apfelsorten”, Seite 44, in den ,,Pomolo-
gischen Monatsheften”, Jahrgang 1887, Seite 353, Synonyme (also Doppelnamen): Nelkenapfel
— Cornis Gilliflower — Calville d'Angleterre,

GréBeund Gestalt:

Die ziemlich groBe Frucht ist stielbauchig, nach dem Kelch zu abnehmend und ein wenig mehr
hoch als breit gebaut. Im Durchschnitt sind beide Hilften fast gleich. Die vom Kelch aus-
gehenden, fast bis zur Stielhdhe verlaufenden Rippen verleihen der Frucht ein kalvillartiges
Aussehen. Pomologisch gehért der ,,Cornwalliser Nelkenapfel” zur Familie der Kalville.

Kelch:

Der Kelch ist geschlossen und nur selten etwas gedfinet. Die mittelbreiten und aufrechtstehen-
den Kelchblatter sind braun und zeigen zuweilen einen griinen Anflug. Sie verdecken die hell-
braunen Staubfiden fast vollstindig.

Kelchhéhle:

Die Einsenkung ist ziemlich flach und eng. Um den Kelch selbst ist die Schale oft leicht griin;
er ist mit Falten und Rippen unregelméBig umkrinzt.

Stiel:

Der 16 bis 18 mm lange Stiel ist diinn, holzig und von dunkelbrauner Farbe, Die ziemlich tiefe
Stielhéhle ist nur mittelweit und das leuchtende Rot der Schale wird hier durch einen leichten
Rost unterbrochen. Sie ist nur wenig faltig.

Schale:

Die Schale ist glatt und gldnzend, am Baume dunkelgriin und sonnenseitig triibrot iiberzogen
und dunkler gestreift. Auf dem Lager verwandelt sich die Farbe in ein Gelbgriin bis zum
reinsten Gelb und in ein leuchtendes verwaschenes Rot, das durch dunkelrote Streifen unter-
brochen wird. Hier am Niederrhein wird das Gelb von einem zimtfarbenen Rost durchsetzt,
der zuweilen auch in das Rot tibergreift, wihrend in anderen Gegenden Rostspuren seltener
sind. Punkte sind selten und nur im Gelb sichtbar. Bei nicht zu friiher Ernte welkt die Frucht
auf dem Lager nicht.

Fleisch:

Die Farbe des Fleisches ist hellgriingelblich, teils in WeiB tibergehend. Es ist renettenartig
fest, in voller Reife locker, miirbe, mild weinig und auffallend kalvillartig gewiirzt.
Kernhaus:

Es ist groB, meist eiférmig, gegen den Stiel hin spitz, nach oben hin abgerundet, von auffallend
hellgriinen Adern umgeben und mit gut entwickelten Kernen besetzt.
EigenschaftendesBaumes:

Infolge des nur schwachen Wuchses bildet diese Sorte als Hochstamm nur kleine Kronen. In
der Heranzucht sollte man in der Baumschule eine Kronenveredlung auf eine andere Sorte
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vornehmen. Viel besser eignet sich ,Cornwalliser Nelkenapfel” fiir niedere Formen jeder Art.
Nach den hiesigen Erfahrungen eignet er sich besonders zum Umveredeln von Zwergformen. Er
trigt am langen Fruchtholz, so dafi die Fruchtruten beim Schnitt zu schonen sind. Das Blatt

ist entsprechend den schwachen Jahrestrieben nur klein.

Blutliusen, er verlangt aber guten Boden.

Pflilckreifeund GenuBireife:

Die Pfliickreife liegt in der ersten Hilfte des Monats Oktober.

Der Baum ist frei von Schorf und

Wenn die Frucht auch bis in

den Marz haltbar ist, so liegt die HauptgenuBreife in der Zeit von Ende Dezember bis Anfang

Februar.
Nachteileder Sorte:

DaB diese Sorte trotz ihrer Giite nicht mehr Anbau gefunden hat, liegt wohl daran, daB der

Baum nicht iiberall gleich fruchtbar ist.

Als Standort verlangt er den geschiitzten Hausgarten.

Auch bereitet der Kronenaufbau einige Schwierigkeiten, indem bei den enggestellten Zweigen
ein &iteres Auslichten in den Jugendjahren notwendig wird. Der Frucht selbst kann man keine

Fehler nachsagen.

Adam Schipper, Schlo8 Dyck (Rhld.).

Kirtes Pflaume

Heimat und Vorkommen: Der eng-
lische Baumschulbesitzer Kirke hat diese vor-
treffliche Sorte auf dem Markt aufgefunden
und vermehrt.

Literatur und Synonyme: Illustrier-
tes Handbuch Nr. 33 mit Angabe élterer Lite-
ratur,

Gestalt: 45 mm hoch, 40 mm dick; groB,
stielwiarts zu flacher, Stielfliche etwas ver-
jiingt, kelchwérts schwach verjiingt zu stumpfer
Spitze. Stempelpunkt bald flach, bald etwas
vertieft auf der Mitte der Spitze.

Stiel: Lang, 25—30 mm, diinn, berostet, kahl,
in flacher Vertiefung.

H a ut: Dick, gut abziehbar, sduerlich; dunkel-
violett mit wenigen rotlichen Punkten, welche
sich an der Sonnenseite hdufig zu netzartigen
Streifen vereinigen. Zimtbrauner Rost da und
dort haufig.

Fleisch: Griinlich-gelb, schmelzend, hért-
lich, sehr saftreich, sehr siif3, aromatisch.

Stein: Ablésig; groB, 24 mm lang, 16 mm
breit, flachbackig, rauh, oval, stielwérts schwach
verjiingt, stielbauchig, Bauchfurchen breit, stark
zackig; Riickenkanten méBig breit, Mittelkante
scharf hervortretend.

Reifezeitund Nutzung: Erstes Drittel
des September, eine vorziigliche Tafelfrucht.
Der Baum wichst stark, entwickelt seine Aeste
in spitzen Winkeln, bildet jedoch eine kugelige
Krone, ist reich belaubt und im allgemeinen
sehr fruchtbar. P. M.

Wit midjten davauf hintweilen, daff das Farbenbild
,Sthner aus Bath” in Heft 2 nidjt nady Friidjten aus
der ,, Verfudys= und Forlfdyungsanitalt fiic Gartenbau” in
Faiks Geilenfeim gemalt wurde.

1%

Der Apfel Suderhiitdyen”

Zur Frage 23 in Heft 3: Unter dem Namen

.Zuckerhutapfel” lernte ich in den siiddeut-
schen Anbaugebieten eine Frithsorte kennen,
deren duBeres Ansehen an einen Zuckerhut er-
innert. Vielfach wurde sie auch ,Zuckerhiit-
chen" genannt. Die Frucht ist schon gefdrbt,
hat ein auffallend groBes Kernhaus, so daf sie
zur Familie der Schlotteripfel gehort. Die Ge-
nuBreife liegt in der Zeit von Anfang bis Ende
August. Man findet diesen Apfel vorwiegend
in den Bauerngirten. Eine Beschreibung ist
im ,I1l. Handbuch der Obstkunde” von Ober-
dieck und Lucas unter Nr. 270 zu finden.
Es wire dann fernerhin festzustellen, ob der
.Zuckerhutapfel” und der in Heft 3 genannte
Apfel ,Zuckerhiitchen" identisch sind.
Schipper, SchloB Dyck.



Aus dert Praxis der Obftfortentunde

Unterschied der Aepfel ,Cox Orangenrenette“ und ,Muskatrenette*

In Heft 1 wurden schon die Sorten ,,Grifin von
Paris" und ,,Pastorenbirne” von der Seite des
Obstsortenkenners besprochen und heute sollen
zwei Apfelsorten folgen, die auch gewisse
Achnlichkeiten haben, noch dazu die ,,Muskat-
renette” gern als Ersatz fiir ,,Cox Orangen-
renette” gelithrt wird.

,,Cox Orangenrenefte"

1. Der Stiel liegt in der etwas
vertieften Stielhéhle.

2. Die Bliite liegt noch in
in einer flachen Vertiefung.
wMuskatrenette*

3. Die Bliite sitzf in einem stark
vernarbten Bliitenkelch.

4. Der ldngliche Stiel sitzt in
einer sehr vernarbten Stiel-
héhle. Lichtb.: Sammlg. D. O.

Die Frucht des Apfels ,,Cox Orangenrenette’
ist mittelgroB, ganz kegelférmig abgedreht,
Grundfarbe ist gelb, stark streifig gerotet, mit
einem eigenartigen marmorierten Ueberzug, der
dieser Sorte das angenehme AeuBere verleiht.
Die Bliitenbildung liegt besonders hoch in
einer gleichmidBigen, etwas flachen Vertiefung.
Die Stielhéhle ist etwas vertieft, mit kurzem
Stiel. Hierbei sind sehr h&ufig verschiedene
Merkmale zu verzeichnen, die man nicht als
dulleres Erkennungszeichen ansehen kann.

Baumreif ist die Sorte von Mitte September
an, ausschlaggebend ist hier natiirlich die
Standortfrage. Das Fleisch ist gelblichweiS.

Die Frucht hat einen ausgesprochen siif3lichen,
angenehmen Geschmack, den man edelwiirzig
nennen kann. Er kennzeichnet diese Sorte
stets. Es ist eben der Apfel von erster Giite.
Die HéchstgenuBreife dieser Sorte liegt im No-
vember. Kleinere Friichte kann man auch bis
Mitte Januar aufheben, die dann noch vorziig-
lich schmecken.

Ihr gegeniiber steht die ,Muskatrenette”, die
als Ersatz fiir ,Cox Orangenrenette” gilt.
Sie ist aber nicht als Ersatzsorte zu bezeich-
nen. Wenn auch beide Sorten im Wachstum
groBe Aehnlichkeit haben, so besteht ge-
schmacklich kein Vergleich. Auch kann man
an der Farbe einen Unterschied erkennen;
denn das Aussehen der ,Muskatrenette” ist
ein schlierig gestreiftes Rot und hat keinen
gelben Untergrund. Die Bliite sitzt erhéht in
einem stark vernarbten Bliitenkelch und die
Frucht ist nicht so kegelf6rmig wie die der
+Cox Orangenrenette’, sondern tritt zum Teil
in etwas kantiger Form auf. Der Stiel sitzt in
einer ganz besonders tiefen
Stielhéhle und hat eine ldng-
liche Gestalt. Die vier Abbil-
dungen lassen das Ge-
sagte etwas deutlicher
erkennen. Die GenuB-
reife von ,,Cox Orangen-
renette” ist etwa vom
November bis Mirz, auch
noch April und die der
»Muskatrenette" vom
Dezember bis April. O.K.

15



Das Sdrifttum tber dinnfchalige ITiiffe

Eine weitere Antwort auf eine Frage aus dem Leserkreis

In Heft 2 wurde im Abschnitt ,,Unser Arbeits-
kreis in Frage und Antwort" die Frage der
diinnschaligen Niisse angeschnitten. Es ist
interessant, hierzu einmal nachzulesen, was
dariiber im Schrifttum gesagt wird.

1. Mitteilungen der Deutschen Dendrologischen
Gesellschaft 1934 S. 104. Papierniisse, das sind
diinnschalige mit leichtlésendem Kern, welche
aus Italien und Ruminien eingefiithrt werden.
(Die Bezeichnung PapiernuB8 ist Handels-
brauch, im Gegensatz zu den hart- und dick-
schaligen Walniissen, die man Steinniisse
nennt! Cr.)

2. Quellen zur Geschichte der Walnu3, Die
WalnuB und ihre Sorten im Schrifttum S. 27,
4. Gruppe Nr. 42. Juglans regia fragilis (lat.
— zerbrechlich) beschrieben von Dochnahl
(deutsch) und Parmentier (franzés.), wird z. T.
MeisennuBB genannt. Die Frucht ist spitzei-
f6rmig, von der Nahtseite gesehen verkehrt-
spitzférmig, briaunlich dichtgrubig, sehr diinn-
schalig, so daB Meisen, Krédhen und andere
Vigel die Kerne (manchmal ganze Ernten)
auffressen. Naht breit, hervorragend, Kern voll
die Schale fiillend, jedoch nicht dauerhaft.
Baum etwas wetterempfindlich, doch fruchtbar
und groB werdend. In Deutschland allgemein
bekannt (1850—1860). 1771 aufgefunden (siehe
Dochnahl). Parmentier nennt sie Noix de
Mars. (KriegsnuB, vielleicht weil der Eigen-
tiimer mit der Vogelwelt dauernd im Kriege
steht? Sonst ist mangels Angabe die Benen-
nung unbegriindet! Cr.)

Dann ist noch gesagt, daB sie vorziiglich der
Oelbereitung dient. S. 46 zur 7. Gruppe ge-
horend Nr. 132 steht: Juglans regia membra-
nacea (membranus, lat. = hautartig). Doch-
nahl beschreibt diese Walnu3 nicht unter den
Pferdeniissen, obwohl sie eine solche zu sein
scheint, wie auch Schonberg angibt, der sie ge-
nau kannte. Sie unterscheidet sich von anderen
Pferdeniissen (Riesenniissen) durch ihre haut-
artige Schale, die papierdiinn und blattweich
ist. Getrocknet schrumpft diese Haut kraut-
artig ein und die NuB erscheint dann wie ein
vertrockneter fauliger Apfel. Der Kern ist
gewOhnlich groB und wohlschmeckend. In-
folge der diinnen Holzschale eignet sich diese
Sorte zur unreifen Ernte im Juli zum Ein-
machen.

Zu alledem ist folgendes zu sagen: Wenn auch
starke Abweichungen in Wetterfestigkeit oder
Giitezustand der NuB oder deren Schale vor-
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kommen, so daf} der in Frage stehende Baum
von den Beschreibungen in diesem und jenem
Punkte abweichen mag, so viel kann aus dem
Schrifttum entnommen werden: Es muf nicht
unbedingt das Wesen dieses Baumes oder sei-
ner Niisse durch Diingung geéndert werden,
denn diese Niisse sind in ihrem derzeitigen
Vorkommen duBerst selten geworden und zur
Zuckerwarenbereitung besonders geeignet. Der-
artige Niisse werden um Mitte Juni halbreif
geerntet und je nach Bedarf mit oder ohne die
griine AuBenschale in Zucker eingekocht. Mit
der griinen Schale wirken sie magenstirkend,
ohne dieselbe schmecken sie siifler. Die Jug-
lans regia membranacea wird hdufig auch
mit ebenso diinner griiner AufBlenschale ange-
troffen, wie sich die holzige Innenschale vor-
findet. Dadurch gewinnt die Frucht das vor-
dem dargestellte mumienhafte Aussehen. Ein-
macheanweisungen finden sich in allen guten
Kochbiichern. Der Vollstindigkeit und Wun-
derlichkeit wegen sei verzeichnet, daB man
frither in den ersten gedruckten Obstbiichern
die Anweisung vorfand, den NuBlbaum zu ver-
pflanzen oder ihm vor der Saat die Schalen
zu entfernen, um diinnschalige Walniisse zu
gewinnen. Auch war angegeben, daB die
Schalen der Niisse weicher wiirden, wenn man
.+Asche an die Wurzeln schiitte und den Baum
oft mit Laugen gieBe”. Ob diese Verfahren,
selbst wenn man um jeden Preis hart- oder
dickschalige Niisse tragende Biume ziichten
will, zu empfehlen sind, diirfte wohl doch
etwas sehr zweifelhaft sein und ist deswegen
nicht anzuraten.

Also ich empfehle, die Walniisse nichf mit
dem Ziel feste Schalen zu erlangen mit Kalk
zu diingen, wenn der Baum nicht aus anderen
Griinden zu diingen ist. Beobachtungen haben
nimlich ergeben, daB oftmals die Mangelhaf-
tigkeit der Schalenbildung eine Jugenderschei-
nung bei der WalnuB ist. Wenn so ein Baum
gediingt wurde, im besagten Falle mit Kali, be-
kam er unerwiinscht hart- und dickschalige
Niisse, deren Oelgehalt stark schwand. Der
Beraubung des Baumes durch die Vogelwelt
ist durch die angefiihrte vorzeitige Ernte zu
begegnen. Die Sorte wird von einigen Dar-
stellern im iibrigen im Gegensatz zu der Be-
schreibung von Dochnahl als wenig empfind-
lich angegeben.

Werner Cronbach, Lichterfelde.

Beilage zur Zeitschrift ,Deutscher Obstbau'’ im Gartenbau-
verlag Trowitzsch Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.
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DieBortentundebhatan Bedeutungzugenommen

Mit Bliitenbildern auf einem Doppelblatt

Im Zuge der Fortentwicklung unseres Berufes und der Anwendung marktregelnder MaBnahmen
hat die Obstsortenkunde in der letzten Zeit erheblich an Bedeutung gewonnen. Wenn wir uns
auch nicht mit dem Studium von Sorten befassen wollen, die keinerlei praktische Bedeutung
besitzen, um sie schlieflich sogar noch in eine Ordnung zu bringen, die ohnedies zu verwenden
manchmal erhebliche Schwierigkeiten bereitet, so sollten wir uns doch der praktischen Obst-
sortenkunde zukiinftig, besonders an den girtnerischen Fachschulen, stirker zuwenden als dies
im Augenblick geschieht. Schon die Tatsache der Wertgruppeneinteilung der Aepfel und Birnen,
als den wichtigsten Obstarten, und die daraus folgende verschiedene preisliche Behandlung der
an den Sammelstellen zusammenstromenden Obstmassen zeigt, daB die fiir die letzte Ent-
scheidung maBgebenden Berufskameraden an diesen Plitzen verantwortungsbewuBter Arbeit
eine gediegene Sortenkenntnis nicht entbehren kénnen. MuB nicht kurzerhand eine griindliche
Durchbildung auf diesem Gebiet zum elementaren Wissen und Konnen des Fachberaters
gehoren, schlieBlich jedes Baumschulers, der mindestens ebenso oft als Berater der Neben-
erwerbs- und Kleingirtner auftritt, wie der beamtete Berufskamerad? Kurzum, ohne ein
geriittelt MaBl an pomologischer Kenntnis und Erfahrung ist auch heutigentags ein tieferes und
erfolgreiches Arbeiten im Obstbau ausgeschlossen und kaum ein anderer MiBgriff kann im
praktischen Betrieb je nach seinem Umfang von schwereren Folgen begleitet sein, als eine auf
falscher Sortenbestimmung beruhende Entscheidung. 2

GewiB wollen wir nicht ,,Pomologen’ alter Prigung werden, wie sie Gaucher mit seinem
groben Spott verfolgte, sondern uns einer Sortenkunde stirker widmen, die nicht um ihrer
selbst willen, sondern der Entwicklung des praktischen Obstbaues, der Mehrung der wirt-
schaftlichen Erfolge wegen betrieben werden muB.

Zumeist wird die Beschreibung einer Sorte auf der Darstellung des AeuBeren und Inneren
einer Frucht derselben aufgebaut. Triebe und Blétter, der Wuchs des Baumes, die Eigenheiten
seiner Entwicklung usw. werden auBlerdem, schon weil diese Trager bestimmter Eigentiimlich-
keitsmerkmale zur Zeit der Baumreife der Friichte mitverfiighar sind, mit Recht als Bestim-
mungsunterlagen mit herangezogen. Weniger hdufig aber wird die Bliite einer Sorte, deren
Aussehen und Verhalten beim Ablauf der phaenologischen Ereignisse, d. h. beim Aufbrechen
der Bliitenknospen, beim Erbliithen, beim Vollblithen und beim Abbliithen, sowie das Verhalten
der Blattknospen beim Erwachen der Vegetation innerhalb eines Pflanzen- spez. Obstbaum-
bestandes, als Unterlage fiir die Bestimmung einer Sorte beachtet, trotzdem diese Erscheinun-
gen regelmdBig sehr charakteristische Merkmale bieten und durchaus sichere Schliisse ermdg-
lichen, DaB die Eigenschaften der Pollen der einzelnen Sorten unterecinander ebenfalls weit-
gehend variieren und in sehr schwierigen Fillen entscheidende Hinweise auf die Sorten-
zugehorigkeit geben, sei in diesem Zusammenhang nur erwihnt. Die wissenschaftlich begriindete
Sortenbestimmung aber, die die Grundlagen einer exakten Registerarbeit fiir das pomologische
Sortiment der Zukunft zu legen hat, muB sich auch diese Quellen zur Ermittlung der Wahrheit

in weitestem Rahmen erschlieBen.

Es liegt mir aus der Sammlung wertvoller Arbeiten jiingerer Schiiler Geisenheims, die fiir
pomologische Aufgaben, kurz, fiir die Beobachtung und Wiedergabe erkannter Feinheiten an
den Objekten eine besondere Begabung besaBen, u. a. eine Kollektion farbig wiedergegebener
Bliiten verschiedener Pfirsichsorten des hiesigen Sortiments vor, die der Obstbautechniker

Das heute beiliegende Doppelblatt tritt ausnalmsteile an Stelle der fonft iiblidyen Farbenbeilage. Die dar=
gefltellten Zeichnungen find nady den farbigen Vorlagen Otto Zidilers in der Werk(tatt des ,, Deutldjen Obftbaus”
angefertigt. Die farbigen Darftellungen haben wir fiiv eine [pdtere zeitgemife Verdfentlidjung vorgefehen.
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1. ,Oberprisident Schorlemer”; 2. , Arkansas*; 3. ,Hoevers Friihe"; 4. ,Pfirsich aus Mombach*

Otto Zickler (zur Zeit bei der Wehrmacht) in meinem Auftrage beobachtet und nach der Natur
gezeichnet hat. Die Gegeniiberstellung der einzelnen Bliiten erfolgte, ohne ein bestimmtes
System zu verfolgen, lediglich zu dem Zweck, die auBerordentliche Verschiedenheit der Bliiten
als pomologisch wertvolle Tatsache vor Augen zu fithren. Nicht in allen Fillen entsprechen
die GréBenverhiltnisse der wiedergegebenen Bliiten den MaBen der Wirklichkeit, weil die
zeichnerische Darstellung der Bliiten seinerzeit nicht in der Absicht geschah, die Groflen-
verhiltnisse der Bliiten des betreffenden Jahres (1939) zueinander in Vergleich zu setzen, um
sie als bemerkenswerte Feststellungen im Bilde zu besitzen, sondern lediglich, um Wahr-
nehmungen an den Bliiten festzustellen, die, wenn sie Beachtung finden, zweifellos eine Unter-
scheidung dieser Sorte von jener erleichtern. Es sind darum auch nicht die Bliiten der einzelnen
Sorten nach deren wirtschaftlichen Bedeutung zusammengestellt, sondern lediglich nach dem
Vorkommen besonders augenfilliger und darum leicht erkennbarer Merkmale, die bald in dem
Bau der Bliite, in der Form und der Anordnung der StaubgefdBe, in der Linge des Griffels,
in der Farbe der Bliitenblitter, ja sogar in der Form und Farbe der Kelchblitter usw. in
Erscheinung treten. Die in ihrem Aussehen sehr voneinander abweichenden Organe der Bliite
der einzelnen dargestellten Sorten sind hinsichtlich der Farbenfiille nach den Jahren ver-
schieden, so daB diese nur bedingt als Unterscheidungsmerkmal gewertet werden kann. Auch
die GréBe der Bliitenbldtter ist nicht konstant; sie schwankt, so wie die Jahre
verschieden sind, in denen sie entstehen. Die Struktur der Bliite jedoch ist
erbbedingt und darum sortentreu, auch wenn das Erscheinungsbild beim ersten Blick
dariiber hinwegtduschen sollte.

Verwerten wir darum in dem Bemiihen, die Zugehorigkeit einer Sorte zu ermitteln oder um
eine neu aufgekommene Form zu beschreiben, so wie das schon die klassischen Meister der
Pomologie, Oberdieck, Diel, Th. Engelbrecht u. a. taten, auch diese Méglichkeiten, um, wenn
es erforderlich ist, Licht in Zusammenhinge zu bringen, deren L&sung sich die Natur nur
dem aufmerksam beobachtenden Auge vorbehilt. Darum gebe ich mitfolgend das Beispiel mit
dem Wunsch, daB die Bliitezeit diesen oder jenen Berufskameraden veranlassen mdge, sich
des Hinweises zu bedienen. Franz Kruft, Geisenheim.
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1. ,Hyat"; 2. Simling aus ,Mad. Rogniat"; 3. ,Frithe aus Samara“; 4. ,Henry
Adenot"; 5. ,Hoevers Friihe" X ,Kénigin der Obstgirten"; 6, ,Red Bird Kling"



1. ,,Weille Magdalene"; 2., Weltrekord”; 3. ,Belle de Georgia"; 4. ,Di Massalombarda";
5. ,Siichtelner Sensation; 6. ,Rudolf Trenkle"; 7. ,Frau Gartendirektor Korte"
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1. , Friiheste von Allen"; 2. ,,Amsden*; 3. ,Jenny Hever"; 4. ,Konigin der Obstgirten"

ilpfe[forten OTeubelt ,Ertwin Junge"

Erste Original-Beschreibung
Heimat:
Der Samling wurde unter Nr. 350 im Jahre 1895 an der Versuchs- und Forschungsanstalt fiir
Wein-, Obst- und Gartenbau zu Geisenheim am Rhein aus einer Kreuzung von ,Minister von
Hammerstein' und ,,Gelber Bellefleur” gewonnen.

Benennung:

Nach dem verdienstvollen fritheren Leiter des Instituts fiir Obstbau der Versuchs- und For-
schungsanstalt Geisenheim Erwin Junge sen., der 40 Jahre lang an der Anstalt wirkte.

Gestalt:

MittelgroB8 bis groBl. GréBter Breitendurchmesser durchschnittlich 70 mm, Lingsdurchmesser
65 mm. Von sehr regelmaBiger Form wie der Gelbe Edelapfel, rundlich, bei einzelnen Friichten
mehr plattrund, nach Kelch und Stiel gleichmidBig abnehmend, der gréBte Breitendurchmesser
in der Mitte der Frucht liegend.

Kelch:

In einer flachen Einsenkung stehend, die von gleichmiBiger Form ist und nur schwache, kurz
abgesetzte Erhabenheiten aufweist, die iiber die Kelchfliche nicht hinausgehen. Die Kelchblitt-
chen sind gut ausgebildet, breit lanzettlich, zuriickgeschlagen, so daBl der Kelch selbst offen ist;
von einem griinlichen Hof umgeben.

Stiel:

Kurz, diinn, holzig, dunkelbraun geférbt, in enger, médBig vertiefter Einsenkung stehend. Die
Stielhéhe ist von gleichmdBiger Form, ohne Erhabenheiten und weist einen hell griinlich-braunen,
nach auBen strahlenférmig verlaufenden Rostanflug auf.
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Schale:

Diinn, fest, geschmeidig, abgerieben matt glinzend. Die Grundfarbe ist am Baum zur Zeit der
Piliickreife hellgriinlich-gelb, in der Lagerreife ein sattes, leuchtendes Goldgelb. In den Geisen-
heimer Anlagen zeigen die Friichte keine Rote. Charakteristisch sind die zahlreichen, feinen
Rostpunkte, die sich iiber die ganze Frucht verteilt vorfinden. Bei manchen Friichten gehen die
Punkte in Rostflecken und Rostfiguren iiber und stehen alsdann, zumal in der Umgebung des

Stieles, gehauft.

Kernhaus:

VerhéltnismaBig klein, in die Breite gehend, nach dem Kelche zu liegend. Die Gefédfbiindel
treten durch die dunkelgelbe Farbung deutlich hervor und verlaufen in der Frucht mehr un-
regelmiBig. Die Kernhausachse ist hohl, Kernhauskammern klein, eng, von gleichmédBiger halb-
runder Form, nach der Achse zu schwach gedfinet. Die Kerne sind zahlreich, gut ausgebildet,
aber klein, nach der Spitze zu etwas abgeflacht, dunkelbraun, Die Kelchhéhle ist klein, flach
und schwach ausgebildet, Staubfadeniiberreste mittelstindig; das Ueberbleibsel vom Griffel tritt
durch die meist helle, silbergraue Féarbung hervor.

Fleisch:
Fest, abknackend, hellgelb, saftig, von stark hervortretendem, angenehmem Aroma und milder
Siure. Eine im Geschmack recht gehaltvolle Frucht, die anderen Sorten gegeniiber noch durch

die Schwere hervortritt.

Reife und Nutzung:

Die Reifezeit setzt im Dezember ein und die Frucht hilt sich bei guter Lagerung bis April—Mai,
ohne an Frische sowie Wohlgeschmack zu verlieren. Diese guten Eigenschaften werden dieser
neuen Sorte einen bevorzugten Platz unter den Dauerépfeln sichern. Auf dem Markt wird die
mittlere GroBe, die sehr gleichmiBige Form und der kriftige, ausgesprochene renettenartige
Geschmack diese Sorte zu einer begehrten erstklassigen machen. Die grofe Festigkeit des
Fleisches ist beim Versand als besonderer Vorteil zu bezeichnen.

Eigenschaften des Baumes:

Die Sorte zeigt in der Baumschule einen mittelstarken, aufrechten, straffen Wuchs. Sie bildet
eine gleichmiBige, pyramidale Krone. Die Tragbarkeit kann als gut bezeichnet werden. Die
Jahrestriebe sind recht kraftig, dabei gedrungen; sie zeigen eine dunkelrotbraune Farbe und
sind im belaubten Zustande von einem mattgriinen Flaume gleichmaBig iiberzogen. Rindenpunkte
nur vereinzelt und wenig hervortretend. Die Blétter stehen dicht zusammen und sind daher an
einem Triebe sehr zahlreich. Das Blatt selbst ist groB, dunkelgriin, derb, und wird durch einen
mittellangen, recht kriftigen Stiel aufrecht getragen; es ist ldnglicheiférmig, nach oben zuge-
spitzt, der Rand gezihnt. Der starkte Stiel, der am Rande zwei kleine schmale Nebenbléttchen
spitzt, lduft in der Blattfliche in starke, besonders auf der Unterseite hervortretende GefdB-
biindel aus.

In den Geisenheimer Anlagen erwies sich die Sorte bisher als widerstandsfdhig gegen Fusi-
kladium und Blutlaus.

Als Baumform kommt in erster Linie der Buschbaum und der Spindelbaum in Frage. Da das
Fruchtholz verhiltnismaBig kurz ist, diirfte die Sorte sich auch fiir die Spalierzucht eignen.

Ueber die Tauglichkeit fiir den Hochstamm liegen noch keine Erfahrungen vor.
Kruft, Geisenheim.

auf. Die starkwachsenden Stimme tragen sehr

Sum Braunen AMatapfel

Man muB ja staunen, daB sich fiir die 5 Mat-
ipfel (s. Sortenkunde Nr. 3) so viele verschie-
dene Namen vorfinden, 18—20—32. Der Rhein-
pfilzer Pomologe Dochnahl war erbaut vom
,Braunen Matapfel”. Der ,Kohlapfel” scheint
dort am besten diese Sorte zu vertreten. Seit
50 Jahren trat nach Goethe die Sorte mehr
zuriick.

Kein Baumschulkatalog fithrt sie heute mehr
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grofe Kronen. In rauhen, mageren und trocke-
nen Béden bringen die Kronen alljdhrlich
reiche Ernten. Die spite Bliite hat ohne Zwei-
fel sehr groBen EinfluB auf die Fruchtbarkeit.
DafBl aber ,,WeiBler Matapfel” mit dem ,,Bohn-
apfel” gleich ist, scheint kaum zu stimmen.

I. GroB — Iggensbach.

Beilage zur Zeitschrift ,,Deutscher Obstbau'’ im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.



Frieme|

,Mauks Friiheste Rote”

Farben-Beilage der Zeitschrift ,Deutscher Obstbau’, Frankfurt/Oder



SORTENKUNDE IM OBSTBAU « s

Stadjelbeere Mauks frihelte Rote

Erste Originalbeschreibung mit farbigem Bild

Heimat: Diese neue Stachelbeersorte ent-
stammt einer Aussaat aus dem Jahre 1925
oder 1926 des Ziichters Adolf Mauk, Lauffen
am Neckar. Die Sorte ist ein Zufallssimling
der verbreiteten Sorte ,Maiherzog” (May
Duke). Die Vatersorte ist unbekannt.

Literatur: Pomologisches Schrifttum {iiber
+Mauks Friiheste Rote” liegt nicht vor. Syno-
nyme (also Doppelnamen) sind nicht vor-
handen.

DieFruchtform ist fast rund (oder breit-
oval) und sehr gleichmaBig in der GroBe.

Die FruchtgrdBe ist fiir die friihreifen-
den Sorten grof} bis sehr groB, je nach Behang
und Schnitt des Strauches.

Die Fruchtausbildung ist sehr gleich-
mafBig.

Die Farbe ist hellrot, nur bei Vollreife
dunkelrot. Die hellrote Farbe mit gelblichem
Grund und gelblich-roten Adern ist sehr auf-
fallend leuchtend und ansprechend.

Die Schale ist sehr diinn und vollkommen
glatt. Nur am Stiel hat die Frucht eine feine
unauffillige Beduftung.

Der Stiel ist kurz und der Kelch meist
geschlossen.

Die Reifezeit liegt etwa 10 bis 14 Tage
vor der Muttersorte ,,Maiherzog” und sogar
noch einige Tage frither als bei der Friihsorte
Ho6nnings Friiheste Gelbe".

So hat die Forschungsanstalt fiir Wein-, Obst-
und Gartenbau in Geisenheim a. Rh. im Jahre
1938 festgestellt, daB: die ,,Mauks Friiheste
Rote” schon am 14. Juni reifte, wahrend
die ,Honnings Fritheste Gelbe"” erst am
23. Juni, also neun Tage spéter ihren vollen
Reifegrad erreichte.

Der Geschmack ist angenehm siiB-sduer-
lich, Die Frucht hat ein vollmundiges, feines,
bekémmliches Aroma und schmeckt am besten
etwas vor Vollreife. In Vollreife 148t die SiiBe
etwas nach. Bei iiberreifen Friichten ist ein
leicht brandiger Nachgeschmack bemerkbar.

Das Fruchtfleisch ist gelb, in Vollreife
hellrot.

Die Samenbildung ist gering, Kerne
sind nicht stérend.

Der Behang ist sehr gut, wie bei der
Muttersorte ,,Maiherzog".

Die Verwertungsmoglichkeit ist
sehr gut. Durch die frithe Reife und die auf-
fallend schéne Farbe findet die Frucht auf
dem Frithobst-Frischmarkt leichten Absatz.
Kurz vor der Vollreife gepfliickt, 148t sich die
Frucht auch sehr gut versenden. Auch zum
Griinpfliicken ist die Sorte sehr geeignet, weil
sich die Friichte sehr frith und gleichmaBig
entwickeln.

Der Wuchs ist auBergewdhnlich stark. Ex
ist sdrkter und der Austrieb frither als bei
+Maiherzog".

Der Strauch wichst kriftig aufrecht bis
breit. Triebspitzen und untere Triebe sind
leicht hdangend.

Die Triebe sind sehr lang und oben diinn.
Das Holz ist ausgereift, weill gefirbt.
Die Stacheln sind meist einteilig, nur ver-

einzelt im ersten Drittel des Triebes zweiteilig.
Die Triebenden sind ohne Stacheln.

Das Blatt ist klein mit kurzem Stiel und
von auffallend gesunder, griiner Farbe.

DerGesundheitszustand istsehr gut.
In den meisten Anbauversuchen blieb diese
Sorte ohne BekémpfungsmaBnahmen bis in den
Herbst vollkommen gesund. Nur in wenigen,
ausgesprochenen Mehltau-Gebieten, war leich-
ter Mehltau-Befall zu beobachten. Der Mehl-
tau 1aBt sich bei dieser Sorte jedoch besonders
leicht auch mit schwefelhaltigen Mitteln vor-
beugend bekidmpfen, weil die Sorte schwefel-
hart ist und keine Blitter abwirft.

Bodenanspriiche stellt die Sorte keine
besonderen, sie gedeiht iiberall dort, wo Sta-
chelbeeren mit Erfolg angebaut werden.

Verschiedenes: Aus vielen Tausenden
von Sidmlingen hat diese Sorte von Anfang an
sich durch ihren gesunden, kriftisen Wuchs,
besonders aber auch durch ihre friihreifende,
vollstindig glatte, leuchtend rote Beere ausge-
zeichnet.

Im Wuchs, in der Belaubung und im Holz ist
der Strauch der Muttersorte , Maiherzog" sehr
dhnlich. Der Unterschied besteht darin, daB
der Sidmling wesentlich starkwiichsiger ist.
Aber auch die Frucht hat sowohl in Form und
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Farbe mit der Muttersorte eine grofle Achn-
lichkeit. Auch die Ertragsfahigkeit ist so gut
wie bei der Muttersorte. Die Frucht ist jedoch
im Aroma noch wesentlich feiner, und der
wertvollste Unterschied liegt darin, daB sie
durchschnittlich zwei Wochen frither marktreif
ist als ,Maiherzog".

Schon seit mehreren Jahren ist die Sorte in
verschiedenen Gegenden Deutschlands ange-
pflanzt und fand den Beifall bedeutendster
Beerenobstfachleute. So wurde diese z. B. von
Fritzsche (GreuBen), Rosenthal (Rétha), FuB3

(Gielsdorf), Kreisobstbauoberinspektor Phi-
lippi (Bad Diirkheim), Landwirtschaftsrat
Winkelmann (Landesbaurnschaft Wiirttem-

berg) und mehreren anderen Fachleuten glan-
zend begutachtet. Der groBe Wert dieser Sorte
wurde darin erblickt, daB diese Neuheit alle

guten Eigenschaften der weitverbreiteten und
bekannten Muttersorte iibernommen hat, da-
gegen aber einige Tage vor , Hoénnings Frii-
heste Gelbe” reift. Da die Friichte der Neu-
heit leuchtend rot gefdarbt und groBiriichtiger
als die ,Honnings Fritheste Gelbe"” sind,
wurde diese Sorte als Neuheit ersten Ranges
bezeichnet.

Deshalb wurde sie auch auf der Reichsgarten-
schau Stuttgart 1939 mit dem ersten Preis und
einer lobenden Anerkennung fiir Neuziichtung
ausgezeichnet.

Ich kann deshalb diese Sorte mit gutem Ge-
wissen dem deutschen Obstbau iibergeben und
bin iiberzeugt, daB sich diese selbst einen der
ersten Plidtze im Stachelbeersortiment erobern
wird, Adolf Mauk, Lauffen a. N.

Aus der Praxis dert Obftfortentunde

Erkennungszeichen bei der Sorte ,Gelber Edelapfel”

Vor Jahrzehnten stand die Obstsortenkunde
oder Pomologie an erster Stelle der alten er-
fahrenen Obstziichter und war das Stecken-
pferd vieler guter Obstfreunde. Im Laufe der
Zeit ist leider dieser wichtige und interessante
Teil der Obstzucht ins Hintertreffen geraten,
in der Annahme, daBl wichtigere Aufgaben fiir
den heimischen Obstbau zu l6sen sind.

Es mul3 aber, wie es im ,,Deutschen Obstbau
betont wurde, ohne weiteres zugegeben werden,
daB neben den duBerst wichtigen Arbeiten z. B.
in der Unterlagenfrage, Fremdbestaubung, bei
Pflanzung, Schnitt, Bodenbearbeitung, Diin-
gung, Schédlingsbekdmpfung usw. der anver-
trauten Obstbdume, auch die Obstsortenkunde
eine groBe Rolle spielt.

Was damals unsere alten erfahrenen Pomolo-
gen schon sagten, trifft auch heute noch zu:
Fiir den deutschen Obstbau ist es sehr erfreu-
lich, daB8 die Erkenntnis von der Wichtigkeit
der richtigen Benennung wenigstens unserer
meist verbreiteten Sorten in immer weitere
Kreise dringen muB. Werden dann die noch
minderwertigen Lokalsorten, altersschwachen
und z. T. iiberstindigen Sorten, Sdmlinge usw.
ausgemerzt oder, soweit derartige Baume noch
lebensfahig und gesund sind, umgepiropft, und
neue Sorten mit groBer Vorsicht aufge-
nommen, so werden wir endlich dahin kommen,
nur wenige, aber gute und richtig benannte
Sorten zu ernten, die auch der Kéufer kennt.
Der richtige Name einer Sorte gibt dem Obst-
bautreibenden und Gartenfreund die Gewihr,
seine Pflegemainahmen, Ernte und Ab-
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lagerung des Obstes richtig durchfithren zu
kénnen und vor eintretenden Schidden zu
schiitzen. Durch die richtige Bezeichnung der
Sorte kann man erst den wirklichen Wert be-
urteilen, weil sonst durch Unkenntnis unserer
heimischen Obstsorten sehr haufig ein falsches
Urteil iiber das ,Deutsche Obst” gefallt wird.
Wer ein guter Sortenkenner werden will, muB3
sich zunichst von dem leider viel verbreiteten
Vorurteil befreien, die Sortenkenntnis sei eine

Der kurze mittelstarke Stiel sitzt in einer flachen,
leicht gerosteten Stielhihle.



Wissenschaft, die man aus Biichern lernen
kénne, Die wissenschaftliche Pomologie allein
versagt vollkommen in der Praxis, Nichts als
Uebung und Erfahrungssache ist die Sorten-
kenntnis. Nur durch das hiufige, liebevolle
und genaue Beobachten, woméglich Kosten
und Vergleichen eigener und fremder Friichte
wird die Kenntnis der Sorte erworben, be-
festigt und dem Gedichtnis eingeprigt. Hier-
bei spielen die Form und Farbe, der Kelch,
der Stiel nebst Stielhéhle, die Eigenart des
Fruchtfleisches, das Kernhaus usw. eine grofle
Rolle,

Auch Boden, Lage, Unterlage und gewisse
Pflegemafinahmen kénnen Form, Farbe und
Geschmack der Sorte stark beeinflussen. Hier
sind es nun besondere charakteristische Eigen-
schaften an Kelch, Stielhohle usw., die fiir den
richtigen Namen der Sorte bezeichnend sind.
Wer Sortenkenner werden will, muB somit
praktische Versuche durchfithren und Ver-
gleiche mit den gebrachten Versffentlichungen
iiber Sortenbeschreibungen aufstellen und es
wird ihm nicht schwer fallen, nach geraumer
Zeit Sortenkenner zu werden.

Von Wichtigkeit ist, wie die einzelnen oft sich
gleichenden Obstsorten zu unterscheiden sind,
und wo die Merkmale liegen, die zum Erken-
nen der Sorte fiihren.

Gelber Edelapfel
Reifezeit: Oktober—Januar.

Der ,,Gelbe Edelapfel” stammt aus Durham in
England und geht somit auch unter dem eng-
lischen Namen ,,Golden noble”. In einzelnen
Gegenden Deutschlands wird er unter dem
Namen Glasapfel, Gelber Scheibenapfel, Zitro-
nenapfel, Wachsapfel usw. gefiihrt.

Die Frucht ist mittelgroB bis groB, ganz regel-
méfBig gebaut, nach dem Kelch zu ganz gleich-
maBig abgerundet. Die besonders schéne Form
wird durch die Bezeichnung ,Edelapfel” tref-
fend wiedergegeben. Er gehort zu den Platt-
apfeln, und Oberdieck z#hlt die Frucht zu
den besten Sorten Deutschlands.

Grundfarbe ist schon am Baum leuchtend ein-
farbig gelb, an der Sonnenseite zuweilen ein
wenig dunkelgelb, stets ohne Réte, mit einzel-
nen feinen, weiBlen, leicht ins Graubraune iiber-
gehenden Piinktchen versehen.

Fleisch gelblich-weiB3, fein, saftig, von er-
frischendem, angenehm gewiirztem Geschmack.
Besonders im Haushalt sehr beliebt, da er
schneeweifles Apfelmus liefert,

Die Bliite ist leicht geschlossen mit kleinen
Kelchblattchen, am Grunde griin und wollig,
an den Spitzen leicht briunlich, meist ein
wenig zuriickgebogen. Kelchhéhle ‘ganz flach,
von feinen Féltchen umgeben (Abb. oben).

Die Bliite ist leicht geschloésen, mit kleinen Kelch-
blittchen im Grunde. Die flache Kelchhéhle ist von

feinen Filtchen umgeben. Lichtbild-Archiv (2)
Der Stiel ist kurz, mittelstark und sitzt in
einer flachen und leicht berosteten Stielhéhle
(Abb. S.22).

Das Kernhaus ist zwiebelf6rmig, die Kernhaus-
kammern offen, gerdumig, enthalten viele, gut
ausgebildete, dunkelbraune Kerne, nach oben
trichterférmig, zuweilen in die Kelchréhre
itbergehend,

Der ,,Gelbe Edelapfel” ist wegen seines lachen-
den Aussehens und der schénen gleichmiBigen
Form eine AduBerst begehrte Marktsorte und
gut verkauflich.

Der Baum wichst kriftig, bildet schéne, etwas
flachkugelférmige Kronen, und ist fiir alle
Baumformen geeignet.  Anspruchslos an
Boden, jedoch darf der Boden nicht allzu
trocken sein, da sonst die Friichte leicht abfal-
len und klein bleiben.

Bliite friih, nicht frostempfindlich, guter Pol-
lenbildner. Die Fruchtbarkeit ist friihzeitig
und regelmiBig wiederkehrend, ohne zu den
eigentlichen Massentragern zu gehoren.

Kreisobstbau-Oberinsp. Heine, WeiBenfels

Brauner Aatapfel

In Heft 2 ,,Deutscher Obstbau’* wird eingehend
iiber die Apfelsorte ,Brauner Matapfel” be-
richtet. Ich kann hierzu mitteilen, daB diese
Sorte echt in dem Gebiete der badischen Berg-
strae und im vorderen Odenwald noch in
einer groBeren Anzahl z. T. groBer alter
Baume vorkommt. Diese, besonders fiir mehr
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trockene Klima- und Bodenverhéltnisse recht
gute Sorte ist hier auch heute noch beliebt.
DaB die Sorte echt aus Samen gezogen werden
kann, ist mir unbekannt. Auch der ,Weille
Matapfel” ist als reichtragende und haltbare
Sorte noch in einer gréBeren Anzahl ertrag-

fahiger Bdume im hiesigen Gebiet vertreten.

Sollten Interessenten fiir diese beiden Sorten
vorhanden sein, kénnen Edelreiser vermittelt
werden. Auch Jungbidume werden in den zahl-
reichen Baumschulen Ladenburgs auf Wunsch
vermehrt. Kreisobstbau-Insp. Martin

Die Apfelforte ,Roxbury Ruffet”

Zugleich als Antwort auf eine Frage aus dem Leserkreis

Heimat und Vorkommen: Die Sorte ,Roxbury
Russet” wurde vor etwa 300 Jahren in Rox-
bury, Massachusetts, USA., geziichtet und ge-
hoért zu den dltesten amerikanischen Sorten.
Sie ist am meisten im Staate Neuyork ver-
breitet und erfreut sich dort besonderer Be-
achtung.

Systematisch gehort sie zur sogen. ,Russet”-
Gruppe, zu der unter anderen ihre Schwester
..Golden Russet” gehort. Die ,Russet”-Gruppe
charakterisiert sich durch kleine bis tiber mit-
telgroBe Friichte, die braun gefirbt, besonders
feinkdrnig, festfleischig, lebhaft riechend und
von sehr guter Qualitit sind. Das Wort , Russet"
bedeutet: braunrot bzw. dunkelbraun und der
Name dieser Sorte konnte ins Deutsche als
. Brauner aus Roxbury" {ibersetzt werden.

Synonyme: Die Sorte wird unter den nach-
stehenden Namen angefiihrt: Roxbury Russet,
Boston Russet, Rox, Roxbury, Russet.
Literatur: ,Roxbury Russet” wird in dem
amerikanischen Bulletin Nr. 361: ,The best
Apples for New York State” 1913, S. 6 der
New York Agricultural Experiment Station,
Geneva, N. Y. von F. H. Hall in der , Russet"-
Gruppe, angefithrt. Weiter ist sie in dem
Werk von U. P. Hedrick: ,Cyclopedia of
Hardy Fruits” auf Seite 56 beschrieben und
abgebildet.

Gestalt: Der Apfel ist groB, verdnderlich in
GréBe und Gestalt, meistens flach oder flach-
konisch gebaut, oft breit und etwas kantig,
manchmal elliptisch mit ungleichen Randern.
Kelch: Der Kelch ist groB, geschlossen oder
halb offen. Kelchblitter lang, manchmal kurz
und abgerundet.

Kelchhéhle: Die Kelchhéhle ist verdnderlich,
eng, abgerundet, oft gefurcht und faltig.

Stiel: Der Stiel ist kurz, dick oder beulig ver-
dickt, oft rot von einer Seite.

Stielhohle: Die Stielhohle ist tief, spitz zulau-
fend, breit, manchmal gefaltet.

Schale: Die Fruchtschale ist stark, mit gelb-
lich-brauner Farbe iiberzogen, die an der Son-
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nenseite zu bronzefarbiger Backe iibergeht. Die
Backe wird auch manchmal tief rot. Ueber die
ganze Frucht sind braune oder grau-braune
Punkte verstreut.

Fruchtfleisch: Das Fruchtfleisch ist gelb, fest,
fein, abknackend, saftig, erfrischend sauerlich,
sehr wohlriechend und wohlschmeckend. Es
ist besonders zuckerreich, und deshalb wird
diese Sorte sehr fiir die Fruchtsaftebereitung
geschitzt.

Kernhaus: Das Kernhaus ist mittelgroB, ziem-
lich flach, geschlossen, zur Fruchtspitze ver-
schmilernd. Die Samenficher symmetrisch ver-
teilt, geschlossen, liniert. Mittelachse ist ge-
schlossen. Samen nicht zahlreich, oft unvoll-
kommen, lang, dick, stumpf geendet.

Piliickreife: Diese erfolgt je nach Lage, Stand-
ort, Boden, Klima, Unterlage, Baumform und

Wetterverlauf wahrend der Vegetationszeit,
von Mitte bis Ende Oktober.

GenuBreife: Die GenuBreife tritt im Dezember
ein. Die Frucht hilt sich gut bis Mai und
manchmal auch linger.

Eigenschaften des Baumes: Der Baum wichst
mittelstark und wird auch nur mittelgroB, ist
aber stark und besonders gesund. Die Krone
baut er in der Baumschule stark aufrecht, am
Standort wird sie breit kugelrund.

Blatt und Blattrand: Das Blatt ist mittelgroB8,
langlich bis breit eiférmig, symmetrisch gebaut.
Die Blattspreite meistens rinnenartig lings der
Mittelader in die Héhe aufgebogen und zu-
gleich leicht abwirts quer der Lingsachse ab-
gebogen. Die Blattspreite ist selten flach aus-
gebreitet. Der Blattrand ist regelmaBig ein-
fach, selten doppelt, geséigt. Die Einschnitte
sind manchmal ziemlich tief. Die Zahnspitzen
sind stark nach der Blattspitze gerichtet.

Jahresiriebe: Die Jahrestriebe sind schmieg-
sam, bronze-rot-griin, ziemlich dicht mit
grauen Flaum bedeckt.

K. J. Maurer, Posen

Beilage zur Zeitschrift , Deutscher Obstbau' im Gartenbau-
verlag Trowitzsch ohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.
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Der Apfel , Nimmermur’ - mit farbigem Bild

Heimat und Vorkommen:

Die Sorte ,,Nimmermiir” wurde von dem Pflanzenforscher Fiirsten Joseph zu Salm-Reifferscheidt
um 1840 im Hofgarten zu Dyck angepflanzt, wo zur damaligen Zeit iiber 250 Apfelsorten, aus
verschiedensten Staaten Europas stammend, Anpflanzung fanden und so die Heimat nicht
mehr zu ermitteln ist. Der Mutterbaum steht noch heute im Dycker Obstgarten. Von hier aus
fand diese Sorte nicht nur am Niederrhein, sondern auch weit dariiber hinaus weiteste Verbrei-
tung. Der Grund hierfiir ist die bis in den Juni widhrende Haltbarkeit und der hohe Wert als
Wirtschaftsfrucht.

Literatur:

wNimmermiir”, auf Hochdeutsch Nimmermiirbe, eine Bezeichnung, die auf die lange Haltbarkeit
zuriickzufiihren ist, wurde pomologisch beschrieben im Vereinsbatt f. d. Deutsch. Pom.-Verein
1885, S. 36, — in Dr. Engelbrecht Deutschlands Apfelsorten, S. 298 — auch in Mathieu
Nomenclator Pomologicus findet sie Erwdhnung. Synonyme (also Doppelnamen): ,,Glasapfel”.

Gestalt:

Der Apfel ist flachrund, mehr breit als hoch und mittelbauchig. Im Durchschnitt sind beide
Hilften fast gleich. Durch die regelmiflige Form 148t sich die Frucht in den verschiedensten
Sortierungen leicht verpacken. Sie ist sowohl bei der Ernte wie in voller Reife druckunempfind-
lich. Pomologisch gehért ,Nimmermiir" zur Familie der Rambure.

Kelch:

Der Kelch ist geschlossen, zuweilen halboffen, braun mit etwas griinem Anflug und wollig. Die
Kelchblédtter sind breit, aufrechtstehend und mit der Spitze nach auBlen gebogen. Die Staub-
gefidfle sind dunkelbraun und selten vollzdhlig vorhanden.

Kelchhohle:
Die Einsenkung ist ziemlich flach. Der Kelch ist von kleinen Rippen umgeben, die kaum
bemerkbar iiber die Frucht verlaufen.

Stiel:

Der holzige Stiel ist hellbraun und mitteldick, leicht flaumig und 8—10 mm lang. Fruchtholz
und Stiel sind gut verwachsen und lésen sich nur bei voller Baumreife der Frucht. Die
Stielh6hle ist ziemlich tief, weit, wenig falti¢ und nur im Grunde mit einem hellgrauen Rost
versehen, iiber dem sich meist ein gelbgriiner Rand befindet.

Schale:

Die Schale des ,Nimmermiir" ist fein, gldnzend, am Baume griinlich, in der Reife fast gelb,
sonnenseitig karmoisinrot gerétet, dunkler und breit gestreift. Rostspuren sind nicht vorhanden.
Die iiber die ganze Frucht verteilten Punkte sind wenig zahlreich, Auf dem Lager wird die
Frucht mit einer immer stirker werdenden Fettschicht iiberzogen, die auf die lange Haltbarkeit
EinfluB hat. Sie welkt selbst in voller Reife nicht.

Fleisch:

Die Farbe des Fleisches ist weil mit wenig griinem Anflug. Es ist etwas grob, nur wenig
gewiirzt, saftreich, jedoch fest und von weinsduerlichem Geschmack. Nur in ganz trockenen
Jahren besteht Neigung zum Stippigwerden.

Kernhaus:

. Nimmermiir" hat nur ein kleines bis mittelgroBles, zwiebelférmiges Kernhaus mit wenig offenen
Kammern, Die braunen Kerne sind mittelgroB, linglich eiférmig und nicht immer voll entwickelt.
Eigenschaften des Baumes:

Der Baum wichst sowohl in der Baumschule, wie iiberhaupt in den Jugendjahren, duBerst
kraftig und hat eine vor Kraft strotzende Belaubung. Die Krone ist gro und weitausholend.
In der Wahl des Standortes ist ,,Nimmermiir’ nicht anspruchsvoll, so daB er selbst im Gras-
garten ein hohes Alter erreicht. Infolge dieser Starkwiichsigkeit setzt er erst spit mit dem
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Ertrag ein, mit zunehmendem Alter gehért er jedoch zu den besten und regelméBigsten Trégern.

Die dunkelbraunen einjdhrigen Triebe sind mit spitzen, etwas flaumigen Augen besetzt.
Wirtschaftssorte sollte die Anpflanzung nur als Hoch- und Halbstamm erfolgen.

von Krankheiten und Schéadlingen.
Die Pfliickreife:

Als
Er ist frei

,Nimmermiir" gehort zu den Sorten, die am spitesten geerntet werden, weil hierdurch eine
lange Haltbarkeit gesichert ist. Die Ernte soll nicht vor dem 15. Oktober erfolgen.

Die Lagerreife:

Sie beginnt Mitte Januar und ist die Frucht bei guter Lagerung bis in den Juni hinein haltbar.

Der Gewichtsverlust sowie der Ausfall an Faulnis sind hierbei nur gering.

wNimmermiir" ist

hier die gefragteste Sorte der Konditoreien, weil Mus und Schnitzel die weile Farbe behalten

und nicht braun werden.
Nachteile der Sorte:

Dem Baum kann nichts Nachteiliges nachgesagt werden, es sei denn, daf er erst spit mit dem

Ertrag einsetzt.
Tafzlwert nur gering ist.

Nimmermiir'’ ist eine Wirtschaftssorte von hoher Bedeutung, wahrend der
Hofgartendirektor Adam Schipper, Schlo Dyck (Rhld.).

Qeuterner Braune Knorpeltirfche
(Lokalsorte)

Reifezeit: Vierte Woche der Kirschenzeit.
Name und Verbreitung: Die auch als ,Basti-
anskirsche" oder filschlich ,Lebrechtskirsche”
bezeichnete Sorte hat im Bruchsaler Bezirk
und ganz besonders in der Gemeinde Zeutern,
woselbst sich der Mutterbaum (Sdmling) be-
findet, eine recht erhebliche Verbreitung und
wirtschaftliche Bedeutung.

Gestalt: Frucht groB, manchmal bis sehr gro8,
auf beiden Seiten etwas flach gedriickt und
ziemlich hoch gebaut.

Stiel: Mittellang, in deutlich ausgepréigter Ein-
senkung.

Schale: Dunkelbraunrot.

Fleisch: Ziemlich hart, mit etwas farbendem
Saft, siiB, mit angenehmem kriftigem Nachge-
schmack.

Stein: Ziemlich groB, langlich oval, Furchen
breit, aber flach. Bauchnaht scharf vorstehend.
Giite: Eine sehr gute Kirsche, saftreich und
siiB, mit wenig knakendem Feisch. Die Sorte
wird vom Handel gern aufgenommen. Sie ist
infolge des festen Fleisches recht transport-
fihig und ansehnlich. Ein Aufplatzen der
Frucht bei Regenwetter ist nicht beobachtet
worden.

Wachstum: stark. Triebe zuerst aufwértsstre-
bend, spiter stark {iberhingend. Baum hat
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Die der ,,Williams Chriftbirne’” dhnlidje Sorte ,.Dr.
Jules Guyot” ift franzdlilcyen Urlfprungs.” Sie wurde
pon den Baum(ldyulenbefifern Gebr. Baltet in Troyes
nus Samen gezogen, 1875 dem Handel iibergeben. W.

.I-IIIIIII-.
Msosewasaxad
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schone pyramidale Form. Belaubung - kréftig,
straff, fest und gesund.

Bliite: Mittelfriih oder etwas spéter, von mitt-
lerer Bliitendauer; ohne Empfindlichkeit gegen
Frost oder Nésse. Selbstfruchtbar.
Fruchtbarkeit: Sie kann als gut bis sehr gut
bezeichnet werden.

Anspriiche: Die Sorte bevorzugt einen guten,
kraftigen Kirschboden und verlangt eine ge-
niigende, wenn auch natiirlich nicht iiberméBige
Feuchtigkeit. Hinsichtlich der Lage scheint
sie keine besonderen Anspriiche zu stellen. Sie
eignet sich vorziiglich zum Aufpfropfen.

Schlechte Eigenschaften: Schlechte
schaften sind nicht bekannt.

Dipl.-Gartenbauinsp. H. P 1o ¢k, Karlsruhe

Dom ,Taufen” der Objtjorten

Es sind allerlei kleine nette Geschichten im
Umlauf, die man sich wohl erzdhlt, die aber
selten aufgeschrieben sind, und zwar Geschich-
ten, in denen von der Namengebung einer
Sorte die Rede ist. Und verhédltnismaBig hdu-
fig soll es vorgekommen sein, dal unwissent-
lich oder mit Absicht eine Obstsorte einen
neuen Namen bekam.

Eigen-

Schon lange her, aber interessant ist z. B. die
Geschichte mit der Birne ,,Graf Moltke". Als
ich gegen 1880 bei Transon in Orléans war, er-
hielt er von einem Freund in Didnemark einige
dort sehr bekannte, gute Sorten schwedischer
Aepfel und Birnen, unter denen auch eine
Birne ,,Greve (Graf) A.W. Moltke" war. Als
Transon die Beschreibung erhielt, war sie nicht
in franzosischer Sprache abgefat und ich half
bei der Uebersetzung. Bei der Birne ,Graf
Moltke" sagte er aber, daB er diese Sorte



schwerlich unter diesem Namen auf den Markt
bringen konne (die Erinnerungen an 1870
waren noch zu frisch). Dennoch sagte er mir
nicht den Namen, der er der Birne geben
wollte. Als ich spiter zu Haus war und er in
seinem Katalog die Birne ,Roi Christian’ an-
bot, ahnte ich den Wechsel, kaufte Biume und

fand, daBl die Sorte identisch war mit unserer
Sorte ,,Graf Moltke”, Das war im Jahr 1880,
etwa 10 Jahre spiter kaufte ich den Apfel
oFiirst Bismarck”, Diesem lieB Transon Ge-
rechtigkeit widerfahren. Zehn Jahre vorher
war dies mit der Birne ,,Graf Moltke" anschei-
nend nicht méglich. M. P, Anderson.

Sutrt Gejchichte des Dfitfichbaumes

Eininteressanter Ueberblick von 700 Jahren v. Chr. bis heute

In meiner Jugend waren Plirsichbiume in
meiner oberbergischen Heimat noch eine Sel-
tenheit. Ihr Vorkommen reichte gerade aus, um
uns in der Schule die Krummachersche Fabel
,von den Pfirsichen, die der Vater seinen Kin-
dern aus der Stadt mitgebracht hatte”, ver-
standlich zu machen.

Der Pfirsich galt frither als ,Herrenfrucht”,
war aber keine Kost fiir Bauern. Das meinte
auch jener Pastor, als er sich von der Kanzel
herab {iber Obstdiebstihle in seinem Garten
beschwerte: ,, DaB ihr mir an die Aepfel, Birnen

Mannigfaltigkeitszentrum der Kultur und der
wilden Form"” des Pfirsichbaumes ist. Bei
Peking und in den Provinzen Schensi und
Kansu wichst er wild; hier wurde er auch
schon frith in Kultur genommen. Wild und
verwildert soll er auch im siidlichen Himalaja,
in der persischen Provinz Ghilan und in Trans-
kaukasien vorkommen (Hehn, Viktor, Kultur-
pflanzen . . . 8. A, Berlin 1911. S. 431—435).
Von China breitete sich der Pfirsichbaum nach
der Ansicht Reinéhls (Pflanzenziichtung.
Oechringen 1935. S. 69) iiber Buchara und Per-

und Pflaumen geht,
kann ich euch noch
verzeihen, dvver an
die Peesche, dat es ze
doll, dat es doch kei
Foder fiir Boore!"

Auf den pfilzischen
ObstgroBmarkten wur-

Allgemeine Unterscheidungsmerk-
male zwischen Apfel und Birne

Zusammengestellt vonJaentsch,Rostock

Apfel

Birne

Bot. Bezeichnung

Pirus malus
breit, ausladend
Flachwurzeler
weicher, flachig

den im Jahre 1928 in Baumkrone

Freinsheim 970 Zent- |paymwurzel

ner, in Diirkheim 983, s
Holz zih

in Weisenheim 387, in
Neustadt 555 und in
Ellerstadt 988 Zent-

ner dieser kostlichen

Einjiahrige Zweige
Knospen im Winter

Laubblétter

Kelchblitter

behaart, wollig

haarig, anliegend,
stumpf

in der Jugend
weich behaart
mmer weich

farbig, gestreift

zuge-

Frucht verkauft ohne der reifen Frucht
die, die man auf den
Wochenmarkten ab-
setzte, und im alten
Am?sbefxrk Neustadt Sinabgafife gelb
allein zdhlte man 1933 | Bliten s b
im ganzen 22 364 Pfir- [Fruchtfarbe e
sichbdume. Fruchtschale lec‘iieralljtif. unver-
. o aulic

runus persica, Persi- |Form platt, rund,

P p P 1 d
<, spitzt, linglich

SCher Apfel Oder ge Fruchtfleisch ohne Steinzellen

nauer Persische Pflau-
heiflit die saft-

Kernhansachse

mehr oder weniger

me’h F b geschlossen, hohl
reiche rucht mit oder offen

. : Leitungsbahnen Anzahl 10, deutlich,
ihrem wissenschaft- (GefiBbiindel) lr(nachen ; F‘rughl
4 3 antig, oft farbig
lichen _,Namen' weil Kernhauskammern |Anzahl 5, nach
man fruher annahm. aullen fpi!z, un-
sie stamme aus Per- ;ﬁ:‘i‘,‘lﬂ‘:h :’::
sien. Die Forschung Dérrobst-Herstel-
h lerd; lung entfernen
at allerdings feStge' Kerne braun oder grau

stellt, dal China ,,das

Pirus commiinis
aufrechtstrebend
Tiefwurzeler

hirter, kurzrissig,
dick

briichig

unbehaart, glatt
glatt, abstehend,
spitz

lederartig, fest
meist hart, horn-

artig, fiir be-
stimmte Sorten
charakteristisch.
3 lang, 2 kurz
oder umgekehrt
tei Pastorenbirne,
Gute Graue
rot
weil
grundfarbig, deck-
farbig, gestreift
briichig, verdaulich
platt, rund, lang-
lich, lang
mit Steinzellen
oft saftig tropfend
geschlossen, hohl
oder offen

Anzahl 10, undeut-
lich, bei teigigen
Friichten auslosbar

Anzahl 5, nach
auBen rund, ver-
daulich, bei Friich-
ten zur Dérrobst-
Herstellung  be-
lassen

schwarz oder
schwarzbraun

sien nach Vorderasien,
Griechenland, Italien
und Siidfrankreich
aus.

Nach der endgiiltigen
Niederlage des Mithri-
dates kam er seit dem

7. vorchristlichen
Jahrhundert mit der
Kirsche und Aprikose
nach Italien. Plinius
erzdhlt im 15. Kapitel
seiner Naturgeschich-
te, daBB die Géartner in
Rom sich die ,,Persi-
schen Aepfel” und
+Armenischen Pflau-
men"’ (Aprikosen)teuer
bezahlen lieBen. Aus
Italien, vielleicht auch
aus Siidfrankreich,
kamen Pfirsiche und
Aprikosen ins Rhein-
land; ihre Steinkerne
fand man aus dem 2.
nachchristlichen

Jahrhundert in den
Schachtbrunnen auf
der Saalburg bei Hom-
burg v. d. Héhe
(Jacobi, L., Das Ré-
merkastell Saalburg.
Homburg 1897); Ptir-
sichkerne wurden aus
der romischen Zeit
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auch bei Mainz festgestellt (Neuweiler, Die
Pflanzenwelt in der jiingeren Stein- und
Bronzezeit der Schweiz. 1924, S. 61).

Der Klosterplan von St. Gallen (um 820) und
die Landgiiterordnung der Karolinger kennen
den Pfirsichbaum, und die Landgiiterordnung
fordert sogar ,Pfirsichbdume verschiedener
Sorten'. Sie rechnet wahrscheinlich auch die
Aprikose zu den Plirsichen, wie es fast das
ganze Mittelalter hindurch geschah. Wala-
fried Strabo, der um 825 auf der Reichenau
seinen ,,Hortulus" schrieb, und diesen seinem
Lehrer und Freund Grimoald von St. Gallen
widmete, sagt in der Zueignung: ,,Wenn du im
Gehege des griinenden Gértchens niedersitzest
unter dem schattigen Apfelbaum mit seinen
schwellenden Friichten, wo der Pfirsichbaum
mit seinen ungleichen Schatten die Sonnen-
strahlen abddmpft, wéihrend die spielenden
Kinder aus deiner frohlichen Schule die mit
dem zarten grauen Flaum bedeckten Friichte
sammeln . . . ., dann lies du meine Gabe."

In den rheinischen Klostergiarten des 12, Jahr-
hunderts gedieh, wie aus der ,Physika" der
Aebtissin von Bingen hervorgeht, auch der
Pfirsichbaum, der bei ihr als ,Persichbaum”
zuerst mit seinem deutschen Namen erscheint.
Sie nennt die Aprikose nicht ausdriicklich,
kann diese allerdings mit dem ,Prunibaum"
meinen, den sie als ,stechelecht” (stachelig)
bezeichnet, da das kurze Fruchtholz der Apri-
kose spitzer, stacheliger ist, als das mancher
anderen Pflaumenbdume.

Wéihrend man das ganze Mittelalter hindurch
die Aprikose meist zu den Pfirsichen rechnet,
faBt Hildegard sie unter die ,Prunibdume”
(Pflaumen); auch Albert der Grofle nennt sie
in seinem Werk ,De vegetabilibus" bei den
Pflaumen, wéhrend sie im 16. Jahrhundert
wieder als ,,St. Johanns Pfersing" erscheint.

Im Rheinland heiBlt der Pfirsich ,,Peesch”,
PaB”, ,Persch”, ,Pitsch”, ,Pierschel” und
ghnlich. Am unteren linken Niederrhein be-
gegnet uns der Pfirsich in Urkunden des 18.
Jahrhunderts als ,,Melekaton”. Die Bezeich-
nung kommt aus dem Spanischen und scheint
aus der ,spanischen Zeit"” am Niederrhein her-
zustammen. In K6ln nannte man ihn auch
Melekatus”, ,,Melekatungs’ und die kleinen
+Melekatémmelche", abgekiirzt auch ,Katéom-
melche”. Wie in Diisseldorf die ,,Peetsch”, so
bezeichnete in Kéln , Katémmelche"” eine ,her-
vorragende' Nase.

Eine lange Lebensdauer hat der Pfirsichbaum
im allgemeinen nicht: , Pfirsichbdume und

Bauernregiment wéchst schnell, nimmt bald
ein End".
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Der niederrheinische Vers: ,,Wer Piersche well
eten, darf et Pote (Posten, Veredeln) nit ver-
geten' deutet darauf hin, daB man unveredel-
ten Pfirsichbdumen wenig zutraut.
Hieronymus Bock kennt in seinem ,Kreutter-
buch” (StraBburg 1577) drei Sorten Pfirsiche:
gemein weil} saftig, gantz gal und gantz bliit-
roht durch auB’. Seit dem 16. Jahrhundert
wurde aber ihre Zahl bedeutend vermehrt, und
vom Juli bis zum September erfreuen uns zahl-
reiche Sorten als kostlicher Nachtisch.
P.J.Kreuzberg, Boppard

Dier Birnforten von Laxton

. Laxton's ProgreB.” Diese Sorte entstand aus
der Kreuzung: ,Marie Luise” X ,Williams
Christbirne”. Sie vereinigt besonders den Duft
beider Eltern. Die Frucht ist auBergew6hn-
lich saftig, siiB und hat ein gutes Aroma. Sie
ist mittelgroB, in Gestalt mehr der ,,Williams
Christbirne' dhnlich. Die Schale ist gelb, das
Fruchtfleisch ist etwas steinig. Sie reift Mitte
Oktober. Der Baum wéchst sehr gut auf
Quitte und ist fruchtbar.

,Laxton’s Record.” Sie ist das Ergebnis der
Kreuzung: ,,Marie Luise” X ,Dechants Butter-
birne”, Die Gestalt schwankt zwischen beiden
Eltern, sie ist nicht so lang wie ,Marie Luise"
oder so dick wie ,,Dechants Butterbirne’, mitt-
lerer GréBe: Die Schale ist gelb, karmin-rot
und braun gefiarbt. Das Fruchtfleisch ist gut,
saftig, mit sehr gutem Aroma. Sie reift im
Oktober—November.

.Laxton’s Victor.” Sie entstand aus der Kreu-
zung: ,,Marie Luise” X ,Seckelsbirne” und bil-
det eine Zwischenart beider Eltern. Reifezeit
tritt im November ein. Die Frucht ist wohl-
riechend, sehr wohlschmeckend, siil und saftig.
Die Schale ist gelb, rot geflammt an der Son-
nenseite. Die Gestalt ist konisch, mittelgroB.

.Laxton’s Satisfaction.” Diese Sorte entstand
aus einer Kreuzung: ,,Williams Christbutter-
birne' X ,Beurré Superfin’ und hat somit ge-
meinschaftliche Eltern mit der Sorte ,Laxton’s
Superb” und hat auch denselben Wohlgeruch
wie diese. Die Frucht ist sehr saftig, siif und
hat keine Steine. Sie ist gréBer als Superb
und reift im Oktober. Der Baum wichst stark.

wLaxton’s  Wonderful.*  Eine Kreuzung
zwischen ,Marie Luise” X ,Fertility’”. Die
Gestalt ist konisch mit langem Hals. Die

Schale ist dunkelbraun. Der Duft ist der von
,Marie Luise” und Fruchtbarkeit von ,Ferti-
lity”, Sie reift im November. Der Baum ist

vollig selbstfruchtbar und wéchst stark auf
Quitte. K.J. Maurer

Beilage zur Zeitschrift ,,Deutscher Obstbau'’ im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.




Oben: , Ttiumph aus Trier” Unten: ,Della Bella”

Farben-Beilage der Zeitschrift,Deutscher Obstbau”, Frankfurt/Oder



SORTENKUNDE IM OBSTBAU ..«

Zwei Aprikolen aufeiner farbentafel

Reitezeit: Triumph aus Trier

Die Aprikose ,, Triumph aus Trier” ist eine mittelfrith reifende Sorte, die in normalen Jahren
im Sortiment des Instituts fiir Obstbau in Geisenheim zwischen dem 10. und 15. August
geerntet werden kann.

Heimat:

Die Sorte wurde um die Mitte der 70er Jahre von der Firma Haack & Miiller in Trier in den
Handel gegeben, die sie im Garten eines Hospitals in Trier aufgefunden hatte.

Gestalt:

Die Frucht ist mittelgrofl bis groB von fast gleichméBig runder Form. Es kommen jedoch
auch Friichte vor, die mehr lang als breit sind und deutlich hervortretende Backen aufweisen.
Der Stempelpunkt liegt leicht vertieft, der Stiel sitzt in flacher, weiter Einsenkung.

Schale:

Die Sorte hat eine ziemlich dicke Schale, die meist hochgelb gefarbt ist. Ueber die ganze
Frucht, besonders aber auf der Sonnenseite, treten rote Streifen und Flammen auf, die der
Frucht ein hervorragendes Aussehen verleihen.

Fleisch:

Das Fleisch ist fest, edel, sehr saftig, von edlem Aroma. Bei GenuBreife ist es goldgelb
gefdrbt und besitzt einen hochfeinen Duft.

Der Baum wichst kraftig und trdgt im allgemeinen gut und regelmiBig.
Besondere Nachteile, die sie gegeniiber anderen Sorten besitzt, sind nicht bekannt.

Reifezeit: Della Bella

Die Aprikose Della Bella zdhlt zu den mittelfriihreifenden, die im Rheingau etwa im letzten
Drittel des Monats Juli geerntet werden kann.

Heimat:

Thre Ursprungsheimat ist nicht bekannt. Sie wurde im Jahre 1893 von der Versuchs- und
Forschungsanstalt fiir Wein- und Gartenbau von dem Baumschulenbesitzer August Wilhelm in
Luxemburg bezogen.

Gestalt:

Die Frucht ist mittelgroB, rundlich mit hervortretenden Backen. Nach der Bauchnaht ist sie
vielfach etwas zusammengedriickt. Der Stempelpunkt ist gleichstehend, d. h. er iiberragt die
iibrige Frucht nicht. Das Stielgriibchen ist klein und seicht.

Schale:

Die Schale ist orangegelb, zuweilen sonnenwérts dunkelorange und karminrot verrieben und
punktiert. Die Schale 148t sich leicht vom Fleisch l1dsen.

Fleisch:

Das Fleisch ist rotgelb, saftig, sii und fein gewiirzt.

Stein:

Der Stein ist breitoval, mitunter dickbackig mit scharfer Riickenkante. Letztere steht leicht
hervor, Seitenkante weniger. Bauchkante ganz schmal und scharf, in der Mitte verwaschen
und seitlich mit einigen Oeffnungen versehen. Der Kern schmeckt stark bitter.

Nutzung:

Della Bella ist eine brauchbare Tafelaprikose, die sich im Sortiment des Muttergartens in
Geisenheim gut bewéhrt hat. @
Nachteile der Sorte:

Mit allen Aprikosensorten teilt sie in nassen Jahren die Eigenschaft, am Stempelpunkt leicht
anzuplatzen und dadurch zu faulen. Franz Kruft, Geisenheim.
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Ioch einmal der Apfel ,ITeue Goldparméne”

Eine Erwiderung mit einem Nachwort

Der Aufsatz in Nr, 2 der Beilage , Sortenkunde
im Obstbau" {iber die ,Neue Goldparméne"
veranlaBt mich, meine Erfahrungen mit dieser
Apfelsorte bekanntzugeben. Ich habe bis jetzt
geglaubt, daB diese wertvolle Sorte aus einer
Kreuzung von ,Parkers Pepping” mit , Win-
tergoldparmine’” hervorgegangen ist, halte
dieses nach dem Wuchs der Sorte auch fiir
wahrscheinlicher, als daB8 sie aus einer Kreu-
zung von ,Schéner aus Boskoop” mit ,,Win-
tergoldparméane” stammt.

Da die Sorte als ,,Strauwalds Goldparméne"
von Herrn Strauwald gezogen worden ist,
diirfte sich das leicht entscheiden lassen. Als
die Sorte von L. Spith, Berlin, in den Handel
gebracht wurde, kaufte ich fiir die hiesige
Gértnerei einen Busch. Es diirfte das vor
etwa 25—30 Jahren gewesen sein.

Der Busch wuchs sehr gut und setzte bald mit
Ertrag ein. Die schénen, wenn auch kleinen
Friichte befriedigten mich so, daB ich davon
mehr auf Wildling veredelt zu Halbstammen
heranzog. Der Wuchs dieser Sorte ist in der
Baumschule sehr gut aufrecht. Bei der Kro-
nenbildung muB man darauf sehen, daB die
Aeste nicht zu nahe beieinander stehen. Beim
Schnitt der Krone ist darauf zu achten, dal}
méglichst nur ausgelichtet und das Stutzen
der Aeste vermieden wird, da die Sorte bei
ihrer starken Triebkraft sonst zu viele eng-
stehende Aeste bildet. Die Triebe stehen auf-
recht in Form einer Pyramide. Die Fruchtbar-
keit tritt an den kurzen Seitentrieben bald ein.
Die Friichte stehen in Biischeln, die ausge-
diinnt werden miissen, da die Friichte sonst
klein bleiben. Die Frucht ist im allgemeinen
etwas kleiner als die der alten ,Goldpar-
miane”, schén gefdrbt, mit langem Stiel und
etwas Rostansatz. Im Gegensatz zur alten
,,Goldparmane" ist von Fusikladium kaum
etwas zu merken. Auf stdrkere Spritzungen
mit Kupfermitteln reagiert die Frucht durch
Verkorkung. Diese sind daher zu vermeiden,
Die Frucht hingt fest und muB spat gepfliickt
werden, um Welken auf dem Lager auszu-
schalten. Sie ist spiter eBbar als die der alten
«Goldparmine” und halt sich ldnger. Das
Fruchtfleisch ist ziemlich hart, aber im Ge-
schmack sehr fein, erheblich feiner als das der
alten ,,Goldparmine”. Ueber Befall von Blut-
laus kann ich nichts mitteilen, da es diese hier
nicht gibt.

Hier hat sich ein Baum mit auffallend viel
groferen Friichten gezeigt, die in der Gréle
den Friichten eines hochgebauten ,Schéner
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aus Boskoop' gleichen. Diese Abart will ich
noch weiter beobachten, da ich sie fiir sehr
wertvoll halte.

Die ,Neue Goldparméne' ist durchaus zu
empfehlen, nur hier im mittleren Ostpreufien
ist sie im Winter 1928/29 auf stark gediingtem
Humusboden erfroren und im letzten kalten
Winter haben sich auch Frostschiden gezeigt.
Immerhin ist sie hirter als die alte ,,Gold-
parmine’ und fiir milderes Klima kann ich
ihren Anbau nur befiirworten.

R. Beyer - Gerdauen

QNadywort 3ur ,Aeuen Goldparmdne”

Zur Klarung der Herkunft dieser wertvollen
Sorte hat mir die Verbreiterfirma L. Spith,
Berlin-Baumschulenweg, bereitwilligst nach-
folgende Auskunft erteilt:

Die Sorte ,Neue Goldparméane” haben wir im
Jahre 1905 von Strauwald-Kosel -erhalten.
Nach Angaben von Strauwald handelt es sich
um eine Kreuzung von ,Goldparméine” mit
.Parkers Pepping”. ,Neue Goldparmane" ist
ein sehr guter, festfleischiger Winterapfel, der
im Geschmack der ,,Goldparméne” gleich-
kommt. Die Sorte wird so gut wie gar nicht
von Blutldusen und Fusikladium befallen,
auch nicht in rauhen, nebligen Gebirgsgegen-
den. Ferner bleibt der Stamm krebsfrei. Die
Sorte ,,Neue Goldparmine' wéchst etwas kraf-
tiger als ,,Goldparmine” und hat mehr eine
hochgehende Krone. Die Frucht ist mittel-
groB, rundlich, gelb mit roter Backe, meist
stiarker berostet. Das Fleisch ist gelblichweil,
mifBig saftig, siiBweinig, mit der ,Goldpar-
méne” #dhnlichem Gewiirz. Guter Talelapfel.
Die Bliite ist mittelfriith und nicht empfindlich.
Die Sorte eignet sich zur Anpflanzung als
Hoch- und Halbstamm und Busch, als StraBlen-
baum fiir enge Strafen gut passend.

Die Friichte der ,,Neuen Goldparmine” halten
sich etwa zwei bis drei Monate langer auf
Lager als die ,,Goldparméne”. Ein Nachteil
der ,Neuen Goldparmiane” besteht darin, daf}
sie im Ertrag hinter der ,Goldparméine” steht.

Nachschrift: Es wurden mir demnach iiber die
Entstehung dieser Sorte falsche Angaben ge-
macht, die nicht nachgepriift werden konnten,
da in der Nachkriegsliteratur solche nicht zu
finden sind. Wir ersehen aber auch hieraus,
wie wichtig die Aussprachen {iber neuere Sor-
ten in ,Deutscher Obstbau" sind, der zugleich
berufen ist, solche Vorgange der Nachwelt zu
erhalten. Hofgartendirektor Schipper,
Schlof8 Dyck



Friichte der aul dieser Seite beschriebenen ,,Mayr's Frithe Herzkirsche®.

Mayr’s Frihe Herstifche

Name und Verbreitung: Die Sorte ist eine
Ziichtung des verstorbenen Obstziichters und
Baumschulers Friedrich Mayr in Landau, wo-
selbst sie seit einigen Jahren verbreitet ist.
Anscheinend enthdlt die Sorte sehr viel Blut
von ,Frithe Franzosische” ([, Freinsheimer
SchloBkirsche”), von der sie auch abstam-
men soll.

Reifezeit: Zweite Woche der Kirschenzeit.
Gestalt: Frucht groB, ebenmiBig geformt,
gegen den Stempelpunkt hin schén gewolbt.
Stiel: Auffallend lang, in weiter Einsenkung
sitzend.
Haut:

Farbe.
Fleisch: Dunkelrot mit farbendem Saft.

Stein: MittelgroB, auf der Riickseite flach ge-
furcht, die Naht auf der Bauchseite tritt fast
nur als Linie hervor.

Eigenschaften der Frucht

«Mayr's Frithe Herzkirsche” ist, sobald sie an
einem ihr zusagenden Standort steht, eine

Dunkelbraunrot, von gleichmaBiger

Lichtbild: Plock

unserer groften schwarzen Herzkirschen. Zu
der GroBe der Frucht kommt noch ihr eiden-
artiger, wiirziger Geschmack hinzu. Regenwet-
ter wéhrend des Reifens der Frucht beein-
trachtigt sie fast nicht.

Eigenschaften des Baumes

Der Baum wichst kréaftig. Die Krone geht
mehr in die Breite als in die Hoéhe, und die
Zweige hangen infolge ihres iiberaus reichen
Fruchtbehanges oftmals tief herunter. Ein tief-
griindiger Lehmboden sagt ihr am meisten zu.
Der abgebildete Zweig mit Behang stammt von
dem Mutterbaum dieser Sorte. Die Zweige sind
kurz garniert und mehr geschlossen im Gegen-
satz zu ,Ramon Oliva”. Das Blatt ist gro8
und dunkelgriin. Die Bliitenbiischel sind dicht
aneinander gereiht, nach unten hangend, was
besonders bei Regenwetter fiir den Schutz der
Bliitenorgane von grofler Bedeutung ist.

Schlechte Eigenschaften
Schlechte Eigenschaften iiber diese wertvolle
Sorte sind mir bis jetzt nicht bekannt geworden.

H. P l o c k, Staatl, Dipl. Gartenbauinspektor

Die Nlertmale unferer Nepfel und Bitnen

Wie hiufig bestehen Zweifel beim Bestimmen
der Sorten, da die Unterschiede und Feinhei-
ten der Friichte so sehr verschieden sind, daf3
sie nur der aufmerksame Obstbauer erkennt
und sich im Gedéchtnis einpriagt. Die Kennt-
nis der Sorten ist aber auch die Grundlage fiir
den Obstbau. Die vielen Arten und Sorten
zwingen uns schon dazu, die Eigenschaften der
Sorten zu priifen,

Zur Sortenbestimmung eignen sich nur normal
gewachsene und reife Friichte. Friichte, die in
den ersten zwei Jahren an einem jungen
Baumchen gewachsen sind und als ,Erstlings-
friichte” gelten, eignen sich nicht dazu, da sie
oft noch nicht der Sorte zukommende Eigen-

schaften tragen. An den Kernobstfriichten
legen wir zunéchst die dulleren Merkmale fest.
Zuerst gibt die Form und GroBe der Frucht
einen Anhalt. So finden wir bei den Aepfeln
eine plattrunde, kugelformige, kegelf6rmige
und walzenférmige Gestalt. Bei den Birnen
unterscheiden wir platte, kugelige, perlftr-
mige und flaschenférmige Friichte, Die Form
kann bei beiden Fruchtarten an der Kelch-
und Stielpartie breit, rund, zugespitzt, bei den
Aepfeln mit kleinen oder groBen Rippen be-
setzt sein.

Birnen zeigen an den Seiten bis zum Kelch
oft bauchige Erhebungen. Die GréBe der
Frucht féllt besonders ins Auge. Sie ist je-
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doch abhédngig von Boden, Klima, Baumform,
Unterlage und Fruchtbehang. Zu unterschei-
den sind kleine, groBe und mittlere Frucht-
formen. Dann betrachten wir die Schale in
ihrer Farbe und Beschaffenheit. Sie wird sich
verdandern bei erntereifen oder genuBreifen
Friichten und von der starken oder weniger
starken Besonnung abhingig sein. Wéihrend
wir bei den Aepfeln von einer hellgelben, grii-
nen Farbe bis zum dunkelsten Rot sprechen,
sehen wir bei den Birnen mehr die griine Farbe
vorherrschen. Beide Obstarten besitzen eine
Grundfarbe und eine Deckfarbe. Letztere tritt
beim Reifebeginn der Frucht besonders hervor.
Das schwache oder kriftige Rot ist strichartig,
flammenartig oder verwaschen auf der Schale
aufgetragen. Die Beschaffenheit der Schale ist
rauh, glatt, glinzend, trocken oder fettig. Ein
feiner oder kréftiger Rost lagert in Streifen
oder Rostfiguren um den Kelch oder Stiel,
haufig sind die Friichte ganz mit Rost {iber-
zogen, so dal} sie lederartig erscheinen. Auf
den Friichten mancher Apfelsorten lagert ein
feiner blauer Duft.

Zu den Feinheiten bei der Beurteilung einer
Frucht gilt die Beschaffenheit des Kelches und
des Stieles und deren Umgebung. Die Kelch-
blattchen sind lang oder kurz, hart oder weich,
aufrecht stehend, hornartig oder zuriickge-
schlagen. Sie konnen den eigentlichen Kelch
schlieen oder offen lassen. Der Kelch kann
in einer Vertiefung oder obenauf sitzen und
mit Rippen oder Fleischbeulen umgeben sein.
Der Stiel ist bei den Aepfeln und Birnen kurz,
lang, diinn, dick, holzig oder fleischig. Er
kann in einer Stielhéhle oder obenauf sitzen.
Oft ist die Umgebung des Stieles mit einem
Rostiiberzug, der auch strahlig verlaufen kann,
iiberzogen. Was wir bei manchen Aepfeln
duBerlich noch wahrnehmen konnen, ist der
Geruch. Er entsteht durch das Ausdiinsten
dtherischer Oele, die in der Schale enthalten
sind. So besitzen alle kalvillenartigen Aepfel
einen himbeerartigen Geruch nebst fettiger
Schale als Erkennungsmerkmal.

Bei der Betrachtung der inneren Merkmale
unserer Friichte ist die Beschaffenheit und der
Geschmack des Fleisches maBgebend, manch-
mal auch, besonders bei Aepfeln, die Art des
Kernhauses. Gréfle und Form des Kernhauses
werden meist durch die Friichte bestimmt. Es
kann offen, geschlossen oder hohlachsig sein,
mit mehr oder weniger Samenkernen, Auch
diese geben oft ein Erkennungsmerkmal. Beim
Fruchtfleisch ist auf das Zellgewebe, die Farbe,
den Geschmack und Geruch zu achten. Das
Fleischgewebe nennen wir bei den Aepfeln
locker, fest, beim Beiflen abknackend (Renet-
ten), grobfaserig, saftig, trocken, bei den Bir-
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nen oft butterartig weich oder ganz schmel-
zend. Den Geschmack kennzeichnen wir als
sii, sauer, siiBweinsduerlich, gewiirzt, fad-
schmeckend, zuckerhaft, Meist ist das Frucht-
fleisch weil}, gelblich oder rétlich. Bei man-
chen Friichten unter der Schale stark rot.
Seine hochsten Eigenschaften besitzt das
Fruchtfleisch in der GenuBreife, weshalb man
die Giite nur in dieser Zeit beurteilen kann. Zur
vollen Entfaltung derselben ist, wie schon er-
wihnt, der Boden, das Klima, der Zeitpunkt
der Ernte und die Unterlage entscheidend. Bei
den Winterobstsorten spielt letzten Endes
auch die Lagerung des Obstes eine Rolle. Die
Reifezeit der Friichte gibt uns manchen Anhalt
in der Obstsortenkunde, wo wir bekanntlich
Sommer-, Herbst- und Winterfriichte unter-
scheiden.

In der Obstsortenkunde muB der Obstbauer
aber auch die Merkmale des Baumes beachten.
Der Baum und seine Organe geben Anhalts-
punkte zur Festlegung einzelner Sorten. Je
mehr der Obstbauer in seinem Beruf steht und
sein Auge dafiir schult, desto mehr wird er
manche Sorte am Baum allein bestimmen kon-
nen. Zu beachten ist hier der Wuchs und der
Aufbau des Baumes, seine Astbildung und
Ausbreitung, die Farbe der Rinde an den alten
und jungen Hélzern, besonders aber die Som-
mertriebe. Schon beim Friithjahrsaustrieb er-
kennen wir bestimmte Sorten. Weitere Eigen-
tiimlichkeiten zeigen die Knospen, ihre Form
und Stellung, sogar im blattlosen Zustand der
Zweige. Wie die Holz- und Blattknospen, so
geben uns oft die Fruchthélzer mit ihren Knos-
pen Anhaltspunkte fiir die Sortenkunde.

Auch die GréBe, Form und den Stand der Bliite
wollen wir beachten. Typisch sind die Bliiten
der Apfelsorten: ,Schéner aus Boskoop",
Ontarioapfel”, ,,Gelber Bellefleur”, ,,Goldpar-
méne”, , Bohnapfel”, ,,Winterrambur",

Wir wollen die Nennung der Merkmale nicht
abschlieBen, ohne die Blitter zu erwihnen.
Sie sind in ihrer Form, GréBe, Farbe, Umran-
dung und Stellung zum Trieb wohl verschie-
den, aber der Sorte so eigentiimlich, daB der
Kenner schon daran manche Sorte bestimmen
kann. Gute Beispiele liefern: ,,Gellerts Butter-
birne”, ,Diels Butterbirne”, ,Blumenbachs
Butterbirne”, ,Gute Luise”, ,Alexander
Lucas"”, ,Le Lectier” und andere. Schon an
jungen Biumen in der Baumschule sind diese
Sortenmerkmale so typisch, daBl der Fach-
mann die Sorten leicht erkennt.

Georg T hiem - Karlsruhe

Beilage zur Zeitschrift ,,Deutscher Obstbau' im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.
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SORTENKUNDE IM OBSTBAU s

Detr Apfel ,Orleans”, mit farbenblatt

Heimat und Vorkommen:
.,Orleans” ist amerikanischer Abstammung und heute in Deutschland in zahlreichen Versuchs-
und Beispielsgérten vertreten.

Gestalt:

,Orleans” ist in Form und Aussehen dem ,Delicious” #hnlich, der vor mehreren Jahren stark
propagiert wurde, Er ist im Stadium der GenuBreife jedoch noch besser gefirbt als dieser
und von weniger aufdringlichem Geschmack. Der Apfel ist hochgebaut. Auffallend sind bei
ihm fiinf deutliche Fleischperlen in der Umgebung des Kelches, die zuweilen in flache Rippen
bis iiber die Mitte der Frucht auslaufen. Gerade dieses Merkmal hat er mit ,Delicious”
gemeinsam. Die Bliite ist groB; weiB mit leichtem, rosafarbenem Anflug. Sie Gffnet sich
verhaltnismaBig spat.

Kelch:
Der Kelch ist halb geschlossen. Die Kelchbldttchen sind gut entwickelt, Die Kelchhéhle ist
maBig tief, eng, ausgepragt, mit tiefen Falten.

Stiel:

Der Stiel ist mittellang, dick, die Stielhdhle ist tief, breit, nach unten rohrenartig verengt.
Die Farbe der Stielhshle ist mattgrau. Der Farbton ist stets dunkler als die iibrige Grund-
farbe der Frucht.

Schale:

Die Schale ist diinn, maBig weich, glatt und mattglinzend. Die ganze Frucht ist von einem
zarten Dufthauch iiberzogen. Im baumreifen Zustand ist der Apfel griinlich rot und mit deut-
lichen Rostpunkten besetzt. Diese sind klein, sonnenseitig besonders zahlreich, scharf begrenzt,
grau rostig, schwach hervortretend. Bei voller GenufBreife ist ,Orleans” von vorziiglichem
Aussehen, Bei vorgeschrittener Reife ist der Apfel licht-goldgelb, sonnenseitig tiefrot.

Fleisch:
Das Fleisch ist gelblich, fest, zart, maBig saftig, leicht wiirzig, schwach sii}, mit vollem
Aroma, jedoch ohne den aufdringlichen, parfiimartigen Duft, der dem Fleisch des ,Delicious"
eigen ist.

Kernhaus:
Orleans' besitzt ein mittelgroBes, offenes Kernhaus, in dem die mittelgroBen, breiten, kantigen,
kurzgedrungenen hellbraunen Kerne paarweise in den fiinf Kernhauskammern verteilt vorkommen.

Eigenschaften des Baumes:

Der Baum wichst straff aufrecht, hoch, ziemlich dicht, kraftig, rundkronig. Das Holz ist
matt, dunkelbraun, mit deutlichem Flaum {iberzogen. Die Blattspreite ist elliptisch, matt,
deutlich gekerbt, unterseits maBig behaart. Das Blatt wird von einem kriftigen Blattstiel
aufrecht getragen. Die Nebenblidttchen sind auffallend klein, kurz, spitz.

Die Biaume der Sorte ,Orleans” tragen regelmédfBig und reich. Besondere Anfélligkeit gegen-
{iber pilzlichen und tierischen Schédlingen wurden bis jetzt nicht beobachtet. In trockenen
Béden wurde jedoch an den Triebspitzen vereinzelt Mehltau festgestellt. ,,Orleans” ist eine
wertvolle Sorte fiir den Klein- und Liebhaberobstbau. Aber auch fiir den Erwerbsanbau ist
sie tiberall da von Bedeutung, wo ,Delicious” der aufdringlichen Siile wegen aufgegeben
wurde und wo es auf einen Apfel ankommt, der besser gefdrbt als dieser ist.

Reifezeit:

,Orleans” reift im Rheingau zwischen dem 10, und 15. Oktober und erreicht seine héchste
Geschmacks- und Farbvollkommenheit in der zweiten Dezemberhilfte, so daf} er ein vorziig-
licher Weihnachtsapfel ist.

Nachteile der Sorte:

Orleans’ ist ein typischer ,,Amerikanerapfel”. In trockenen Lagen entbehrt er zuweilen der
erfrischenden Siure, die er in gut durchgekiihltem Zustande sonst in geniigendem MaBe besitzt.
Der straffe, aufrechte Wuchs macht in jungen Anlagen ein hiufiges Lichtstellen der Kronen-
triebe lc)lzw. bei der Spindelbuscherziehung ein friihzeitides Heften des aufgerichteten Holzes
notwendig.

33



Besonderheiten der Sorte:

Orleans” ist wegen seines vorziiglichen Aussehens, seines milden Geschmackes und seiner
giinstigen Reifezeit wegen eine Neueinfithrung, die im Erwerbs- und Liebhaberobstbau unbedingt
unsere Aufmerksamkeit verdient und deshalb mindestens in den Hauptapfelanbaugebieten in

Versuchsanbau genommen werden sollte.
fiir Wein- und

rung zur Aussprache im ,Deutschen Obstbau".

Reiser der Sorte werden von der Forschungsanstalt
artenbau in Geisenheim am Rhein abgegeben. Eine Klarstellung als Aufforde-

Franz Kruft, Geisenheim.

Chatlamowsty— Borowinta
Borowizfy und Duchef of Oldenburg

»Charlamowsky" ist eine weniger beliebte
Sorte, da die Frucht nicht wohlschmeckend
genug ist und zu schnell die Gebrauchsfdhig-
keit verliert. In letzter Zeit kam sie auch auf
die Warnungstafel. Bevor aber ein endgiil-
tiges Urteil gesprochen wird, soll noch folgen-
des in Betracht gezogen werden.

In Europa ist im allgemeinen die Behauptung
verbreitet, dal die in Mitteleuropa angebaute
* Sorte ,,Charlamowsky”, die in RuBland be-
kannte Sorte ,,Borowinka” und die in England
verbreitete Sorte ,,Duchess of Oldenburg” ein
und dieselbe Sorte ist. Dagegen werden in
USA. unter diesen drei Namen drei verschie-
dene Sorten beschrieben und behandelt:

1. ,Duchess of Oldenburg”, auch nur ,Olden-
burg" oder nur ,Duchess” genannt, kam von
England im Jahre 1835 nach USA.

2. ,Borowinka" kam aus RuBland im Jahre
1875 nach USA.

3. ,,Charlamowsky" kam aus Europa im Jahre
1880 nach USA.

Diese drei Sorten werden in USA. in der Agri-
cultural Experiment Station Geneva, NY, an-
gebaut und beobachtet und einer der besten
amerikanischen Pomologen, U.P.Hedrick, V.
Direktor dieser Versuchsstation, beschreibt sie
gesondert in seinem Werke: ,,Cyclopedia of
Hardy Fruits”. Er sagt u. a.

,Charlamowsky" reift etwas frither als
,,Oldenburg”, ist aber weniger schmackhaft
und hilt sich viel kiirzere Zeit. Aus den Be-
schreibungen Hedricks sieht man, daB ,Olden-
burg" die wohlschmeckendste Sorte ist und sich
am lingsten aufbewahren 148t. Sie wird des-
halb auch als die wertvollste Sorte angespro-
chen und ist auch am meisten verbreitet.

Die wichtigsten Merkmale, durch die sich diese
drei Sorten unterscheiden, sind nach Hedricks
Beschreibungen folgende:

1. Nur ,Charlamowsky' hat weiles Frucht-

fleisch. Die andern zwei Sorten haben gelbes
Fruchtfleisch,

2. Nur ,Charlamowsky” hat kein Aroma.

34

Beide anderen Sorten sind mit Aroma aus-
gestattet.

3. Bei ,,Charlamowsky"'-Friichten ist der Kelch
offen und sitzt in flacher, etwas faltiger Héhle.
Beide anderen Sorten haben einen geschlosse-
nen Kelch, der in tiefer und breiter Héhle
sitzt. Bei ,,Oldenburg” ist die H&hlenwand
glatt, bei ,Borowinka" etwas gefaltet, bei bei-
den Sorten kommen kleine Perlen vor.

4, ,Oldenburg"” hat einen kurzen und diinnen
Fruchtstiel, beide anderen Sorten besitzen
einen dicken und mittellangen Fruchtstiel. Bei
»Borowinka" sitzt der Stiel in seichter, bei den
beiden anderen in tiefer Hoéhle. Bei ;,Olden-
burg" ist die Hohle teilweise rostig. Bei ,Bo-
rowinka" ist die Héhlenwand etwas faltig und
strahlenartig rostig, allerdings nicht immer.

5. Die Fruchtschale der ,Borowinka" weist
zahlreiche deutliche, kleine, helle Punkte auf.
Bei ,,Charlamowsky” sind sie weniger zahl-
reich, aber auch deutlich. Bei ,Oldenburg"
sind die Punkte verstreut, klein, hell, wenig
sichtbar.

6. ,,Oldenburg” hat von diesen drei Sorten
solche Friichte, die am meisten flach, gleich-
miBig in GréBe und Gestalt gebaut sind.
Unterschiede zwischen den Friichten des eng-
lischen ,,Oldenburg”, des russischen ,Boro-
winka" und des mitteleuropdischen ,Charla-
mowsky"” wurden wahrscheinlich auf die
Klima- und Bodenunterschiede zuriickgefiihrt.
Erst als diese Biume auf amerikanischem
Boden zusammenkamen, konnte man feststel-
len, daB sie sich ganz verschiedentlich in den
gleichen Klima- und Bodenverhiltnissen ver-
halten.

Man kann also diese drei Sorten als drei ver-
schiedene Typen: mitteleuropédischen, russi-
schen und englischen Ursprungs ansprechen.
Von diesen ist der beste der englische Typ
Duchess of Oldenburg"”, der schlechteste der
.Charlamowsky"”, der am meisten in den mit-
teleuropdischen Lindern verbreitet ist.

Es wire also angezeigt, an Stelle des ,Charla-
mowsky” den ,Duchess of Oldenburg” auch
bei uns zu verbreiten, zumal er gleichfalls



Unterscheidungsmerkmale bei Pfirsichblittern: a

frosthart ist, wie die beiden anderen Typen,
auch Windschutz und guten fruchtbaren Boden
verlangt. Im nassen Boden leiden alle drei
Typen an Krebs und Fusikladium, in zu
trockenem beféllt sie der Mehltau.

Ich habe Gelegenheit gehabt, die Sorte
Duchess of Oldenburg” in der pomologischen

ohne Driisen; b — mit nierenférmigen Driisen; ¢ —
mit kugeligen Driisen; d — mit gemischten Driisen

Sammlung der Versuchsstation Sinoleka zu
besichtigen und zu beobachten. Sie galt dort
als eine wohlschmeckende Sorte, die knapp
nach dem weiflen , Klarapfel” reift und diesem
in Wohlgeschmack durchaus nicht nachsteht.
Man miiite sie auch in den deutschen Ostgebie-
ten ausprobieren. K. J Maurer, Posen

QAnterfcheidungsmertmaleder Dfirfichjorten

Auch an den Bldttern sind kleine Kennzeichen

Diese sind meist lanzettférmig (dabei bald
mehr, bald weniger breit), teils auch ldnglich
oval, die Spitze mehr oder weniger lang gezo-
gen und verschmilert oder nur kurz. Dabei ist
das Blatt meist eben, so daBl es schén glin-
zend erscheint, oftmals aber auch etwas auf-
wartsgebogen und bei einzelnen Sorten wellen-
formig,

Der Blattrand ist entweder scharf gesdgt (wo-
bei die Zahne sehr verschieden in der Gréfle
und Form sein kénnen), hdaufig doppelt gesagt
oder gekerbt. Der Blattstiel ist, gegeniiber den
Mandelblédttern, kurz und meist mit Driisen
besetzt. Wenn die Driisen fehlen, ist meist die
Zéhnung der Blatter starker entwickelt, wie dies
z.B. bei dem echten WeiBen Magdalenenpfir-
sich der Fall ist. Erwidhnt sei auch, daB bei
Pfirsichen die Farbe im Innern des Bliiten-
kelches in Wechselbeziehung zur Farbe der
reifen Frucht steht. Sorten, deren Bliitenkelch
im Innern von griiner Farbe ist, bringen weiB-
fleischige, Sorten, deren Bliitenkelch im Innern
orangerot ist, bringen Pfirsiche mit gelbem
Fleisch. Man kann also schon an den Bliiten
feststellen, ob man eine weiBfleischige oder
gelbfleischige Pfirsichsorte vor sich hat.

Die Driisen sind kleine Anschwellungen, teils
am Blattstiel, teils an den Blattrindern. Ent-
weder sind sie nierenférmig oder kugelf6rmig.
Die nierenférmigen Driisen sind meist zahl-
reich, groB und leicht zu erkennen, die kugel-

férmigen Driisen kommen weniger zahlreich
vor und sind kleiner als die nierenférmigen.
Auch gemischte Driisen kommen vor und sol-
len (nach Carriére) in manchen Fillen genii-
den, um gewisse Sorten voneinander zu unter-
scheiden.

Wéhrend einige Botaniker und Pomologen die
Driisen (wenigstens in vielen Fillen) fiir un-
verdnderlich und als geniigende Unterschei-
dungsmerkmale gewisser Pfirsichsorten hielten,
hat sie Darwin trotzdem als unzuldnglich fiir
die Klasseneinteilung erkldrt. Tatsichlich
kann man auch beobachten, daB manche Blit-
ter eines Plirsichbaumes verschiedene und
zahlreiche Driisen, andere Blitter der gleichen
Pflanze nur wenige oder gar keine Driisen auf-
weisen. Auch dndern die Driisen mit dem Aus-
reifen der Blédtter vielfach ihre Form, so daf3
eine Menge Uebergangsformen zu finden sind.
Es ist wohl anzunehmen, daB Boden und
Klima einen gewissen EinfluB auf die Ausbil-
dung der Driisen haben. Wenn man sie daher
als Sortenunterscheidungsmerkmal mit verwen-
den will, muB man verschiedene, gleich gut
entwickelte Bldtter von verschiedenen Stellen
eines Baumes zur Vergleichung heranziehen.
Nach Hedrick bestehen Wechselbeziehungen
zwischen Driisenform und den Blattrindern.
Blatter mit nierenférmigen Driisen haben stark
rundgezidhnte Blattrinder, Blitter mit kugel-
formigen Driisen haben Blattrinder mit
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spitzen, nach vorn stehenden Zihnen. (Aus
..Neuzeitlicher ~ Pfirsichbau” von Rudolf
Trenkle, Gartenbauverlag Trowitzsch & Sohn,
Frankfurt [Oder]).

Stuttgarter ®Geifbictle

Diese Sorte ist ein in der Stuttgarter Um-
gebung durch einen GeiBbuben aufgefundener
Sdmling und durch einen Hofgirtner in der
zweiten Hailfte des 19. Jahrhunderts in den
Handel gebracht. In Siiddeutschland hat dieses
kleine aber kostliche Birnchen lédngst den Be-
wihrungsbeweis erbracht. Zum RohgenuB,
zum Einmachen und zum Trocknen eignet sie
sich vorziiglich und ist ein wertvoller Ersatz
fiir die auch in Norddeutschland verbreitete
..Sommereierbirne”  (,,B,es,tebirne”, , Pome-
ranzenbirne'’), die sehr unter Schorf leidet.

Die kleine, 8 cm lange Frucht ist nach unten
abgestumzit, gleichmdBig gebaut. Die Schale
ist gelblichgriin, sonnenwirts rot verwaschen
und mit zahlreichen bréunlichen Punkten
durchsetzt. Das gelbliche Fleisch ist sehr
saftig, schmelzend, zuckersii} mit einer feinen
Saure von kostlichem Wohlgeschmack. Die
Birne muB8 etwas vor der Vollreife geerntet
werden, um ihre ganze Giite nach einigen

Tagen zu erreichen. Ihre Reifezeit ist Mitte

des Monats August.

Der Baum wichst in der Jugend stérker,
spater maBig, und ist im Holz und Blattwerk
gesund. Er bildet in der Jugend wie im Alter
schone Pyramidenkronen. Die Sorte stellt an
den Boden keine besonderen Anspriiche, nur
warm mufBl er sein, ebenso verlangt sie eine
warme Lage. Da die Frucht wegen ihrer Reife
und Giite zum Diebstahl reizt, sollten Béume
dieser Sorte nur in geschlossenen Anlagen
oder eingefriedeten Girten stehen. Die Bliite
ist hart und widerstandsfahig, daher die groBe
Ertragfihigkeit. Die Friichte héangen biischel-
weise, stets zwei bis vier Stiick an einem
Fruchtholz und oft biegen sich die sonst auf-
recht wachsenden Aeste unter der Last der
Friichte. Als Hochstimme ist die Sorte am
geeignetsten. Als Pyramiden fiir die Klein-
garten muB die Birne auch auf Wildlingsunter-
lage stehen, da sie, auf Quitte veredelt, in-
folge ihres méBigen Wuchses und grofen Trag-
barkeit sich bald erschépft. Mit groBem Er-
folg 1aBt sich ,Stuttgarter GeiBhirtle” auf
Pastorenbirne”, ,Hofratsbirne” und ,Gute
Graue” umpfropfen.

T hiem - Karlsruhe.

Sur Apfelforte , Iimmermiic", Heft 7, , Deutfcher Obftbau”

Diese Sorte wird in Belgien und Holland als
Wirtschaftssorte und Massentrdger in Vieh-
weiden nur als Hochstamm angebaut. Der
Name ,Nimmermiir" ist im dortigen Anbau-
gebiet vollstindig unbekannt. Bekannt ist die
Sorte unter dem Namen ,,France Saure” (Fran-
z6sischen Sauren) oder ,Glasapfel”. Nach
meinen Ermittlungen ist die Sorte in den An-
baugebieten der Maas schon uralt. Man darf
wohl mit Bestimmtheit sagen, eine der dlte-
sten Obstsorten im dortigen Anbaugebiet.

Auch heute noch wird diese Sorte als Hoch-
stamm in Viehweiden im stidrksten Mafle
angebaut.

Man rithmt an ihr mit Besonderheit eine grofe
Gesundheit sowie Widerstandsfahigkeit gegen
Krankheiten. Gleichzeitig als regelmaBiger
Massentriager hat sich die Sorte sowohl hier
im Kreise Geilenkirchen-Heinsberg als auch in
den Anbaugebieten Belgien und Holland be-
liebt gemacht. Auch gegeniiber den Witte-
rungsverhéltnissen, insbesondere gegen Spéat-
fréste scheint diese Sorte dufBlerst widerstands-
fahig zu sein. In den holléindischen und belgi-
schen Obstbaugebieten wird sie noch als guter
Pollenspender hervorgehoben. Die Baume er-
reichen ein sehr hohes Alter. Der Ertrag be-
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ginnt im Durchschnitt mit zehn Jahren. Als
junger Baum hat die Sorte einen breitkronigen
und doch aufstrebenden Wuchs. Je stirker der
Ertrag einsetzt, desto mehr bilden sich in der
Krone die natiirlichen Fruchtbogen. Die Rinde
ist auffallend glatt und gesund. Man darf der
Sorte noch nachsagen, daB sie widerstands-
fahig gegen Krebs ist.

An den Boden stellt sie, sofern Feuchtigkeit
genug vorhanden ist, keine hohen Anspriiche.
Die Friichte reifen gegen Ende September und
werden in den gréBeren Anbaugebieten in Bel-
gien und Holland vielfach bis Anfang Mirz
eingelagert. Dazu ist die Sorte bei spéter
Ernte im Herbst und richtiger Vorlagerung im
Freien, wie es in den dortigen Anbaugebieten
iiblich ist, besonders zum Einlagern geeignet.

Durch die Lagerreife wird die Frucht mit
einer fett-wachsartigen Schicht iiberzogen,
aber auch gegen Druck empfindlicher. Daher
wohl auch der Name ,,Glasapfel”. Die Friichte
sehen danach auBen durch ihre Schale glasig
aus. Als Wirtschaftssorte wird dieser Apfel
im Spatwinter auf den rheinisch-westfélischen
Mirkten sehr geschidtzt. Jennes - Heinsberg

Beilage zur Zeitschrift ,Deutscher Obstbau' im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
urt Krenz, Frankfurt/Oder.



Oben: ,Rotbéadcige Friithe” Unten: ,Ungarische Beste”
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SORTENKUNDE IM OBSTBAU w..0/1010

Zwei Aprikolen auf einer farbentafel
Rotbdckige Friihe

Reifezeit:

Die ,Rotbickige Frithe” ist eine ausgesprochene Frithaprikose, die im Rheingau normalerweise
ab Mitte Juli reift.

Heimat:

Ihre Ursprungsheimat ist nicht genau bekannt, doch wird sie um das Jahr 1895 als eine der
besten Friihsorten des Koblenzer Anbaugebietes erwéhnt.

Gestalt:

Die Frucht ist verhadltnisméBig klein, doch erreicht sie nicht selten MittelgréBe, dies besonders
bei schwachem Behang der Biume und in jungen Anlagen. Die Frucht ist rundlich-oval geformt,
Léngs der Bauchnaht liegen die beiden Fruchthélften dicht aneinander, so daf8 sie eine scharfe
Rille bilden. Der Stempelpunkt liegt als kleine punktartige Erhebung inmitten einer seichten
Abflachung und tritt dadurch mehr oder weniger deutlich hervor.

Schale:

Die Schale ist von goldgelber Grundfarbe mit einer dunkelroten Backe auf der Sonnenseite.
Meist ist die ganze Frucht mit einem rotlichen Schimmer iiberzogen, der von einem weichen
Flaum {iberhaucht ist. In der Farbung wird diese Sorte zu ihrer Reifezeit an Schénheit und
Vollkommenheit von keiner anderen erreicht, :

Fleisch:
Das Fleisch ist goldgelb, weich, edel, von feinem Gewiirz. Bei ldngerer Lagerung wird es
gelborange.

Nutzung:

Wegen ihrer Friihreife und ihrer verhaltnismaBig guten Fruchtbarkeit ist die Sorte zweifellos
als wertvolle Friithaprikose zu bezeichnen, die sowohl fiir Busch als auch fiir Hochstammform
geeignet ist. Franz Kruft, Geisenheim

Ungarische Beste
Reifezeit:
Ende Juli bis Mitte August je nach 6rtlichen Verhdltnissen, Klima und Unterlage. Die Frucht
soll zum Rohgenull gut ausreifen.

Literatur und Synonyme:

..Deutschlands Obstsorten’ 1922; Heft 3/1940 von ,,Obst"”; Lucas A. O. III; Stoll, Fruchtsorten 1886.
AuBler den Namen ,Klosterneuburger’” und ,,Ungarische Beste” wird sie noch ,Rote Marille”
genannt.

Vorkommen:

Die Sorte stammt wahrscheinlich aus Ungarn, Sie ist viel am Rhein, in der Wachau, bei Krems,
Kamptal und um Wien verbreitet. Es kommen zahlreiche Spielarten dieser Sorte vor.

GréBe und Gestalt:

Die Frucht ist groB bis sehr groB, 45—55 mm im Umfang, rundlich, zum Stempelpunkt etwas oval.
Furche:

Die tiefe breite Furche teilt die Frucht zumeist ungleich.

Stempelpunkt:
Ist klein, am Ende der Furche etwas versenkt.

Stielhéhle:
Weit nach der Riickenseite abfallend. Die Friichte werden meist paarweise angesetzt.
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Schale:

Die Schale ist mehr oder weniger beflaumt. Die Grundfarbe ist orangegelb, an der Sonnenseite

starker gerdtet.
sein konnen, iiber.

Fleisch:

Die Réte geht auf der Schattenseite in Punkte, die rétlich oder rostartig

Lést sich gut vom Stein, dunkelgelb, orangegelb geadert, ziemlich fest, wenig saftig, mit

schwacher Siile und Aroma.
Stein:

Der Stein ist braun oder gelb-braun, spitzig oval, breit, verhdltnismaBig groB, nach dem Stempel-

punkt spitzig, mit tiefer Furche an der Bauchkante.

und die Nebenkanten unscheinbar.,
Wert der Frucht:

Die Frucht eignet sich vorziiglich zum Einkochen.
der Marmeladeerzeugung, was eine sehr wichtige Eigenschaft ist,

Transport gut und ist sehr haltbar,
Eigenschaften des Baumes:

Die Riickenkante ist schmal und scharf

Sie geliert stark und ist sehr ausgiebig bei
Die Frucht vertragt den

Der Baum ist fiir Lage und Boden wenig anspruchsvoll, gedeiht und wichst bereits iiberall, wo

der Anbau der Aprikosen noch mdglich ist.

mittelgroB, bleibt locker, leidet wenig unter Frost.
unter GummifluB. Die Bliite ist ziemlich frosthart.

Unterlage:

Die Krone wird je nach Unterlage nur klein bis

Der Baum ist langlebig und leidet wenig
Der Baum istisehr reichtragend.

Die ,Ungarische Beste' gedeiht am besten auf Zwetschensdmling oder in trockenen Lagen

auch auf eigenem Sdmling.

K.J.Maurer

€s gibt in Deutjchland teine AalnufBjorten?

Beitrag zur Kladrung einer vielbesprochenen Bezeichnung

In Nr.3, 1940 des ,Deutscher Obstbau” (Sor-
tenkunde) nahm ich unter der Ueberschrift:
,Juglans regia, kleiner Beitrag zur Sorten-
kunde der WalnuB'" in Form einer Bemerkung
Stellung zu der Sortengeschichte des NufB-
baums. Nun wird seit einigen Jahren immer
behauptet, daB es nur WalnuBtypen, jedoch
keine Sorten gebe.

Diese Ansicht ist irrig. Nachdem zahlreiche
Abhandlungen dazu nétigten, wird diese Auf-
fassung dahin begrenzt, es gebe in Deutschland
keine Sorten. Dies trifft nur insofern zu, als
es keine Pflanzen in den Baumschulen nach
Sorten zu kaufen gab oder gibt.

Das franzosische Wort Sorte bedeutet im
Deutschen Art, doch versteht der Obergirtner,
wie aus unzidhligen Preisverzeichnissen erhellt,
unter Sorte Unterart, Abart und Spielart, nicht
Art. Als ich in Briefen mit berufenen Gért-
nern auf diese Tatsachen hinwies und meine
Aufsitze einsandte, machte man das Zuge-
stindnis zu den vorhandenen altbekannten,
botanischen ,,Varietiten” noch die cylindrica
und wenige andere, mit leicht erkennbaren
Merkmalen hinzuzurechnen, um dann aber, als
ich den Sortenreichtum in meinem Buche: ,Die
WalnuB und ihre Sorten im Schrifttum" be-
legte, wieder dazu iiberzugehen, ein Sorten-
dasein zu bestreiten. Dafl es im Auslande zahl-
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reiche wertvolle ,Sorten"” gibt, wird ohnedem
heute wohl nicht mehr angezweifelt.

In Deutschland gibt es auch Sorten®); sie sind
vor mehr als 100 Jahren sowohl durch Saat-
auslese und Diingung als auch mittels Ver-
edlung gewonnen worden. Ihre mangelhafte
Verbreitung beruht auf der allgemein erschwer-
ten Verbreitung der WalnuBl in unseren Brei-
ten. Ich brauche in einer Fachzeitschrift nur
daran zu erinnern, dafl sich der WalnuBsame
allein in abschiissigem Geldnde oder infolge
Verschleppung durch die Tierwelt selbsttatig
verbreiten kann. Dazu kommen Zerstérungen
durch Kriege und Witterungsschiden in der
entfernteren Vergangenheit. Immer wieder
haben aber besonders in den witterungsmafig
begiinstigten Gebieten die Liebhaber veredelte
Sorten aus dem Auslande eingefiithrt und an-
gepflanzt. Sie sind nur mit der Zeit aus den
genannten Griinden selten geworden oder auf
wenige Bezirke beschréankt,

Es wire aber vollig zu verurteilen, wenn
die in der Veredlung erfolgreichen Gért-
ner die Unsitte eines Teils der ausldndischen
Gairtner, wie z. B. der Engldander, iibernehmen
wiirden’), die von ihnen als Veredlungen ge-
ziichteten Walniisse edler Herkunft mit wert-

*) Die WalnuB und ihre Sorten im Schrifttum Seite 51.



vollen Eigenschaften mit Nummern zu bezeich-
nen, um sie alsdann als besondere Sorten mit
neuen Namen versehen in die Welt zu setzen.
Eine mit einem Edelreis von der Corne oder
Marbot veredelte WalnuBB ist immer eine
Corne oder Marbot, wie schon auch der neue
Name anklingen sollte. Eine neue Sorte wdre
nur dann gegeben, wenn die Ziichtung zum Bei-
spiel einer in allen Teilen unbeschrinkt frost-
festen Sorte oder einer mit z. B. kleinen Blit-
tern gelungen wire, die also noch nicht vor-
handen war. Bis jetzt wird im allgemeinen mit
Edelreisern veredelt, die von Mutterstandbiu-
men stammen, die in der Natur oder im Gar-
ten vorhanden und im Schrifttum schon lange
bekannt sind.

Auch sei daran erinnert, daBB, wie bekannt, alle
franz6sischen ebenso wie nordamerikanischen
Sorten in ihrer Heimat zumal heutzutage aus-
schlieBlich durch Veredlung vermehrt werden
und auch neuerdings derartige Biume bei uns
eingefiihrt, angepflanzt und als Edelreisspen-
der in Gebrauch genommen worden sind.

Ob es sich bei den alten deutschen Sorten, also
denen, die hauptsiachlich in Deutschland friither
verbreitet waren, in jedem Falle um Sorten
handelt oder um Typen, sei dahingestellt. Je-
denfalls ist die Mehrzahl derselben jahrhun-
dertelang durch Saatauslese, Diingung und in
Frankreich auch durch Veredlung vermehrt.

In fast allen Darstellungen ist nicht die Bil-
dung und Gestaltung der Frucht alleiniges
Merkmal der einzelnen Sorte gewesen, sondern
stets kann man von Verschiedenheiten lesen,
wie: Austriebzeit, Austriebfairbung, Ertrag,
Erntezeit, WuchsausmaB, Fruchtstindigkeit
(stehend oder hidngend), Wuchsgeschwindig-
keit, Blattverschiedenheiten (und zwar auch
bei anderen als den nur durch besondere Blatt-
form oder Farbe unterscheidbaren Formen)
und Widerstandsfahigkeit gegen Witterungs-
einfliisse. Der allmédhliche Riickgang der Wal-
nuBbaumbestinde und damit das Aussterben
der alten edlen Baume mit wertvollen erb-
lichen Eigenschaften in Deutschland, die frii-
her, wie aus dem Schrifttum zu ersehen ist,
allgemein bekannt waren, veranlaBBten die Dar-
steller im Schriftwesen der letzten Jahrzehnte
hédufig, ihren Beschreibungen Abbildungen von
NuBproben beizufiigen, weil aus der Fiille ver-
schieden bezeichneter Sorten nicht mehr her-
auszufinden war und man wenigstens die
Typen zeigen wollte, die es gab.

Wenn es sich bei allen, auch den guten, meist
alteren Darstellungen allein um Typenbeschrei-
bungen gehandelt hétte, wire die Mehrzahl
aller Darstellungen in Aufsitzen und Biichern,
die iiberhaupt gedruckt worden sind, iiberfliis-
sig gewesen. Das waren sie aber nicht, denn

Allgemeine Unterscheidungsmerk-
male zwischen Zwetsche
und Pflaume

Zusammengestellt von
Landw.-Rat Jaentsch, Giistrow

Zwetsche

Pflaume

Bot. Bezeichnung
Heimat
Bezeichnung
Einjdhriges Holz

Einjihrige Zweige

Laubblatter

Bliiten
Bliitenblétter

Prunus domestica

Asien

Zwetsche,
zwetsche

Haus-

hart, schwer bieg-
sam

Sommertriebe dor-
nig; nicht be-
haart; stehen
mehr rechtwink-
lig zu den Aesten

anfangs behaart,
dann glatt

weil}, klein

schalenférmig, mul-
denférmig,becher-

Prunus insiticia

Siideuropa

Kricken, Kricheln,
Kreken, und Kul-
turformen

weich, leicht bieg-
sam

Sommertriebe selten
dornig, behaart,
samtartig, filzig;
stehen spitzwink-
lig zu den Aesten

anfangs behaart,
bleiben behaart

weil}, groB

flach, scheibenfor-
mig angeordnet

formig angeordnet

Fruchtform linger als breit platt, rund, ldng-
lich, lang
Fruchtfleisch hiirteres Fleisch weicheres Fleisch
Fruchtschale nicht bitter schmek- |bitter schmeckend,
kend, darum mit| darumniemalsdér-
Schale zu dérren| ren, weil Schale
bitter bleibend
Dérrobst fleischig, markig meist nur Schale
und Steine
Stein lang, flach, beide|dicker, kiirzer,
Enden spitz Enden stumpf
Farbe blau vorherrschend|wenn dunkel, dann

schwarzblau  bis
violett

Die Wissenschaftler nehmen an, daB Prunus domestica
keine Urform ist, sondern eine konstante Kreuzung zwi-
schen Prunus cerasifera und Prunus spinosa.

sie belehrten {iber das Vorhandensein der Art
und ihrer Abwandlungen.
Es ist deshalb zu verwerfen, wenn alle nicht
durch Blattunterschiede voneinander abwei-
chenden Formen rundweg als Typen minderen
Wertes bezeichnet und angesprochen werden,
nur weil Abweichungen in der Vererbung zu
beobachten seien. Diese Abweichungen sollen
nicht bestritten werden, doch sind sie nicht
allgemein auftretend, zumal nicht bei gut
durchgeziichteten alten Biumen und deren
Saat, und werden viel zu oft iiberschétzt. Die
Folge derartiger Uebung ist insofern verderb-
lich, als die Nachzucht mittels Auslese ver-
nachldssigt wird, weil jeder Leser der Fach-
schriften und Anbauer veredelte Biume sucht
und Wunder von ihnen erwartet, obwohl doch
die Bew#dhrung noch nicht verbiirgt werden
kann, weil bei allen Erfolgen der Veredlungs-
weisen und aller Bemiihungen die Verbreitung
auf diese Weise zu férdern, die Veredlungs-
kunst bei Walniissen in Deutschland am Er-
tragsalter eines Baumes gemessen, noch viel
zu jung ist. Damit soll selbstverstindlich
nichts gegen diese Bemiihungen gesagt werden.
Werner Cronbach, Berlin
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Jiele dert 3uchtung im Objtbau

Der Arbeitskreis Obstziichtung der Reichsarbeitsgemeinschaft ,,Gartenbau' im Forschungs-
dienst veranstaltete im Kaiser-Wilhelm-Institut fiir Ziichtungsforschung in Miincheberg
eine Arbeitstagung. Sie wurde zwecks Durchberatung der Entwiirfe iiber die Methodik
und Durchfithrung der Ziichtung von Edelsorien bei Kern-, Stein-, Schalen- und Beeren-
obst abgehalten. Vor allem sollen durch eine entsprechende Absprache der Arbeitsteilung
innerhalb dieses Aufgabengebietes von vornherein Ueberschneidungen vermieden werden,
besonders bei der Edelsorten- und Unterlagenziichtung.

Die Wiinsche, die der Obstanbauer an die Obst-
ziichtung stellt, sind im Laufe der Zeit nicht gerin-
ger geworden. Vor dem Winter 1928/29 wurde vor
allem die Frage gestellt, ob es moglich sein wird,
Obstsorten auf dem Wege der Ziichtung zu erhal-
ten, die zum Beispiel widerstandsfahig sind
gegen Schorf, Monilia, Stachelbeermehltau und
auch Blutlaus, Je mehr sich dann nach dem
Weltkriege der erwerbsmaBige Obstbau entwickelte,
um so mehr wurden Fragen dieser Art in den Vor-
dergrund gestellt. In der Zeit vor dem Winter
1928/29 war von seiten des praktischen Obstbaues
kaum als Forderung das Zuchtziel frostresistenter
Sorten gestellt, denn die Frostschiden des Winters
1879/80 waren im allgemeinen vergessen. Anderer-
seits hatte in den ersten Jahren nach dem Welt-
krieg der heimische Obstbau noch nicht die Bedeu-
tung von heute gehabt. Bis zum Ausbruch des
Weltkrieges konnte eine Obstmifiernte in Deutsch-
land durch entsprechende Einfuhren der gleichen
Obstart oder von Siidfriichten ersetzt werden.

Als weitere Jahre spidter die Einfuhr z B. aus
Nordamerika nicht mehr gegeben war und dadurch
dem deutschen Obstbau die Aufgabe gestellt wurde,
weitgehend aus eigenen Ernten den Eigenbedarf zu
sichern, da wurden u. a. erneut die Wiinsche vor-
getragen, die der heimische Anbauer an die Obst-
ziichtung zu stellen hat, Denn eines war klar, dal
der Anbau die Aufgabe nur erfiillen kann, wenn er
auch seitens der Obstziichtung tatkréaftig unterstiitzt
wird. Erschwerend fiir den Anbau — erfreulich fiir
die gesunde Lebenshaltung unseres Volkes —
kommt hinzu, daB der Obstverbrauch seit Beendi-
gung des Weltkrieges und besonders seit den letz-
ten Jahren dauernd ansteigt. Durch die Frostscha-
den des Winters 1928/29 und erst recht durch die
des Winters 1939/40 wird jetzt seitens des Anbaues
die Forderung nach frostresistenten Sorten erhoben.
Jene bedeutenden Obstanbaugebiete des Reiches,
die durch die beiden genannten Winter ungeheuren
Schaden erlitten, stellen mit vollem Recht diese
Forderung. Der Anbauer wird daher gern verneh-
men, daB bei der Unterlagen- und Edelsortenziich-
tung, besonders seit 1929, dieses Zuchtziel bearbei-
tet wird. Im AnschluB an den Winter 1939/40 ist
der Obstziichtung eine einmalige Gelegenheit ge-
geben, durch die Durchforschung bestimmter Anbau-
gebiete rascher zum Ziele zu kommen.

Wenn es auch der Obstanbauer sicherlich begriiBen
wiirde, daB Frostresistenz bei den betreffenden
Obstarten als primédres Zuchtziel stiinde, so sei
darauf hingewiesen, daBl bei den in Betracht kom-
menden Obstarten im Programm der Edelsorten-
ziichtung stets das Zuchtziel Frostresistenz vertre-
ten ist und ebenso bearbeitet wird, wie z. B. das
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Zuchtziel schorfresistente Sorten. Es ist im Rah-
men dieser Abhandlung nicht méglich, klarzulegen,
warum doch das Zuchtziel schorfresisistente Sorten
voranzustelen ist. Es wére denkbar, dafl das Zucht-
ziel Frostresistenz trotzdem erreicht wird, vor dem
Zuchtziel schorfresistente Edelsorten, Es ist be-
stimmt anzunehmen, daB die Restbestinde stark
frostgeschadigter Gebiete Einzelexemplare auiwei,
sen, deren Nichterfrorensein nicht auf Standortver-
hiltnisse usw. zuriickzufithren, sondern tatsidchlich
als Erbeigenschaft verankert ist.

Bei Aepfel und Birne ist, wie bereits gesagt, das
primdre Zuchtziel schorffeste Sorten. Dieses
Zuchtziel wird jeder Obstanbauer besonders be-
griiBen. Wer Jahr fiir Jahr die Schorfbekdmpfung
durchfiihrt, wird es sich kaum vorstellen konnen,
doch einmal Sorten zu erhalten, die den sonstigen
Anspriichen geniigen, bei denen jedoch die Schorf-
bekampfung in Wegfall kommt. Die weiteren
Zuchtziele sind Apfelsorten, die resistent sind gegen
Mehltau, Blutlaus und Frost. Weiterhin ist es not-
wendig, erreichte Zuchtziele durch Kreuzungen zu
kombinieren, Priifungen auf wirtschaftliche Eigen-
schaften, z B. Reifezeit, Haltbarkeit, Geschmack,
Farbe, Vitamingehalt, Versandfahigkeit usw. vorzu-
nehmen, ebenso auf Eignung in bezug auf Unter-
lagen, Anzucht usw. Auch diese Aufgaben sind
im Programm der Edelsortenziichtung enthalten,
Besondere Zuchtziele sind z. B. bei Kirschen Resi-
stenz gegen Monilia und SchrotschuBlkrankheit, bei
Pflaumen Beachtung der Pflaumensigewespe, bei
Aprikosen und Pfirsichen Resistenz gegen Krausel-
krankheit und Mehltau, bei Stachelbeeren gegen
Stachelbeermehltau, Blattfallkrankheit und Kronen-
rost, bei Johannisbeeren gegen Blattfallkrankheit,
bei Himbeeren gegen Rutensterben, bei Erdbeeren
gegen Viruserscheinungen und auch geden Blatt-
fleckenkrankheit.

Die Wiinsche des Anbauers sind zahlreich, Der
Anbau wiirde es begriiBen, wenn er in absehbarer
Zeit einige Frithapfelsorten im Wert des ,Klar-
apfels”, einige Wintertafelbirnen von der Haltbar-
keit einer ,Edelcrassane’’ mit allgemeiner Anbau-
moglichkeit, SiiBkirschensorten, die von der Kirsch-
fliege nicht befallen werden, steinldsende Pfirsich-
sorten bei Friihreife, Verbesserung von Geschmack
und Steinlése bei Pflaumen und Reneklodensorten
bzw. Neuziichtung, Verbesserung der Ertragsicher-
heit bei Haselniissen, nichtrieselnde schwarze Jo-
hannisbeersorten und weitere Ertragssteigerung bei
dieser Beerenobstart fiir den Anbau mit weiterer
Verbesserung der allgemeinen Ertragssicherheit er-
halten wiirde. Grol, Berlin
Beilage zur Zeitschrift ,Deutscher Obstbau'' im Gartenbau-

verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.
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SORTENKUNDE IM OBSTBAU w1/

Birne , Grafin non Paris” mit farbigem Bild

Herkunft:
Die Sorte wurde im Jahre 1893 von William Foureine in Dreux geziichtet und in den Anbau
cingefithrt. Im Jahre 1897 wurde sie vom PomologenkongreB in Rennes zum allgemeinen

Anbau empfohlen.

Literatur:

Die Sorte ist bereits in der pomologischen Literatur aller mitteleuropdischen Staaten, der
USA. und UdSSR. beschrieben. Unter andern auch in: 1/Rev. Hort. 242,, 1898; 2/Cat. Cong.
Pom. France 218., 1906; 3/Pears of New York von U. P, Hedrick, 1921.

Synonyme:

Comtesse de Paris.

Verbreitung:

,,Gréfin von Paris" fand ihre Verbreitung hauptsidchlich in Mitteleuropa. In USA. wurde sie
als Erwerbssorte nicht anerkannt. In UdSSR. fand sie in den siidlichen Gebieten griofere
Verwendung in Erwerbsanlagen.

GrélBe und Gestalit:

Die Birne ist der ,Pastorenbirne” ziemlich #dhnlich. Die GréBe ist verdnderlich je nach
Kulturverhiltnissen. Das mittlere Gewicht betrigt etwa 200 g, kann aber unter giinstigen
Verhéltnissen auch bis 500 ¢ erreichen. Die Gestalt ist rund-kegelférmig, um den Kelch
meistens schén abgerundet, konisch zugespitzt zum Fruchtstiel. Meistens ist eine Frucht-
hilfte mehr bauchig als die andere, also unsymmetrisch gebaut.

Kelch:

Der Kelch ist halboffen, in ganz flacher Vertiefung, fast an der Fruchtoberflache.

Stiel:

Der Stiel ist mittellang und mitteldick, meistens zur Seite gedriickt oder schief aufgesetzt.
Schale:

Die Schale ist fein, griin, gleichmaBig mit rostigen Punkten und Fleckchen bedeckt, oft auch
rostig¢ marmoriert, besonders in der Néhe des Kelches. In der Reife wird die Schale

gelblich griin.

Fruchtfleisch:
Das Fruchtfleisch ist weiB}, sehr fein, sii, schwach aromatisch, saftig.

Reifezeit:
Die Reifezeit tritt Ende November ein. Die Frucht hilt sich dann gut bis Mérz, in guten
Lagerkellerriumen bis April.

Krankheitsanfalligkeit:

Die Frucht leidet nur wenig oder gar nicht unter Schorfbefall. In nassen und kalten Jahren
wachsen die Friichte nicht gut aus, springen auf, sind wenig wohlschmeckend. In guten Jahren
reifen die Friichte schén aus und halten sich gut auf Lager. Im allgemeinen ist die Frucht sehr
wohlschmeckend. Auf Lager wird sie allmahlich genuBreif.

Eigenschaften des Baumes:

Der Baum wichst stark, hoch und bildet regelmafige, pyramidenartige, ziemlich lichte Kronen
mit langen, mitteldicken, oliv-bronzeartigen Aesten. Die Blattknospen sind spitzig, bronzefarbig,
festsitzend, manche abstehend, andere fest anliegend, wie angeklebt. Fruchtknospen sind gro8,

Der »Bismardiaptel« murde 1870 von Neuleeland nady England gebradit und im Jahre 1888 durdy den
Hofgdrtner Fielfer, Baben=Baden, in dem dortigen Hofgarten zuerlt angepflanzt. Er ift iibevall nur unter
diefem Namen perbreitet. Unter dem Namen »Fiiclt Bismardi« ilt nody ein Apfel vorhanden, der mit
unferer Sovte nichts gemein hat. W. %€
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dick, spitzig, nach unten verjiingt, mit lockeren Schuppen, dunkelbronze. Das Blatt ist mittel-
groB, langlich oval, stumpfspitzig, leicht am Rande gezihnt, an der Unterseite mit grausilber-
farbigem Flaum. Der Blattstiel ist mittellang, diinn.

Anspriiche des Baumes:
Der Baum verlangt eine geschiitzte, sonnige, warme Lage. Der Boden soll gut, leicht erwéirm-
bar, nahrstoffreich und reich gediingt sein, da die Sorte sehr fruchtbar ist und sich friih erschépft.

Frosthdrte:

Die Sorte hat sich je nach Verhéltnissen frosthéarter als ,,Clapps Liebling” und ,,Williams
Christbirne" erwiesen. In ungiinstigen Verhiltnissen ist sie im Winter 1939/40 mit allen anderen
Sorten restlos erfroren. Die Frosthiarte war im Vergleich zu ,,Gellerts Butterbirne” etwas
geringer.

Form:

Der Baum ist am besten als Zwergbaum, und zwar als freiwachsender Busch- und Pyramiden-
baum, wie auch als Spindelbusch, zu ziehen. Als Formbaum eignet er sich fiir gréBere Formen
auch auf Quitten. Als Stammbaum darf die Sorte nur auf Zwischenveredlung der Sorte
Sacharnaja verwendet werden,

Aus vorlaufisem Mangel an anderen, besseren Sorten ist diese Sorte noch in den westlichen
Gauen des Reiches als gute Tafelfrucht verwendbar. In den Ostgebieten kommt sie nur
beschrinkt in Betracht. K.J.Maurer

et deutfche Nlandelbau friber und beute

Professor Dr. H. Schanderl, Geisenheim a. Rh.

Der Mandelbaum ist ein siidliches Gewachs.
Wir konnen ihn uns heute nicht mehr von
dem Landschaftsbild Italiens, Spaniens und
Siidfrankreichs wegdenken. Und dennoch
wire es weit gefehlt, anzunehmen, dafl der
Mandelbaum in diesen Léndern zu Hause ist.
Er stammt vielmehr aus Asien und noch um
die Zeit um Christi Geburt bezogen die Rémer
ihre Mandeln gréBtenteils aus Griechenland
und Kleinasien. Erst in der Zeit um 100
n. Chr. begann sich der Mandelbaum im heu-
tigen Italien einzubiirgern, von wo aus er sich
rings um das Mittelmeer ausbreitete, und
heute ist der Mandelbaum dort ein wichtiger
Obstbaum, dessen Friichte einen wichtigen
Exportartikel dieser Lander darstellen.

Mit den Rémern kam der Mandelbaum auch
in deutsche Gaue und spielte in der Pfalz im
16. Jahrhundert eine so grofie Rolle, die uns
heute noch geradezu in Erstaunen setzt.
A. Zschokke brachte in einem Aufsatz iiber
den pfdlzischen Mandelbau (Pfidlzer Heimat-
kunde XIII. Jahrg., 1917) ausfiihrliche Litera-

turnachweise dafiir, daB sich damals am
Rande der Haardt walddhnlich dichte Be-
stainde von Mandelbdumen befanden. Die
Chronisten berichten mehrfach von ,amygda-
larum silvae” (Mandelwélder) und Sebastian
Miiller schreibt in seiner Cosmographie (Basel
1553) von der Fruchtbarkeit der damaligen
Pfalz, daB dort ,iiber die Mahsen" viel Man-
deln wachsen, ,das auch ganz Teutschland
davon gespeyset wird”. Wie kam es, daB3 der
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Die von Duhamel 1768 abgebildete Pfirsichmandel
mit zweierlei Friichten (oben Friichte mit griinem
Mandelperikarp, unten Frucht mit Plirsichperikarp)

einst so bedeutsame pfalzische Mandelanbau,
der ,ganz Teutschland speyste’, immer mehr
zuriickging und fast verschwand? Es sind
hauptsédchlich drei Griinde: Die damalige pri-
mitive Anbaumethode, die Intensivierung des



Weinbaus und der Import billiger Mandeln
aus den Mittelmeerlédndern.

Man darf sich unter den damaligen ,Mandel-
wildern” der Pfalz keineswegs systematisch
gepflegte Pflanzungen vorstellen. Die Mandel-
bestinde befanden sich damals vielmehr fast
ausschlieBlich auf Oedlindereien, trockenen,
sonst nicht genutzten Abhidngen. Die Bestinde
waren sich groftenteils selbst iiberlassen und
verjiingten sich durch Stock- und Wurzelaus-
schlige. Im Laufe der Zeit wurden dimmer
mehr mit Mandeln bestockte Berghdnge ge-
rodet, terrassiert und mit Reben bepflanzt.
Geblicben sind von diesen ehemaligen Man-
delwildern lediglich die Flurnamen wie ,,Man-
delberg”, ,,Mandelring”, ,,Mandelacker” usw.
Zwar wurden noch allenthalben zwischen den
Weinbergsparzellen — weil der Mandelbaum
keinen dichten Schatten wirft — vereinzelt
Mandelbdume belassen, aber selbst diese wur-
den bis zu unserer Zeit immer weniger.

Man unterschied bis in die Mitte des vorigen
Jahrhunderts in der Pfalz vier Abarten der
Mandeln und insgesamt 32 Sorten. Dochnahl
zahlt in seinem Werk ,Der sichere Fiihrer in
der Obstkunde auf botanisch-pomologischem
Wege" 1860, IV, Band, drei Sorten Pfirsich-
mandeln, zwé6lf Sorten Steinmandeln, acht
Sorten Krachmandeln und neun Sorten Bitter-
mandeln auf. Durch den dauernden Riickgang
des Mandelanbaues sind diese Sorten bis auf
etwa ein halbes Dutzend verschwunden. Nach
Zschokkes Mitteilung von 1917 finden sich
heute in der Pfalz nur noch drei bis vier Sor-

Steinmandel, kiinstlich durch Bienen zum Fruchten

gebracht. Lichtbild: Schanderl (3), Troost (1)

Der Erfolg einer Fremdbestiubung an einem acht-
jédhrigen Mandelbaum (PrinzeBmandel), der noch
nie eine Frucht gefragen hat

ten Steinmandeln, darunter die ,Diirkheimer
Hartschalige” und die ,,GroBe Hartschalige”,
eine Sorte Krachmandeln, bekannt unter dem
Namen ,PrinzeBmandel” und zwei Sorten
Bittermandeln, diese allerdings ohne n#here
Bezeichnung.

Die Pfirsichmandeln waren in pomologischer
und genetischer Hinsicht héchst interessante
Pflanzen. Man bezeichnete bisher in der
Pomologie als Pfirsichmandel natiirliche Ba-
starde zwischen Pfirsich und Mandel, deren
Friichte ein saftiges Fruchtfleisch wie der
Pfirsich und einem siilen Samen wie die Man-
del aufwiesen. Anscheinend ist bereits
Zschokke keine derartige Pfirsichmandel in
der Pfalz begegnet; denn sie fehlt in seiner
Sortenaufzéhlung. Auch bei meinen Nachfor-
schungen ist mir keine derartige Mandelsorte
in Deutschland bekanntgeworden. Duhamel
hat 1768 in seinem Traité des arbres fruitiers
eine Pfirsichmandel abgebildet (S. 42) und
beschrieben, bei der auf dem gleichen Zweig
sogar zweierlei Friichte erschienen: einerseits
pfirsichédhnliche Friichte mit saftigem Frucht-
fleisch und andererseits Friichte von Mandel-
aussehen mit griinem, ungenieBbarem Peri-
karp. Genetisch betrachtet, kann man das
gleichzeitige Erscheinen von mandelartigen
und pfirsichartigen Friichten auf dem gleichen
Ast kaum erkliren. Da Pfirsichmandeln bei
uns nicht mehr anzutreffen sind, miissen sie
neu geziichtet werden. Nach meiner Erfah-
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Einhédngen eines ,,Pollenspenderzweiges"™ in einen
bisher unfruchtbaren Mandelbaum

rung 148t sich der Pfirsich leichter mit Man-
del einkreuzen als umgekehrt die Mandel mit
Pfirsichpollen. Bereits 1938 erzielte Samen
aus einer Einkreuzung zwischen Pfirsich und
Mandel sind mir leider verlorengegangen.

Botanisch betrachtet sind wahrscheinlich ver-
schiedene als ,Steinmandeln” bezeichnete
Mandelsorten natiirliche Bastarde zwischen
Pfirsich und Mandel, also ,Pfirsichmandeln”.
Ein in Lorch a. Rh. stehender Steinmandel-
baum hat vom Pfirsich 1. den Habitus der
Krone; 2. Form und Farbe der Bliite; 3. Form,
Zeichnung und Hérte der Samenschale und 4.
die Eigenschaft der Selbstfruchtbarkeit. Vom
Mandelelter hat der betreffende Baum 1. die
Farbe der Rinde; 2. das griine ledrige Peri-
karp und 3. den siilen Samen. Das Blatt
nimmt eine Mittelstellung zwischen Pfirsich
und Mandel ein. Die Selbstfruchtbarkeit ist
eine sehr hochgradige und zwei Jahre experi-
mentell erprobt worden. Durch sie ist die
betreffende Sorte ein so zuverldssiger und
fleiBiger Fruchtbringer, daB der Besitzer gern
itber die leichte Hirte der Samenschalen hin-
wegsieht.

Die ,Krachmandeln” sind, soweit sie in
Deutschland, Kalifornien und Siidafrika blii-
tenbiologisch untersucht wurden, sédmtlich als
selbststeril befunden worden. Die ausgeprigte
Selbststerilitit der Krachmandeln mufl beim

4

Pflanzen beriicksichtigt werden, sonst sind
einzelstehende Béaume zeitlebens nur Zier-
baume, hingegen sie bei erméglichter Fremd-
befruchtung auch als Fruchtbdume Freude be-
reiten. Die Abbildungen auf S. 43 zeigen
den Erfolg einer Fremdbefruchtung an bis
dahin wegen isolierten Standes unfruchtbar
gewesenen Mandelbdumen. Die ,,PrinzeBman-
del” wurde dadurch in Ertrag gebracht, daB
zur Bliitezeit ein BliitenstrauBl der anderen
Mandel in die Krone gehdngt worden war,
und diese Steinmandel wurde in Ertrag de-
bracht, indem der ausgeklopfte Bliitenstaub
von 50 Bliiten der abgebildeten PrinzeBmandel
in das Flugloch eines benachbarten Bienen-
volkes geschiittet wurde (s. dazu die beiden
Bilder auf S. 43).

Der stindige Riickgang des Mandelanbaues in
Deutschland wéhrend der letzten 100 Jahre
ist bedauernswert, und es wére zu wiinschen,
daB die Baumschulen in den Weinbaugebieten
die Heranzucht von Mandelbdumen wieder
aufnehmen. Es ist zu empfehlen, auf Baumen,
welche isoliert gepflanzt werden sollen, gleich
zwei Sorten auf die gleiche Unterlage zu
piropfen oder spéter in die Krone die zweite,
,sdie Pollenspendersorte”, durch Okulation an-
fangs August aufzubringen, Es ist nicht rich-
tig, dall die Mandel unsere Winter schlecht
iibersteht. Das hat gerade der vergangene Win-
ter gezeigt. Wahrend in der Pfalz z. B. ganze
Pfirsichanlagen 100prozentig zugrunde gingen,
haben die noch vorhandenen Mandelbdaume
entweder iiberhaupt nicht oder nur schwach
gelitten, Die Mandel ist winterharter als der
Pflirsich. Wenn viele Mandelbiume keine
Friichte bringen, so ist meist Befruchtungs-
mangel die Ursache und nicht, wie oft ange-
nommen wird, etwa Frostempfindlichkeit der
Bliite.

Wahrend der Zeit der gefiirchteten Eisheili-
gen sind die Mandeln schon langst verbliiht
und den Fruchtansidtzen schaden Nachtiroste
weniger.

AuBlerdem ist die Mandel ganz allgemein be-
treffs Boden bedeutend anspruchsloser als der
Pfirsich, sie gedeiht noch auf armem und stei-
nigem Boden. Das Risiko ist beim Mandel-
anbau bestimmt nicht gréBer als beim Pflir-
sichanbau, eher geringer. Schon aus Griinden
der Landschaftsverschonerung wéire es zu
wiinschen, daBl der Anbau der Mandel nicht
noch weiter zuriickgeht, sondern dafl man ihm
wieder in Weinbaugebieten mehr Aufmerk-
samkeit schenkt,

Beilage zur Zeitschrift ,,Deutscher Obstbau'* im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.
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florianer Rolenapfel, mit farbigem Bild

Heimat und Vorkommen:

Die Sorte ,Florianer Rosenapfel” fand um 1850 durch den Pomologen Oberdieck in Deutsch-
land Verbreitung. Er schreibt im ,Jllustr. Handbuch”, daB diese héchst schitzbare Frucht
vermutlich aus der durch ihre Wirksamkeit fiir den Obstbau rithmlichst bekannten Abtei
St. Florian im Traunkreise stammt. In den Obstanlagen des Schlosses Dyck im Rheinland, wo
diese Sorte seit mehr als 80 Jahren angebaut wird, erfiahrt sie besondere Wertschiatzung, so
daB sie auch von hier aus Verbreitung fand. Durch die auffallend schéne Farbung und gute
Haltbarkeit ist sie ein voller Ersatz fiir die aus dem Auslande eingefithrten Winterépfel.

Literatur:

yIllustriertes Handbuch der Obstkunde” Nr.199, ,Deutschlands Apfelsorten” Nr.193, Mathieu
«Nomenclatur Pomologicus Seite 41, Synonyme (also Doppelnamen): , Rose de St. Florian".
Die Bezeichnung ,,Gestreifter Rosenapfel” ist falsch.

Gestalt:

Wenn auch hochaussehend, so sind Héhe und Breite des Apfels fast gleich, er ist walzen- bis
eikegelformig. Der Bauch liegt mehr in der Mitte, einzelne Friichte sind wenig stielbauchig.
Die Halften sind wenig oder kaum merklich ungleich. Pomologisch gehért diese Sorte zur
Familie der Rosenipfel, deren Merkmale sie weitgehend besitzt.

Kelch:

Der Kelch ist geschlossen, braun, teils auch griinbleibend, fein wollig. Kelchblitter aufrecht-
stehend, die Endspitzen leicht nach auBlen gebogen. Sie sind mittelbreit und beriihren sich
meist am Grunde.

Kelchhéhle:

Die nur maBig weite und ziemlich tiefe Kelcheinsenkung ist reich an Falten und von gréBeren
und kleineren Fleischbeulen umgeben. Schwache Rippen verlaufen von hier aus bis zur Mitte
der Frucht. Die braunen Staubgefdfle sind mittelstindig und meist gut erhalten,

Stiel:

Der Stiel ist diinn, selten mitteldick, 10 bis 15 mm lang, teils mehr, teils weniger verholzt, von
auffallend gelbbrauner Farbe und leicht wollig. Die Stielhohle ist ziemlich tief, mittelweit,
trichterformig und gleichméfBig eben. Der Stiel selbst ist von einem feinen, hellzimtfarbenen
Rost umgeben. Die Frucht sitzt fest am Fruchtholz.

Schale:

Die Schale des ,Florianer Rosenapfels” ist anfangs mattgelbgriin, spiater schén goldgelb,
sonnenseitig lebhaft punktiert, gerdtet, seltener verwaschen, mit dunkelroten, fast karmesinroten
Streifen durchsetzt, die vielfach auch {iber die Schattenseite verlaufen und hier durch die
Grundfarbe unterbrochen werden. Auf dem Lager erhilt der Duft einen leicht bldulichen
‘Anflug, Gelbliche Punkte sind nur in der Réte sichtbar. Geruch merklich und angenehm.
Die Frucht welkt selbst in der Ueberreife nicht.

Fleisch:

Die Farbe des Fleisches ist weil mit gelblichem Anflug. Es ist erst fest, in der Reife miirbe,
saftreich, fein weinig und angenehm gewiirzt. Druckflecken sind selten.

Kernhaus: : SRR 150 -

Es ist meist weit offen und eiférmig. Die Kammern sind gerdumig, glattwandig und wenig
zerrissen. Die meist zu zweien sitzenden Kerne sind mittelgroB, selten unvollkommen, dunkel-
braun, fast eiférmig,

Eigenschaften des Baumes:

Der Baum ist nur mittelstark wachsend, auch bildet er nur mittelgroBe Kronen. In nihrstofi-
reichen, nicht zu leichten Béden wird er in der Gesundheit von keiner anderen Sorte iiber-
troffen, auch gehort er zu den regelmiBigsten Trigern., Krebs-, Blutlaus- und Mehltaubefall
kennt er nicht. Baum und Frucht sind schorffrei. Der Kronenaufbau ist ein ziemlich aufrecht-
wachsender. Es will erscheinen, daBl der Anbau dieser Sorte in den Edelobstkulturen, nicht
zuletzt wegen der schénen Farbung und Giite der Frucht, mehr Beachtung verdient.
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Die Pfliickreife:

Eine spite Ernte sichert eine lange Haltbarkeit der Frucht. Sie liegt hier in der ersten Woche

des Oktober.
Die GenuBreife:

Die Frucht besitzt die héchste Giite von Mitte Januar bis Ende Februar.

hélt sie bis in den April,
Nachteile der Sorte:

Bei kiihler Lagerung

In weniger guten Béden erschopft sich der Baum mit zunehmender Fruchtbarkeit. Eine sach-

gemife Diingung mufl hier den Ausgleich schaffen,

Adam Schipper, SchloB Dyck

Jleue Apfeljorten

Beobachtet und kurz beschrieben von E. Schramm, Flensburg

Nachstehend gebe ich eine knappe Charakte-
ristik von Apfelsorten, die ich in den letzten
sechs Jahren als Baum oder als Piropireis er-
warb und die mir fiir den Liebhaber wie fiir
den GroBanbau geeignet erscheinen.

Um das Jahr 1900 etwa fithrte der Baumschul-
besitzer Behnke in Kellinghausen in Holstein
die Sorten ,Stina Lohmann"” und ,Behnkes
Bauernapfel” ein. Beide haben sich gut be-
wihrt. Die Biume sind gesundwiichsig, auch
auf sandigem Boden, zugleich reichtragend.
Die Friichte sind haltbare Winterdpfel von
gutem Geschmack.

Vom Girtner Green in Holzdorf in Schwansen
(zwischen Schlei und Nordostseekanal) wurde
.,Greens Jubildumsapfel” aus Samen gewon-
nen, aber erst in den letzten Jahren einge-
fithrt. Die von mir im letzten Jahr gewonnenen
ersten Friichte sind etwas ldnglich, zur Bliite
sich verjiingend, leicht gerippt, gelb mit
orangeroten Strichen und Flachen, fein gde-
wiirzt im Geschmack. Der Baum zeigt guten
Wuchs und reiche Ertragfihigkeit. Ein Win-
terapfel.

+Maren NiBen”, stammt aus der Gegend von
Hadersleben, wo er im allgemeinen beliebt ist.
Der wiichsige Baum bildet hiibsche Kronen und
tragt gut. Die Frucht ist ldnglich, zur Bliite
sich verjiingend, hiibsch' gelb, lebhaft rot ge-
streift, oft ganz rot werdend, von gut gewiirz-
tem Geschmack und saftig; pfliickreif im Sep-
tember, hilt sich bis in den November.

Alsener Lokalsorte”. Eine Namensbezeich-
nung fehlt mir. Der Baum wéchst mittelstark
und tragt gut. Der Apfel wird groB, ist hell-
gelb gefiarbt, saftig und wiirzig; pfliickreif im
September, hilt er sich bis Ende Oktober. Die
Sorte stammt von der Insel Alsen.

..Molleskov”, dinischer Herkunft, Der Baum
wachst kriaftig und ist gesund, von frither und
suter Fruchtbarkeit. Die Frucht ist gut mittel-
groB, rundlich, von hellgelber Féarbung ohne
Abzeichen, von wiirzigem Geschmack. Im Sep-
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tember reifend, hilt sie sich bis Ende Oktober,
Anfang November.

. Venus”, auch ,,Méllers Venus" genannt. Ein
Winterapfel, dénischer Herkunft. Der Baum
wiachst kraftig und trug in diesem Jahr iiber-
reich, Die ldnglich runde Frucht wurde mittel-
groB. Die Farbung griinlich bis warmgelb, an
der Sonnenseite mit leicht roter Deckfarbe, mit
feinen Punkten. Der Apfel zeigt siien, wein-
artigen Geschmack mit schwachem Gewiirz und
ist saftig, eine Winterfrucht.

Hove-Renette”. Dieser dinische Apfel zeich-
net sich aus durch seine bis ins Friihjahr
dauernde Haltbarkeit. Der Baum ist sehr
wiichsig und gesund. Die Frucht ist groB,
orangegelb mit lackrot gedeckt an der Sonnen-
seite. Das Fleisch ist fest, siil weinartig mit
Renettengeschmack; der Apfel wird im Werk
{iber Danemarks Fruchtsorten von C. Matthie-
sen als vortreffliche Handelsfrucht bezeichnet.
,Bodil Neergard”, stammt von der ddnischen
Insel Lolland. Der Baum wichst miBig stark
und bildet schone, runde Kronen. Die Frucht-
barkeit tritt frith ein und ist rauh und regel-
maBig. Die mittelgroBe Frucht ist hoch, abgde-
stumpft, kegelférmig bis walzenférmig. Die
Schale ist warm lichtgelb mit braunlichroter
Deckfarbe an der Sonnenseite, mit feinen
grauen Punkten, schwach gewachst. Die Frucht
halt sich, im Januar genuBreif, oft bis zur
neuen Ernte. Sie schmeckt weinartig siil}, ist
sehr saftig und gilt in Didnemark als feinste
Tafelfrucht und eine der allerersten.

+Roter Ananas"”. Ich erhielt diese Sorte aus
Dinemark, sie soll jedoch deutscher Herkunft
sein. Der Wuchs des Baumes ist maBig stark,
die Fruchtbarkeit sehr gut. Die Frucht ist im
September pfliickreif, hilt sich aber bis Ende
Oktober. Sie ist von lachend schéner Férbung,
gelblich wei}, mit rosenroter Sonnenseite. Der
Geschmack ist vorziiglich, fein gewiirzt. Eine
vortreffliche Tafel- und Marktfrucht.

SchlieBlich nenne ich noch zwei Sorten engli-
scher Herkunft, die nach verschiedenen Berich-



ten in Deutschland bereits eingefiihrt sind:
/Allington-Pepping"” und ,Ellisons Orange".
Beide sind Sdmlinge von der ,,Cox' Orangen-
renette’, beide reifen etwas spiter als diese
und die Frucht wird etwas gréBer. Sie bilden
daher eine willkommene Ergéinzung zu dieser
Prachtsorte. Bei beiden ist auch der miBig
starke Wuchs und die groBe Fruchtbarkeit der
Stammsorte zu erkennen. ,Allington-Pepping”
ist in der Frucht auch dieser dhnlich, ,,Ellisons
Orange' #hnelt der Sorte ,Cellini”. Farbe
und Geschmack deuten auch auf die Abstam-
mung hin. Es sind prachtige Tafelsorten, wert-
voll fiir den Markt.

Da der verflossene Winter mit seinen anhal-
tenden hohen Kiéltegraden fiir die Wider-
standsfahigkeit einer Sorte ein gewisses Zeug-
nis ablegen konnte, fiige ich hier noch an, dal3
nicht eine der genannten Sorten bisher einen
Frostschaden aufweist. Ich will aber nicht
unterlassen, zu bemerken, daBl die Frosthirte
nicht allein auf Konto der Erbeigenschaften
zuriickzufithren ist, sondern auch auf andere
Faktoren aufgebaut sein kann, unter denen die
Erndhrung an der Spitze steht.

E. Schramm - Flensburg

Qachtrag 3u Sortenbejdyreibungen

Wie wertvoll es ist, iiber die Elternteile einer
Obstsorte unterrichtet zu sein, hat gerade der
letzte Frostwinter erkennen lassen. Auf der
Suche nach frostharten Obstsorten und bei der
Untersuchung ihrer Herkunft, die wertvolle
Schliisse ziehen 14Bt, treten immer wieder
Schwierigkeiten auf; denn erst wenn die Eltern
bekannt sind, weil man die inneren Zusam-
menhénge.

Wir haben uns bemiiht, von den Obstsorten,
die als Farbenbild gezeigt und beschrieben
wurden, noch nachtridglich iiber die Abstam-

mung sichere Angaben zu machen. Soweit dar-
{iber bei der Beschreibung nichts gesagt wurde,
war es uns bis jetzt nur méglich iiber zwei
Apfelsorten Hinweise zu finden. Fiir die weni-
gen Sorten, die in ihrer Beschreibung keine
Angaben haben, bringen wir in einem der néch-
sten Hefte einen weiteren Nachtrag.

In Zukunft werden wir die bisher in der Lite-
ratur {ibliche Beschreibung durch Angaben
iiber die Abstammung erweitern, soweit es
moglich ist. In zahlreichen Fillen wird dies
allerdings aus verstdndlichen Griinden nicht
moglich sein. Sofern uns Leser dariiber Mit-
teilung machen kénnen, bitten wir darum. Nun
zu folgenden Sorten ein Nachtrag:

.,Orleans" in Heft 9

Die Sorte entstand aus der Kreuzung zwischen
wDeacon Jones” und ,Delicious’ (Delicious
Mutter) in der New York State Agricultural
Experiment Station Geneva NY, im Jahre 1912
und wurde zum allgemeinen Anbau im Jahre
1924 empfohlen. Sie ist die Schwester der
Sorte ,,Medina" und ,Newfame", die beide aus
derselben Kreuzung entstanden sind, sie stellt
einen ,Delicious”-Typ dar. Bulletin Nr.531.
Oktober 1925. New York State Agr. Exp. Sta.
Geneva NY. New or Noteworthy Fruits VIII.
U. P. Hedrick.)

»Newfame™ in Heft 1

Die Sorte entstand aus der Kreuzung zwischen
sDeacon Jones" und ,Delicious” im Jahre
1912 in der New York State Agricultural Expe-
riment Station Geneva NY. Sie wurde zum all-
gemeinen Anbau im Jahre 1927 von ,New
York State Fruit Testing Association’ empfoh-
len. Sie ist eine Schwester der Sorten ,Me-
dina” und ,,Orleans’ und ist ein ,,Delicious-
Typ. (Bulletin Nr.578. Dezember 1929, New
York State Agr. Exp. Sta. Geneva NY. New or
Noteworthy Fruits X. G. H. Howe.)

Deifitder Apfel, ITew Fame' oder, ITew Fane''?

Anfang des Jahres erhielten wir nach Ver-
offentlichung des Farbenbildes vom Apfel
«New Fame"” und seiner Beschreibung von
unserem Mitarbeiter K. J. Maurer-Posen fol-
gende Mitteilung:

Die Sorte ist nicht in Oregon und Washington
beheimatet, sondern wurde in der ,,New York
Agricultural Experiment Station Geneva N. Y."
aus der Kreuzung zwischen ,Delicious” (Mut-
ter) und ,Deacon Jones" im Jahre 1912 ge-
ziichtet und in den Handel von der ,New York
State Fruit Testing Association” im Jahre
1927 eingefiihrt. Sie ist im Bulletin Nr. 578,
Dezember 1929 ,New or Noteworthy Fruits X

von G.H.Howe, New York State Agr. Exp.
St. Geneva NY. unter dem Namen , New Fane"
beschrieben und abgebildet.”

Uns liegt sehr daran, solche grundsétzliche
Frage zu klaren, um Irrtiimer auszuschalten.
Infolge der augenblicklichen Unzugédnglichkeit
der amerikanischen Literatur braucht diese
Klarung gewisse Zeit. Die Literaturangaben
allein geniigen vielleicht noch nicht, da u.U.
auch ein Druckfehler vorliegen kann. Wir
wollten aber unseren Lesern mit dem letzten
Heft des Jahres davon Mitteilung geben und
dazu eine Erwiderung unseres Mitarbeiters
F.Kruft. Im Laufe des nichsten Jahres hoffen
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wir, genaue Angaben machen zu konnen.
F. Kruft schreibt:

Die Nachpriifung dieser Mitteilung ergab, daf3
in der amerikanischen Originalbeschreibung
die Apfelsorte (siehe: G. H.Howe in ,New or
noteworthy fruits, X. Bulletin Nr. 578, Dez. 1929
der New York State Agrikult. Experiment Sta-
tion, Geneva, N. Y.) tatsdchlich Newfane ge-
nannt ist. Infolge der zeitbedingten Verhalt-
nisse war es bis jetzt nicht méglich, festzu-
stellen, ob dieses Wort der echte Name der
Sorte ist, der ihr vom Ziichter gegeben wurde
oder ob lediglich ein Druckfehler vorliegt;
denn in allen mir bekanntgewordenen deutsch-
sprachigen Verdifentlichungen ist die Sorte
sNewfame' (zuweilen auch ,New Fame' und
#New-fame"), nicht ein einziges Mal aber
+Newfane" bezeichnet.

Einen Grund fiir die verschiedene Benennung
der Sorte habe ich bis heute nicht entdecken
kénnen, wenn man nicht die Méglichkeit an-

Die beliebte Birnenlorte , Kongrefibitne” wurde
pom Obltziiciter Morel in Lyon geziidjtet und er=
hielt zur Evinnerung an den 1867 in Paris ab=
gehaltenen internationalen Pomologen=Kongref
ihren Namen, Sie filhet keinen anderen Namen;
fie wird aber oft nody ,, Andenken an den Kon=
grefj’”” genannt.

nehmen will, daB die Bedeutung des Wortes
+Newfame” = ,Neuer Ruhm', die Veranlas-
sung hierzu war, weil die Wortbildung ,,New-
fane"” eine dhnliche sinnvolle Verwendung als
Name einer Apfelsorte nicht ohne weiteres
zulafBt.

Auf jeden Fall ist der Hinweis des Lesers auf
diese bestehenden Unklarheiten sehr wertvoll
gewesen. Ueber das Ergebnis der notwendigen
weiteren Untersuchung der Frage wird zu
gegebener Zeit im ,Deutscher Obstbau” be-
richtet, Franz Kruft- Geisenheim

Beitrage 3ur Gefchichte
und Benennung deutfcher Obftforten

Heft 4 der ,Sortenkunde” und Heft 10 der
Zeitschrift ,,Deutscher Obstbau” enthdlt je
einen wissenswerten Beitrag zum Gegenstand
obiger Ueberschrift und zwar: 1. Kleiner Bei-
trag zum ,Braunen Matapfel” und 2. ,Der
Bohnapfel”, eine erste Wirtschaftssorte.

Dazu ist nur zu sagen, daB beide miteinander
insofern verwandt sind, als es sich einmal um
den Braunen und im zweiten Fall um den Wei-
Ben Matapfel handelt.

Damit kénnte diese Bemerkung schlieBen, doch
ist dieser Vorfall ausreichend lehrreich, um
einige ausfiihrliche Betrachtungen daran zu
kniipfen. Einmal bestétigt er die Notwendig-
keit einer Fachschrift, dann eine enge Mit-
arbeit der Leser und zeigt, wie notwendig eine
Beschiftigung mit der Sortenkunde ist, die erst
eine gute Kenntnis vermittelt, was geradezu
meine Ausfithrungen in Heft 10 unter der
Ueberschrift ,Es gibt in Deutschland keine
WalnuBsorten” insofern besonders rechtfer-
tigt, als ich seit Jahren gegen zum Teil leb-
hafte Ablehnung, eine gewissenhafte Kenntnis
der Sorten befiirworte, wenn auch nur, wie in
dem besagten Aufsatz auf dem Gebiet der
WalnuBsorten. Siehe auch mein Buch: ,Die
WalnuB3 und ihre Sorten im Schrifttum”. Zur
Sache ist jedoch nicht unwichtig, zu wissen,
daB nicht, wie im Aufsatz (Bohnapfel) in Heft
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10, diese Sorte 1853 unter diesem Namen viel-
leicht erstmalig ,allgemeine” Verbreitung er-
fuhr. Nein, ich erinnere, dafl ihn Dochnahl, wie
ich in Heft 4 berichtete, bereits um die Mitte
des vorigen Jahrhunderts als ,uralte deutsche
Nationalfrucht” beschrieb, die schon 1786 in
Deutschland und schon im 76. Jahrhundert in
der Rheinpfalz bekannt war. Um so bemer-
kenswerter ist es, beide Aufsitze zu verglei-
chen. Der eine ergénzt inhaltlich auf héchst
wissenswerte Weise den anderen. Es ist bei
keinem der beiden Berichte nur ein einziges
Wort iiberfliissig oder unwesentlich. So ent-
hilt die Bezeichnung ,.eine erste Wirtschafts-
sorte” zu der Giitebedeutung noch die Zeit-
bedeutung, denn man kénnte statt eine der
Saltesten” auch die ,erste deutsche Wirt-
schaftssorte’ sagen.

Jedenfalls beweisen die beiden Aufsitze, wie
wiinschenswert es wire, wenn nicht nur Sor-
tenkunde, sondern auch Sortengeschichte ge-
lernt und erarbeitet wiirde. Zum Schluf} lehrt
dieser Vorgang, wie wichtig es ist, auch dltere
Hefte einer Zeitschrift nicht nur aufzuheben,
sondern auch eifrig und wiederholt zu lesen.

Werner Cronbach-Berlin

Beilage zur Zeitschrift ,Deutscher Obstbau'' im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.
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Farben-Beilage der Zeitschrift ,Deutscher Obstbau”, Frankfurt/Odet



SORTENKUNDE IM OBSTBAU s

Apfel ,Antonowka” mit farbenblatt

Synonyme und Typen:

Possarts Nalivia”, Typen: Antonowka gewohnliche, Stein-Antonowka, 1%pfundige Antonowka,
Antonowka weiBe, Antonowka alljahrlich tragende, Antonowka Rurska, Antonowka siife,
Antonowka graue, Zloty Mnich, Zu diesen Typen gehort noch die Gruppe: Vargul, Deutsche
Calvill, Russischer Gravensteiner, Bergamot, sie bilden die sogenannte groBe , Antonowka-
Gruppe' verwandter Sorten.

Herkunit:

Die Sorte stammt aus RuBland, Nach Charles Gibb/,,Russian Apples” ist sie die Konigin der
Aepfel der russischen Steppen. Nach Mr. Budd ist sie im Gebiet Moskau, Leningrad, Riga und
Voronesch verbreitet und von diesen Gebieten bezog er sie nach USA.

Nach Dr. Regel gedeiht sie in den nérdlichen Teilen der Provinz Leningrad, entlang des Balti-
schen Sees und im &stlichen RuBlland. Krasnoglasow fand sie unter dem Namen , Antonowka'

im Gebiet Kursk und in der Ukraine. Nach N. E. Hansen ist sie die fithrende Erwerbssorte im
stidlichen RuBland.

Verbreitung:

+Antonowka' ist sowohl in RuBland wie auch in Europa, besonders in den &stlichen und nérd-
lichen Gebieten, ferner in USA., Schweden, Dianemark usw., verbreitet.

Reifezeit:

Je nach geographischer Lage sehr verschieden: Nach Th. Gregorowicz reift sie im September
bis Oktober und hilt sich bis November. Nach G. Kittel reift sie von November und halt sich
bis Marz. Nach Oberdieck reift sie Ende November und hélt sich bis in den Winter.

Nach Boettner-Poenicke reift sie von September bis November. Nach St. Walloch reift sie im
September, hélt sich bis Dezember. An der Ostsee reift sie spéiter und halt sich bis Januar.
In Litauen ist sie eine Winterfrucht. Nach Dr. Regel reift sie in RuBlland im Oktober und
halt sich bis Juli.

GroBe und Gestalt:

Nach Th. Gregorowicz: Frucht groB bis sehr groB, kalvillartig, mit tiefer Kelchhéhle, ungleich-
maBig gebaut. Nach G. Kittel: Frucht mittelgroB, kalvillartig, stark gerippt.

Nach Oberdieck: Frucht kalvillartig, hochgebaut, gro bis sehr groBl, regelméBig ausgebildet,
sehr dhnlich der WeiBlen Winterkalvill, breiter als hoch, bauchig, um die Stielvertiefung ab-
gerundet, zum Kelch stark sich verjiingend. Rippen laufen {iber die ganze Frucht, manchmal
nur flach, manchmal ausgesprochen kalvillartig.

Nach St. Walloch: Frucht mittel bis groB, manchmal etwas gerippt, kegelférmig bis rund,
250 g schwer. Nach St. Szumiec: Spezifisches Gewicht 0,80,

Kelch:

Nach Th. Gregorowicz: Der Kelch sitzt in tiefer Vertiefung. Nach G. Kittel: Kelch geschlossen,
griin, emporragend. Die Vertiefung ist tief, gerippt. Nach Oberdieck: Der Kelch stark, lang,
spitzig, griin, buschig stehend, geschlossen. Die Vertiefung ist breit, tief, mit leichten Rippen
umgeben.

Stiel:
Nach G. Kittel: Der Stiel ist holzig, kurz, dick. Die Vertiefung tief, strahlenartig rostig. Nach
Oberdieck: Der Stiel holzig, mittellang, Die Vertiefung breit und tief, trichterartig, rostig.

Der Rost kommt oft strahlenartig aus der Vertiefung auf die Oberfliche der Frucht um die
Vertiefung. (Sehr charakteristisch.)

Schale:

Die Schale ist zitronengelb mit leichtem Duftanflug. Selten kommen leichte rétliche Backen
zum Vorschein. Nach G. Kittel: Die Schale ist hellgriin, spater zitronengelb mit Duftanflug.
An der Sonnenseite stark gelb.



Nach Oberdieck: Die Schale ist glatt, wird am Lager weich, am Baum hellgriin, spéter zitronen-
gelb, ohne Backe, an der Sonnenseite etwas goldig. Punkte sind fein, wenig sichtbar.

Fruchtfleisch:
Nach Th. Gregorowicz: Das Fruchtfleisch ist sii, schwach gewiirzt, sauerlich, saftig, schmelzend,
Nach G. Kittel: Das Fruchtfleisch ist wei. Nach Oberdieck: Das Fruchtfleisch ist weill, weich,
fein, saftig, siiB, leicht wein-siuerlich. Nach Hansen: Das Fruchtfleisch ist gelb, saftig,
sauerlich, gut.

Kernhaus:
Das Kernhaus ist groB, offen. Die Kammern sind gro8 und enthalten zahlreiche Samenkérner,
die braun, eispitzférmig sind.

Fruchtwert:

Nach G. Kittel: Tafelfrucht und Wirtschaftsapfel. Die Frucht fault nicht.

Nach Oberdieck: Tafelfrucht, wertvoll fiir den Kiichengebrauch. Nach Boettner-Poenicke:
Frucht erster Giite. :

Nach St. Walloch: Die beste Frucht fiir Obstverwertung, besonders fiir Marmeladen, StiBmost.
Die Frucht vertriagt den Transport gut.

Sonstige Eigenschaften der Frucht:

Nach Th. Gregorowicz: Zu frith gepfliickte Friichte halten sich nicht gut und werden schwarz-
fleckis. Nach Dr. Aderhold: Leidet wenig unter Schorfbefall, auch in nassen und kalten
Jahren. Nach Oberdieck: Die Frucht vertragt frithes Ernten, ohne zu welken.

Nach Boettner-Poenicke: Das Durchschnittsgewicht der Friichte erster Auswahl etwa 182 g.
Nach St. Walloch: Die Friichte sitzen fest am Baum, leiden nicht unter Schorfbefall und Apfel-
stecher.

Eigenschaften des Baumes:

Der Baum wichst in der Baumschule mittelstark und erreicht auf Wildling etwa 120—130 cm
Hohe, Er ist sehr fruchtbar und trigt meistens schon in der Baumschule. Nach Th. Gregoro-
wicz: In schweren, feuchten Béden trigt der Baum reich, alle 2 Jahre. Nach G. Kittel: Der
Baum wichst stark, bildet eine breite Krone und ist sehr fruchtbar in jedem Boden. Der
Baum ist widerstandsfdhig und eignet sich fiir rauhe, hohe Lagen. Nach Goethe: Der Baum
ist anspruchslos, gesund, eignet sich fiir Gebirgslagen, als Feldbaum und Gartenbaum.

Nach Oberdieck: Der Baum wichst gut in jedem Boden und trégt reich alle Jahre. Die Krone
bildet er flach, Die Jahrestriebe sind lang, leicht flaumig, braun-rétlich, etwas silbergrau,
ziemlich stark punktiert, Das Blatt ist groB, fast flach, lang herzférmig, oft eiférmig, an der
Unterseite flaumig, am Rand grob gezahnt. Nebenblitter lanzetartig fein. Blattknospen sind
klein, etwas weiBflaumig, herzf6rmig.

Der Baum ist anspruchslos, widerstandsfahig, gesund und besonders frosthart, was ihn
besonders als Stammbildner gelten laBt.

Bliite und Befruchtungsverhdltnisse:

Nach Kobel: Bliiht mittelfrith. Der Stempel ist einige Millimeter héher als die Staubfdden.
Wird gut mit Pollen von ,Fiirstenapfel” und ,Cox Pomona” befruchtet. Ist guter Pollen-
spender.

Nach Crane: Bei Selbstbefruchtung gibt sie 6,9 % Fruchtansatz mit je 2 Samen pro Frucht.
Nach Ing. Kleiber, Sinolenka: Bei Selbtbefruchtung ist sie unfruchtbar. Mit Pollen von ,Ober-
linder Himbeerapfel gibt sie 11 % Fruchtansatz. Befruchtet mit Pollen von +Glogierowka",
gibt sie 35 % Fruchtansatz. Mit Pollen von ..Goldparmine” gibt sie 28 % Fruchtansatz. Mit
Pollen von ,Boikenapfel” gab sie 24 %, mit ,Kosztela” 24 %, mit ,,Cox’ Orangenrenette” 3 %,
mit ,,Coulons Renette” 2 %, und mit ,Landsberger Renette” gab sie 0 % Fruchtansatz.

Nach Somorowski: Selbstbefruchtet ist sie vollkommen unfruchtbar. Die besten Erfolge als
Pollenspender fiir ,Antonowka” geben: ,Glogierowka", ,Oberlander Himbeerapfel”, ,,Charla-
mowsky”, ,Klarapfel”, ,Strumillowka™, .Lievlandischer Gravensteiner”.

Nach Paszkiewicz: Befruchtet mit Pollen von ,Harberts Renette” bleibt sie unfruchtbar.
Befruchtet mit Pollen von ,,Ananas Berzenicki’, bleibt sie auch unfruchtbar. Befruchtet mit
Pollen von ,,Glogierowka” gibt sie 59—25 % Fruchtansatz. Mit ,Kaiser Alexander” gibt sie
8 %, mit ,Charlamowsky" 9,8 %. mit ,Sierinka"” 14 % Fruchtansatz.

Nach dem WeiBrussischen Wsiesojuznogo Institut aus dem Jahre 1927/28: Bei Parthenocarpie
werden 44,6 % Friichte angesetzt, reifen aber nur 0,9 % aus.
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Nach Th. Gregorowicz: Die Bliite ist dunkel-
rot, spater rosa, widerstandsfidhig gegen Spat-
froste.

Die Sorte kam nach Deutschland zunichst zu
Hofrat Possart in Ziillichau. Sie wurde diesem
oft genannten Obstliebhaber aus Moskau unter
dem Namen ,Nalivia” geschickt. Sie ist unter
dem Namen ,Possarts Nalivia” auch nur in
Deutschland verbreitet. Die Sorte hat zahl-
reiche Typen und bildet noch mit anderen Sor-
ten eine besondere ,, Antonowka”-Gruppe, wie
es im Anfang gesagt ist.

Antonowka” wurde oftmals als Mutterform
zu Kreuzungen von Mitschurin verwendet und
gab mehrere wertvolle neue Sorten. Ihr Zu-
fallssimling ist ,,Croncels”, der in Frankreich
entstand und in aller Welt verbreitet ist, je-
doch nicht mehr so frosthart wie die Mutter-
form ist. Als Stammbildner besitzt sie beson-
ders wertvolle Eigenschaften und gestattet den
Edelobstbau auch in rauhen Klimaverhalt-
nissen, K. J. Maurer-Posen

Auzenfeiter unter

Ein Buschbaum der Apfelsorte , Antonowka". Der

aufrechte, stratfe Wuchs ist guf erkennbar. Der
Baum selbst ist aber wenig gepflegt. Er hitte mehr
ausgelichtet sein miissen. Lichtbild: Maurer

unjeten Apfelforten

Sorten fiir den Liebhaber und fiir den Sortimentsgarten

Es gab einmal eine Zeit, und sie liegt noch gar
nicht so weit zuriick, da herrschte im deut-
schen Obstbau eine groBie Sortenmannigfaltig-
keit, die von den Obstbauvereinen und den
maBgeblichen obstbaulichen Stellen sogar
noch geférdert wurde. Erhielt ich z. B. doch
selbst auf der groBen deutschen Obstausstel-
lung in Liegnitz im Jahre 1910 und auf der
Jahrhundertausstellung in Breslau im Jahre
1913 fiir meine ungewohnlich groflen, dort ge-
zeigten Obstsortimente die hochsten Preise.
Seitdem aber hat sich nun auch im deutschen
Obstbau vieles gebessert. Man ist von der
Obstsortensammelei abgekommen und hat be-
sonders der Gegend angepalite Normalobst-
sortimente eingefiihrt.

Aber trotzdem diirfte es ganz interessant sein,
auch mal etwas iiber sogenannte AulBenseiter
unter den Obstsorten zu horen. Ich verstehe
darunter solche Obstsorten, die in der Form,
in der Farbe oder in anderen besonders auf-
fdalligen Merkmalen von den anderen Obstsor-
ten der betreffenden Obstart z. T. ganz erheb-
lich abweichen.

Da ist der ,Bananenapfel”, ein sehr schon-
geformter, rotbackiger Apfel fiir den Frith-
winter, der zwar nur mittlerer Fruchttrager
ist, aber mir durch seine préchtige Farbe, sei-
nen Wohlgeschmack und seine Gesundheit
stets besonders gefallen hat, seine Friichte
bleiben besonders von der Obstmade ver-

schont. Ein besonderes Merkmal dieser Sorte
ist eine deutlich sichtbare Naht, die sich an
jedem Apfel befindet und die sich von der
Bliite zum Stiel hinzieht.

Zwei ganz besonders friihreifende Apfelsorten
von grofitem Wohlgeschmack sind ,Nitschners
Erdbeerapfel” und ,Dorpater Erdbeerapfel”.
Beide reifen bereits Mitte Juli und haben eine
besonders lebhaft rote, erdbeerartisge Farbe
und auch einen ausgesprochenen erdbeerarti-
gen Geschmack. Leider aber 148t auch die Er-
tragfahigkeit dieser beiden Erdbeeridpfel etwas
zu wiinschen iibrig.

Aus der Gruppe der Rosendpfel sind mir
immer die beiden Sorten ,,Wallis Rosenapfel”
und ,,Safstaholm" besonders aufgefallen.
Beide sind Friihdpfel von auffallend roter
Farbe, feinem Aroma und einem ausgepragt
rosenartigen Duft. ,,Wallis Rosenapfel” hat
eine flache Form, ,,Safstaholm" ist gréBer und
héher gewdlbt,

Ein ganz eigentiimlich geformter Weihnachts-
apfel ist ,Kleiner Api”; er ist ein kleiner, leb-
haft gefarbter, sehr langstieliger Apfel, der
eine ganz besonders ausgeprigte sternartige
Form hat und ganz wundervoll als Christ-
baumbehang wirkt, Auch der ,Rote Jung-
fernapfel” ist ein sehr schéner Weihnachts-
apfel. Zwar ist er nur von kleiner Form, aber
von einer ganz auffallend leuchtendroten
Farbung.



Eine ganz auffallend blaulich dunkelrote Far-
bung, wie ich sie kein zweitesmal fand, be-
sitzt ,,Schamals Purpurapfel”. Allerdings 148t
sein Geschmack zu wiinschen iibrig und steht
mit der so iiberaus dezenten Férbung in kei-
nem rechten Einklang.

Recht interessant ist ,,Wolkenaus Schlotter-
apfel”, ein recht ansehnlicher Winterapfel, der
die Eigentiimlichkeit besitzt, daB} seine Kerne,
sofern die Friichte reif geworden sind, lose
in ihren Geh&dusen liegen und beim Schiitteln
der Friichte deutlich horbar klappern.

Von einer abnormen Gestalt ist auch der be-
kannte ,Doppelte Prinzenapfel”, dessen
Friichte eine zur Fruchtbreite ganz ungewdhn-
lich hohe Form haben.

Ganz abnorm grof ist der ,,Lewen alma", dessen
Friichte, am Buschbaum gezogen, durchschnitt-
lich 500 g schwer werden, falls sie auf gutem
Boden stehen.

Mit einer ganz auffillig roten Schalenfdrbung,
aber schneeweiflem Fleisch, prisentiert sich
der ,,Schneeapfel”, ein in den Monaten No-
vember—Dezember genufBreifer, reichtragender
und sehr wohlschmeckender Apfel. E.

,Dathilde” — ,Koénigin Luife”

Nachdem vor einigen Jahren die Erdbeersorte
+Mathilde” auf dem Markt erschienen ist,
glaubte man, es sei eine Neuziichtung. Heute
ist man schon mit Recht der Meinung, dafl
diese Sorte lediglich als eine verbesserte
,.Ko6nigin Luise” zu bezeichnen ist. Man sollte
eigentlich solche Sorten streichen und eine
gute Auslese von ,Mathilde” oder ,Konigin
Luise kiinftig weiterhin als , Ko6nigin Luise”
gehen lassen. R. Marquard.

Strumillowta

Synonyme: Sierinka, Lehmapfel, Pomme Se-
rinka, Podziomkowe, Szampanskie, Zajencza,
Mordeczka, Sieranka, Serenka. (Nach Atlas
Plodow von A, Hrebnicki.)

Diese Sorte stammt aus Lettland. In nérd-
lichen Gebieten ist sie eine Winterfrucht, die
sich bis Mirz halt, in siidwestlichen Gebieten
ist sie eine Herbstsorte.

Die Frucht ist mittelgroB, rundlich. Die Frucht-
schale ist glatt, etwas fettig, graugelb mit zie-
gelartiger Réte und karminfarbigen Streifen.
Das Fruchtfleisch ist griinlichweiB, fein, siil,
weinartig, typisch wiirzig wohlriechend.

Der Baum wichst stark, bildet eine groBe,
lockere, kugelige Krone mit etwas {iberhdngen-
den Aesten. Tragt sehr spit, erst im 10. bis
15. Jahre nach der Pflanzung, aber dann sehr
reich alle zwei Jahre. Nach A. Hrebnicki
geben 40jihrige Baume bis 350 kg Aepfel. Der
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Baum will geniigend feuchten, aber durchldssi-
gen Boden haben., Auf trockenen Béden féllt
die Frucht leicht ab.
Der Baum ist frosthart und eignet sich fiir die
nordédstlichen Gebiete. Die Sorte wird erfolg-
reich mit Pollen der ,,Antonowka”, , Titowka",
,Borowinka"” und ,Glogierowka" befruchtet.
K. J. M.

Die Hertunft der Brombeere
Theodor Reimers”

Die Brombeere ,,Theodor Reimers”, die auch
vielfach als Sandbrombeere bezeichnet wird,
wurde im Jahre 1904 von Gebriider Stiegler,
Cannstatt, in den Handel gebracht. Die Brom-
beere selbst stammt aber von dem damals
schon weithin bekannten Garteninspektor
Theodor Reimers in Neumiihlen, der im Jahre
1889 bei einem seiner Nachbarn die Stamm-
pilanze fand.

Die von diesem Urexemplar herangezogenen
jungen Pflanzen froren aber im Winter bis auf
die Wurzeln zuriick. Nach einiger Zeit gelang
es aber Garteninspektor Reimers, Samen von
diesen Pflanzen zu ernten, aus denen dann die
nach seinem Namen benannte Brombeersorte
hervorging. Ehe sie seinerzeit in den Handel
gegeben wurde, wurde sie fiinf Jahre ge-
priift und alle damit angestellten Versuche
hatten ein gutes Ergebnis gezeitigt. Hervor-
gehoben wurde seinerzeit, daB an einer fiinf-
jahrigen, in Spalierform gezogenen Pilanze
200 Fruchtstinde mit je 50 bis 100 Friichten
gezdhlt wurden.

Montwillowta (Graf ANoftit)

Die Sorte ist lettischer Herkunft.

Sie reift im November und halt sich bis De-
zember, im nérdlichen Gebiet kann sie bis
Februar gehalten werden.

Die Frucht ist mittelgrol. Die Schale ist diinn,
hellgelb mit gestreifter und verwaschener
Backe. Der Baum wird nicht grof und bildet
eine kugelige Krone. Die Frucht sitzt fest am
Baum, leidet etwas unter Schorfbefall. Es ist
eine Sorte fiir die norddstlichen Gebiete. Sie
verlangt in reichlicher Menge Niederschlige.
Auf trockenem Boden und bei mangelnden
Niederschligen bleibt die Frucht klein und
leidet unter Schorf.

Im ehemaligen Polen wurde sie von der be-
hordlichen Seite als Stammbildner stark emp-
fohlen. Der Winter 1939/40 bewies ihre Un-
brauchbarkeit als Stammbildner, da sie sehr
starke Frostplatten erlitt, die den Stamm un-
brauchbar machen. K. J. M.

Beilage zur Zeitschrift ,,Deutscher Obstbau'' im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.
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,Prinzessin Marianne”
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SORTENKUNDE IM OBSTBAU ws/s

,Prinzellin Marianne” mit fatrbenbild

Heimat und Vorkommen:

Nach dem III. Band des ,Illustrierten Handbuches der Obstkunde, Nr. 31, wurde die Birnen-
sorte von van Mons ,erzogen” und nach einer niederldndischen Prinzessin benannt. In Deutsch-
land ist sie seit dem Anfang des XIX. Jahrhunderts bekannt und heute iiber ganz Mitteleuropa
verbreitet, Im norddeutschen Raum wird sie vielfach als ,,Frithe Boscs” oder als ,,Calebasse
Bosc” bezeichnet. Zuweilen kommt sie auch unter dem Namen ,Salisbury” in den Handel
(Béhmen). Eine gewisse Aehnlichkeit der Sorte mit ,,Boscs Flaschenbirne” fithrt vielfach zur
Verwechslung der ,,Prinzessin Marianne" mit dieser.

Literatur und Synonyme:

Prinzessin Marianne’ ist im III. Band ,Illustr. Handbuch der Obstkunde” von Jahn, Lucas
und Oberdieck unter Nr. 31 beschrieben. Ferner findet sich eine neuere Beschreibung in
nwDeutschlands Obstsorten”, Lieferung 25. Neben einem Bild von Friichten sind dort auch zwei
Baume der Sorte dargestellt, die das Wuchsbild der Sorte erkennen lassen. Nach Oberdieck
ist die Sorte noch mit folgenden identisch: ,Spindelférmige Rehbirne”, ,Clara” und ,,Spence”.

Gestalt:

MittelgroB, flaschen- bis bauchig-birnférmig, nach III. Handbuch auch ldnglich kreiselférmig.
Nach D. 0. 92—100 mm lang und 60—75 mm breit. GroBter Durchmesser im unteren Drittel
der Frucht, nach dem Stiel zu stark verjiingt. Im Gegensatz zu ,Boscs Flaschenbirne" sind bei
ihr fiinf fithlbare rippenférmige Erhabenheiten vorhanden. In Stielndhe ist die Frucht deutlich
eingeschniirt. Der Stiel erscheint dadurch wie angesetzt im Gegensatz zu ,Boscs Flaschenbirne”,
wo der Fleischkorper glatt in den Stiel {ibergeht.

Kelch:
Kleinbléttrig, kurz, hart, offen, etwas wollig, zuriickgeschlagen, in flacher Einsenkung sitzend,
die durch die Fleischfalten unregelméBig geformt ist. (Bild.)

Stiel:

Diinn, ziemlich lang, nach D. O. 30—35 mm lang, sanft gekriimmt, holzig, mit hellbraunen und
grauen Punkten besetzt. Am Grunde des Stieles flach gewdlbte Fleischverdickung. Stiel
meistens etwas seitlich, eben oder in flacher Einsenkung angesetzt.

Bliite:

Bliite erscheint mittelspdt und ist gegen regnerische und windige Witterung wenig empfindlich.
Sie ist mittelgroB3, weill mit hellrosa durchscheinenden Adern. Nach Rudloff gehért sie zu den
guten Pollenbildnern.

Schale:

Baumreif ist die Birne hell-griinlich-gelb, im mundreifen Zustand dagegen zitronengelb, voll-
stindig und fein zimtfarbig berostet, zuweilen sonnenseitig braunlich ger6tet. Durch den gold-
bronzefarbenen Grundton der Schale scheinen vereinzelt dunkelbraune bis weiBigraue Punkte.
Die Rostpunkte sind oft zu Rostfiguren zusammengeschlossen. Die Frucht hat dadurch ein sehr
edles Aussehen. Die Schale ist diinn und beim Verkosten der Birne auf der Zunge kaum spiirbar.
Fleisch:

Das Fleisch der ,Prinzessin Marianne' ist weill bis geblichweil, sehr fein, schmelzend von
zimtartig gewiirztem edlem Geschmack.

Kernhaus:

Das Kernhaus ist klein, schmalkammerig, haufig mit unvollkommenen Kernen besetzt. Nach
D. O.von einer schmalen, hohlen Achse durchzogen. Nach III. Hdb. ,,wenig oder nicht hohlachsig".
Reife und Nutzung:

Prinzessin Marianne” reift im Rheingau Ende September, im mittleren und 6stlichen Deutsch-
land bis Mitte Oktober, und zwar reift sie iiberall 10—14 Tage vor der Boscs Flaschenbirne.
Eigenschaften der Frucht:

Die Sorte zdhlt mit Recht zu den edelsten Tafelbirnen. Ihre giinstige Reifezeit (10—14 Tage
vor Boscs Flaschenbirne), ihr schones Aussehen und ihr edles Aroma haben ihr ein hohes
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Ansehen eingetragen. Besonders geschitzt ist die ,Prinzessin Marianne” an den norddeutschen
Markten und bei der Berliner Bevolkerung, die sie unter dem Namen , Kaiserkrone' kennt. Die
Sorte ist wenig anfillig gegen Fusikladium. Steht die Sorte unter zusagenden Verhiltnissen, so
ist die Saftfiille der Friichte kaum noch zu iibertreffen. Friichte, die zum Versand bestimmt
sind, sollten stets einige Tage vor der vollen Baumreife geerntet werden, weil die empfindliche
diinne Schale sonst leicht Druckstellen bekommt.

Eigenschaften des Baumes:

Die einjéhrigen Triebe der Pflanzen dieser Sorte sind diinn und schlank, von rétlicher bis
rotbrauner Farbung mit charakteristischen weiBen Punkten besetzt, im Gegensatz zu Boscs
Flaschenbirne, die kréftigere und gedrungener wachsende Triebe bildet, die aschgraue Farbung
zeigen, Jungbdume der Sorte sind frohwiichsig und bilden eine schlank aufstrebende pyramidale
Krone. Die auBergew6hnliche Fruchtbarkeit der Sorte fithrt schon bei jungen Biumen zur
Fruchtbogenbildung, so da das Wachstum des Baumes im zunehmenden Alter hiufiger durch
Auslichten und Verjiingen belebt werden mu. DemgemiB eignet sich auch die Sorte in erster
Linie fiir die Hoch- und Halbstammform.

«Prinzessin Marianne” bleibt selbt in guten Birnenbdden auf der Quitte zu schwachwiichsig und
erbringt nur kurzlebige Baume. Wo sie in Zwergform gehalten werden soll, gibt man ihr daher
am besten den Sdmling als Unterlage oder wendet Zwischenveredlung an. Nach meinen
Beobachtungen im Sommer 1940 und Januar 1941 in der Prignitz, der 6stlichen Kurmark und in
der Lausitz hat ,Prinzessin Marianne” den Polarwinter 1939/1940 im allgemeinen glatt iiber-
standen, so daB sie auch hinsichtlich ihrer Winterhérte die {iblichen Anspriiche befriedigt. Die
Sorte verdient es, besonders im mittel-, siidost-, nord- und nordostdeutschen Raum stirker
als bisher und in Hochstammform verbreitet zu werden. Nach Goetz vertrigt sich die
s Prinzessin Marianne” beim Umpfropfen mit folgenden Sorten: ,Boscs Flaschenbirne” und

«Williams Christbirne”,

Sotten det Actinidia

Der Russe Mitschurin beschiftigte sich iiber
30 Jahre mit der Ziichtung der Actinidia und
verwendete hauptsidchlich Actinidia arguta
und Actinidia kolomicta. Diese beiden Arten
kreuzte er mit drei anderen aus den Taigen
des ostlichen Sibiriens, wo sie 40—50 Grad
Kélte vertragen. Die daraus entstandenen Sor-
ten sind:

1. Actinidia urozajnaja (Die Fruchtbare). Sie
ist ein Sdmling von Actinidia arguta, der in
den Taigen des oberen Laufes des ,,Kubanjewo
klucz” im Gebiet Nikolsk-Ussuri, in der Héhe
von 325 m gefunden wurde. Der Strauch fruch-
tet alljahrlich reich. Der Geschmack der
Frucht ist {ibel-siif. Reifezeit: Mitte August.
2. Actinidia ranniaja (Die Friihe). Ein Sim-
ling von Actinidia arguta, die im Gebiet der
Zufliisse von ,Kabanij klucz” und ,,Molo-
kanka” in der Hohe von 350 m gefunden
wurde. Der Strauch wichst langsam, ist ge-
sund, leidet unter keinen Schidlingen und
Krankheiten. Fruchtet reich, der Geschmack
ist angenehm. Reifezeit: Mitte August.

3. Actinidia pozdniaja (Die Spite). Sie ist von
gleicher Herkunft wie die zwei andern. Der
Strauch ist gut belaubt, gesund, wird nicht
von Schiddlingen und Krankheiten befallen.
Fruchtet sehr reich und schmeckt sehr ange-
nehm. Reifezeit: Ende September,

4, Actinidia Ananasnaja Miczurina (Mitschu-
rins Ananasaktinidie). Diese Sorte wurde
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Franz Kruft, Geisenheim,

Zu der Verdffentlichung iiber diese Nutz-
pflanze aufS.33 des »Deutschen Obstbaus«

durch Selektion der dritten Generation von
Actinidia kolomicta erhalten. Die Aussaat er-
folgte 1924, der Samen keimte 1925. Die ersten
Friichte wurden 1931, also im siebenten Le-
bensjahr geerntet. Die Fruchtgestalt ist sehr
verschieden. Auf derselben Pflanze findet
man breit ovale, ladngliche und stumpfkegel- |
artige Friichte. Auf manchen Beeren treten
tiefe Furchen, die vom Stielansatz bis zur
Fruchtspitze verlaufen, auf. Deshalb erscheint
die Beere wie gerippt. Die Fruchtfarbe ist
dunkelgriin, gleichm#Big, manchmal nur in den
Furchen etwas heller. Die GréBe der Beeren:
17 m mlang, 19 mm breit, 3,1 g schwer. Der
Fruchtstiel bis 21 mm lang, diinn, braun, ragt
aus der trichterférmigen Vertiefung. Die Ver-
tiefung ist verschieden, klein bis groB. Der
Halt des Stiels an der Frucht ist schwach, am
Zweig stark. Reste des vertrockneten Kelchs
ragen in Form brauner Schuppen von der
Frucht ab, Das Fruchtfleisch ist, im Vergleich
mit anderen Sorten fest, wodurch die Friichte
auch den Transport gut vertragen. Das Frucht-
fleisch ist hellgelb, sii und angenehm séduer-
lich, sehr schén riechend wie Ananas. Der
Samen ist klein und beim GenuB3 der Frucht
unmerkbar, dunkelbraun. Reifezeit tritt An-
fang August ein,

Die Mitschurins Ananasactinidie ist die beste
Sorte seiner Ziichtung und auch schon bei uns
bekannt. K. J. Maurer-Posen



Die WalnuBtypen oder JTuBproben

Im allgemeinen sollte man nur dann von Wal-
nuBtypen sprechen, wenn es sich um die Frucht
des NuBbaumes handelt, weil die Mehrzahl
aller Baume, die sich nicht in den Fruchtmerk-
malen unterscheiden, selten wesentliche Unter-
schiede in anderen als solchen Merkmalen auf-
weisen.

Typ kommt aus dem Griechischen und bedeu-
tet soviel wie Vorbild, Muster; allgemein wird
es in den Waorterbiichern als Buchstaben-
bezeichnung beim Buchdruck angefiihrt.

In meinem Buche ,Die WalnuB und ihre Sor-
ten im Schrifttum’ habe ich darum das leicht
verstdndliche deutsche Wort NuBprobe statt
dessen absichtlich angewendet. Auf Seite 13
des vorgenannten Buches zeigte ich die 17 NuB3-
proben (also mit dem Fremdwort ,,Typen” be-
zeichnet), die bei WalnuBbaumen

2. mehrfalls innerhalb einer Sorte, doch ein-
heitlich an jedem Baum derselben, siche C;

3. und innerhalb der einzelnen Bdume selbst,
siche D.

Wir sehen bei der Sorte A eine ldngliche und
bei B eine langlich-rundliche Probe. Bei C
zeigen sich unter drei Bdumen an einem Baum
spitzeiférmige, an den anderen Baumen lang-
liche Niisse. Bei D erscheinen bei jedem
Baum mehrere wesensverschiedene Friichte; in
der Regel sind es nur zwei Proben, die dabei
vorkommen, solange es sich um eine Sorte
dabei handelt. Unstreitig haben wir es mit
einer Sorte zu tun, wenn mehrere dieser Baume
noch andere gleiche oder wesentlich einheit-
liche Merkmale tragen, z. B., wenn alle Baume

in deren Friichten anzutreffen sind.
(Und zwar handelt es sich um
Niisse ohne griine AuBenhiille!) Es
ist also nicht richtig, wenn zuwei-
len vom , Typenwirrwarr”, , Typen-
gemisch” oder ,groler Menge von
Typen' im Schrifttum die Rede ist,
denn es wird dabei Sorte und Type
nicht auseinandergehalten. Die Ab-
bildungen sind rechts verkleinert.
In Heft 9/1937 der Zeitschrift ,,Der
Obst- und Gemiisebau'’ zeigte und
beschrieb ich die Sorten J. regia
fertilis und J. regia praeparturiens.
Wenn die Abbildungen Abweichun-
gen in den Friichten zeigen, so
sehen wir klar, daB wir es mit
mehreren verschiedenen NuBpro-
ben (Typen) innerhalb einer Sorte
zu tun haben.

Nicht aber handelt es sich um Un-
terschiede innerhalb eines Baumes
der Sorte, denn zu jeder Ansicht
diente jeweilig eine andere Frucht
desselben Baumes. Diese Abbildun-
gen widerlegen aber deutlich den
Irrtum starker Fruchtabweichun-
gen (Typenunterschiede), und zwar
nicht allein innerhalb eines Frucht-
trdgers, sondern auch innerhalb
der Sorte, obwohl die Musterbdume
alle aus einander fremden Gebieten
stammen. Die Abbildungen werden
im nachsten Heft verdffentlicht.
Wir kénnen aus der Erfahrung also
folgende Grundsitze festlegen:
NuBprobenunterschiede zeigen sich:
1. einmal je in einer Sorte, siche A
und B (Skizze nichste Seite).
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von D buntgefleckte Blatter tragen wiirden.
Es braucht deshalb nicht immer von einer Nuf}-
type die Rede zu sein, wenn wir nur einen
einen Baum mit gewissen mehr oder weniger
ausgepragten Wesensmerkmalen haben. Es ist
zu priifen; ob es sich nicht doch um eine Sorte

A Juglans regia cylindcicq

B Juglans rigia fertilis

Shuah

c Juglans regéa racemosa

Shuah

D Juglans regla

M N M

Vergleichsbild (bildlich). Die Mittellinie soll den
Stamm, der Kreisbogen die Zweige und die Korper
sollen die Friichte in ihrer Abweichung zeigen
Zeichnung: Cronbach

handelt. Mit anderen Worten: Wenn ich zu-
fallig einen Baum der amerikanischen Eureka-
Sorte vorfinde, so ist erst zu priifen, ob es sich
nicht um einen hierher verpflanzten Baum
handelt. Nicht ohne weiteres ister als NuBitype
anzusprechen, Das Wesen (Sortencharakter)
bei Unterarten (Varietiten) wird auch in der
Vererbung mehr oder weniger verbreitet blei-
ben. Dies beweisen die TraubenwalnuBsorten,
die ausnahmslos nicht aus Deutschland zu stam-
men scheinen und trotzdem ziemlich oft in den
wesentlichen Merkmalen rein anzutreffen sind.
Hier erweist es sich, daB nicht allein und nicht
immer die Frucht allein Tridger der wesent-
lichen Merkmale sein muB.

Erst die Summe aller Merkmale erméglicht die
Sortenbestimmung. Im vorgenannten Buche
legte ich darum auf den Seiten 14—16 folgen-
des dar:
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Fiir geschichtliche Untersuchungen und beson-
ders fiir deren praktische Auswertung in der
Forschung und im Anbau kann die Unterschei-
dung der mannigfaltisen WalnuBrassen oder
-sorten in nur botanische Varietiten unmog-
lich geniigen, weil die zahlreichen bewihrten,
wertvollen Sorten (vgl. den Kreis) im Welt-
handel, also im Sinn menschlichen Bedarfs von
hoherem Belang sind, als die so viel dlteren,
bekannten, jedoch wenig verbreiteten botani-
schen Varietéten,

Oft wird bei Erhebungen zur Auslese edler
Sorten geklagt, dafl in die Mannigfaltigkeit der
gesammelten NuBproben keine ,Ordnung’ zu
bringen sei, und es wird gefolgert, da deshalb
keine andren Sorten als die botanischen Vari-
etiten fiir eine Gruppierung und Ordnung in
Frage kdmen.

Diese Ansicht ist unzutreffend. Es handelt sich
bei solchen NuBproben (Typen) mangelhafter
Kennzeichnung um Bastarde (Hybridformen),
die im allgemeinen weniger wertvoll sind als
die Sorten, weil meist andre als die erwiinsch-
ten Eigenschaften vorhanden oder vererbbar
sind. Sowohl bei Gruppe II wie bei III ist
jede Sorte eine botanische Varietat fiir sich,
die dem Wesen einer jeden der acht Gruppen
gleichwertig ist. Die Merkmale sind bei diesen
Sorten nicht nur auf die Fruchtkennzeichen
beschrankt, wogegen bei fast simtlichen andren
WalnuBsorten die Bestimmung in der Haupt-
sache durch die Fruchtmerkmale méglich ist,
so daBl hier der alte Satz gilt: ,,An ihren
Friichten sollt ihr sie erkennen". AuBer bei
den Gruppen II und III verwischen sich aller-
dings hiufig die einzelnen Merkmale unter den
mannigfaltisen Sorten, so daB nicht immer
eine Sorte sdmtliche Merkmale deutlich aus-
gepréagt, klar erkennbar aufweist und deshalb
weniger scharf von einer andren Sorte ab-
grenzt. So kommt es, daB nur die Gesamtheit
aller Kenzeichen und Merkmale einer Sorte
ihre genaue Bestimmung und Feststellung er-
moglicht. Infolgedessen ist naturgemiB eine
gewisse Verwandtschaft von Sorte zu Sorte,
ebenso wie von Gruppe zu Gruppe, in vielen
Fillen festzustellen. Besonders deutlich wird
dies bei den Steinniissen, Riesenniissen und
Traubenniissen!

In diese Angaben Zweifel zu setzen, ist un-
zweckméBig. Der Inhalt meiner Ausfithrungen
ist das Ergebnis zehnjidhriger Beobachtungen,
das jeder gewissenhaften Priifung standhilt.

Werner Cronbach -Berlin

im Gartenbau-
Schriftleitung:

Deutscher Obstbau''
Frankfurt/Oder.
Frankfurt/Oder.

Beilage zur Zeitschrift
verlag Trowitzsch & Sohn
urt Krenz



Pfirsichbliiten

Weifle Magdalene Rudolf Trenkle Ké&nigin der Obstgérten
Belle de Georgia Jenny Hoever Weltrekord
Stichtelner Sensation Frau Gartendirektor Korte

Farben-Beilage der Zeitschrift ,Deutscher Obstbau”, Frankfurt/Oder
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Pficlichbliiten bei der Sortenbeltimmung

In diesem und im ndchsten Heft geben wir unseren Lesern je ein Farbenbild mit Pfirsich-
bliiten in die Hand. Zur Bliitezeit konnen die naturgetreuen Wiedergaben bei der Be-
stimmung des Sortennamens ftreffliche Dienste leisten. Die Beschreibung der Sorten
stimmt nicht genau mit der Reihenfolge der Bliiten iiberein, deshalb bitten wir die

Farbentafeln in beiden Heften zu Rate zu ziehen.

In meiner Arbeit ,Die Sortenkunde hat an Bedeutung zugenommen", siehe ,Deutscher Garten'
Nr. 5/1940 Seite 17 der Beilage: ,Sortenkunde im Obstbau’, hatte ich die Griinde darzustellen
versucht, die uns zwingen, der praktischen Obstsortenkunde in Zukunft gréBere Bedeutung bei-
zumessen. Um Gesagtes nicht wiederholen zu miissen, mochte ich alle Leser dieser Arbeit, die
sich an die vorangegangene Veréffentlichung anschlieBen soll, bitten, die einfithrende Be-
griindung fiir die Notwendigkeit der Beachtung der Bliite als Trager sortenbedingter Merkmale
an der bezeichneten Stelle nachlesen zu wollen.

Beim Pfirsich ist die pomologische Bestimmungsarbeit am Erscheinungsbild der Friichte allein
besonders schwer. Gewil bieten die Knospen, das Holz der Triebe, die Wuchsform und der
Wiichsigkeitsgrad des Baumes sowie die Blétter, die Fruchtsteine und die in ihnen ein-
geschlossenen Kerne eine Fiille charakteristischer Eigenschaften, die, in dem Bemiihen, die
pomologische Stellung der betreffenden Pfirsichsorten innerhalb des groBlen Sortiments zu
ermitteln, eine erhebliche Rolle zu spielen vermégen; jedoch ist gerade beim Pfirsich das
Bestimmungsergebnis erst dann unbedingt verldBlich, wenn den Bestimmungsarbeiten auch das
Bild der Bliite der betreffenden Sorte zugrunde lag. DaBl diese Feststellung durchaus nichts
Neues besagt, sondern eine schon altbekannte Erkenntnis wiedergibt, geht aus den klassischen
Arbeiten der alten Pomologen im In- und Ausland hervor, die, wie in so vielen anderen Fillen
praktischer Pomologie, auch hierin vorbildliche Prézisionsarbeit leisteten. U. a. hat Rudolf
Goethe, Geisenheim, durch seine scharfsinnigen Methoden zur Bestimmung unbekannter Obst-
sorten sich das Verdienst erworben, die Fachwelt auf die Bliite als Triger wertvoller Merkmale
zur Ermittlung der Sortenzugehérigkeit aufmerksam gemacht zu haben. Nach jiingeren pomo-
logischen Studien an Pfirsichbliiten®) ergab sich, daB die von ihm vorgeschlagene Einteilung
der Pfirsichbliiten nach dem Charakter des Bliitenbaues eine brauchbare Ordnung des Sorti-
ments ermdglicht. So hat Trenkle#*) durch umfangreiche Beobachtungen an Bliiten iiber hundert
Sorten feststellen kénnen, daB das heutige Pfirsichsortiment mach dem Bau der Bliite ohne

") ERudol( Trenkle, ,,Neuzeitlicher Pfirsichbau*, Verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt (Oder), II. Auflage, Seite 22.

Unterschied
zwischen den Apfelsorten ,,Gloria Mundi* und ,,Hausmiitterchen*

Der Unterschied im Aussehen der Friichte beider Sorten ist sehr groB.
Gegeniiberstellung der Beschreibung beider Sorten zur leichteren Uebersicht.

Wir geben hier eine

Gloria Mundi':

Die Frucht ist immer hoher als bei der Sorte
,Hausmiitterchen",
Um den Kelch treten starke Rippen auf.

Die Kelchhéhle ist tief.

Die Fruchtschale ist einfarbig, ohne Farbung an
der Sonnenseite.

Die Punkte sind deutlich weiB, gut sichtbar,

Die Farbung der Jahrestriebe ist grau.

Der Wuchs ist aufrecht, pyramidal, stark.

Die Frucht ist bis zum Friihjahr haltbar.

wHausmiitterchen*:
Die Frucht ist flach.

Um den Kelch treten flache Rippen oder gar
keine auf.

Die Kelchhéhle ist flach.

Die Fruchtschale ist von der Sonnenseite rot
gefarbt.

Punkte kaum sichtbar.

Die Farbung der Jahrestriebe ist rot braun.

Der Wuchs ist schwach, breit ausladend.

Die Frucht hilt sich bis Dezember, héchstens
bis Januar. K. J. M.
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Schwierigkeiten in vier Gruppen eingeordnet werden kann, und zwar in: 1. Sorten mit rosen-
férmiger, groBer Bliite mit iiber 30 mm Bliitendurchmesser, 2. Sorten mit rosenférmiger, kleiner
Bliite, die weniger als 30 mm Bliitendurchmesser aufweisen, 3. Sorten, die eine glockenférmige,
groBe Bliite besitzen, mit einem Bliitendurchmesser iiber 16 mm, und schlieBlich 4. Sorten, die
eine glockenférmige, kleine Bliite tragen, deren Bliitendurchmesser 16 mm nicht erreichen.
Wenn die Méglichkeit einer exakten Einteilung des Pfirsichsortimentes auf Grund dieser MaB-
stabe auch erheblich darunter leidet, daB das Erscheinungsbild jeder Bliite, und so auch der
Pfirsichbliite, unter dem EinfluB von Standortsfaktoren, z. B. von Witterungsverhéltnissen usw.,
nicht meBbaren Veranderungen unterliegt, so lassen sie doch die bezeichnete grobe systema-
tische Ordnung der Sorten nach dem Aussehen des Bliitenbaues zu; denn die Struktur jeder
Bliite ist sortentypisch und unbedingt erbkonstant. Gerade erst durch diese bedeutsame Er-
kenntnis erdffnete sich uns die Méglichkeit, durch die Zerlegung der Bliitenstruktur die Fein-
charakterisierung der Bliite vornehmen zu kénnen, die zahlreichen Einzelwerte der Bestandteile
des fertilen Organismus zu ermitteln und danach den pomologischen Charakter der jeweiligen
Form mit groBer Genauigkeit festzustellen.

So weichen die einzelnen Pfirsichsorten in der Form, Farbe und GréBe der einzelnen Bliiten-
blattchen stark voneinander ab. Es treten I6tfelférmige Gebilde (,,Siichtelner Sensation")
ebenso haufig auf wie eiférmige oder umgekehrt eiférmige, lanzettliche (,,di Massalombarda®)
oder kreisférmige (,,Amsden’). Bald sind die Bliitenbldttchen strahlenférmig nach allen Seiten
strebend und geben den Kelchbliattchen Liicken frei, damit diese iiber sie hinaus hervortreten
kénnen (,,di Massalombarda'), bald liegen die Bliitenbldttchen locker nebeneinander, um in die
Zwischenrdume die streng elliptisch geformten Kelchbldttchen aufzunehmen (,,Siichtelner Sen-
sation’). Dazwischen treten zahlreiche Uebergénge auf und erméglichen auf diese Weise eine
exakte Unterscheidung der Sorten nach der Form und Stellung der Bliiten und Kelchblattchen.
DaBl der Farbwert der Bliite zur Unterscheidung der Sorten von erheblicher Bedeutung ist, habe
ich in der bezeichneten fritheren Arbeit bereits zum Ausdruck gebracht.

Als ein weiteres untriigliches sortentypisches Merkmal kénnen wir die Eigenschaft zahlreicher
Pfirsichsorten werten, die StaubgefdBe in der empfingnisreifen Bliite stets garbenartig zu-
sammenzufassen (,,Weile Magdalene”, ,Weltrekord", ,,Oberprasident Schorlemer') bzw. die-
selben strauBférmig iiber den Umkreis der Bliitenkrone auseinanderstreben zu lassen (,,Pfirsich
aus Mombach”, ,,die Massalombarda", ,,Kénigin der Obstgarten”).

Auch die verschiedene Lénge des Griifels im Vergleich zu der Linge der Staubgefidfle ist eine
erbbedingte, sortentreue Erscheinung. Zuweilen werden die StaubgefiBe von der Narbe, d. h.
vom obersten Punkt des Griffels, um 10 und mehr Millimeter iiberragt (,Jenny Hoever”), wie
es ebenso haufig ist, daB der Griffel die Lange der StaubgefdBe nicht erreicht, ja sogar erheblich
unter denselben bleibt (,,Rudolf Trenkle”, ,Red Bird Kling").

Es sei noch darauf hingewiesen, dafl bei den Pfirsichen wie bei allen {ibrigen Obstarten das
zeitliche Erscheinen der Bliiten an erbbedingte Faktoren gebunden ist. Friithblither und Spéat-
blither kénnen auch bei den Pfirsichen unterschieden werden. Das Erblithen der Bliitenknospen
steht in innigem Zusammenhang mit der Temperatursumme, die fiir die Bliite jeder Sorte
spezifisch ist. Wenn fiir die Pfirsichsorten diese Daten im einzelnen auch noch nicht bekannt
sind, so hat uns die Arbeit von Herbst, Weger und Rudloff**) an dem Beispiel der Birne gezeigt,
daB auch fiir die Pfirsichsorten exakte WertgroBen wahrscheinlich sind.

Sorteneigentiimlich ist schlieBlich auch der Rhythmus im Aufbrechen der Blatt- und Bliiten-
knospen. Auch bei diesen gesetzmédBigen Vorgangen spielt der EinfluBl duBerer Faktoren eine
bedeutende Rolle. Ganz besonders scheint das naturdesetzliche Wirken einer spezifischen
Wirmemenge als Voraussetzung fiir das Tempo der Entwicklung der Knospen zu gelten. So
notwendig eingehende ernste girtnerische Forschungsarbeit auf den mannigfachen Gebieten des
Berufes sind, so dringlich sind die Aufgaben einer exakten, wissenschaftlich begriindeten Obst-
sortenkunde, um das Wesen der vielen Formen, insbesondere des Pfirsichsortiments, endgiiltig
zu stellen und das grundlegende Material fiir eine bewuBte Selektions- und Ziichtungsarbeit zu
schaffen.

Die in den beiden Farbentafeln dargestellten Bliiten verschiedener Pfirsichsorten stellen eine
willkiirliche Auswahl dar. Der Zweck der naturgetreuen Wiedergabe der Bliiten der ver-
schiedenen Pfirsichsorten soll rein praktisch sein; die Bilder sollen veranschaulichen, was
das geschriebene Wort besagen will. Es soll dem praktischen Obstbauer zeigen, daf gerade die
Bliite wertvollste Merkmale birgt, um pomologische Feinarbeit zu begriinden. DaB sie vor-
ziiglich beim Pfirsich auftretende Rétsel iiber die Sortenzugehdrigkeit zu l6sen vermag, diirften

**)N. Weger, W. Herbst und C. F. Rudloff, ,, Witterung und Phéinologie der Blithphase des Birnbaumes", Verlag Julius Springer, Berlin, 1940.
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Die WalnuBtypen odert JTufFproben

Ergdénzende Zeichnungen zu dem Aufsatz in Nr. 2 von ,,Sortenkunde im Obstbau™ auf S

NuBbeschreibungen, bezeichnet
nach den Eigenfiimern.

J. r. fertilis. Herkunft , Lube-
nau, ,Freinsheimer Baumschule:
Mutterbaum von einer aus Frank-
reich stammenden NuB, wiichsig,
baumartig, trug finf Jahre nach
der Saat. NuB in Trauben bis zu
neun Stiick, langlich-rundlich,
kurz gespitzt, klein bis mittel,
Naht unterhalb der Mitte bis zur
Spitze hervorragend, diinnschalig.
Kern die Schale voll ausfiillend,
leicht léslich, hellgelb, wohl-

schmeckend. GriBe 2,8 bis 3,2 : )
cm grofte Breite. Abb. 1. Juglans regia fertilis. HecRunjt: ,Subenau®

J. r. fertilis. Herkunft , Miiller-
klein", Baumschule Karlstadt a.
M.: NuB rund, diinnschalig, je-
gioch hart und fest, Schale flach,
jedoch grob, unregelmiflig ge-
runzelt.

J. r. fertilis. Herkunft ,,Scham-
beck', Aigen: Aus dem Stamm-
buch der Akten des bayerischen
Obstbauverbandes. Baum strauch-
artig, stammt von Haage und
Schmidt, Erfurt; trug nach drei
Jahren (nach der Pflanzung? d.
V.). NuB eiformig bis ldnglich-

rundlich, Naht vom Nabel bis zur Spitze stark gewdlbt,
Schale wenig aber grob-rundlich gerunzelt, hart und fest.

J. r. praeparturiens. Herkunft ,Kleenert', Baumschule Mes-
sendorf bei Graz: NuB eiférmig, diinnschalig. Naht erhaben,
Schalig linig-zackig gefurcht, Kern voll.

J. r. fertilis. Herkunft ,Kleenert', Baumschule Messendorf
bei Graz: (Siehe Inhalt obenl) d. V.) NuB eiférmig, dick-
schalig hart und fest, Naht von der Mitte bis zur Spitze
gewdlbt, jeweils tief an der einen Nahtseite liickig, Schale
rundlich grob gerunzelt und gegriibelt.

J. r. fertilis, Herkunft ,,Zorn'‘, Baumschule Spdth, Berlin:
NuB rundlich, grob gerunzelt hart, dickschalig, Naht etwas
gewdlbt, Wenn es sich bei den Merkmalen des Verhaltens
gegeniiber Frosten und der Dickschaligkeit sowie Diinnschalig-
Kkeit bei dieser botanischen Form um vererbliche Merkmale han-
delt, so diirfte d.ese Sorte als Juglans regia praeparturiens
zu bezeichnen sein. (Siehe auch J. r. fertilis Kleenert.)

J. r. praeparturiens. Herkuni{ ,Boianischer Garien in Ley-
den'* (Holland): Sie sei nur der Vollstindigkeit wegen gezeigt.
NuB klein, Schale teilweise sehr diinn, teilweise lécherig,
Kern wohlschmeckend. Ob diese NuBi entartet (degeneriert)
oder infolge Ernihrungsmangel, Kreuzung oder aus erblichen
Ligenschaften derart kleinfriichtig ist, ist unbekannt.

Abb. 6. Juglans regia fertilis. Herhunjt: ,3orn”

S e Abb. 7. 3 i :
Abb. 5. Juglans regia fertilis. Herhunjt: ,Kleeneri” t_mh:“ﬂ:x:gjl::osi“:cg:’c:“z:?g:r?:ﬁ\cﬁ
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Bilder und Text in klarer Weise zum Ausdruck
bringen. Es ist nicht der Sinn der gewissen-
haften bildlichen Wiedergabe des &4uBleren
Bliitenbildes, den praktischen, d.h. wirtschaft-
lichen Wert der Sorten aufzuzeigen, vielmehr
fithrte mich hierbei ausschlieBlich der Gedanke,
Gesagtes mnterstreichen, micht besonders Er-
wihntes dennoch herausstellen zu wollen und
das Auge des Lesers fiir das Sehen und Er-
kennen des , Verborgenen" zu schirfen.
Franz Kruft, Geisenheim.

Glogieromta

Synonyme: Pepinka litewska, Rigaer Tauben-
apfel, Putimka (Ukraina), Pepin de Lithuanie,
Longfield (USA.), Sarepka (UdSSR.), Lange-
feldzkie (nach der russischen Pomologie vom
Jahre 1868 von Regel).

Die Sorte ist in RuBland, Litauen, Livland,
WeiBruBland, USA. verbreitet und stammt aus
Litauen.

Die Frucht ist mittelgroB oder klein. Die
FruchtgréBe schwankt sehr stark, je nach An-
satz, Boden und Nahrung. Die Frucht ist
kegelartig gebaut, manchmal platt oder rund.
Die Fruchtschale ist diinn, fein, empfindlich,
elfenbeinartig gefarbt mit karminartiger ver-
waschener und gestreifter Backe. Das Frucht-
fleisch ist schneeweifl, sehr fein, schmelzend,
miirbe, sii}, weinartig, saftig und aromatisch.
Reift im Oktober und November und hilt
sich im Osten bis Neujahr, In Litauen reift
der Apfel im Januar und Februar und hilt
sich bis zu den neuen. Eine sehr feine Tafel-
frucht. Die Fruchtschale ist sehr empfindlich
und die Frucht muBB daher sehr sorgfiltig ge-
pfliickt werden. Die Pfliickzeit tritt etwa An-
fang Oktober ein.

Der Baum wird mittelgroB, die Krone ist
kugelartig, unregelmaBig und iiberhdngend und
ist iiberaus fruchtbar, so dafl die Aeste wie
mit Aepfeln beklebt aussehen. Fruchtet sehr
frith, meist schon in der Baumschule. Infolge
der groBen Fruchtbarkeit erschépfen sich die
Baume leicht und deshalb mufl fir reiche
Diingung gdesorgt werden. Von schweren
Lehmbéden sind die Friichte am dauerhafte-
sten, aber klein. Von guter humusreicher Erde
sind die Friichte gréBer, halten sich aber nicht
lange. In nassen Béden wie auch auf nihr-
stoffarmen Sandbdden leiden die Friichte
unter Schorfbefall. Um groBe Friichte zu er-
zielen, empfiehlt sich das Ausdiinnen der
Friichte nach dem Ansatz. Der Baum ist
frosthart. Aus dem Samen kénnen frostharte
Unterlagen fiir mittelgroBe Formen erzeugt
werden. Auf Zwergunterlage EM. IX gibt sie
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schone Schnurbiume, auf denen die Friichte
schén und groB werden. (Nach W. Smard-
zewski.)

Der Baum wichst schwach. Wegen des
schwachen Wuchses soll die Sorte auf Stamm-
bildner gepfropft werden. Die Krone ist un-
regelmdBig. Die Rinde ist braun-grau, junge
Triebe sind mit silberartigem Flaum bedeckt.
Die Blattknospen sind klein, flaumig, fest an-
liegend. Das Blatt ist klein bis mittelgro8,
oval, spitzig, manchmal abgerundet, der Rand
gesidgt. Die Farbe des Blattes ist mattgriinlich’
grau auf der Oberseite, die Unterseite ist stark
mit grau-silberartisem Flaum bedeckt. Der
Blattstiel ist ziemlich lang, diinn, nicht steif,
auf der Unterseite rosig.

Die Frucht ist mittelgro, 80—100 ¢. Von
Zwergbaumen erreichen die Friichte 160 g. Die
Fruchtgestalt ist verdnderlich, rundlich oder
langlich, bei Kelch und Stiel immer platt-
gedriickt. Die Fruchtschale ist diinn, fein,
hell, leuchtend mit vielen weilen Punkten,
etwas fettis. Von der Sonnenseite ist die
Frucht fein gerétet und leicht gestreift. Die
reife Frucht ist sehr schon. Das Fruchtfleisch
ist milchweiB, fein, schmelzend, sehr wohl-
schmeckend, siil-weinartig, angenehm aroma-
tisch. Der Fruchtstiel ist lang, diinn, sitzt fest
am Baum. Der Kelch ist offen, sitzt in flacher
Vertiefung mit Falten. Der Apfel reift im
Oktober, November und hilt sich iiber Dezem-
ber. (Nach K. Brzezinski.)

Spezifisches Gewicht der Frucht 0,73.
S. Szumiec.)

(Nach

Eine ausgesprochen selbstfruchtbare Sorte.
Die besten Erfolge als Pollenspender fiir diese
Sorte gaben: ,Landsberger Renette”, , Boiken-
apfel”, ,Klarapfel”, ,,Antonowka”, , Titowka",
Strumillowka”. (Nach K. Somorowski.)

Der Prozentsatz reifer Friichte aus der Selbst-
befruchtung betrug 0—28 %. Die Befruchtung
mit der Sorte ,, Ananas Berzenicki' bleibt er-
folglos.

Aus der Befruchtung mit Pollen von Stein-
Antonowka entstehen 57,2 % Friichte, mit
Pollen von Kaiser Alexander — 21,4 %
Friichte, mit Pollen von Charlamowsky —
38 % Friichte, mit Pollen von Sierinka —
21,3 % Friichte. (Nach Paszkiewicz.)

Bei der Parthenocarpie setzt die Sorte 71,8 %
Friichte an und reift 1 % Friichte aus. (Nach
Wsiesojuznogo Institut in WeiB-RuBlland im
Jahre 1927 und 1928.) Maurer, Posen.

Beilage zur Zeitschrift , Deutscher Obstbau' im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.



Pfirsichbliiten

Oberprisident von Schorlemer Hoevers Frithe Amsden
Friitheste von Allen - | Arkansas
. "Pfirsich aus Mombach Di Massalombardo

FaArben-Beilage der Zeitschrift ,Deutscher Obstbau’, Frankfurt/Oder



SORTENKUNDE IM OBSTBAU u..ioc
Pficfichbliten mit farbentafel

Im letzten Heft behandelte F. Kruft, Geisenheim, in .Sortenkunde im Obstbau" die Be-
stimmung von Pfirsichsorten an Hand der Bliiten. Zu dieser interessanten Abhandlung
verdifentlichen wir heute noch ein zweites Farbenblatt, das wohl noch rechtzeitig fiir die
Tage der Pfirsichbliite in die Hdnde unserer Leser kommt und bei der praktischen An-
wendung niitzlich sein kann, Wir verweisen noch einmal auf die erwéhnte Veroffentlichung
und bitten die Angaben nachzulesen.

Die Dfitfidhforte ,Bouth Haven"

Originalbeschreibung nach Unterlagen der Ziichter

Herkunft und Verbreitung.

+South Haven" ist eine amerikanische Ziichtung und hauptséchlich in den siidlicheren Staaten
von USA. verbreitet. Gewisse Bedeutung hat sie auch noch im siidlichen Teil Kanadas, beson-
ders im Gebiet Vieneland. In USA. ist sie als Neuziichtung, &hnlich wie z. B. die Aepfel
.Delicious” oder ,,MclIntosh", bekannt und geschatzt.

Nach Deutschland wurde sie von dem bekannten deutschen Pfirsichziichter Heinrich Zipp,
Speyerdorf bei Neustadt a.d.Haardt, im Jahre 1930 direkt aus USA. eingefiihrt,

.South Haven" ist wahrscheinlich mit den amerikanischen Pfirsichsorten ,J. H. Hale"” und
.Elberta” verwandt und da nichts Niheres iiber das Entstehen dieser Sorte bekannt ist, besteht
die Vermutung, daB sie eine Mutation einer dieser zwei Standardsorten ist.

Baum, Blatt und Bliite:

Der Baum wichst aufrecht, bildet eine dichte Krone und muB deshalb von Zeit zu Zeit aus-
gelichtet werden. Die Triebe sind stark, sehr elastisch und biegsam, so daB sie auch bei stirke-
rem Biegen nicht brechen.

Das Blatt ist lang zugespitzt, breit, yerhaltnismaBig groB, gesund, lederartig fest, zart gezdhnt.
Die Oberseite ist glinzend, die Unterseite mattgriin.

Dic Bliite ist mittelgroB, becherférmig, dunkelrot, sehr schén, scheint wenig empfindlich zu sein,

Besondere Eigenschaften des Baumes:

Der Baum ist auBerordentlich reichtragend und trotz der reichen Ernten erreichen die Friichte
normale GréBe, auch wenn sie nicht durchgepfliickt werden. Die geringe Frosthdrte dieser
Sorte gestattet ihren Anbau nur in den giinstigsten Anbauverhéltnissen, wo sie auch sonst am
besten gedeiht. Sie sollte also iiber das Gebiet des Weinklimas nicht verbreitet werden,

Des starken Wuchses wegen soll sie in groBeren als fiir Pfirsiche iiblichen Entfernungen
gepflanzt werden. .

Befruchtungsverhdltnisse:

Diese Sorte wird sehr gut von den Sorten ,Elberta” und ,J. H. Hale" befruchtet und spendet
auch fiir beide selbst gute Pollen. Sie scheint in den Befruchtungsverhiltnissen keine beson-
deren Anspriiche zu haben.

Frucht, GréBe und Gestalt:

Die Frucht ist groB bis sehr groB, 60—70 mm hoch und etwa 66—70 mm breit, rundlich. Ueber
die ganze Frucht verlduft eine seichte Naht oder Furche vom Stempelpunkt bis zum Stiel.
Der Stempelpunkt sitzt in einer breiten, seichten, schiisselformigen Vertiefung an der Spitze
der Frucht.

Die Stielvertiefung ist tief, eng.

Schale:

Die Schale ist intensiv goldgelb gefarbt. Die Grundfarbe ist fast ganz mit einer Karminréte
iiberzogen, wodurch das duBlere Aussehen der Frucht sehr ansprechend wird. Nur bei schlecht
besonnten Friichten scheint die Grundfarbe durch.
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Fruchtfleisch:
Das Fruchtfleisch ist goldgelb, um den Stein nicht gerdtet, sehr saftig und sii8, Der Geschmack
ist fein aprikosenartig. Der Stein 16st leicht vom Fleisch. Es ist eine besonders gute Tafel-

und Konservenfrucht.
Stein:

Der Stein ist rotbraun gefdrbt, mittelgroB, etwas unsymmetrisch, zum Stempelpunkt scharf spitz

verlaufend, nach unten flach abgestumpft.
und die Furchen sind sehr stark ausgeprigt.

Reifezeit:

Der Riicken des Steins ist flach. Die Bauchnaht

Die Reifezeit tritt etwa Mitte bis Ende August ein und erfolgt um etwa drei Wochen frither als

bei der Sorte ,,J. H. Hale" und etwa vier Wochen frither als bei der Sorte ,Elberta”.

Sie ist

eine der frithesten Sorten und kommt in der Zeit, wo andere Sorten noch nicht reif sind.

Besondere Eigenschaften der Frucht:

Die Frucht vertrigt den Versand gut und wird dadurch zu einer wertvollen Handelsfrucht,

€in Vorfchlag

K.J. M.

sutr Rufftellung eines einfachen NApfelfyftems

Obstbau-Oberlehrer a. D. Nordmann, Bad Kreuznach

Der Obstziichter, Baumschuler oder Obstan-
bauer mag zu der systematischen Einteilung
der Obstsorten stehen wie er will, er wird zu-
geben miissen, daBl pomologische Grundbegriffe
erforderlich sind, um die Sorten einzuteilen
und sie in bezug auf die #uBeren Merkmale
und besonders auch nach ihrem inneren Wert
zu charakterisieren. Wenn man zu Mitte und
Ende des vorigen Jahrhunderts der Obstsyste-
matik und Obstsortenkunde zuviel Bedeutung
beigemessen hat, so ist man in den letzten
Jahrzehnten in das Gegenteil verfallen, indem
man eine pomologische Einteilung und ein-
gehende Sortenkenntnis fast ganz ablehnte.
Aber die pomologischen Begriffe Renette, Kal-
vill usw. sind nun einmal vorhanden und es
ist auch nicht mdoglich, ohne sie auszukommen,
wenn man eine Sorte eingliedern, bestimmen
und wertméBig festlegen will.

Greifen wir einmal die Bezeichnungen Renette
und Kalvill heraus, so weill heute jeder Fach-
mann, da man unter Renette einen Apfel ver-
steht, der ohne Riicksicht auf seine dufBeren
Merkmale ziemlich festes, abknackendes
Fleisch und erfrischenden siiBweinsiduerlichen
oder siiBweinigen Geschmack hat. Durch die
Bezeichnungen ,,Goldrenette”, , Rote Renette”
sind dann die duBeren Merkmale festgelegt.
Bei den Kalvillen handelt es sich dagegen um
Friichte, die hochgebaut und um den Kelch
herum mit Rippen versehen sind. Thr Fleisch
ist zarter und lockerer und hat mehr siiflen
erdbeer- oder himbeerartigen Geschmack.

So ist es nicht zu umgehen, fiir alle Apfel-
sorten, ihren duBleren und inneren Merkmalen
entsprechend, Begriffe festzulegen, die eine
systematische Einteilung gut erméglichen.
Denn wenn man schon eine Apfelsorte bestim-
men will, so ist zunichst festzustellen, wohin
sie nach ihren duBleren und inneren Merkmalen
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gehort. Deshalb miissen entweder die bisheri-
gen Obstsysteme beibehalten oder aber, was
richtiger ist, ausgebaut und zeitgemiB gedn-
dert werden,

Von den Apfelsystemen hat sich mit Recht das
von Diel-Lucas am meisten einéebiirgert. Es
umfat 15 Familien bzw. ruppen von
Aepfeln. Aber dies gut aufgebaute System
weist doch mancherlei Mangel auf. Wihrend
z.B. jeder Fachmann weiB, was eine ,Rote
Renette” oder ,,Graue Renette" ist, gibt es
bereits Begriffsverwirrungen bei den Familien
bzw. Gruppen der Streiflinge oder auch der
Plattidpfel, denn gestreift oder platt in der
Form sind eine groBe Anzahl von Apfelsorten,
Hier also, bei den Wirtschaftsipfeln, miiBite
eine genauere und klarere Einteilung erfolgen.
Ich habe nachstehend den Versuch gemacht,
eine Neueinteilung vorzunehmen, wobei das
allgemein bekannte Diel-Lucas'sche System
als Grundlage dient. Doch gibt diese Neuein-
teilung eine schirfer umrissene Gruppierung.
Die typischen Merkmale treten dabei klarer
hervor und die Sorten sind nach der Form,
GroBe und Farbe wie auch nach den inneren
Merkmalen besser unterzubringen,

Nicht beriicksichtigt sind bei dieser Einteilung
der Wuchs und die Eigenschaften des Baumes.
Es wird auch schwer sein, diese Eigenschaften
und Merkmale irgendwie mit der Frucht in
Zusammenhang zu bringen. Einer besonderen
Arbeit wird es vorbehalten bleiben miissen,
diese Untersthiede an Zweigen, Blittern und
Bliiten festzulegen und einzuteilen. Versuche
dieser Art sind ja bereits im Gange.

Ich komme zu der folgenden Einteilung, wozu
zundchst bemerkt sei, daB die Einteilung in
,Familien” unklar und im Vergleich zu der
Systematik in der Botanik nicht richtig ist.
Richtiger diirfte die Bezeichnung ,Gruppen®
sein, die auch hier gebraucht wird.



Abweichend von Diel-Lucas werden in die
ersten sieben Gruppen die Renetten als wich-
tigste Aepfel aufgenommen, und zwar zu-
nédchst die von Diel-Lucas aufgestellten sechs
Gruppen und neu hinzu kommend eine siebente
Gruppe: Gewiirzrenetten.

Alle Renetten haben bei voller Reife noch
ziemlich festes, abknackendes, also herzhaftes
Fleisch, das erfrischend siiBweinig oder siil}-
weinsauerlich im Geschmack ist. AeuBerlich
gekennzeichnet sind die hierzu gehorenden
Sorten durch die Farbe der Schale und die
GréBe der Frucht. Bei der siebenten Gruppe
kommt ein ausgesprochen wiirziger Geschmack,
wie z. B. bei der Cox' Orangenrenette, als
charakteristisches Merkmal hinzu.

1. Gruppe: Goldrenetten.

Goldgelbe Grundfarbe in der GenuBreife, sonnen-
wirts mehr oder weniger rot verwaschen und ge-
streift, ohne die ausgesprochen rote Farbe der
Roten Renetten, Teilweise mit Rostpunkten oder
Rostfiguren versehen. Vertreter: , Goldparméne”,
.};B.er}.epsch-Goldrenette". +Goldrenette von Blen-
eim".

2. Gruppe: Rote Renetten.

Grundfarbe griinlichgelb oder gelb, dabei aber fast
ganz mit meist verwaschener, teilweise gestreifter
Rote versehen. Rostpunkte und Rostfiguren meist
nur in Stiel- und Kelchhéhle., Vertreter: ,Bau-
manns Renette”, ,Rote Sternrenette, , Karmeliter
Renette".

3. Gruppe: Graue Renetten.
Alle hierzu zdhlenden Sorten sind ganz oder zum
groBten Teil mit rostigem Ueberzug versehen. Ver-
treter: ,,Graue Herbstrenette', , Graue Franzésische
Renette", ,,Parkers Pepping".

4. Gruppe: Einfarbige oder Wachsrenetten.

Sorten, die einfarbig griin oder gelb sind und nur
selten etwas verwaschene Réte haben. Vertreter:
+Oberdieks Renette", ,,Minister von Hammerstein".
(Auch ,Landsberger Renette"”, die nach Diel-Lucas
allerdings zu den ,Roten Renetten" gehort).

5. Gruppe: Kleine oder Borsdorfer Renetten.

Hierzu zahlen alle kleinen, meist festfleischigen
Renetten ohne Riicksicht auf sonstige duBere Merk-
male. Vertreter: ,Edelborsdorfer”, ,Zwiebelbors-
dorfer”, ,Glanzrenette”, ,Deutscher Goldpepping"
(letzterer gehdrt nach Diel-Lucas zu den einfarbi-

gen Renetten, obwohl er mehr den Charakter der
Borsdorfer Renetten hat).

6. Gruppe: GroBe oder Ramburrenetten.

Alle groBiriichtigen Renetten z#hlen zu dieser
Gruppe, ohne Riicksicht auf die Farbe. Vertreter:
Kanadarenette”, ,Goldzeugapfel”, (auch ,Schéner
aus Boskoop”, obwohl er nach Diel-Lucas zu. den
.Grauen Renetten' gehort).

7. Gruppe: Gewiirzrenetten.

Diese neuzubildende Gruppe umfaBit alle Renetten,
die sich durch besoders wiirzigen Geschmack aus-
zeichnen, z. B. Muskatrenette”, ,Cox' Orangen-
renette”, ,Ribstons Pepping”, ,Laxtons Superb”.
Die nédchsten acht Gruppen umfassen solche
Sorten, die mehr oder weniger festfleischig
sind, geschmacklich meist zu den Tafeldpfeln
bzw. zu den EBépfeln und nur vereinzelt zu
den Wirtschaftsipfeln rechnen. AeuBere und
innere Merkmale kommen bei der Eingruppie-
rung in Betracht,

8. Gruppe: Kalvill.

Sie haben lockeres, zartes Fleisch mit erdbeer-
oder himbeerartig gewiirztem Geschmack. Das
Kernhaus ist meist gro8 und offen. Die Friichte
sind meist hochgebaut und mehr oder weniger stark
derippt. Vertreter: ,,WeiBer Winterkalvill", ,, Aders-
leber Kalvill”, ,,Gravensteiner’, ,,Gelber Richard",
sRoter Herbstkalvill”, Auch ,Gelber Bellefleur"
miiBte hierzu zdhlen, obwohl er nach Diel-Lucas
zu den ,Gulderlingen"” gehort.

9. Gruppe: Gulderlinge.

Die Sorten dieser Gruppe haben &duBlerlich zumeist
das Aussehen der Kalville, sind aber festfleischiger,
dhnlich wie Renetten, ohne jedoch kalvill- oder

renettenartigen Geschmack zu haben, Vertreter:
..Boilkenapfel“. «Goldgulderling", ,,Winterquitten-
apfel",

10. Gruppe: Schlotterdpfel.

Sie haben lockeres, aber meist grobfaseriges Fleisch
und groBes Kerngehiuse. Zuweilen etwas balsa-
misch gewiirzt im Geschmack, In der Form meist
hoch gebaut, kalvillartig oder walzenférmig, z. T
auch breitkegelformig. Vertreter: ,Prinzenapfel,
. Halberstadter Jungfernapfel”.

11. Gruppe: Rosendpfel.

Fleisch sehr locker und so weich, daf8 es leicht dem
Druck des Fingers nachgibt, Fein, siillich, etwas
gewiirzt, Frucht fein duftend. Form und GréBe
verschieden. Vertreter: ,WeiBler Klarapfel”,
«Weiller Astrachan", , Virginischer Rosenapfel”.

Allgemeine Unterscheidungsmerkmale zwischen Siilkirsche
und Sauerkirsche

Zusammengestellt von Landw.-Rat Jaentsch - Giistrow.

SiiBkirsche:
Bot. Bezeichnung Prunus avium
Heimat: Asien
Baum: Biume
Wauchs: aufrecht
Laubblétter: fest, straff, runzlig, glanzlos, briichig,
\ unterseits haarig

Blattstiel: nur mit 1—2 Driisen
Knospenschuppen: zuriickgeschlagen,

ohne kleine Laubblétter
Friichte: kugelig bis ldnglich, herzférmig

Sauerkirsche:

Prunus cerasus

Asien

oft strauchartig.

Wuchs hingend.

weich, biegsam,
flach

oft ohne Driisen

groB, aufrecht, von Laubbldttern aus
derselben Knospe umhiillt

gedriickt, kugelig.

lederartig, glinzend
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12. Gruppe: Taubendpfel. (Edle Spitzépfel).
Fleisch ziemlich fest, markig, renettenartig, doch
mehr sii und etwas gewiirzt. Form lédnglich oder
langlich kugelférmig. Vertreter: , Roter und WeiBer
Wintertaubenapfel”, ,Nathusius' Taubenapfel.

Es folgen dann die Pfundédpfel oder Rambure,
wozu alle groBfriichtigen Sorten zahlen, die
mehr grobkérniges, faseriges, meist lockeres
Fleisch aufweisen, mit siisduerlichem Ge-
schmack ohne besonderes Gewiirz. Form ver-
schieden, meist hochgebaut kugelférmig. Hier
werden der Farbe nach zwei Gruppen gebildet
und zwar:

13. Gruppe: Griine oder gelbe Pfunddipfel oder
Rambure.

Vertreter: ,,Gloria Mundi', ,Hausmiitterchen"”,
..GroBer Griiner Rambur".

14. Gruppe: Rote und graue Pfundipfel oder
Rambure.

Vertreter: , Rheinisch Winterrambur", , Lothringer
Rambur”, ,Kaiser Alexander".

Nun folgen sechs Gruppen, in denen alle Sor-
ten untergebracht sind, die als ausgesprochene
Wirtschaftsiapfel gelten. Auch die sog. Siili-
apfel sowie die Zier- oder Kirschdpfel und
ferner die Wild- oder Holzépfel, die bei Diel-
Lucas nicht beriicksichtigt wurden, gehoren
hierzu. Zunichst werden in zwei Gruppen die
mittelgroBen und kleinen runden oder breit-
kegelférmigen Sorten untergebracht, die fiir
die verschiedenen Wirtschaftszwecke geeignet
sind, Die groBen Sorten dieser Art zdhlen
dagegen zu den vorhergehenden PfundépfzIn
oder Ramburen. Der Farbe nach sind zu unter-
scheiden:

15. Gruppe: Griine oder gelbe Wirtschaftsdpfel.
Vertreter: ,Griiner Stettiner', ,Griiner Fiirsten-
apfel”, ,WeiBer Winter-Taffetapfel.

16. Gruppe: Rote und graue Wirtschaftsipfel.
Vertreter: ,,Roter Stettiner”, ,Boikenapfel”, ,Roter
Trierscher Weinapfel".

Dann folgt eine Gruppe Wirtschaftsépfel mit
hochgebauten Friichten und zwar:

17.f (I?ruppe: Hochgebaute oder spitze Wirtschafts-
dapfel.

Vertreter: ,Rheinische Schafsnase”, , Rheinischer
Bohnapfel”, ,,GroBer und kleiner Fleiner”.

18. Gruppe: SiiBdpfel.

Hierzu zdhlen alle Sorten, die einen ausgesprochen
fad-siiBen oder bitter-siiBen Geschmack haben und
nicht zum RohgenuB, zum Kochen und zur Wein-
bereitung, sondern nur fiir die Herstellung von
Obstkraut geeignet sind. Es zdhlen z B.auch der
Paradies- oder Johannisapfel (EM. Typ IX) und
einige andere Doucintypen dazu.

19. Gruppe: Zier- oder Kirschdpfel.

Hierzu gehéren die vielfach in Parkanlagen ange-
pflanzten Zieripfel, die teilweise auch einen hohen
Wirtschaftswert haben, da sie fiir Marmelade und
fiir Weinbereitung geeignet sind.  Vertreter:
.Grofler gelber Kirschapfel”, ,Linglicher Kirsch-
apfel”, ,Hohenheimer Riesling".

20. Gruppe: Wild- oder Holzdpfel.

Hier werden alle kleinfriichtigen Aepfel dieser Art
untergebracht, die einen wilden bitter-herben oder
sduerlich-herben Geschmack haben, also sog. Holz-
apfel von wildwachsenden Apfelbdumen, die nur
zur Weinbereitung geeignet sind.
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Ein Standortbild zu der in Nr.2 farbig dargestell-

ten Birnensorte ,Prinzessin Marianne*. Dieser
Hochstamm ist etwa 50 Jahre alt. Da er frei steht,
sind die sortentypischen Eigenschaften besonders
deutlich zu erkennen. Standort: Perleberg (West-

prignitz) Lichtbild: Kruft

Wie jeder Fachmann ersehen kann, gibt diese
Einteilung bei genauer Kenntnis der Eigen-
schaften der Friichte unter Beriicksichtigung
der AduBeren Merkmale die Méglichkeit, alle
Sorten einzugliedern, die gegenwirtig existie-
ren. Denn abweichend von dem Diel-Lucas-
schen System umfaBt es nicht 15, sondern 20
Gruppen. Eine weitere Untergruppierung je
nach der Form und sonstigen Merkmalen kann
natiirlich wie auch bei Diel-Lucas vorgenom-
men werden, denn dieser Vorschlag soll nur
einmal grundlegend zeigen, wie eine prak-
tische Neueinteilung vorgenommen werden
kann, Zweckm#Big wird es sein, wenn erfah-
rene Fachleute ein brauchbares, der heutigen
Zeit entsprechendes Apfelsystem endgiiltig zu-
sammenstellen, Dies wére auch im Hinblick
auf die fiir Verkaufszwecke erfolgte Gruppen-
einteilung der Apfelsorten wichtig.

In gleicher Weise miite dann das Diel-Lucas-
sche Birnensystem ergénzt und verbessert wer-
den, wofiir weitere Vorschlige hier folgen
werden.

Beilage zur Zeitschrift ,Deutscher Obstbau' im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.



T=izrmel

,Le Lectier”

Farben-Beilage der Zeitschrift ,Deutscher Obstbau”, Frankfurt/Oder



SORTENKUNDE IM OBSTBAU </

Die Bitne , Le Lectier” mit farbenbild

Heimat und Vorkommen:

Nach dem IV. Band von ,Deutschlands Obstsorten”, Nr.105, wurde diese franzésische Birnen-
sorte gegen Ende des 19. Jahrhunderts von Transon fréres in Orleans in den Handel gebracht.
Auch in Deutschland hat sie rasch Eingang gefunden. Sie wird heute in fast allen Baumschul-
preisverzeichnissen gefiihrt, so dalBl sie unter den Neuziichtungen der letzten Jahrzehnte einen
bevorzugten Platz einnimmt und sie nur von Alexander Lucas in der Anpflanzung {ibertroffen wird.

Literatur und Synonyme:

Nach ,,Deutschlands Obstsorten” findet man die erste Beschreibung in der ,,Revue horticole". Im
Jahre 1903 eine solche in den ,,Pomologischen’’ Monatsheften, ferner eine kurze Beschreibung
in der Festschrift zum 50jdhrigen Bestehen des Pomologischen Instituts in Reutlingen. In den
dlteren pomologischen Werken ist sie, da es sich um eine neuere Sorte handelt, nicht zu finden.
Synonyme sind nicht vorhanden.

Gestalt:

GroB bis sehr groB, etwas unregelmiBig, linglich birnférmig, hiufig auch flaschenférmig, nach
D.0.95—110 mm lang und 75—85 mm breit. Die groBte Breite liegt fast in der Mitte der
Frucht. Nach dem Stiele spitz zulaufend und sich verjiingend, vielfach eingeschniirt. Nach
dem Kelche hin abgerundet oder stumpfkegelformig abgeschrigt. Vor dem Kelch ist ebenfalls
eine leichte Einschniirung festzustellen. Die Oberfliche der Schale ist unregelmiBig, meist
beulig, fast eckig.

wLe Lectier” hat in der Baumreife viel Aehnlichkeit mit ,,Six' Butterbirne” und , Grumkow"’
(Butterbirne) und wird vielfach mit beiden verwechselt. Sie unterscheidet sich von diesen
Sorten durch ihre GréBe und durch die rein gelbe Farbe zur Zeit der Lagerreife. Pomologisch
gehort ,Le Lectier zur Familie der Apothekerbirnen.

Kelch:

Der Kelch ist 6fters unvollkommen, doch sternférmig, halboffen bis geschlossen, in einer breiten
und flachen Einsenkung sitzend. Er ist von zahlreichen Rippen umgeben, die sich in der Mitte
der Frucht verlaufen. Kelchblittchen vielfach unvollkommen, hornartig, oft von kleinen
Erhebungen umgeben.

Stiel:

Je nach der Entwicklung der Frucht teils holzig, teils fleischig, fast oben aufsitzend. Nach
D. 0. 20—30 mm lang, am oberen Ende holzig und leicht gekriimmt.

Bliite:

Die Bliite erscheint mittelfriih bis spit, sie hilt lange an und scheint gegen rauhe Witterung
empfindlich zu sein. Daher wohl der nicht immer regelméBige Ertrag. ,Le Lectier” hat guten
Pollen, dochi kommen nachfolgende Befruchtersorten in Frage: ,Blumenbachs Butterbirne”,
yBoscs Flaschenbirne”, ,,Clapps Liebling”, , Gellerts Butterbirne”, K&stliche aus Charneu"
und ,Williams Christbirne”. Bei Umpfropfungen vertrigt sich nach Goetz sLe Lectier’” mit
einer groBen Anzahl von Sorten. Es seien die wichtigsten genannt: ,,Alexander Lucas”, ,,Grifin
von Paris”, ,Dr.Jules Guyot”, ,Gellerts Butterbirne”, ,Minister Lucius”, ,Neue Poiteau”,
wWilliams Christbirne”.

Schale:

Die Schale ist am Baum unscheinbar griin, in voller Reife schén gelb. Réte fehlt vollkommen.
Zahlrgichle Rostpunkte und Rostspuren bedecken die Frucht, letztere verlaufen strahlenférmig
vom Stielansatz.

Fleisch:

Das Fleisch der ,Le Lectier” ist in voller Reife griinlichweiB} mit griinlichem Schimmer direkt
unter der Schale. Es ist saftreich, schmelzend, siif und wiirzig, mit einem etwas herben Bei-
geschmack, der der Giite der Frucht keinen Abbruch macht,

Kernhaus:

Das Kernhaus ist klein, geschlossen, die Kammern eng, neben ausgewachsenen hiufig mit tauben
Kernen besetzt. Es ist von kleinen Steinchen umrahmt,
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Reife und Nutzung:
Die GenuBreife wiahrt von Mitte November bis in den Dezember. Durch eine spite Ernte kann
sie verzdgert werden.

Eigenschaften der Frucht:

.Le Lectier” ist besonders dadurch wertvoll, daB sie zu einer Zeit die GenufBreife erlangt, wo
schon ein gewisser Mangel an guten Tafelbirnen zu verzeichnen ist. Mit beginnender Genuf-
reife muBl die Lagerung besonders iiberwacht werden, da besonders die groBen Friichte von innen
heraus morsch werden und so groBe Verluste eintreten konnen. Gut gelagert, bereitet diese
Sorte keine Absatzschwierigkeiten, Sie wird, obwohl der Frucht eine ansprechende Réte fehlt,
auch von besseren Delikatessengeschiften reichlich gefragt und erzielt gute Preise. In voller
Reife bedarf sie sorgfiltiger Behandlung, da sonst Druckflecken unvermeidlich sind. Fusikla-
diumbefall ist selten,

Eigenschaften des Baumes:

.Le Lectier” sollte in freien, windigen Lagen nicht zur Anpflanzung gelangen, der Verlust an
Fallobst wire zu groB. Geschiitzte Lagen und tiefgriindiger, nidhrstoffreicher Boden ist Be-
dingung. Sie gedeiht auf Wildling, wie auf Quitte veredelt gleich gut und entwickelt kraftige
Jahrestriebe. Der Baum entwickelt eigentlich von selbst herrliche Pyramiden und eignet sich
besonders zur Bepflanzung warmer Spalierwéinde, wo wahre Schaufriichte erzielt werden. Beim
Schnitt ist darauf zu achten, daB zur Hebung der Fruchtbarkeit die langen Fruchtruten

geschont werden.

Schlechte Eigenschaften:
Es wird vielfach iiber eine nicht geniigende Fruchtbarkeit geklagt. Sie ist auf ungeeignete
Bodenverhiltnisse und auf eine nicht zweckméBige Pflege zuriickzufiihren.

Gartendirektor A.Schipper, SchloB Dyck.

Tiir die ITenaufitellung des Birnenjyftems

Ein weiterer Vorschlag als Erganzung der Aufstellung in Heft 4

Was im vorigen Heft von den Aepfeln iiber Einteilung in Familien bzw. Gruppen manches
die verschiedenen pomologischen Bezeichnun- klarer eingeteilt und schirfer umrissen sein
gen gesagt wurde, trifft in gleichem MaBle fiir konnte. Dies zeigt sich z. B. bei der Familie
die Birnen zu. Die Begriffe Butterbirnen, oder Gruppe der ,Griinen Langbirnen oder
Bergamotten, Flaschenbirnen sind nicht mehr Flaschenbirnen”. Die griinen Langbirnen
wegzudenken. Aber auch bei dem Diel-Lucas- werden durchweg als Flaschenbirnen bezeich-
schen Birnensystem ergibt sich, daB bei der net. Auch bei den Schmalzbirnen ist eine

Friichte der ,,Le
Lectier. Aufge-
genommen an
einem  Spalier.

Lb.: Schipper
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Teilung in lédngliche oder rundliche Schmalz-
birnen zu empfehlen, Deshalb nachstehend
einige Vorschldge fiir eine Neueinteilung.

1. Gruppe. Butterbirnen. Alle hierzu gehoren-
den Sorten haben zartes, schmelzendes Fleisch,
das gewissermaBlen auf der Zunge zerflieBt,
die Friichte haben eine wahre (echte) Birnen-
form oder sind etwas stumpf kegelférmig.
Dabei haben sie eine regelméBige, glatte Form.
Die Schale kann verschiedenartig gefarbt sein,
Vertreter: ,,Gellerts Butterbirne”, ,Diels
Butterbirne, ,Hardenponts Butterbirne",
,sClapps Liebling".

2. Gruppe. Halbbutterbirne. Sie sind in der
Form und im AeuBeren den Butterbirnen
gleich, doch ist ihr Fleisch halbschmelzend.
Vertreter: ,,Jaminette’’, , Geh.Rat Dr. Thiel”
(aber nicht ,Mundnetzbirne” wund ,Griine
Sommermagdalene, die zu den runden bzw.
langlichen Schmalzbirnen gehéren).

3. Gruppe. Bergamotten. Diese sind im Fleisch

den Butterbirnen gleich, sie haben aber platt-
runde oder rundliche Form. Vertreter: ,[Edel-
krassanne’’, ,Esperens Bergamotte".

4. Gruppe. Halbbergamotten. Von gleicher

Form wie die Bergamotten, doch mit halb-
schmelzendem Fleisch. Vertreter: ,,Juli-

Dechantsbirne”, ,Deutsche Nationalberga-
motte".
5. Gruppe. Griine Flaschenbirnen (bisher

griine Langbirnen, doch ist die Bezeichnung
griine Flaschenbirne allgemein gebriauchlich
und deshalb richtiger). Hierzu gehoren Birnen
mit schmelzendem und halbschmelzendem
Fleisch von ldnglicher und langer Form
(Flaschenform) mit griiner, spéter ins gelb-
liche iibergehender Schale, die etwas berostet
sein kann. Vertreter: ,Griine Tafelbirne”,
+Schwesternbirne”, , Neue Poiteau”, ,,Pastoren-
birne”.

6. Gruppe. Gefirbte Flaschenbirnen. Die
Friichte sind geschmacklich und in der Form
den griinen Flaschenbirnen gleich, doch sind
sie sonnenwirts gefdrbt oder aber grau be-

rostet. Vertreter: ,Boscs Flaschenbirne”,
,,Clairgeau”, ,Capiaumont”.
7. Gruppe. Apotkekerbirnen. Birnen mit

schmelzendem oder halbschmelzendem Fleisch
und l4nglicher oder rundkegelférmiger Gestalt
mit Héckern und Beulen versehen. Vertreter:
,Herzogin von Angouleme”, ,,Grumbkower
Butterbirne”.

8. Gruppe. Rousseletten. Birnen mit schmel-
zendem oder halbschmelzendem Fleisch, das
fein gewiirzt ist. Friichte mittelgroB, selten
groB, langlich, meist gerétet und mit Rost ver-

sehen, Vertreter: ,,Gute Luise”, ,,Forellen-
birne', ,Madame Verté".
9. Gruppe. Muskatellerbirnen. Kleine oder

mittelgroBe, meist im Sommer und Herbst
reifende Birnen, muskatartig gewiirzt. Ver-
treter: ,Franzdsische Muskatellerbirne”, ,,Som=
mer-Muskatellerbirne",

é

Qotaljorte: Bragelapfel (Tiefbugen)

Reift Dezember, hélt sich bis Mai. Guter
Wirtschaftsapfel.

Frucht: MittelgroB, regelmifBig, mehr breit-
als hochgebaut, griinlich- bis weiigelb, rot-
gestreift, besonders sonnenwirts schon gerotet.
Fleisch weiB, saftig, sduerlich schmeckend.
Geeignetste Baumform: Hochstamm.

Baum: Anfangs etwas diinntriebig wachsend,
bildet er groBe weitausladende Kronen. Er
ist gesund und wiichsig, anspruchslos an den
Boden und gedeiht in Tal- und Héohenlagen.
Vorziiglich zum Aufpfropfen. Er bildet in der
Baumschule keine schénen Bidume und ist da-
her auf starktriebige Unterlagen aufzupfropfen.
Die Bliite ist etwas spit und nicht empfind-
lich. Die Sorte ist daher ein guter und siche-
rer Trager. Alle zwei Jahre Vollernte,
Schlechte Eigenschaften sind nicht bekannt.
Vermutlich guter Pollenbildner.

Dipl. Gartenbauinspekt. H. P 1 o c k - Karlsruhe

10. Gruppe. Gewiirzbirnen. Kleine bis mittel-
grofle, meist rundliche oder etwas langliche
Birnen, besonders gewiirzt. Vertreter: ,,Som-
mer-Eierbirne”, (Leipziger) ,Rettichbirne™.

11. Gruppe. Ldngliche Schmalzbirnen. Mittel-
groBe oder groBe Birnen von ldnglicher oder
langer Gestalt, mit halbschmelzendem, zu-
weilen trocknem Geschmack. Vertreter:
., Windsorbirne”, , Romische Schmalzbirne",

12. Gruppe. Rundliche Schmalzbirnen. Birnen
von gleichem Geschmack, doch plattrunder
oder rundlicher Form. Vertreter: , Runde
Mundnetzbirne"”, ,,Griine Sommer-Magdalene”.

13. und 14. Gruppe. Ldngliche und rundliche
Kochbirnen. Hierzu gehdren alle Sorten, die
nur zum Kochen verwendet werden kénnen,
also mehr grobfaseriges, tockenes, briichiges
Fleisch und vielfach fadsiiBlichen Geschmack
haben. Sie werden der Form nach in ldng-
liche und rundliche Kochbirnen -eingeteilt.
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Vertreter zu Gruppe 13: , Trockner Martin",
Baronsbirne”, zu Gruppe 14: ,KuhfuB",
,Kiimmelbirne”,

15. und 16. Gruppe. Linglickhe und rundliche
Wein- oder Mostbirnen. Alle Birnen, die halb-
schmelzendes, oft briichig trockenes Fleisch
und einen herben, zusammenziehenden Ge-
schmack haben, gehéren hierzu. Vertreter zu
Gruppe 15: ,Knausbirne”, ,Rotbirne”, zu
Gruppe 16: ,,Weilersche Mostbirne"”, ,,Sieve-
nicher Mostbirne".

17. Gruppe. Wilde Holzbirnen. Hierzu zdhlen
alle an Waldridndern wildwachsenden Birnen
mit kleinen Friichten, die nur als Most- oder
Weinbirnen zu werten sind.

Wie jeder Fachmann ersehen kann, gibt diese
Einteilung bei genauer Kenntnis der Eigen-
schaften der Friichte unter Beriicksichtigung
der &duBeren Merkmale die Méglichkeit, alle
Apfel- und Birensorten, die gegenwirtig exi-
stieren, einzugliedern. Denn abweichend von
dem Diel-Lucasschen System umfafit das
Apfelsystem nicht 15, sondern 20 Gruppen und
das Birnensystem nicht 15, sondern 17 Grup-
pen. Eine weitere Untergruppierung kann je
nach der Form und sonstiden Merkmalen
natiirlich auch wie bei Diel-Lucas vorgenom-
men werden, denn dieser Vorschlag soll nur
einmal grundlegend zeigen, wie eine praktische
Neueinteilung vorgenommen werden kann.
ZweckmiBig wird es sein, wenn erfahrene
Fachleute hiernach ein brauchbares, der heuti-

gen Zeit entsprechendes Apfel- und Birnen-
system endgiiltig zusammenstellen. Dies wire
auch im Hinblick auf die fiir Verkaufszwecke
erfolgte Gruppeneinteilung wichtig,

Sur Befdyreibung von ,South Haven'?

In der vorigen Nummer dieser Beilage wurden
bei der Beschreibung der Pfirsichsorte ,,South
Haven'* die beiden Sorten ,Elberta” und ,,J. H.
Hale' als gute Pollenspender genannt.

F, Kobel fithrt in seinem Lehrbuch des Obst-
baues auf Seite 96—97 gerade diese Sorte
,J. H. Hale” als Beispiel morphologisch be-
dingter Pollensterilitdt an. Nach Untersuchun-
gen amerikanischer Forscher zeichnen sich die
Bliiten durch blaBgefiarbte kleine, auf kurzen
Faden sitzende Staubbeutel aus. In diesen ent-
wickelt sich nur wenig, mangelhaft keimfahiger
Pollen. Auch der Sorte ,,June Elberta” wird
die gleiche Eigenschaft nachgesagt. Es ist wohl
anzunehmen, daBl die in der amerikanischen
Literatur mit ,,June Elberta” genannte Sorte
mit der obigen Sorte ,Elberta” identisch ist.
Nach Berichten anderer amerikanischer Wis-
senschaftler ist in Kalifornien eine andere
Form der Sorte ,J.H.Hale" verbreitet, die
normale Pollen ausbilden soll.

Es wire sehr interessant, wenn weitere Leser
ihre Beobachtungen, die sie mit den beiden
fraglichen Pfirsichsorten als Pollenspender ge-
macht haben, mitteilen wiirden. H. Demuth

’ v Y| ’ Il
SOlimmermirt” oder Pleiznerapfel

Sind beide Namen eine Bezeichnung fiir die gleiche Sorte?

Nach Heft 7 1940 ,Deutscher Obstbau' ist
+Nimmermiir” ein Rambur; zu seiner Eigenart
gehort es, daBl die Frucht durch die Lagerreife
mit einer fett-wachsartigen Schicht immer stark
iiberzogen wird, was auf die lange Haltbarkeit
EinfluB hat. Sie welkt selbst in voller Reife
nicht (von Mitte Januar bis Juni); laut Bei-
trag S. 36 ist die Baumreife gegen Ende Sep-
tember, die Lagerreife dauert bis Ende Mairz.
In ,,.Der Teutsche Fruchtgarten', 8. Band, 1829,
ist auf Tafel 17 der ,PleiBinerapfel” abgebil-
det und auf S. 43 beschrieben. Dabei ist
beziiglich der Fett-Wachsbildung angefiihrt,
daB die diinne Schale bald im Herbst so trie-
fend fettig wird, daBB man es mit den Fingern
wie ein Oel zusammenstreichen kann. ,Dieser
groBe schon am Baume ungemein prahlende
Wirtschaftsapfel nimmt gewohnlich zwei For-
men an’’, eine etwas niedrigere, ohne auf-
fallende Rippen, und eine anscheinend hdher
als breite, mit starken kalvillartigen Ecken
und Rippen.

Das ,,Nimmermiir"'-Bild zeigt schwache Rip-
pen, es kénnte die ,kleinere Form" darstellen,
wihrend in beiden Bildertafeln die Farbun-
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gen {ibereinstimmten. Manches stimmt in
der Beschreibung des ,Pleiner Apfels” mit
jener des ,Nimmermiir” nicht iiberein, doch
ist auch dieser Baum als ausnehmend schnell
wachend und erstarkend geschildert; ,die
Krone breitet sich zu einer schénen, weit aus-
gespannten flachen Halbkugel aus, die sehr
dicht von Holz wird. Daher sollte er, in
Reihen gepflanzt, mit seinem grofen Laube
den herrlichsten Schatten geben, und, als
bloBer Zierbaum betrachtet, gewiBl in kurzer
Zeit die schonste Kastanienalle beschédmen".
.Das Blatt ist von ansehnlicher GréBe, die
Oberseite grasgriin, ohne Glanz, die untere
durch die starke Wolle weiBlgriin”. Der
,Nimmermiir"” scheint dem ,Pleilnerapfel”
,vom Herrn Magister Beyer in Meien” nahe
verwandt zu sein und ist dem Bild nach die
verlockender aussehende Frucht. Ist sie seit
1829 verloren gegangen oder lebt sie in
irgendeiner unbeachteten Lokalsorte oder in
einem alten Sammlergarten noch fort?

Leo Weirather, Innsbruck

Beilage zur Zeitschrift ,Deutscher Obstbau" im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.



.Roter Fllerstadter”

Farben-Beilage der Zeitschrift ,Deutscher Obstbau”, Frankfurt/Oder



SORTENKUNDE IM OBSTBAU ..«

Pficlichlorte ,Roter €llerltadter” mit farbenbild

Herkuntt und Verbreitung: Die Pfirsichsorte ,Roter Ellerstadter” ist deutscher Abstammung.
Nach Trenkle (,Neuzeitlicher Pfirsichbau’) wird sie seit den siebenziger Jahren in Eller-
stadt i, d. Pfalz durch Samen wurzelecht vermehrt. Es ist eine Pfirsichsorte, die aus Samen
kernecht fiallt. Diese Sorte ist in mehreren siid- und siidwestdeutschen, milden Gebieten ver-
breitet, wegen der Frostempfindlichkeit kommt sie aber kaum iiber diese Gebiete hinaus.

Literatur: ,Roter Ellerstadter” wird unter anderen kurz in ,Neuzeitlicher Pfirsichbau' von
Trenkle und Philippi, (Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder, 1939), und in ,[Edelobstbau’ Teil I,
Pfirsiche von Erwin Junge (E. Ulmer, Stuttgart, 1938), beschrieben. In fremdsprachiger Literatur
fand ich diese Sorte nicht.

Synonyme: Nach E. Junge soll ,Roter Ellerstadter” gleichbedeutend mit , Kernechter vom Vor-
gebirge" sein, was jedoch von Trenkle verneint wird, er weist ausdriicklich auf die Verschieden-
heit dieser beiden Sorten hin. Beide Sorten sind sich sehr dhnlich und reifen zu gleicher Zeit,
so daB eine Fithrung unter einem Namen wahrscheinlich dadurch entstanden ist. Nach Trenkle
soll ,Roter Ellerstadter' in einem besonders von Philippi ausgelesenen Typ wertvoller als
Kernechter vom Vorgebirge” sein.

Baum, Blatt und Bliite: Der Baum wichst sehr stark und wird groB, was bei der Festlegung
des Abstandes beriicksichtigt werden muf. Er ist ferner sehr fruchtbar, gesund, wenig an-
spruchsvoll an den Boden und widerstandsfidhig geden die Krduselkrankheit und den Mehltau.
Die Triebe sind stark, wachsen aufrecht und sind sehr elastisch. Das Blatt ist gesund, wider-
standsfihig, ohne besondere Charaktermerkmale. Die Bliite ist klein, glockenférmig, wider-
standsfihig gegen klimatische Einfliisse und daher die grofle Fruchtbarkeit, die trotz schlechten
Befruchtungswetters meist befriedigend ist.

Befruchtungsverhdltnisse: ,Roter Ellerstadter” ist selbstfruchtbar, was seine kernechte Ver-
mehrung aus dem Samen erlaubt,

Frucht, GréBe und Gestalt: Die Frucht ist sehr groB, bei sehr starkem Behang grof}, gleich-
méBig oval oder langlich, Das duBlere Erscheinen der Frucht ist sehr ansprechend.

Schale: Die Schale ist von griinlichgelber Grundfarbe, die rétlich iiberzogen ist. Auf der
Sonnenseite wird der Ueberzug dunkelrot leuchtend.

Fruchtfleisch: Das Fruchtfleisch ist griinlichwei, um den Stein rot. Der Geschmack ist sehr
gut, sii?-séiuerlich und besonders fein aromatisch. Das Fleisch 16st gut vom Stein und ist
sehr saftig,

Stein: Der Stein ist mittelgroB, mit dem Fleisch wenig verankert und 16st von diesem leicht.
Reifezeit: Die Reifezeit tritt Anfang September ein.

Besondere Eigenschaften der Sorte: Hervorzuheben ist, dal sich diese Sorte kernecht vermehren
14Bt, obwohl sie friither und reichtragender sein soll, wenn sie auf einer entsprechenden Unter-
lage steht. Nicht zu unterschidtzen ist die Widerstandsfahigkeit gegen die Krauselkrankheit

und die bedeutende Fruchtbarkeit. K. J. Maurer
Allgemeine Unterscheidungsmerkmale zwischen Pfirsich und Aprikose
zusammengestellt von Landw.-Rat Jaentsch, Giistrow
Ptirsich Aprikose
Botanische Bezeichnung:  Persica vulgaris Prunus armeniaca (L.)
Prunus persica (Stockes) Armeniaca vulg. (Lam.)
Heimat: Asien Asien
Einjdhrige Zweige: diinn, biegsam dick, spréder
Laubblitter: diinn, schmal, lanzettlich dicker, lederartig fest, rundlich eifé6rmig
Blattstiel: meist driisenlos meist mit zwei Driisen
Bliiten: rosa, meist einzeln meist weil}, meist einzeln
Stein: tief gefurcht glatt

21



Echo auf die ,,Graue Renette vom Sabergiun”

Zu unserer Veroffentlichung in Heft 12/40 des ,,Deutschen Obstbaus”

Diese Renette, ein Mittelding zwischen ,,Sché-
ner aus Boskoop” und ,Blenheimer Gold-
renette’” wurde dadurch bekannt, daBl sie auf
der Jubiliumsausstellung 1931 des Wiirttem-
bergischen Landesobstbauvereins Stuttgart als
Neuheit mit einer Goldenen Medaille ausge-
zeichnet wurde. Die Apfelsorte wurde in einem
Seitental des Neckars, im Zabergiau, schon vor
mehr als einem Jahrzehnt aufgefunden, zu-
niachst lokal vermehrt und dann nach der
Stuttgarter Pramiierung auch im iibrigen Wiirt-
temberg und dariiber hinaus verbreitet. Da-
durch, dafl dieser Apfel sehr groBe lokale Ver-
breitung fand, ist noch nicht bewiesen, dafl er
sich in allen iibrigen Obstbaugebieten des Rei-
ches auch herrvorragend eignet und damit den
deutschen Sortenbestand, der ohnehin noch
viel zu groB ist, noch vermehrt.

Andererseits hat diese Sorte Vorziige, die so-
wohl im Wachstum, der Bliite, im Ertrag und
in der Widerstandsfidhigkeit gegeniiber vielen
Sorten hervortreten. In geeigneten Verhiltnis-
sen ist sie eine starke Konkurrenz gegeniiber
der Sorte ,,Schéner aus Boskoop', der sie auch
in der Frucht in bezug auf Aussehen und Farbe
nicht nur nahe kommt, sondern sie an Form-
schonheit und GleichméBigkeit und besonders
im Geschmack vielleicht noch {ibertrifft.

Der Mutterbaum stand an einem siidlichen
Hang in einer Weinbergslage mit nicht zu
trockenem Boden. Der Baum bliitht ziemlich
frith, ist in der Bliite hidrter und im Ertrag
regelméBiger als ,,Schéner aus Boskoop'. Das
Wachstum ist sehr robust und gesund auf allen
Unterlagen und 148t erst mit dem Einsatz der
Fruchtbarkeit etwas nach. Die Hochstimme
haben einen mehr pyramidalen Wuchs im Gegen-
satz zu ,,Boskoop’, die Sorte ist daher auch
als StraBenbaum geeignet, noch dazu die
Friichte windfest hdngen.

Als Buschbaum eignet sich die ,Zabergiu-
Renette” sehr gut, jedoch muB} in den besten
Béden die Paradies-Unterlage und in guten
Béden Type EM.IV oder II gewihlt werden.
Auf EM. IV wichst sie sehr gut bei ziemlich
frither Fruchtbarkeit und vollendeter Schén-
heit der Friichte. Die ersten Friichte werden
meist unverhaltnismédBig grol und neigen be-
sonders bei starker Stickstoffdiingung zur
Stippe der Frucht, was sich aber in spateren
Ertragsjahren verliert. Die Friichte miissen
moglichst lange am Baum bleiben, da sie bei
zu frither Ernte und trockenem Lagern gern
welken.

Die Giite der Frucht kommt nicht nur der des
,Boskoop" gleich, sondern iibertrifft in zu-
sagenden Verhéltnissen diesen. Der Marktwert
der ,,Zabergau-Renette” ist sehr hoch, da die
Friichte nicht nur sehr regelmifBig, sondern
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auch sehr ansprechend sind. Das duBere An-
sehen der Friichte iibertrifft das des ,,Schéner
aus Boskoop”.

Herm, P, M a u k - Bad Friedrichshall (Wttbg.)

Kann diefer Apfel ein Erfag
fiiv ,Schoner aus Bostoop' fein?

Die Ausfthrungen in unserem ,Deutschen
Obstbau' haben mich sehr interessiert. Da
diese Sorte in meinem Dienstbezirk wohl am
starksten verbreitet ist und ich seit 1924 Ge-
legenheit habe, sie in den verschiedensten La-
gen und B6den und in einigen Tausenden von
Baumen zu beobachten, glaube ich, daB ich
mir wohl ein Urteil bilden kann.

Ein Ersatz fiir ,Schéner aus Boskoop” unter
allen Verhéltnissen wird diese Sorte nie sein.
Sie kann unter bestimmten Verhiltnissen den
wSchoner aus Boskoop” weit iibertreffen, aber
auch ein groBer Versager sein. Neben anderen
guten Eigenschaften zeichnet sich die Sorte
auch durch Frosthdrte aus. Nur ganz wenige
Sorten haben auch im hiesigen Kreis den Win-
terfrost 1939/40 so gut iiberstanden wie diese.

Unter den rund 100000 erfrorenen Apfelbdu-
men im Kreis Heilbronn steht ,Schéner aus
Boskoop” an erster Stelle, wihrend von
«Zabergiu-Renette” (wie wir sie hier kurz
nennen) nur ganz selten ein Baum durch Frost
gelitten hat. In diesen Fillen ist dann die
Unterlage erfroren. In einer gréBeren Pflan-
zung sind z.B. beinahe alle, etwa 30jdhrige
Hochstdmme des ,,Schéner aus Boskoop® er-
froren. Von den aufgepfropften ,Zabergau-
Renetten' nur die auf ,,Jakob Lebel” und
+Schéner aus Boskoop”. In beiden Féllen aber
waren die Stdmme (Unterlage) erfroren. In
einer anderen Pflanzung sind 10jdhrige Biische
des ,Schéner aus Boskoop” auf Malus EM. IX
zu 80 v, H. durch den Frost vernichtet worden,
wihrend ,,Zabergidu-Renette’ auf der gleichen
Unterlage vollstindig unbeschiddigt blieb und
eine gute Ernte brachte.

‘Wenn schon der vorziigliche Geschmack und
die prachtige Farbe und Form dieser Sorte
sehr fiir einen verstdarkten Anbau sprechen, so
ist es aber notwendig, die Anspriiche, die sie
stellt, zu kennen.

Die Frucht ist groB, rundlich, fast flach und
die Schale ist griingelb bis gelb, fein rauh.
Zimmetbrauner, schuppiger Rost bedeckt den
gréBten Teil der Frucht; Punkte, oft eckig,
braun, sind zahlreich. Besonnte Friichte sind
meist, aber nicht immer, dunkel gerétet. Welkt
nur wenig. Das Fruchtfleisch ist gelblichweifl
mit leichtem griinen Schimmer, fein, markig,



spiter etwas miirbe, saftig gewiirzt, vorherr-
schend kraftig, angenehm wenig und dabei ge-
niigend siif}.

Die GenuBreife beginnt Ende Dezember, die
Haltbarkeit bis April. Bei zu trockenen Lager-
raumen welkt die Frucht wie alle grauen Re-
netten, aber nicht stirker als ,Schéner aus
Boskoop.

Der Baum wichst in der Baumschule sehr
stark, schlieBt mit dem Jahrestrieb sehr spat ab
und ist deshalb in der Baumschule besonders
als einjahrige Veredlung nicht ganz frosthart.
Auch nach der Pflanzung ist der Wuchs ein
recht guter. Sobald aber der Baum regelméfig
tragt, 148t der Wuchs etwas nach; die Baume
werden mittelgroB3, bilden runde Kronen mit
gutverzweigtem Fruchtholz und Fruchtruten.

Da die Kronen gerne dicht werden, ist regel-
méBiges Auslichten notwendig. Nach den gde-
machten Erfahrungen verlangt die Sorte einen
mehr schweren, dabei aber warmen und trocke-
neren Boden. In leichten Bdéden, Sand oder
leichtem LéBlehm tragt die Sorte sehr wenig.

Es tritt, wenn diese Béden noch trocken sind,
sehr stark Mehltau auf. Auch Blutlduse suchen
sie stark heim. In kalten, nassen und undurch-
lassigen Béden stellt sich Krebs ein, die
Friichte faulen vom Baum, werden schorfig
und reiflen auf, werden auch geschmacklich
nicht recht gut. Am besten gedeiht er bei uns
im Keupermerkel in den unteren Weinberg-
lagen, Muschelkalk- und Lettenkohlenverwit-
terungsbéden. ,Zabergdu-Renette” diirfte aber
in dhnlichen Bodenverhaltnissen gleich gut ge-
deihen. Ob sie in rauhen Lagen und rauherem
Klima ebenfalls gut gedeiht, ist bis jetzt nicht
geklart. Die Bliite beginnt mittelfriih. Der Ver-
lauf der Bliite ist etwas langsam. Die Frucht-
barkeit tritt ziemlich frith ein, sie ist sehr
regelméBig, der Behang aber nie iiberreich, die
Bidume bringen regelméBige Mittelernten gut
ausgebildeter Friichte, die einen hohen Han-
delswert haben.

Kreisobstbauinspektor B o n z - Heilbronn

3jt ,®raue Renette vom Jabergdu’
tiberhaupt eine neue Sorte?

Bei der ,Zabergau-Renette”, wie wir sie kurz
nennen, handelt es sich meiner Ansicht nach
bestimmt nicht um eine neue Sorte. Schon als
ich die Sorte 1924, als sie namenlos in einer
kleineren Obstausstellung in Brackenheim, dem
Mittelpunkt eines fritheren wiirttembergischen
Oberamts, dem ,Zabergau' auftauchte, das
erstemal sah, war mir klar, dal es sich um eine
dltere Sorte handelte, deren Name in Ver-
gessenheit geraten war. Ich hatte die Sorte
schon anderswo gesehen. Meine Ansicht, daB
es sich um die in ,[Engelbrechts Deutschlands
Apfelsorten” unter Nr.589 beschriebene Sorte

Friichte der Apfelsorte ,Graue Renette vom Zaber-
gau" am Jungbaum aufgenommen. Lichtbild: Nauk

Graue Canada-Renette-Canadagris’” handeln
wiirde, wurde von anderer Seite bestritten.

Auch Lucas-Reutlingen beschreibt in seinen
Die wertvollsten Tafeldpfel” unter Nr. 79 die
gleiche Sorte unter demselben Namen. Beide
Beschreibungen stimmen haargenau mit der
Sorte iiberein. Die Lucas'sche Baumschule hat
in den achtziger Jahren des vergangenen Jahr-
hunderts auch die ,,Graue Canada-Renette"
vermehrt. Ein Baum in einer meiner Kreis-
gemeinden, der so alt ist etwa wie der angeb-
liche Samlingsbaum (Mutterbaum) in Hausen
a. d. Zaber, ist nachweislich 1884 von Lucas-
Reutlingen bezogen worden. Im Jahr 1938
hatte ich Besuch von einem Bekannten, einem
Dinen, der in der Normandie in Frankreich
groBe Obstbaumpflanzungen besitzt. Derselbe
erkannte die Sorte sofort als ,,Canada gris"

"und sandte mir im November 1938 aus Elbeut

bei Rouen einige Friichte, die mit der ,,Zaber-
gau" vollstdndig iibereinstimmen. Da die Sorte
aber inzwischen unter dem Namen ,Zabergidu-
Renette' sehr stark, besonders im friitheren
Kreis Brackenheim, verbreitet wurde, habe ich
nichts unternommen, um der alten Sorte zu
ihrem alten Namen zu verhelfen. Es spielt
vielleicht auch keine wesentliche Rolle, da der
alte Name doch schon ganz in Vergessenheit
geraten ist. G. B.
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Walnupveredlungen fchon votr 150 Jabren

In Heft 12 von 1940 ,Deutscher Obstbau",
S. 233, berichtet Z. u. a., daB es schon vor
150 Jahren WalnuBveredlungen gegeben habe.
In Heft 38 vom 20. 9. 1935 ,,Der Blumen- und
Pflanzenbau", S. 465, sagt Prof. E. Kemmer,
daB es ,an Ratschldgen zur erfolgreichen Ver-
mehrung mit Walniissen bei uns nie gefehlt
habe, leider aber stets an veredelten Wal-
niissen"’.

In Heft 3 von 1940 ,Deutscher Obstbau"
(Beilage Sortenkunde im Obstbau, S. 12) sagte
ich u. a., daB, als die Franzosen um 1800 mit
dem Veredeln der WalnuB8 begannen, in
Deutschland noch nicht die Rede davon ge-
wesen sei.

Dazu ist zu sagen; Wahrend die Arbeit von
Z. aus dem Schrifttum Schliisse zieht, in dem
Schrifttum angefithrt wird, war in meinem
Aufsatz die Veredlung selbst gemeint. Es ist
also falsch, wenn ich sagte, da} vom Veredeln
zu jener Zeit nicht die R e d e gewesen sei. Es
scheint auch glaubhaft, daB, wenn auch, wie Z.
erwahnt, G. C. L. Higwart 1826 in ,,Vollstan-
diges Werk der Gartenkunst” ausfiihrlich {iber
die Veredlung von WalnuBlbdumen berichtet,
er, Sigwart (der, wie Z. angibt, der Ueber-
setzer des von Louis Noisette verfaBten
Werkes ist), nicht damit gesagt haben m u B,
daB in Deutschland, besonders nicht in witte-
rungsungiinstiger als in den Weinbaugegenden
belegenen Gebieten die Veredlung derartiger
Biume damals schon verwirklicht war. Es
scheint doch wohl, als ob der Franzose
Noisette” von der Veredlung von WalnuB3-
baumen und der dabei erforderlichen Hand-
habungen aus seiner (witterungsmafig be-
giinstigten) Heimat berichtete,

Wenn das zutrifft, so stimmt es nicht allein
fiir die heutige Zeit, wenn Prof. Kemmer be-
hauptete, daB es in Deutschland Schrifttum
iiber Veredelung gibt, aber keine veredelten
Walniisse.

Denn wenn auch viele verdienstvolle For-
derer erneut, seit etwa 25 Jahren, betreffs der
Veredlung sich eifrig um das Gelingen bemiih-
ten, so haben wir bei den Baumschulen bis
jetzt immer noch keine nennenswerten Be-
stdnde an bewdhrtem Pflanzgut mit wertvollen

Eigenschaften, das auch in ungiinstigen Ge-

bieten seine Widerstandsfahigkeit verbiirgen
kann, zum Verkauf lieferbar, mindestens nicht,
gemessen an einer fast uferlosen Nachfrage
nach derartiger Ware. Was in den siidlichen
Weinbaugegenden oder Gewichshdusern an
veredeltem Bestand herangezogen worden ist,
war demgegeniiber, wenn auch meist nur aus
dem benachbarten Frankreich, seit altersher
lieferbar.

Der Mangel an solchen Bestinden und an
alteren Aufzeichnungen iiber Bestandsangaben
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und Erfolgsmeldungen bei dlteren Baumbestéan-
den in Gebieten wie Nord- oder Mitteldeutsch-
land, in der Zeit seit 1800, also zur Zeit der
Schrifttumserscheinungen, 148t vermuten, daf3
der Beweis, daB3, wie Z. meint, ,,vor mehr als
150 Jahren das Veredeln der WalnuBb4dume eine
recht iibliche Angelegenheit war", ausschlie3-
lich auf siidliche oder franzésische Verhalt-
nisse zutrifft und nur in bezug auf die Hand-
habung bei der Veredlung als erbracht ange-
sehen werden kann, — Der SchluB3 von Z., daf3
aus den Ausfithrungen von Joh. Alb. Ritter
1832 hervorgeht, daf} seinerzeit schon viel iiber
Erfolge des Veredelns an WalnuBbaumen be-
kannt war, kann demnach nur mit GewiBheit
auf die Kenntnisse in der Handhabung bezo-
gen werden, nicht auf die Ergebnisse solcher
Erfolge.

Die Handhabung war in Deutschland in den
letzten Jahrzehnten voéllig fragwiirdig gewor-
den, kaum ein Gértner beherrschte sie noch,
und erst die neuere Forschung muBte sie neu
erarbeiten und erlernen. Sollte dies nicht auch
darauf deuten, da3 die damaligen Bemiihungen
ohne Enderfolg geblieben sind? Sonst hatte
man doch gewill diese Fertigkeiten weiter ge-
pflest. Denn zum Enderfolg gehort die Be-
wahrung. Sie steht auch heute noch aus, trotz
aller berechtigten Hoffnungen des Gelingens
fiir die Zukunft. Wenn es auch leider noch
nicht so weit ist, sind die Berichte der alten
Darsteller auch fiir die Ziichtung und die heu-
tige Forschung und ihre Trager wissenswert
und lehrreich. Werner Cronbach -Berlin

€in neues Apfelfyftem

Der in Heft 4 veréffentlichte Aufsatz von
Nordmann ,,Vorschlag eines einfachen Apfel-
systems” enthédlt leider auf Seite 16 einen
Druckfehler. Der unter Gruppe 16 angefiihrte
Boikenapfel muBl Luikenapfel heiflen. Wir
bitten, dies zu berichtigen.

Sut Diitfidhjorte South Haven”

Zu unserer Verbffentlichung in Nr.4 ,Deut-
scher Obstbau" iiber die Pfirsichsorte ,South
Haven' méchten wir folgende Richtigstellung
bringen:

Diese Pfirsichsorte wurde durch Herrn Re-
gierungsrat R. Trenkle fiir den Staatl. Landes-
obstgarten in TheiBing bei Ingolstadt, und
zwar auf Ersuchen von Herrn Zipp aus
Amerika, eingefithrt. Die Sorte wurde zuerst
in dem genannten Staatl. Landesobstgarten an-
gepflanzt und von dort erhielt Herr Zipp seine
Edelreiser fiir die Vermehrung.

Beilage zur Zeitschrift ,Deutscher Obstbau” im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder, Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.
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SORTENKUNDE IM OBSTBAU w7104
Apfellorte ,Der Bohmer”

Mit Farbenbild nady Friditen aus dem Muttergarten in Geilenheim

Heimat und Vorkommen: _

.Der Boéhmer" gehdrt zum Formenkreis siiddeutscher-tiroler Apfelsorten, die in ihrem Ur-
sprungsland als auBerst dankbare Fruchter bekannt sind und die sich wegen ihrer Versand-
festigkeit in diesem Erzeugungsraum fest eingebiirgert haben. Die Geniigsamkeit des Apfels an
den étandort, seine Festigkeit gegen Fusikladium und seine Winterhérte haben ihn in der Hoch-
stammform in den Alpenlindern bis an die Grenze des Apfelbaumes vordringen lassen, wo er
seiner mannigfachen besonderen Eigenschaften wegen oft unter den unwahrscheinlichsten Lokal-
bezeichnungen gehalten wird. Diese Tatsache ist auch der Grund dafiir, daBl die Sorte von Lieb-
habern in andere Gegenden gebracht und dort unter den mannigfachsten Namen siiddeutschen
Ursprungs verbreitet wurde. Im Muttergarten des Instituts fiir Obstbau in Geisenheim ist die
Sorte nach fibereinstimmendem schriftlichen Urteil Oberdiecks, Lucas und R. Goethes sortenecht
vertreten (heute 4 Biume auf Malus EM IX).

Literatur und Synonyme:

. Der Béhmer" wurde zuerst von Ed. Lucas in der Monatsschrift fiir Pomologie 1857, Seite 260,
beschrieben, Eine weitere Beschreibung findet sich unter Nummer 26, Seite 83, im I. Bd. des
Jllustr, Handbuch der Obstkunde” von Jahn, Lucas und Oberdieck, Stuttgart 1859. Weitere
genaue pomologische Beschreibungen der Sorte aus den Jahren 1862, 1885, 1887 und 1888, die
von dem Altmeister J, G, C. Oberdieck stammen, nach Friichten von Alexander Bauer-Bozen.
Rud, Goethe-Geisenheim, Felix Mader-St. Michele (Tirol) und Chr. Weidner-Gerasmiihle, be-
finden sich als Manuskripte nebst einer Sammlung von Kernen und Pistillen sowie farbiger Ab-
bildungen der Sorte im pomologischen Archiv des Instituts fiir Obstbau in Geisenheim.

Die Sorte geht in ihrem Ursprungsland Tirol zuweilen auch unter dem Namen ,Ké&nigsapfel”.
(Nach pomolog, Archiv Geisenheim, Sammlung ,Der Béhmer"”.) Die Sorten ,Osterreichischer
Béhmer”, der dem ,WeiBen Winter-Taffetapfel” &dhnlich ist, der sog. ,Wilde Bohmer", der
,.Edelbéhmer”, der ,Kalterer Béhmer" und der ,Lanaér Béhmer" sind Abformen der Sorte ,Der
Bohmer"; sie sind also mit dieser Sorte nicht identisch.

Ebenso wird die Ubereinstimmung des ,,Der Béhmer" mit der Sorte ,Edelroter” in den ange-
fithrten Quellen bestritten. Das durchaus verschiedene AuBere der Friichte beider Formen in
Gestalt und Farbe rechtfertigt die Richtigkeit der Annahme, dal ,,Der Béhmer" und , Edelroter”
zwei verschiedene Dinge sind und pomologisch getrennt gewertet werden miissen.

Im ,Verzeichnis der wichtigsten Obstsorten Mitteleuropas und Nordamerikas” von Walter
Poenicke ist die Sorte nicht aufgefiihrt.

Gestalt: ,

Ziemlich groB bis groB, ebenmaBig runder Apfel. GroBte Breite der Frucht etwas unterhalb der
Mitte. In Stielnihe platt abgerundet. Von der Kelchwdélbung ziehen sich einige flache Erhaben-
heiten iiber die obere Halfte der Frucht.

Kelch:
Geschlossen, breitblattrig, griinlich, wollig. Blattchen am Grunde sich beriithrend, ziemlich lang,
nach innen geneigt.

Kelchhéhle:
Trichterformige Einsenkung mit feinen Falten und mehreren iiber die Wélbung des oberen
Fruchtkérpers sich hinziehenden Erhabenheiten (siehe Abbildung).

Stiel:
Kurz, holzig, in sehr tiefer und weiter offener trichterférmiger Héhle, zuweilen mit feinem
strahligem Rost leicht iiberzogen.

Schale:

Glatt, zart, gldnzend, strohweil3 bis cremegelb. Sonnenseite zuweilen karminrot gefarbt, jedoch
nur bei Friichten, die voller Sonne ausgesetzt waren. Schattenseite leicht rosa angehaucht. Sehr
feine, vereinzelt stehende Rostspuren; Rostpunkte selten und nur sehr klein, hellbraun. Streifen-
réte kommt nur sehr selten vor.

Fleisch:
Wei}, locker, sehr saftreich, von fein-siiBweinigem Geschmack. In Héhenlagen und in- nérd-
licheren Anbaugebieten (auch in Geisenheim) durch feine spritzige Sdure gewiirzt.
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Kerne:
MittelgroB, vollkernig, stumpf-elliptisch, kurz-gespitzt mit feinem, weiBem bis strohgelbem

Punkt an der Kernspitze.

Kernkaus:

Offen, mittelgroB, zwiebel-herzf6rmig.

Kelchrohre:

Tief und weit, bis zum Kernhaus laufend, Pistille selten lang, meistens kurz bis mittellang, ver-
wachsen, vom Grunde bis zur Teilung fein behaart. Staubfdden im AduBeren Viertel des Kelches.

Bliitezeit:

Der Béhmer" blitht mittelfriih. Im Beobachtungsjahr 1937 begann seine Bliite am 1. Mai,
(Frithestblither = Charlamowsky am 27. 4. und Spatestblither = Roter Bellefleur am 13. Mai
gleicher Zustand der Bliite. Extremdaten unter 153 Apfelsorten.) (Siehe hierzu: ,Deutscher
Obstbau”, Heft 3, 1940, Seite 41 ff., Tabelle unter Nummer 45.)

Polleneigenschaften:

Nach C. F. Rudloff und H. Schanderl in ,Befruchtungsbiologische Studien an Apfeln” (Garten-
bauwissenschaft, 1937, Bd. 11, 3. Heft, Seite 256—258), bei Selbstbestiubung, zwei Jahre hin-
durch, eindeutig negatives Ergebnis; bei Bestiubung der Bliite mit Pollen des ,Minister von

Hammerstein", ein Jahresversuch, positives Resultat,

Reife und Nutzung:

Die Sorte reift Dezember—Mairz. Tafel-EBapfel. Fiir Kiihllagerung besonders geeignet.

Wertgruppenzugehérigkeit:

M. W. ist die Sorte offiziell noch keiner Wertgruppe zugeteilt. Nach persénlichem Urteil gehort
sie wertm#Big zu den Sorten der Gruppe II (Schéner aus Boskoop).

Eigenschaften des Baumes:

Gleicht im Wuchs dem ,Danziger Kantapfel. Aste schwach hidngend. Kriftiges Wachstum;
%{esund, widerstandsfahig gegen Fusikladium. Sehr ertragsireudig.

olz graufilzig, Zweige dicht, straff aufrecht wachsend und schéne Stdmme bildend. Fiir Spindel-
busch, Busch und Hochstamm geeignet. Bei kleinen Baumformen als Unterlage nur Malus EM IX
oder EM II; bei Hochbiischen Malus EM XI oder XVI. Bei Hochstammform den iiblichen Sim-

ling einer lebenstiichtigen diploiden Apfelsorte.

Franz Kruft, Geisenheim.

Beitrag 3ur Gefchichte
und Benennung deutfcher Obftforten

Angeregt durch die Aufsdtze unter obiger
Ueberschrift in der ,Sortenkunde im Obstbau”
(Dezemberheft 1940) méchte ich hiermit auch
einen Beitrag zur Geschichte und Nennung
einer deutschen Obstsorte bringen. Es handelt
sich hier um den

Spdtbliiher von Bodedra

In einer Versammlung des Bezirksgartenbau-
vereins wurde iiber diese Sorte berichtet, die
als Lokalsorte hier bekannt ist und sich be-
stens bewidhrt und auch den Frostwintern
1928/29 und 1939/40 getrotzt hat. Gerade da
man jetzt in obstbautreibenden Kreisen auf
widerstandsfahige Sorten bedacht ist, wurde
diese Sorte rithmlichst gewiirdigt. Diese Apfel-
sorte war im hiesigen Bezirk als ,,Schéner von
Bockedra' oder auch als ,,Kutschbachs Lieb-
ling" bekannt. Der Ursprungsbaum, wohl 150
Jahre alt, steht in GroBbockedra im Landkreis
Stadtroda. Er ist aus einem Sdmling entstan-
den. Seit iiber 50 Jahren ist dieser Apfel-
baum als Mutterbaum benutzt und in GroB-
bockedra weiterveredelt worden. Die Frucht
besitzt eine schéne Form, hat gutes Aussehen
und einen feinen Geschmack, sie ist sofort vom
Baume genuBreif, hidlt sich aber auch bis in
den Mirz hinein.
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Diese Apfelsorte hatte die Bezeichnung ,,Sché-
ner von Bockedra" und weil sie die Lieblings-
sorte des Arztes ,,Dr. Kutschbach” war, wurde
sie auch ,Kutschbachs Liebling"” genannt. Der
Apfel wurde hier viel begehrt, war bekannt
und wurde sehr geschidtzt. Die Sorte bliiht
sehr spat, die Bliite setzt erst ein, wenn die
anderen Apfelsorten schon gebliiht hatten. Da-
durch war auch die Frostgefahr geringer.
Durch diese Eigenschaften ist diese Sorte aber
fiir den deutschen Obstbau wertvoll. Der
Gartenbauverein GroBbockedra und besonders
dessen Vorsitzender Grafe haben sich um die
Erhaltung und Verbreitung dieser Apfelsorte
sehr verdient gemacht und auch die Bezirks-
gartenbauinspektion ist an der Sorte inter-
essiert. — So lieB man den Apfel amtlich in
Geisenheim am Rhein begutachten und dort
wurde der Apfel als anbauwiirdig festgestellt.
Es wurde auch ein einheitlicher Name festgde-
legt und zwar ,Spatblither von Bockedra".
Der Baum wird von der Bezirksgartenbauin-
spektion iiberwacht und steht in Obhut des
Gartenbauvereins GroBbockedra. Von dem-
selben werden auch Edelreiser abgegeben. An-
fragen sind schon aus den verschiedensten Tei-
len des Reiches eingegangen. Es soll aber zu-
nichst eine Verbreitung im Landkreis Stadt-
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Zwei interessante Dokumente iiber
die Arbeitsweise unserer alten
deutschen Pomologen. Es sind
handschriftliche Aufzeichnungen
von Oberdieck iiber die Sorte
,Bohmer". Auch Kerne und
Pistillen von Friichten aus den
Jahren 1862, 1885, 1887 und 1888
sind dabei. Die Originale befin-
den sich im pomologischen Archiv
in Geisenheim, das etwa 5000
Manuskripte dieser Art enthalt

roda stattfinden und dann soll
das iibrige Reichsgebiet be-
dacht werden.
Die vergangenen schweren
Frostwinter haben gezeigt, daf3
der deutsche Obstbau wider-
standsfahige Sorten braucht,
zu denen der ,,Spatblither von
Bockedra' gehort, und der
sicher eine Zukunft haben
wird. Da man aber jetzt in-
folge der Frostschiden im
Obstbau auf der Suche nach
einwandfreien Sorten ist und
iiberall Mutterbdume ankéren
148t, wird sich sicher im
deutschen Reichsgebiet noch
manche Sorte finden, die an-
bauwiirdig ist und weitere
Verbreitung verdient.
Schréder, Hermsdorf
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Die Reifezeit unjerer Witfchenforten

Ein Versuch, die Reifezeit richtig zu ordnen

In nachstehender Aufstellung wurde versucht,
den Zeitpunkt der Reife der verschiedenen
Kirschensorten aufzuzeichnen, wodurch den
Besitzern von Kirschenpflanzungen oder ein-
zelnen Baumen gewisse Anhaltspunkte gege-
ben sind, wann die einzelnen Sorten reifen,
sofern es sich um sortenechte Bidume handelt.
Die einzelnen Wochen sind durch Anfangs-
und Enddaten begrenzt. Jedoch diirfte dies
nur bei normaler Witterung giiltig sein. Be-
sonders ist das Datum der ersten Woche der
Kirschenzeit entsprechend der jeweiligen Lagde
der einzelnen Anbaugebiete mehr oder weniger
starken Schwankungen unterworfen. Als Be-
ginn der ersten Woche der Kirschenzeit gilt
die Reifezeit der Sorte ,Friiheste der Mark™:

1. Woche der Kirschenzeit (24. Mai bis 6. Juni)
reifen:

o Fritheste der Mark"”, ,Coburger Maiherz-
kirsche"”, ,Bopparder Friihkirsche”, ,Friihe
Kurzstielige Knorpelkirsche”, , Frithe Maiherz-
kirsche", ,,Frithe Lamaurice”, , Kesterter Friih-
kirsche".

Ende der 1., Anfang der 2. Woche der
Kirschenzeit reifen:

Frithe Franzosische", , Kassins Friithe”, , Tiir-
kine-Flamentiner",

2. Woche der Kirschenzeit (8. Juni bis 18. Juni)

reifen:

o Winklers WeiBe Herzkirsche”, , Kunzes
Kirsche”, ,Jaboulays Schwarze Knorpelkir-
sche”, ,,Gaisepitter””, , Dankelmann”, ,Lan-

dele”, ,,Scheckenkirsche”, ,Kistriner Friihe",
Ludwigs Bunte Herzkirsche”, ,Puhlmanns
Frithe Herzkirsche"”, ,Rockporter Knorpel-
kirsche”, ,Schone aus Orleans”, | Tilgeners
Herzkirsche”, , Werdersche Bunte Herzkir-
sche”, ,Mayr's Frithe Herzkirsche".

Ende der 2., Anfang der 3. Woche der Kir-
schenzeit reifen:

Eltonkirsche”, ,Braunauer”, , Diemitzer Ama-
relle”, ,Ludwigs Frithe”, ,Schéne von Marien-

hohe"”, ,Cardorfer Friithe”, ,St. Charmes",
Boitzeburger”, ,Coburger Maiherzkirsche";
Sachsisches Anbaugebiet ,,Sahlis Kohren”,
«Schlappige’.

3. Woche der Kirschenzeit (20. Juni bis

30. Juni) reifen:

,Rote Maikirsche”, ,,Werdersche Frithe", , Lu-
cienkirsche", ,,Fromms Herzkirsche”, ,Konig-
liche Amarelle”, ,,Ochsenherzkirsche”, , Mai-
herzkirsche", ,,Himbeerkirsche", , Strehles Kir-
sche”, , Modinger”, ,Farrnstedter Schwarze
Bigarreu”, ,,Doppelte Natte”, , Kaiserin Euge-
nie”, ,Helle Zuckerkirsche”, , Grombacher",
,Bettenburger Herzkirsche”, ,Frithe Purpur-
kirsche”, , Kénigliche Herzkirsche", , Kriigers
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Herzkirsche', ,Kriigers Schwarze Knorpel-
kirsche", ,,Mammutkirsche”, ,,Gubens Ehre",
Spanische Frithweichsel”, ,Folgerkirsche".

Ende der 3., Anfang der 4. Woche der
Kirschenzeit reifen:

. K6nigin Hortense”, , Kochs verbesserte Ost-
heimer Weichsel”, | Spanische Glaskirsche,
Excellenz von Hindenburg".

4. Woche der Kirschenzeit (2. Juli bis 12. Juli)

reifen:

wRamon Oliva" (,,Bankhardtskirsche”), ,Ost-
heimer Weichsel”, ,,WeiBe Spanische Knorpel-
kirsche", , Hedelfinger Riesenkirsche”, ,,Grofer
Gobet", ,,GroBe Prinzessinkirsche”, ,,Mohren-
kirsche”, ,Schmalfelds Schwarze"”, , Langsurer
Prachtweichsel”, , Kaiser Franz Josef", ,Zeu-
terner Braune Knorpelkirsche, , Miinsterer
Knorpelkirsche”, ,Frauendorfer Weichsel",
Frithe Morelle”, ,,GroBe Weinkirsche”, , Her-

zogin von Angouléme",

Ende der 4., Anfang der 5. Woche der
Kirschenzeit reifen:

+Schneiders Spite Knorpelkirsche”, ,Grofle
Germersdorfer Knorpelkirsche”, ,Lotkirsche”
(,,Prinzenkirsche”).

5. Woche der Kirschenzeit (14. Juli bis

24. Juli) reifen: :

.Biittners Rote Knorpelkirsche”, ,Grofle
Schwarze Knorpelkirsche”, , Dénissens Gelbe
Knorpelkirsche”, ,Drogans Gelbe Knorpel-
kirsche”, ,,Ampfurter Knorpelkirsche"”, , Hau-
miiller”, ,Querfurter PreBsauerkirsche”, ,Ko-
nigskirsche”, , Hildesheimer Spate Knorpel-
kirsche”, , Proskauer Knorpelkirsche”, ,Tilg-
ners Schwarze Knorpelkirsche, ,Kaiserliche
Weichsel™.

Ende der 5., Anfang der 6. Woche der

Kirschenzeit reifen:

..GroBe Lange Lotkirsche” (,,Doppelte Schat-

tenmorelle").

6. Woche der Kirschenzeit (26. Juli bis

8. August) reifen:

,Badeborner Spite Schwarze Knorpelkirsche",

,Biittners Spate Weichsel”.

Ende der 6., Anfang der 7. Woche der

Kirschenzeit reifen:

+Schéne von Chatenay”, ,Leopoldskirsche”,

Briisseler Braune” (,,Schattenmorelle”).

7. Woche der Kirsckenzeit reifen:

wGlemser Schwarze Knorpelkirsche".
Obstbauinspektor H. P 1o ck, Karlsruhe

Beilage zur Zeitschrift ,Deutscher Obstbau" im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.
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Erdbeere , Gartenbaudirehtor Langer”

mit Foarbenbild
Ursprung:

Im Gartenbaubetrieb G. Herzberg in Wefensleben (Sa.) entstand diese Sorte aus einer Kreuzung
von ,Roter Elefant"” und ,Ueberreich” im Jahre 1934,

Literatur:

Erstmalig wurde sie erwahnt in Langers ,Beerenobst und Beerenverwertung”, 6. Aufl,, 1936.
Dann erfolgten eingehende Beschreibungen in der ,Monatsschrift fiir Obst- und Gartenbau",
Halle (Saale), Nr. 11 und 12, Jahrgang 1940.

Reifezeit:

Die erste Ernte beginnt Mitte Juni, die Haupternte Mitte August bis Oktober.

Wuchs und Widerstandstihigkeit:

Die Pflanze zeigt einen sehr kraftisen Wuchs, das sehr gesunde dunkelgriine Blatt ist meist
4- und 5zéhnig. Bisher bildete diese Sorte selten Ranken, deshalb war die Vermehrung nur durch
Teilung méglich, Vom Jahr 1940 an zeigen eine grof8ere Anzahl Pflanzen eine normale Ranken-
bildung.

Ertragsfihigkeit:

Der Fruchtertrag ist auBergewdhnlich groB3, bei der zweiten Ernte (August—Oktober) brachten
viele Pflanzen bis 2 kg Friichte.

Form und GréBe der Frucht:

Die sehr groBen Friichte sind herzférmig-rund.

Farbe:

Die Friichte sind gldnzend-rot, das Fleisch sehr dunkelrot und daher auch vorziiglich zum
Einmachen geeignet,

Geschmack:
Die Friichte dieser Sorte sind recht sii}, sie erinnern im Geschmack an ,, Ananas-Erdbeeren.
Festigkeit der Frucht:
Die Frucht ist so fest, daB8 sie zum Versand noch recht gut geeignet ist.
Gartenbaudirektor G. A. L an g e r - Helmstedt

Ziele der Neuz(dhtung oon Kicldyen e die Praxis

Wir besitzen zwar eine ganze Reihe guter Kirschensorten, doch bleiben immer noch Liicken auszu-
filllen. Die planmédBige Neuziichtung von Kirschen sollte aber heute doch den erfahrenen Ziichtern
und fachwissenschaftlichen Einrichtungen iiberlassen bleiben. So fehlt es z. B. noch an ganz frithen
Herzkirschen der ersten Reifewoche, aber mit einer groBeren Klimahirte als die Friihe Franzésische
sie hat. Fiir den Versand wiirden ebenfalls frithe Knorpelkirschen noch willkommen sein. Eine Er-
ganzung der spiten Herzkirschen im Giitengrade der Fromms Herzkirsche, doch ohne deren
Launenhaftigkeit, ist ebenfalls erwiinscht, desgleichen macht sich bald ein Auswechseln der in
Mitteldeutschland geschmacklich so hervorragenden groBen, dunklen Knorpelkirsche, der Lot-
kirsche, nétig. Aehnliche Beispiele gibt es auch in anderen Kirschgegenden.

Bei den Sauerkirschen muB darauf hingearbeitet werden, z. T. noch bessere, reichtragende Sorten
der sogenannten ,Halbsauren" oder ,Edelkirschen zu bekommen, und zwar sowohl von den hellen
als dunklen. Dasselbe gilt auch fiir die eigentlichen Sauerkirschen, Die Méglichkeit der Kreu-
zung zwischen Siil- und Sauerkirschen wird die Ziichter weiter beschiiftigen, um auf diesem Wege
noch Sorten mit besonderen Geschmacksfeinheiten zu erhalten und die Fruchtbarkeit durch den
EinfluB der SiiBkirsche zu befestigen.

Véllig abwegig ist es, Sorten in den Handel zu bringen, die den Grundbedingungen der Sortenwahl
nicht entsprechen, und ebenso, etwa alte Sorten mit neuen hochklingenden Namen anzupreisen.
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Obftforten nach Blutgruppen geordnet

In Folge 4 und 5 von ,Sortenkunde im Obstbau" haben wir fiir die Neuaufstellung eines Apfel-
und Birnensystems Anregungen aus der Praxis gegeben. Heute wollen wir diese Frage von einem
anderen Standpunkt betrachten. Wenngleich die folgende Aufstellung nur wenig uns bekannte
Sorten aufweist, so ist es doch wahrscheinlich, daB bei einer fiir uns giiltigen, also #hnlichen
Gruppierung, die Praxis groferen Nutzen hat als bei der bisher iiblichen Klassifikation. In
Europa kennen wir gewéhnlich die Einteilung nach Klassen, wie Renetten, Kalville, Streiflinge,
Gulderlinge usw. In anderen obstbautreibenden Lindern werden die Sorten in sogenannten

Blutgruppen" zusammengestellt.

Wie wichtig die Kenntnis der Abstammung der
Sorten ist, beweisen uns die letzten strengen
Katastrophenwinter hinsichtlich der Frost-
hirte. Sorten mit Ostlichem Blut sind ganz
gesund geblieben oder haben je nach anderer
westlicher Blutbeimischung mehr oder weniger
gering gelitten, Dies setzt durchaus nicht vor-
aus, dall eine Sorte unbedingt aus dem Osten
stammen mull. Bestes Beispiel ist die Sorte
+Croncels”, die, obwohl sie in Frankreich ent-
stand, durch die Mutter &stliches Blut fiihrt
und daher einen hohen Grad von Frosthirte
aufweist. Aber nicht nur hinsichtlich der
Frosthirte, die allein geniigen wiirde, um die
Bildung von blutverwandten Gruppen zu recht-
fertigen, ist die Einteilung der Sorten nach
Blutgruppen wichtig. Auch iiber den wirt-
schaftlichen Wert der Friichte betreffender
Sorten einer gewissen Blutgruppe kann geur-
teilt werden, wie auch Voraussetzungen fiir die
Ziichtung' neuer Sorten aus diesen Zusammen-
hingen zu ersehen sind, Wir kénnen auf
Grund ziichterischer Arbeiten heute schon
sagen, dall z. B. Sorten der ,,DucheB-of-Olden-
burg”-Gruppe in der Nachkommenschaft
Friichte geben, die sauer sind. Dagegen geben
Sorten der ,Fameuse”-Gruppe in der Nach-
kommenschaft Friichte mit siiBem Geschmack.
Die nachstehend angefiihrten Blutgruppen von
Apfelsorten erheben niemals Anspruch auf
Vollstandigkeit, sie sollen nur ein Hinweis und
Anregung zu dieser Frage sein. Und nun die
Sorten nach Blutgruppen geordnet:

1. Aport-Gruppe. Sorten: Kaiser Alexander, Bis-
marck, Wolf River, Bietigheimer, Constantine,
Sommer-Aport, Herbst-Aport, Aport Reptschati,
Aport Rosowui, Aportowoje Simowoe (Winter).
Friichte grofB, schén, mit grobem Fruchtfleisch,
mittlerer Qualitét,

2. Baldwin-Gruppe. Sorten: Baldwin, Arctic,
Sutton. Schongefarbt, lang haltbar, gut duftend,
groBe Aepfel mit dhnlichem Fruchtfleischbau. Ge-
stalt und Farbe marktfdhig,

3. Ben-Davis-Gruppe. Sorten: Ben Davis, Black
Ben Davis, Gano, Saratago, Schenectady. GroBe,
hellrot gefdrbte Aepfel, grobes und festes Frucht-
fleisch, ohne besonderen Duft. Schale dick, gut
haltbar und transportfahig,

4. Black Gilliflower-Gruppe. Sorten: Black Gilli-
flower, Deacon Jones, Striped Gilliflower. Friichte
mittelgroB, dunkelrot, oval, gerippt. Qualitdt gut.
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Weniger widerstandsféhig
Besonders anspruchsvoll

Fleisch grob, trocken.
als die Baldwin-Gruppe.
an Boden,

5. Blue Pearmain-Gruppe. Sorten: Blue Pearmain,
Bethel, Jewett Red, nach Beach Sektion A.: Oel
Austin, Scarlet Beauty, Stone, und Selektion B:
Mabie Sweet, Monroe Sweet, Gideon Sweet, Victo-
ria Sweet, Ziemlich groBe, dunkelrote Friichte mit
blaulichem Hauch, mildriechend, gute Qualitiat. Das
Fruchtfleisch miirbe, die Schale dick. Fiir viele
Gebiete wertvoll nur unter nérdlichen Verhiltnissen.

Sorten: Chenango, Stump.

rot gestreift, oval-konisch,
Aroma und feines

6. Chenango-Gruppe.
Friichte mittelgroB,
hoher Qualitit, besonderes
Fruchtfleisch,

7. Early Harvest-Gruppe. Sorten: Early Harvest,
Early Ripe, Parry White. Sommeréipfel mittlerer
GroBe, hellgelb oder weiBlich. Gute Qualitit, fein-
korniges Fruchtfleisch., Nur fiir warmere Gebiete.

8. Fameuse-Gruppe. Sorten: Fameuse, Cortland,
McIntosh, Early McIntosh, Onondaga, Otsego,
Chiawassee, nach Beach ferner: Canada Baldwin,
PrinceB Luise, Scarlett Pippin. Frucht mittelgroB,
meistens rot gefirbt, gestreift, rund bis rundflach.
Schale diinn, Hohe Tafelqualitit und rein weiBes
Fleisch. Die Tendenz zum treuen Vererben der
Eigenschaften aus dem Samen ist eine besondere
Eigenschaft dieser Gruppe. Die wertvollste Gruppe
fiir kalte Gebiete.

9. Jonathan-Gruppe. Sorten: Jonathan, King
David, Esopus Spitzenberg, Red Canada, Reusse-
laer, Rockland. Frucht mittelgroB, schén rot, hohe
Qualitdt, Fleisch saftig. Verschiedene Verwendung.
Achnlich der Baldwin-Gruppe.

10, Lady-Gruppe. Sorten: Lady, Highland, Sleight.
Frucht klein, rundlich flach, Tafelobst, schon ge-
farbt, Fleisch erfrischend saftig. Schale diinn,
Frucht gut haltbar,

11. Northern Spy-Gruppe. Sorten: Northern Spy,
Ontario, Wagener, Melon, Oswego, Schoharie.
Frucht groB, rot gestreift, rundlich-flach, gerippt,
mit feinem Hauch, saftig, miirbe, feinkdrnig, bester
Geruch und Qualitit. Zu dieser Gruppe gehéren
alle Sorten, die sich bei uns am frostempfindlich-
sten erwiesen haben, wie Ontario, Northern Spy,
Wagener.

12, DucheB-of-Oldenburg-Gruppe. Sorten: DucheB
of Oldenburg, Anis Rose, Autumn Straeked, White
Krim, Arabian, Glass Green, von der Graven-
steiner Sektion: Gravensteiner und Banks, ferner
nach Beach: Late DucheB, Gladstone, Pewaukee,



Milwaukee. Frucht mittel bis groB, lebhaft rot
gestreift, allgemein im Herbst reifend, verhéltnis-
maBig kurz haltbar, Herbe Kiichenidpfel. Meistens
russischer Herkunft. Wuchs méBig, Krone rund-
lich, Blatt mittelgroB.

13. Fall-Pippin-Gruppe.  Sorten: Fall Pippin,
Holland Pippin (frithe Herbstsorte), Lowell, York
Pippin, French Pippin, Hawley.

14. Rhode-Island-Greening-Gruppe. Sorten: R.I.
Greening, Northwestern Greening, Autumn Swaar,
Bottle Greening, Holland Pippin (Winter), Clinton,
Green Newtown, Grimes, Peck Pleasant, Win-
chester, Yellow Newtown, Swaar, Mann, Seneca
Favorite, Newman, Occident, White Pippin. Mit
wenigen Ausnahmen groBie Friichte mit griiner oder
gelber Grundfarbe und roter Backe, allgemein guter
Qualitdat. Nicht tauglich fiir die nordlichen Ge-
biete.

15, Romanite-Gruppe. Sorten: York Imperial,
Pennock, Stark. Friichte verdnderlicher Grofle,
dunkel gefirbt, minderer bis guter Qualitidt, lange
haltbar. Hauptsédchlich fiir die siidlichen Gebiete.

16. Russet-Gruppe. Sorten; Golden Russet, Rox-
bury Russet. Frucht klein bis mittelgroB, rostig-
braun gefarbt, mit besonders feinkdrnigem Fleisch,
miirbe, erfrischend riechend, gute Dauerqualitat.

17. Tompkins-King-Gruppe. Sorten: Ribston, Hub-
bardston, Tompkins King. Frithe Winterdpfel,
groB, schon, ansprechend rot gestreift, verschiede-
ner, jedoch symmetrischer Form. Bester Qualitit
und charakteristisch fest, grober Fruchtfleischbau,
aromatisch, gelblich.

18. Twenty-Ounce-Gruppe. Sorten: Twenty Ounce,
Collamer. Frucht groB; spite Herbstfrucht, breit,
rot bedeckt, rundlich, Qualitit gut. Fleisch grob,
gelb, aromatisch. Mehr fiir die nérdlichen Gebiete
geeignet.

19. Wealthy-Gruppe. Sorten: Wealthy, Peter und
andere Minnesota-Sdmlinge. Frucht von élteren
Bédumen klein, Friih- und reichtragend. Wider-
standsfahig,

20. Winesap-Gruppe. Sorten: Winesap, Arkansas
(Mammoth Blacktwig), Arkansas Black, Paragon,
Oliver. Winterdpfel, mittelgroB bis groB, dunkel-
rot, fest und feinkérnig, guter, jedoch nicht bester
Qualitat, gut haltbar.

21. Gelber Bellefleur-Gruppe. Sorten: Gelber Belle-
fleur, Mason Orange, Barry. Frucht mittelgro3
bis groB, charakteristisch konisch-oval, hauptsich-
lich gelb mit einem groBen, etwas offenen Kern-
haus. Fleisch fein, miirbe, aromatisch und bester
Qualitat fiir Kiichenzwecke,

22. Anis-Gruppe. Sorten: Anis Kurski, Anis
Krasnui, Blue Anis, Buzkafa Selonka, Anis Schal-
tui, Anis Alui, Striped Anis, Getmanski Bob. Alle
Sorten russischer Abstammung, frosthart. Die
Frucht verschiedener Grofle, meistens Herbstreife.

Sorten: Anisowka, Anisimow-

Good

23. Anisim-Gruppe.
koe, Zuzoff of Tuttle, Petersons Anisim,

Peasant of Patten, Borsdorfer of Wragg, Swedish’

Qotaljorte: Lammwirtsapfel”

Reift Oktober, hélt sich bis Friihjahr.
Guter Mostapfel.

Frucht: MittelgroB, mehr breit- als hoch-
gebaut, weiBlgelb, lebhaft gerétet. Fleisch weil,
saftig, stark sduerlich schmeckend.

Geeignetste Baumform: Hochstamm.

Baum: Er wichst sowohl als Jungbaum als
auch als dlterer Baum sehr stark und bildet

[
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breitausladende Kronen. Sehr gut zum Auf-
piropfen. In der Baumschule ist er ein guter
Stammbildner, der ebenfalls schéne Kronen
bildet. Er hat ein groBes gesundes Blatt. Die
Bliite ist spat, die Ertragfihigkeit kann als
gut bezeichnet werden. Ertrag alle zwei Jahre.

Schlechte Eigenschaften sind nicht bekannt.
Vermutlich guter Pollenbildner. Die Sorte
kann mit dem ,Trierischer Weinapfel” vergli-
chen werden. Jedoch ist der Ertrag sicherer
und die Frucht gréBer. Die Biume werden
ebenfalls gréBer als diejenigen des ,, Trierischer
Weinapfels”,

Dipl. Gartenbauinspektor P.Plock, Karlsruhe.

Borsdorfer of Patten. Alle Sorten russischer Ab-

stammung, frosthart, In USA. in den Staaten
Wiskonsin, Iowa und Minnesota hauptsdchlich
verbreitet,

24. Antonowka-Gruppe. Sorten: Gewo6hnliche
Antonowka, Stein-Antonowka, 1%/epfiindige Anto-
nowka, WeiBe Antonowka, alljdhrlich tragende
Antonowka, Antonowka Rurska, SiiBe Antonowka,
Graue Antonowka, Zloty Mnich, Vargul, Deutscher
Calvill, Russischer Gravensteiner, Bergamot. Die
meisten Sorten sehr frosthart, alle aus RuBland
stammend.

25. Borowinka-Gruppe. Sorten: Borowinka, Boro-
winka neue, Borowinka Krasnaja, Borowinka slad-
kaja, Borowinka Lugouaja. Alle Sorten sehr frost-
hart, stammen aus RuBland.
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26. Charlamowsky-Gruppe. Sorten: Charlamowsky,
Pointed Pipka, Champanskoe, Petersons Charla-
mowsky., Im Herbst reifende Sorten, die aus
RuBland stammen und in den kalten Gebieten von
USA. und UdSSR. verbreitet sind.

27. Golden-White-Gruppe. Sorten: Large Long
White, Golden White, White Russet, Orel, Winter-
Stripe, Avenarius Nr.15. Sorten russischer Her-
kunft, meistens groBe Frucht.

28. Hibernal-Gruppe. Sorten: Yellow Arkadian,
Juicy Burr, Romenskoe, Silken Leaf, Zusoff, Pen-
dent Ear, Omensk, Ostrakow, Russischer Abstam-
mung, Frithe Wintersorten. Der Baum wéchst
stark, bildet offene Kronen und sehr groBe leder-
artige Blétter.

29. Longfield-Gruppe. Sorten: Longfield, English
Pippin, Good Peasant. Russischer Abstammung.
Herbstsorten. Wuchs schwach, Aeste horizontal

oder hidngend, Bldtter weiBlich, unterseits wollig.

30. Repka-Malenka-Gruppe. Sorten: Repka Ma-
lenka, Repka Kislaja, Green Sweet. Sorten
russischer Abstammung. Winter bis spiate Winter-
friichte. Sehr frosthart.

31. Titowka-Gruppe. Sorten: Titowka, Tetofski,
Titowka Speer. Russische frostfeste Sorten, jedoch
weniger als die Antonowka-Gruppe. Sommer- bis
Herbstsorten. Baum pyramidal wachsend. Rinde
gelb mit zahlreichen Punkten, Blatt gro8, licht-
griin,

32. Transparent-Gruppe. Sorten: White Transpa-
rent, Croncels, Red Duck, Charlottenthaler, En-
thaler, Thaler, Erdbeer-Streifling, Nitschners Erd-
beerapfel. Sorten mit starkem Einschlag &stlichen
Blutes, zum Teil aus RuBland stammend. Baum
usw. wie bei Titowka-Gruppe.

33. Arkad-Gruppe. Sorten: Arkad, Arkad Scholti,
Arkad Krasiwui. Russische Sorten, frosthart.
Wenn sich auch die obige Zusammenstellung
auf eine Reihe bei uns unbekannter Sorten be-

Die zum Beitrag auf S. 30 verwendete Literatur ist
folgende:

1, F. H. Hall, The best Apples for New York
State. Bull. Nr.361, Marz 1913. New York Agr.
Exp. St. Geneva, NY.

2.S. A.Beach: The Apples of New York, Vol. I
1905.

3.N. E. Hansen: A Study of Northwestern Apples.
Bull. Nr. 76, Juni 1902. South Dakota Agric.
College, Experiment Station,

4, Charless Gibb: On the Russian Apples imported
by U.S.Department of Agriculture in 1870, Mon-
treal, 1884.

5. Report on the Adaptation of Russian and other
fruits to the extreme northern portions of the
United States, Bull. Nr. 2. Department of Agri-
culture, Divisions of Pomology, Washington 1888.
6. R. Wellington: An experiment in breeding apples.
Tech. Bull. Nr. 106, 1924, N. Y. St. Agr. Exp. St.,
Geneva, NY. —
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zieht, so ist es doch interessant, diese Ein-
teilung zu verfolgen, zumal mehrere Sorten
uns frither oder spiater doch nidher kommen.
Es wire noch erforderlich, die einzelnen Sor-
ten in ihren Blutgruppen zu beschreiben, um
den engen Zusammenhang dieser Sorten zuein-
ander deutlich vor Augen zu fithren. Dies soll
noch spéter nachgeholt werden.

Die Laxton’s Himbeerjorten

1. Laxtons Alpha. Diese Sorte reift vor allem
anderen Sorten und trdgt reich groBe, koni-
sche, hellrote, harte, feste, wohlriechende
Beeren. Die Triebe sind stark.

2. Laxtons Reward. Eine stark aufrecht wach-
sende Sorte und verlangt nach keiner Stiitze.
Die Frucht ist groB, hellfarbig, sehr siifi.
Reichtragend. Widerstandsfiahig gegen Krank-
heiten.

3. Laxtons Bountiful. Eine stark aufrecht
wachsende und sehr reichtragende Sorte. Sie
ist groBer als Superlative, konischer Gestalt,
sehr schén, in langen Biischeln. Der Wohl-
geruch ist sehr fein, K. M.

Sur Pfitfichjorte ,South Haven”

In Erganzung der Beschreibung der Pfirsich-
sorte ,,South Haven" in Nr,4 der Sortenkunde
im Obstbau wurde schon in Heft 6 darauf hin-
gewiesen, daBl diese Pfirsichsorte nicht von
Herrn Heinrich Zipp in Speyerdorf selbst,
sondern auf dessen Anregung und Wunsch
vom Unterzeichneten aus Amerika eingefiihrt
wurde (siehe , Neuzeitlicher Pfirsichbau” von
R. Trenkle, S. 42), nachdem die von Herrn
Zipp im Jahre vorher aus Amerika eingefiihr-
ten Pflanzen der Sorte ,South Haven” im
Hamburger Hafen der Vernichtung anheim-
gefallen waren. Herr Zipp erhielt dann im
Jahre darauf die von mir unter allerlei
Schwierigkeiten (die Pflanzen kamen im
Kiihlraum des Schiffes) die aus Amerika ein-
gefithrten Mutterbdume und die inzwischen
gemachten Okulate durch den Staatl. Landes-
obstgarten in TheiBing zur alleinigen Weiter-
vermehrung geliefert. R. Trenkle

G, H. Howe beschreibt diese Sorte in der Ar-
beit ,New or Noteworthy Fruits, X" Bull.
Nr. 578, Dezember 1929, der New York State
Agr. Exp. Station Geneva. Er sagt in seiner
Arbeit, daB3 ,,South Haven" von A.G. Spencer
in Kibbie, Michigan, als Zufallssimling der
Sorte St. John geziichtet und von Greening
Nursery Company in Monroe, Michigan, im
Jahre 1916 in Verkehr gebracht wurde. Nach
G. H. Howe ist sie eine der besten Sorten,
die gréBer und schéner gefarbt ist als die Sorte
+Rochester”, besser schmeckt und riecht als
Early Crawford", K.J. Maurer

Beilage zur Zeitschrift ,Deutscher Obstbau" im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.
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SORTENKUNDE IM OBSTBAU ...

,Apfel aus Lunow’’ mit farbentafel

Heimat und Verbreitung:

Diese Sorte ist ein Zufallssimling, der in der Gegend von Lunow i.d. Mark gefunden wurde.
Ueber den Entstehungsort ist nichts Ndheres bekannt. Sie ist nur in Deutschland verbreitet.
hauptsichlich in den westlichen und siidlichen Gauen, unter anderen auch in der Ostmark.

Literatur:

Die Sorte wurde unter anderen in dem Werk ,Deutschlands Obstsorten”, Lieferung 26, best':hrie-
ben. In der fremdsprachigen Literatur, die mir zugédnglich war, wurde sie nicht beschrieben.
Es scheint sich also um eine Sorte mit einem kleinen Anbauradius zu handeln.

Gestalt und GréBe der Frucht:

Die Frucht ist breit-kegelformig, zum Kelch stark verjiingt, um den Stiel abgerundet und platt.
Meist ist die Frucht unsymmetrisch gebaut, so daB der Querschnitt nicht rund ausfillt. Ueber
die Frucht verlaufen vom Kelch breite Kanten oder Rippen bis zur Stielhéhle. Die Stielver-
tiefung ist trichterférmig, eng und ziemlich tief, vielfach schwach berostet. Die Kelchvertiefung
ist sehr klein, eng und tief mit kleinen Falten, die {iber die Vertiefung nicht hinauslaufen und
meist nur bis zur Mitte der Hohe der Vertiefung reichen. Die Frucht ist groB, bei starkem
Behang und von Hochstdammen gewdéhnlich nur mittelgrof.

Stiel:
Der Stiel ist mittelstark, kurz, ragt nicht iiber die Vertiefung hinaus, ist griin-braunlich,
etwas mit Filz bedeckt.

Kelch:

Der Kelch ist geschlossen. Die Kelchblitter sind lang, an den Spitzen etwas umgebogen, fest
aneinandergedriangt, griinlich bis graugriin, mit grauem Flaum. Er sitzt in einer trichter-
artigen Vertiefung. Die Kelchréhre reicht bis etwa zwei Drittel der Kernhausachse.

Schale:

Die Schale ist glatt, wachsartig, nicht fettig, fest. In der Baumreife griin, am Lager hellgelb,
fast rein, R6tung selten an der Sonnenseite. Meist aber etwa ein Viertel der Frucht mit einer
triiben Réte verwaschen, die spiter glinzt. Rostfiguren treten nicht auf. Punkte sind zahl-
reich, auf der Schattenseite griin, spater in der Reife hellgriin und unsichtbar werdend. Auf
der Sonnenseite treten in den sich deutlich abhebenden dunkleren Streifen ziemlich grofe,
braunliche bis gelbbraune, breite, rot umgebene Punkte auf. Schwach duftend.

Fruchtfleisch:

Das Fruchtfleisch ist fest, spater miirbe bis etwas mehlig, weil}, ohne besonderes Aroma, fein
sauerlich, ziemlich siiff. Wohlgeschmack zweiter Giite, am besten zu Ende Januar. Duftet schwach.

Kernhaus:

Das Kernhaus ist zwiebel- bis kegelférmig. Die Samenfidcher sind zur Achse weit offen,
geriumig, nach oben zugespitzt, nach unten abgerundet. Die Samenficherwéinde sind glatt,
ganz, ohnf? Risse. Samen sind voll, hellbraun, kurz, spitzig, zahlreich. Die Kernhausachse
ist weit offen.

Reifezeit:

Die Frucht reift Mitte Oktober und wird in der zweiten Oktoberhélfte geerntet. Auf Lager hilt
sie sich bis Januar und langer, sogar bis April, verliert jedoch an Giite des Geschmackes. Die
Frucht verliert beim Lagern wenig an Gewicht und welkt unbedeutend.

Besondere Eigenschaft der Frucht:

Die Frucht bildet sich in geniigend feuchten Standorten gut aus und gibt auch wenig Ausfall.
In trockenen Béden bleibt die Frucht klein. Wegen der Druckfestigkeit vertrigt die Frucht den
Transport gut. Es ist eine sehr ansprechende Marktfrucht, die, wenn ihre Frosthirte erwiesen
ist, groBe Zukunft haben kénnte.

Baum und Blatt.

Der Baum wiéchst mittelstark und bildet mittelgrole, in der Jugend hochstrebende, spiter breit
pyramidale Kronen. Das Fruchtholz ist kurz, bildet starke Quirlholzformationen. Die End-
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triebe sind stark. Zwecks besseren Kronenaufbaues ist in der Jugend ein starker Aufbau-
schnitt erforderlich. Das Blatt ist mittelgrof3, ldnglich, widerstandsfdhig.

Bliite und Sonstiges:

Die nicht besonders empfindliche Bliite entwickelt sich frith und schnell.

Der Baum verlangt guten, fruchtbaren Boden, der in bester Kultur steht. Im Rasen versagt
er bald, in trockenen B&éden bleibt die Frucht unscheinbar, in diirftigen Béden erschépft sich
der Baum vorzeitig. Bei starker Stickstoffdiingung, besonders bei Jauchen, wird die Frucht
stippig.

Der Baum ist mittelfrith und anfangs maBig, spater alle zwei Jahre reich fruchtend. Wegen
des sturmfesten Fruchtansatzes kann der Baum noch in windigen Héhenlagen und offenen
Standorten gepflanzt werden. Eignet sich mehr fiir einen Feldobstbau, wegen der geringen
Giite fiir den Kleingarten weniger geeignet. Leidet wenig unter Schidlingsbefall. K. M.

SBcbwarze Glanstitfche”, eine Sorte der Oftmart

Prof.Ing. Franz MoiBll, Wien-Klosterneuburg

Schon bei der Wiener Kirschenschau im Jahre
1939 fiel unter den zahlreichen Einsendungen
eine Sorte auf, die nur einmalig vertreten war
und sich mehrfach durch besondere Eigen-
schaften auszeichnete. Diese Sorte wurde da-
mals als ,Schwarze Glanzkirsche' ermittelt.
Auch bei der Klosterneuburger Kirschenschau
des heurigen Jahres waren Friichte desselben
Baumes wieder vertreten und es ist bemerkens-
wert, daBl diese Friichte trotz allerstirkster
Konkurrenz groBe Aufmerksamkeit erregten.
Nach den angestellten Ermittlungen handelt
es sich um eine Sorte, die mehrfach im
26. Wiener Gemeindebezirk, und zwar in
Kierling, vertreten ist.

Die Friichte zeichnen sich durch ihre beson-
dere schwarze Farbung aus, sind mattglan-
zend, tiefschwarz und besitzen hochfarbigen
schwarzen Saft mit typisch sduerlichem Ge-
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schmack, so dafl die Sorte geschmacklich an
eine Halbweichsel gemahnt, doch ist die
Frucht fiir den Rohgenul ausgezeichnet.

Hinsichtlich der GréBe kann gesagt werden,
daB sie durchaus jener entspricht, die von
einer marktfihigen groBien Sorte erwartet wird.
Die Frucht ist breitherzférmig und erscheint
sowohl gegen den Stiel als auch den Stempel
leicht abgeplattet. Das Gewicht fiir 10 Friichte
betrigt etwa 65—70 ¢, das von 10 Steinen
54 ¢. Das Fruchtfleisch ist hartlich, aber
nicht knorpelig, tief dunkelrot verfiarbt, saft-
reich und angenehm wiirzig, aber auch er-
frischend, weil die Saure vorherrscht. Durch
diese besonderen Eigenschaften ist die
Schwarze Glanzkirsche fiir Einsiedezwecke
ganz besonders wertyoll und es sei nicht un-
erwahnt, daB sie fiir die Obstverwertung ein-
schlieBlich der SiiBmostbereitung besondere

oo e

Friichte und Steine der
Schwarzen Glanz-
kirsche"

Lichtbild: MoiBl (2)



Eignung aufweist. Mit der Kritzendorfer Ein-
siedekirsche zeigt sie groBe Aehnlichkeit, ist
jedoch anders (mattschwarz) gefdrbt und
sauerlicher.

Eigentlich ist es nicht begreiflich, daBl diese
Sorte bisher wenig Aufmerksamkeit gefunden
hat, Die Obstanbauer berichten iibereinstim-
mend, daB diese Sorte madenfrei bleibt und
nach Regen weniger leicht aufspringt.

Die Schwarze Glanzkirsche reift etwa um
Mitte Juli, etwas vor der Kritzendorfer Ein-
siedekirsche, und hat dabei die Besonderheit,
daB sich die Fruchtreife durch einige Wochen
hinzieht, weil nicht alle Friichte gleichzeitig
reifen. Ueberdies schmecken sie schon vor der
erlangten Baumreife vortrefflich. Zundchst ist
die Frucht rot gefdarbt und schmeckt ausge-
sprochen s#uerlich. Vollreif ist sie, wie er-
wahnt, mattschwarz und der Zucker tritt in
den Vordergrund, die Sdure vermindert sich,
ohne geschmacklich ganz verloren zu gehen.
Fiir den Eigenbedarf ist diese Sorteneigentiim-
lichkeit als wertvoll zu bezeichnen, weniger
freilich fiir die Vermarktung,

Der Baum wird nicht so hochkugelig und
breit wie bei vielen anderen Sorten und bleibt
kleiner. Die Krone baut sich von selber licht
und locker auf. Die Sorte kann nach mehr-

Standbaum der ,,Schwarzen Glanzkirsche" in Kirling

jahriger Beobachtung fiir den Anbau empfoh-
len werden. Es wird sich erweisen, ob sie ihre
besonderen Vorziige auch in anderen Gebieten
beibehdlt. Nach Kobel ist sie in der Schweiz
als Hauptsorte im solothurnischen Leimenthal
verbreitet,

Sur Gefchichte der Walnuveredlung

11600 Jahre WalnuBveredlung", belegt mit Ausziigen aus dem mir vorgelegenen Schrift-

tum iiber die WalnuB?).

Die ,,Scriptores rei rusticae’ der Griechen und
Rémer weisen fast ohne Ausnahme in irgend-
einer Weise auf den Wert oder Unwert des
WalnuBbaumes und seiner Friichte, insonder-
heit auf seine kulturelle Bedeutung hin. Von
den 4&ltesten rémischen Landbau-Schriftstel-
lern berichtet jedoch lediglich Plinius der
Aeltere (23—79 nach Chr.) — wenn auch nur
kurz — iiber die Vermehrung der WalnuB.
In seiner, 37 Biicher umfassenden ,Historia
naturalis’ finden wir im 17. Buch, 10. 10.
(zitiert nach Lenz: Botanik der alten Griechen
und Rémer, Gotha, 1859 S. 123): folgenden
Hinweis:

oIn der Vermehrung der Baume durch Samen
ist die Natur selbst unsere Lehrmeisterin ge-
wesen, indem wir sehn, daB} der fallende Sa-
men zum Leben erwacht (vivescere), sobald er
von der Erde aufgenommen ist. Einige kom-
men nur auf diese Weise, z. B. die Kastanien
(castanea) und Wallniisse (Juglans)". S. 124:
Die Wallniisse (Juglans nux) steckt man so,
daB sie auf dem Spalte liegen”, Demnach war
dem roémischen Gértner zu Beginn unserer
Zeitrechnung das Veredeln von Woalniissen
noch nicht bekannt. Erst Palladius (im 4. Jahr-
hundert nach Chr,) berichtet in ,De re ru-
stica” Buch 2, 15. 14, (zitiert nach Lenz

Von Dr. Erich Schneiders-Geisenheim/Rhein.

S. 443) ,Man kann nach Angabe vieler Géart-
ner WallnuBreiser im Februar auf Erdbeer-
baume (arbutus) pfropfen, am besten in den

Stamm, eben so auf Pflaumen- oder auf
WallnuBbidume",

Die Empfehlung des Erdbeer- und Pflaumen-
baumes als Unterlagen darf uns nicht stéren.
In dem Schrifttum der damaligen Zeit, so vor
allem bei Plinius, finden wir hdufiger Hin-
weise auf ganz unmégliche Pfroptkombinatio-
nen bei Obstgehélzen. Diese Schriftsteller und
Dichter waren ja in den wenigsten Féllen mit
der Praxis des Land- und Obstbaues vertraut.
Sie teilten zumeist nur das mit, was ihnen
iiber diese Dinge von irgendwoher zugetragen
wurde?),

Bemerkenswert sind noch die Ausfithrungen
von Palladius (nach Lenz S. 442) iiber die An-
zucht von WalnuBbaumen:

1) Ich méchte auch an dieser Stelle Herrn Dr. Robert
Zander-Berlin fiir viele wertvolle Hinweise auf das Walnu8-
schrifttum und féir sein Entgegdenkommen, in der Bucherel des
Deutschen Gartenbaues, Berlin, SchliiterstraBe, selbst nach-
forschen zu konnen, \erbmdhchst danken.

"[D Einer kritischen Ueberpriifung bedarf folgende Notiz in
er Friichtehandel”, Diisseldorf 1933. — ,Bereits im 4.
Jahrhundert wird die NuBkultur in Frankreich erwihnt. Eine
SchloBherrin aus dem Perigord hat die NuBkultur in der
Dauphiné entwickelt und den Bauern das Veredeln und die
Pflege ihrer NuBkultur beigebracht",
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yDie WallnuB (nux juglans) sien wir Ende Ja-
nuar oder Februar. Sie liebt feuchte, kiihle, stei-
nige Hohen, kommt aber auch an wirmeren fort,
Man zieht sie aus den Niissen selbst, und trocknet
diese, wenn sie im November gelegt werden sollen,
zuyor in der Sonne, weicht dagegen diejenigen,
welche im Januar oder Februar gelegt werden, zu-
vor einen Tag lang in Wasser. Unter die NuB
legt man einen Stein oder Backstein, damit sie
keine einfache Pfahlwurzel, sondern getheilte Wur-
zeln treibt. Das Baumchen gedeiht besser, wenn
es ofters versetzt wird; an kithlen Stellen versetzt
man es zweijihrig, an warmen dreijihrig."”

Die im X. Jahrhundert verfaBte Sammlung von
Ausziigen aus dem Landbauschrifttum der
Griechen und Rémer, die ,Geoponica” (10,65
und 66.), enthilt die erste Veredlungsanwei-
sung: (nach Lenz S. 443):

Piropireiser des WallnuBbaumes (karyon) wach-
sen nicht leicht an, jedoch gelingt die Veredlung,
wenn man sich nicht gleich abschrecken 148t und
sorgfiltig zu Werke geht. Einige Gértner heben
zwei- oder dreijihrige WallnuBbdumchen aus,
piropfen die Wurzeln und setzen sie wieder ein.”
An einer anderen Stelle der Geoponika (10,76)
heiBt es, wohl in Anlehnung an die rémischen
Schriftsteller (nach Lenz S. 135): ,Wallnuf3
(karyon) wird nur auf Erdbeerbaum (Arbutus
Unedo L.) gepfropft",

Die vielen Hinweise auf die Vorziige des Wal-
nuBlbaumes und seiner Friichte, insonderheit
auf deren wirtschaftliche kulturelle und heil-
kundliche Bedeutung, die ich in dem deut-
schen und auBerdeutschen Schrifttum der Zeit
vom 9. bis zur Mitte des 18. Jahrhunderts ge-
funden habe, enthalten keinerlei Angaben iiber
das Veredeln von Walniissen, Selbst in den
viele Jahrzehnte Richtung gebenden Werken
von Miller, Phil. (1731, Das englische Garten-
buch), Knoop, Joh. H. (Pomologia, 1758) und
Forsyth, W. (1791) wird das Veredeln der
Walniisse nicht erw#hnt, gleichwohl diesen
Autoren das Variieren der WalnuBsimlinge
bekannt war. (Vergl. auch Abercrombie, Joh.
isn der )Uebersetzung von Lueder, Liibeck 1781,
. 268,

DU HAMEL DU MONCEAU berichtet in sei-
ner Abhandlung von Biumen, Stauden und
Strauchern. (Aus dem Franzdsischen {iibersetzt
von C. Christoph Oelhafen von Schéllenbach,
Niirnberg, 1763, II. Teil S. 41/42) nach einer
langen Zeitspanne erstmalig wieder iiber Ver-
edlungsversuche wie folgt:

sDie Nus-Biume vermehren sich nur durch Saa-
men. Indessen hat mich ein glaubwiirdiger Mann
versichert, daBl er solche mit gutem Fortgang ge-
piropft habe. Der Herr Marquis de la Galissoniere
hat die Piropfungen in den Spalt, in die Crone und
mit dem Aug (les greffes fente, en couronne et en
écusson) versuchen lassen, aber ohne gliicklichen
Erfolg; andere Liebhaber (Cultivateurs), die das
Piropfen des Nus-Baumes unternommen haben, sind
nicht gliicklicher gewesen'. —

Oelhafen versieht diese Mitteilung du HA-
MEL'S mit nachstehender Anmerkung, die wir
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als den ersten Bericht iiber in Deutschland
erzielte Veredlungserfolge bei Walniissen an-
sehen koénnen:

Mir ist im vorigem Jahr das blose Oculiren an-
geschlagen, welches zwar nur an zwey jungen Biu-
men in der Baum-Schule probiert habe. Aber die
preiswiirdige Schweizerische Gesellschaft in Bern
giebt in ihren Sammlungen von Landwirtschaft-
lichen Dingen in der Abhandlung einen Auszug
eines Schreibens, von Herrn Andre Naville aus
Genf, so von dem Pfropfen der Nus-Biume handelt,
das, wie er schreibt, seit 30 Jahren in einem klei-
nen Bezirk des Delphinats, das den Namen Mar-
quisat du Royaumes fiihret, in Uebung gebracht
worden und sich immer weiter ausbreitet. Es ge-
schiehet solches mit dem Pfeifeln oder Réhrlen
(en fliite) und gehet des Herrn Naville Absicht
hauptsichlich dahin, die Nus-Biume mit spiten
Sorten (St. Johannis-Nus-Biumen) zu pfropfen, da-
mit die Niisse nicht so leicht erfrieren.

Du Roi teilt in: ,,Die Harbke’sche wilde Baum-
zucht. Mit Kupfern, 2 Theile in 1. Band.
Braunschweig 1772" auf Seite 327 mit:

+Um die guten Arten dieser NuB zu erhalten, fingt
man an — jetzt an, einen gewihlten Zweig auf
einen jungen Stamm zu okuliren. Die Versuche
(s. Berner oekonom. Schriften 1. und 5. Theil) sind
zwar mehrenteils mit Zweigen des spéttreibenden
NuBbaumes unternommen worden, um die Bliite
gegen die spiten Nachtfréste zu sichern, sie ver-
dienen aber mit den Zweigen der gemeinen groBen
WallnuB ebenfalls Nachahmung, wenn man den
Anbau nicht des Holzes wegen, sondern in Ab-
sicht auf auserwéhlte Friichte iibernimmt." — ,Der
WallnuBBbaum ist wegen seines schnellen Wuchses,
der Giite des Holzes und seiner Friichte einer der
ergiebigsten Baume".

In anderen, mir zur Zeit nicht zugédnglichen
Schriften fand ich Angaben, nach denen einer-
seits um die Mitte des 18. Jahrhunderts, ein
Graf in Metz zuerst die Walniisse veredelte
und andererseits, dal zu dieser Zeit das Ver-
edeln in Norditalien und in Siidfrankreich be-
reits bekannt gewesen sei.

In v. Burgsdorf’s ,Anleitung zur Erziehung
und Anpflanzung einheimischer und fremder
Holzarten"”, 2. Auflage Berlin 1790 S. 122 le-
sen wir: ,Die folgenden Varietdten: J. r. sero-

“tina, das ist die spiate WallnuB}, die Pferdenu3

(la noix de Jauge) und die diinnschalige Wall-
nuB werden in der Baumschule auf die Haupt-
art oculiret. Dergleichen veredelte Stimme
miissen wohl zusammen gewachsen sein, bevor
man sie verpflanzet”. Walther J. J. schreibt
in der 2. Auflage seiner ,Gartenkunst”, Stutt-
gart 1792, auf S. 277: ,Es gibt eine Varietdt
davon (ndmlich von Jugl. regia) mit bunten
Bléattern, welche durch das Okuliren auf die
gemeine fortgepflanzt wird".

(Wird fortgesetzt)

Beilage zur Zeitschrift ,,Deutscher Obstbau' im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.
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SORTENKUNDE IM OBSTBAU ... ic1ss
Erdbeere ,Ada Herzberg” mit farbenbild |

Ursprung:
Im Gartenbaubetrieb G. Herzberg in Wefensleben (Sa.) entstand diese Sorte aus einer Kreuzung
von ,Deutsch-Evern" und , Ueberreich” im Jahre 1934.
Literatur:
Erstmalig wurde sie erwdhnt in Langers ,Beerenobst und Beerenverwertung”, 6. Aufl, 1936,
Dann erfolgten eingehende Beschreibungen in der ,Monatsschrift fiir Obst- und Gartenbau",
Halle (Saale), Nr.11 und 12, Jahrgang 1940.
Reifezeit:
Die erste Ernte beginnt Anfang Juni, die zweite Ernte dann wieder von Anfang August bis Ende
September, also eine zweimal fruchtende Sorte.
Wuchs und Widerstandsfihigkeit:
Diese Sorte zeigt ein frisches, gesundes Wachstum. Das Laub bleibt niedrig und die Fruchtstiele
ragen weit dariiber hinaus. Die Rankenbildung ist normal. Gute Treibsorte.
Ertragstihigkeit:
Sie ist als sehr reichtragende Sorte zu bezeichnen.
Form und GroBe der Frucht:
Die Frucht erinnert an ,,Deutsch-Evern”, ist aber etwas groBer und in der Form mehr taschen-
férmig, wie es das Farbenbild erkennen laBt.
Farbe:
Die lebhaft rot gefarbte Frucht zeigt auffillige gelbe Samen. Innen ist das Fleisch ganz weil3.
Geschmack:
Man kann diese Sorte als sehr aromatisch-sii} bezeichnen.
Festigkeit der Frucht:
Die Frucht ist sehr fest, vertrdgt weiten Versand.
Gartenbaudirektor G. A. L an g e r - Helmstedt

Die Apfelsorte ,Erwin Junge", die in Folde 5 von 1940 von ,.Sortenkunde im Obstbau"
erstmalig beschrieben wurde. Eine Kreuzung von ,Minister von Hammerstein und
. .Gelber Bellefleur".
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Sur Gefchichte det Walnuoeredlung

I. Fortsetzung

Der bekannte franzdsische Naturforscher Prof.
Andre de Thouin beschreibt in dem fiir den
Fortschritt des Obstbaues sehr beachtenswer-
ten Werk: ,,Monographie de greffes” Paris
1821, 4. und in einigen fritheren Abhandlungen
ausfiihrlich mehrere in Frankreich geiibte Ver-
edlungsmethoden bei Walniissen mit Zeich-
nungen hierzu, die zum Teil von Noisette L. in
s Vollstindiges Werk der Gartenkunst”
(deutsch von G. C. L. Sigwart, Stuttgart, 1826)
iibernommen worden sind. In dieser leicht zu-
ganglichen Ausgabe finden wir des weiteren
wichtige Bemerkungen {iber das WalnuBver-
edeln im Freien. Es werden das Flételn, Pfei-
feln und die Ringokulation bei Walniissen in
verschiedener Ausfithrung beschrieben.

Neben de Thouin war in dieser Zeit sein ebenso
bekannter englischer Kollege Knight, Th. A.,
bahnbrechend mit seinen Versuchen in der
vegetativen Vermehrung der WalnuB, Es sei
hier nur auf folgende zwei Abhandlungen hin-
gewiesen: ,Upon the Propagation of Varietes
of the Walnut Tree by budding". Transactions,
Vol. IIl., Series I. pp. 133—137, 1822, und:
. Upon Grafting the Walnut Tree", Vol. I. und
Series, pp. 214—217, 1835. J.C.Loudon be-
richtet {iber die ersten Versuche Knight's wie

folgt (Garten - Encyclopddie, in deutscher
Uecbersetzung, Weimar 1823 und 1824,
S.974/75):

.In der Regel hat man den WallnuBBbaum durch die
NuB fortgepflanzt, welche Art Miller und Forsyth
anempfohlen haben, walirscheinlich weil ihnen
nicht bekannt war, da man den Baum auch durch
Oculation vermehren kann, wie es Knight mit
gliicklichem Erfolge getan hat. Das Absédugeln
(Ablaktieren — d. Verfasser) hat schon Boutcher
(1772 — d. Verfasser) lingst empfohlen, und ver-
sichert, daB der Baum in dem dritten Theile der
Zeit tragbar werde, die aus der NuBl gezogene
Biume haben miissen. Knight hatte im Friihling
1799 einige 2jahrige WallnuBbiumchen in Garten-
topfe gepflanzt, und erhshte sie bis zu den Trag-
isten eines alten WallnuBbaumes, wo er sie mit
den Theilen der Tragiste des alten Baumes durch
Annihrung pfropfte. Wahrend des Sommers fand
eine Vereinigung statt, und im Herbste wurden die
Piropfreiser vom Mutterstocke getrennt. Die so er-
haltenen Pflanzen wurden in eine Baumschule ge-
setzt, und brachten, ohne besondere Sorge und Be-
handlung, im dritten darauffolgenden Friihling
méannliche und weibliche Bliithen, und haben seit
der Zeit jedes Jahr gebliithet. (Hort. Trans. L., p. 61.)
Nach zahlreichen Versuchen gelang es ihm auch,
den WallnuBbaum durch Oculiren fortzupflanzen.
An der Basis der jdhrigen Triebe des WallnuB-
baumes und anderer Bdume, wo die Verbindung
mit dem 1jdhrigen Holz stattfindet, wird man
mehrere ganz kleine Augen bemerken, die fast
ganz in der Schaale stecken, und selten oder nie
vegetiren, wenn nicht die groflen vorragenden
Knospen zerstért werden, die in der Mitte und
an dem entgegengesetzten Ende des jungen Holzes
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Erich Schneiders, Geisenheim

sitzen. Indem ich nun auf jeden Stock eines dieser
kleinen Augen und auch eins von den groBlen und
vorragenden setzte, hatte ich das Vergniigen zu be-
merken, da die kleinen Augen ganz gut kamen,
wéhrend die groBen sdmtliche ohne alle Ausnahme
ausblieben. Diesen Versuch wiederholte ich im
Sommer 1815 an zweijdhrigen Stdcken, die ich in
Toépfen gezogen und den Friihling, so wie die erste
Hélfte des Sommer hindurch, an einem schattigen
Ort unter eine Nordmauer gestellt hatte. Spét im
Julius wurden sie von hier ins Treibhaus gebracht
und sogleich okulirt. Den folgenden Sommer blie-
ben sie im Treibhause, trieben aus den kleinen
Augen fast 3 FuB lange Reiser, an deren Spitzen
groBe und vollkommen weibliche Bliithen safBen,
die nothwendig unfruchtbar bleiben muBten, da zu
dieser Zeit, wo die weiblichen Bliithen erscheinen,
keine ménnlichen zu bekommen waren. Die friihe
Bildung solcher Bliithen zeigt aber sattsam, daB
man die Eigentiimlichkeiten des Tragreises eines
WallnuBbaumes auf einen jungen Baum eben so
gut durch Oculiren als wie durch Pfropfen mittelst
der Anndhrung {ibertragen kénnte."

Der beste Ort, wo man die Augen dieser Baum-
art und wahrscheinlich auch anderer von dhnlichen
Eigentiimlichkeiten einsetzt, ist an der Spitze des
Holzes des vorhergehenden Jahres, und folglich
sehr nahe an der Basis des jungen Reises. Und hat
man Augen der erwdhnten kleinen Art geschickt
an solche Stellen, wo die Aeste einen kraftigen
Wuchs haben, eingesetzt, so wird man finden, daBl
sie fast eben so sicher wie an anderen Fruchtbdu-
men kommen. Es versteht sich {ibrigens von selbst,
daB die einzusetzenden Augen in einem reiferen
Zustande seyn miissen, als diejenigen des Stockes,
in welchem sie eingesetzt werden." —

Der WallnuBbaum, sagt Abercrombie, (1766, d.
Verfasser) wird, in der Regel, auf die Weise fort-
gepflanzt, daB man ganz reife Niisse der schonsten
Varietdten s#det; da aber aus Saamen gezogene
Bdume gern variiren, so zieht man auch zu-
weilen neue Pflanzen durch Absenken und Ab-
sdugeln, um bestimmte stehende Sorten zu ver-
vielfdltigen." —

+Absenker kann man von jungen Reisern, die am
Boden von eigends dazu gezogenen Stécken hervor-
trieben, im Herbst oder Friihling machen. Sie wur-
zeln in einem Sommer so, dall man sie zur weiteren
Erziehung in die Baumschulreihen pflanzen kann,
Das Absdugeln muBl im Februar oder Médrz an aus
Saamen gezogenen WallnuBbidumen, die zu ordent-
lichen Stimmen aufgewachsen sind, vorgenommen
werden,"

Soweit die Hinweise Loudons auf die in die-
ser Zeit in England durchgefiihrten Versuche
zur vegetativen Vermehrung der WalnufBl. Es
versteht sich, daB fiir die klimatischen Bedin-
gungen Englands z. T. ganz neue Verfahren
entwickelt werden muBten. Interessant sind
zweifellos die Erfolge in der Absenkervermeh-
rung bei Walniissen., Um das Jahr 1800 mufl
auch in Nordamerika das Veredeln von Wal-
niissen bereits bekannt gewesen sein. Michaux,
F. A.,, (The North American Sylva, 1819)
empfiehlt, Walniisse auf die wiichsigere und



frosthiartere SchwarznuB (J. nigra) zu ver-
edeln. (Vgl. auch Fintelmann, ,Die Wild-
baumzucht”, Berlin 1841, S.412.) Die Fran-
zosen haben seither und spater auch die Eng-
lander vornehmlich auf J. nigra-Sémlinge ver-
edelt, jedoch nicht aus dem Grunde, weil die
regia-Unterlagen geringere Anwuchserfolge
zeitigten, sondern weil die nigra-Unterlagen
frosthérter sind, im Herbst frither abschlielen
und vor allem weit weniger als die regia-Wur-
zeln unter dem Hallimasch zu leiden haben.
Fast simtliche Mitteilungen und Hinweise auf
das Veredeln von Walniissen im 19. Jahrhun-
dert im deutschen, franzdsischen und engli-
schen Schrifttum, die hier nicht alle zitiert
werden kénnen, scheinen von den grundlegen-
den Arbeiten von de Thouin und Knight beein-
fluBt. Bemerkenswert sind dennoch nachste-
hende Mitteilungen von v. Reider, Rubens und
Dietrich.

v.Reider, J. E., (Das Ganze der Obstbaum-
zucht und des Obstbaues im Freien, Niirnberg
1830) S. 220:

«Wie schon gesagt, soll man die Kerne entweder
sogleich an Ort und Stelle legen, oder die Pflanzen
wenigstens sehr jung versetzen, Sind sie dann sechs
Schuh hoch herangewachsen, dann kann man die,
welche man veredeln will, in den Spalt pfropfen oder
aufs treibende Auge okuliren. Die Zweigen zum Oku-
liren schneidet man ab, wenn das Steigen des
Safts die Augen anschwellt und stellt sie dann so-
lange ins Wasser, bis die Rinde sich leicht ablé-
sen l4aBt. Gibt sich aber, wie solches der Fall
ofters ist, das Auge leicht los, dann hilft man sich
durch Einkneipen der Zweigspitze, oder dadurch,
daB man an den Wildling eine kleine Stiitze an-
bindet, die schuhweit iiber ihn hinausragt, wo man
dann den Trieb des Edelreises an dieselbe fest-
macht. Ueberhaupt soll man das Veredeln der
NuBbiume erst dann vornehmen, wenn sie sechs
Schuh hoch herangewachsen sind. Im folgenden
Jahre stutzt man das Edelreis auf 3—6 Augen,
wann anders keine spdten Froste mehr zu erwar-
ten stehen. Die Krone bildet der Baum dann schon
selbst. Man hat nichts weiter an dem Baum ferner
zu tun, als daB man alle Jahre die Erde etwas
auflockert, mit Stallmist belegt, und das verdorrte
Holz wegnimmt."

Rubens, Ferd., empfiehlt in seiner ,,Obstbaum-
zucht" Essen 1843/44, S.294, das Piropfen in
2- oder 3jahrige Samlinge, 6 Zoll iiber dem Bo-
den. Dem Edeltrieb muf3 eine Stiitze gegeben
werden, um ihn vor Windbruch zu schiitzen.
Alte Baume mufl man ein Jahr vorher abwer-
fen. Es werden dann die jungen Schosse ver-
edelt. Das Okulieren geschieht am besten mit
kleinen Augen. Die BAume miissen dann in
vollem Saft stehen.

Dietrich, L.F., ,Encyklopidie der gesamten
niederen und héheren Gartenkunst,” Leipzig
1860, S. 987, gibt folgende Veredlungsanwei-
sung:

wDie beste Zeit zum Okuliren der jungen Biume
in der Baumschule ist, wenn sie in vollem Safte
stehen; aber auch iltere Biume kann man -auf
diese Weise veredeln. Man képft hierzu im Octo-

Qotaljorte:
Spdte, Harte, Schroarse Unorpelticjche

Reifezeit: 6. Woche der Kirschenzeit. Name
und Verbreitung: Die Sorte ist verbreitet im
Landkreis Karlsruhe und ganz besonders in
der Gemeinde Hohenwettersbach. Sie wird
auch noch Friederskirsche genannt. Gestalt:
Frucht mittelgroB, ebenmdBig geformt. Stiel:
lang und diinn, in weiter Einsenkung sitzend.
Haut: tief schwarz, von gleichmiBiger Farbe.
Fleisch: dunkelrot, fest und wohlschmeckend.
Stein: mittelgroB, ldanglich-oval.

Sonstige Eigenschaften

und Handelswert der Frucht

Giite: Die schwarze Knorpelkirsche genie3t bei
den Ziichtern und bei den Abnehmern hohes
Ansehen. Sie ist zum Eindiinsten und fiir den
RohgenuB} eine gleichgute Kirsche.
Eigenschaften und Verwendbarkeit des Baumes.
Wachstum: Sehr stark, wohl der starkwach-
sendste Baum, den es unter den Kirschen gibt.
Er bildet Riesenbiume, die ziemlich alt wer-
den. Ein 90jidhriger Baum dieser Sorte hat
schon nachweislich 21 Zentner in einem Jahr
gegeben, Die Friichte hidngen dicht beisammen.
Bliite: Mittelfrith und ziemlich hart. Die

Fruchtbarkeit kann als sehr gut bezeichnet

werden,

Anspriiche an Boden,

Erndhrung, Wasser und Lage

In guten Kirschenbéden diirfte die Sorte iiber-

all befriedigen. Sie gehdrt nicht zu den beson-

ders anspruchsvollen Sorten und leidet wenig

unter GummifluB3.

Schédlingsbefall

Nachteiliges kann {iber die Sorte nicht berich-

tet werden.

Schlechte Eigenschaften

Schlechte Eigenschaften sind nicht bekannt.
Staatl. Dipl. Gartenbauinsp. H. Plock

ber den Baum in einer Héhe von 8—10 FuB}; er
treibt sodann im nichsten Frithjahr junge Lo-
den, die man im Frithjahre des folgenden Jahres
oculirt. Um dieses Geschidft beim NuBbaum mit
Nutzen verrichten zu koénnen, muB man den Bau
des Auges kennen, welches man ausheben und
okuliren will. Unter dem Hauptauge oder der
Hauptknospe sitzt noch eine andere, welche die
Stelle der ersteren ersetzt, im Fall diese zu Grund
dinge, Beide auf einer kleinen holzigen Erh&hung,
die, wenn man sie herausbeugt, leicht die Fasern
der jungen Rinde verletzt; man muBl daher mit dem
Ausheben des Auges sehr vorsichtig sein; am
besten geschieht dieses mittels eines Instruments,
das die Form eines Holzmeiflels hat und unten
sehr scharf sein muB. Hat man das Auge gut aus-
gehoben, so sucht man sich einen Zweig von pas-
sender GroBe aus, um es darein zu versetzen. Man
wihlt eine Stelle, wo die wenigsten Knoten sind,

16st die Rinde gehérig und bringt das Auge bis
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auf das innere Holz. Das Uebrige ist dann, wie
bei dem gewdhnlichen Oculiren.”

Auffallend ist, daB unsere ,klassischen Pomo-
logen"” Christ, Diehl, Lucas, Oberdieck u. a.
und andererseits Dochnahl, Koch, K., Baltet
(Praktische Anleitungen zur Baumzucht, Ra-
vensburg 1865) und N. Caucher (Die Vered-
lungen, Stuttgart 1885) keine neuen Beitrige
zu dem Problem der WalnuBveredlung beige-
steuert haben, Christ, L., (Handbuch iiber die
Obstbaumzucht und Obstlehre, Frankfurt/Main
1794, S. 573—581) hilt sogar es fiir {iberfliis-
sig, den NuBbaum zu okulieren oder zu
piropfen.

In der zweiten Hilfte des vorigen Jahrhunderts
haben sich wenige franzésische Baumschulen
sehr intensiv mit der WalnuBveredlung be-
schiftigt und die Anzucht und den Verkauf
veredelter Walniisse zu einem sehr beacht-
lichen Zweig ihres Betriebes entwickelt. Nach
Mitteilung des Freiherrn von Solemacher hii-
teten diese Betriebe die dort geiibten Metho-
den durch Generationen wie ein Geheimnis.

So vermissen wir im franzosischen Schrifttum,
trotz haufiger Hinweise auf die Veredlung von
Walniissen, eine ausfithrliche Beschreibung
dieser Methoden. Heute wissen wir, daB} die
Baumschule L. Treyve in Trévoux (Ain) Spalt-
pfropfungen in die Wurzelriibe 1jdhriger
Schwarznufisémlinge vornimmt und diese

Handveredlungen in heizbaren Vermehrungs-
kdsten ‘treibt. Guillot, H.,, in St. Marcellin
(Isere) fithrt zumeist die Ringokulation mit
der Faviéschen Ringelzange durch oder ver-
edelt seine NuBwildlinge durch Spaltpfropfun-
gen in Bodennidhe, hiufiger noch in Hoch-
stammhohe, nachdem die Krone der Jung-
stimme abgesdgt worden ist, so wie es seit
Jahrzehnten die kalifornischen WalnuBbauern
mit bestem Erfolg machen. Ich verweise in die-
sem Zusammenhang auf folgende franzdsischen
Abhandlungen und Aufsidtze: Parmentier, P.,
Les noyers et les carya en France, Paris 1912,
«Revue Horticole Suisse’” Nr. 8 und 9, 1933,
(Guillot berichtet hier iiber das Sattelschiften
einjahriger NuBsidmlinge) Roy. H. La culture
de noyer dans I'Jsére in Progeés agr. et vitic.,
Montpellier, 1936, S.499 und 1938, S. 420 ff.

Es hat fast den Anschein, daB selbst die fran-
zosischen Baumschulen der erhShten Sicher-
heit wegen der Hausveredlung gegeniiber der
Freilandveredlung den Vorzug geben. Auf
die Nachteile der in Frankreich gebrauch-
lichen Freilandmethoden der Ringokulation
und des Spaltpfropfens wies ich bereits in
meinem im Verlag Ulmer erschienenen Biich-
lein ,Der neuzeitliche WalnuB3bau" hin. Zwei-
fellos wiirden in Frankreich bei der Verbes-
serung der Methoden auch die Anwuchserfolge
im Freien erheblich giinstiger sein.

{Wird fortgesetzt)

Die Laxtonjchen johannisbeerforten

Laxtons Nigger. Diese schwarze Sorte ent-
stand aus der Kreuzung: September Black X
Laxtons Tinker. Sie liefert hohe Ertrige gro-
Ber Friichte in Trauben des Baldwin-Typs,
aber die Beeren sind viel gréBer als diese
Sorte. Sie wird geschétzt als Verbesserung der
Sorten September Black oder Baldwins Black,

Laxtons Grape. Diese Sorte ist ein Simling,
der groBe Hoffnungen in Aussicht stellt so-
wohl fiir Liebhaber als auch fiir den Erwerb.
Die Trauben haben Boskoop-Typ, die Beeren
sind sehr groB, schwarz. Die. Fruchthaut ist
fest und duftet gut. Die Reifezeit tritt friih ein.

Laxtons Tinker. Diese schwarze Sorte trigt
reich und wichst stark, Die Trauben sind sehr
lang, die Beeren groBl und fest.

Laxtons Standard. Diese neue schwarze Sorte
wurde erhalten als Sidmling aus der Kreuzung:
Carters Black X Baldwins X Black Naples.
Sie hat mehr Beeren in den Trauben und ist
reichtragender als Baldwins. Die Beeren sind
sehr sii}, gréBer als Baldwins und reifen frii-
her als dieselben.

Laxtons Mite Free. Eine Sorte, die sich fiir
Erwerbsanlagen eignet, sie erreicht hohe Preise
und tridgt sehr reich schéne groBe Friichte.

Laxtons Nr. 1. Diese rote Sorte wichst stark,
aufrecht, tragt auBlergewéhnlich reich rotglin-
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zende Beeren. Eine Sorte fiir den allgemeinen
Gebrauch.

Laxtons Perfektion. Eine wichtige Tafelbeere,
gleichfalls wertvoll fiir Kiichenzwecke. Die
Trauben sind sehr lang mit 20—25 sehr groflen
Beeren, die dunkelrot glinzend sind. Die Bee-
ren sind sehr sii und saftig und duften am
besten von allen Johannisbeeren. Der Strauch
wachst mittelstark und trdgt sehr. reich.

Die Laxtonjchen Crdbeerjorten

1. Laxtons Coronation. Diese Sorte ver-
einigt die guten Eigenschaften der Sorten
+Royal Sovereign" und ,,The Duke”, Sie ist
frithreifend. Die Frucht ist rundlich-oval wie
sThe Duke”, aber etwas mehr konisch. Die
Farbe ist hell karminrot.

2. Laxtons Record. Eine zweite frithe Sorte
mit groBen konischen, hellkarminroten Friich-
ten. Das Fruchtfleisch ist sii3, fest.

3. Laxtons Scarlet Perpetual. Die groBte,
reichtragendste Sorte, die von August bis Ok-
tober wiederholt trdgt. Die Frucht ist zwei-
teilig, hell scharlachrot. Das Fruchtfleisch ist
fest mit sehr gutem Geruch. Die Pflanze ist
widerstandsfahig gegen Krankheiten. K. M.

Beilage zur Zeitschrift ,Deutscher Obstbau'* im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.
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SORTENKUNDE IM OBSTBAU ...

Die Loganbeere (Loganberry) mit farbentafel

Literatur

1. Rural N, Y. 55: 135, 459, 1896. — 2. Ore, Sta. Bul. 105:21, 1909. — 3. Card Bush-Fr. 222,
Pl. VI. 1917. — 4. Hedrick: Cycl. Hardy Fr. 290. 1922. — 5. U, S. D. A. Farmers Bul. 998 : 1,
1918, — 6. Hedrick: The Small Fruits of New York, 1925.

Heimat und Verbreitung.

Die Einfithrung der ,Loganberry”, der ,Loganbeere”, in die obstbauliche Kultur war in USA.
der Wendepunkt in der Geschichte der Beerenfriichte (small fruits). Durch die ,Loganberry”
wurden diese Beerenfriichte zu einem allgemein bekannten Standarderzeugnis. Ein besonderes
Interesse fiir diese neue Fruchtpflanze ergab sich aus der rédtselhaiten Entstehung, iiber die man
noch nicht im klaren ist.

Entstehung.

Was ist eigentlich die ,Loganberry” und wie ist sie entstanden? Sie wurde in Californien aus
dem Samen der dort wildwachsenden Brombeeren geziichtet und wurde zu Ehren des Ziichters
Judge J.H. Logan aus Santa Cruz, Californien, genannt. So entstand der Name ,Logan black-
berry", der von der ,United States Department of Agriculture” und vielen Versuchsstationen
angenommen wurde. Die Mutterpflanze war eine ,Dewberry”, von der zwei Typen an den
Kiisten des Pazifiks wachsen. Einer von den zwei Typen der ,Dewberry” steht der ,Logan-
berry" sehr nahe. Nach Einfithrung der ,Loganberry” wurde im Lauf einiger Jahre ange-
nommen, dafl sie eine Hybride zwischen der roten Himbeere und der ,Dewberry” Californiens
sei, und der Name ,Blaspberry” ein Ersatzwortgebilde fiir die frithere zweisilbige Bezeichnung
«blackberry" sei. Zur Zeit ist aber in allgemeiner Uebereinstimmung , Loganberry” der eigent-
liche Name fiir eine Gruppe von Sorten, der in den allgemeinen Gebrauch kommt.

Ueber die Entstehung der Loganberry schreibt, auBler dem Ziichter selbst, L. H, Bailey (Gent.
Herb. 155, 1923) im Jahre 1902, daB} der Same der gewdhnlichen wilden Brombeere oder Dew-
berry Californiens, die botanisch Rubus ursinus genannt wird, im August 1881 ausgesidt wurde.
Der Same war Pflanzen entnommen, die auf einer Fliache gemischt wuchsen: so traten dort die
immergriinen Brombeeren, die als ,Texas Early” bekannt sind, in Gemeinschaft mit Pflanzen
der roten Himbeeren auf. , Texas Early" wichst dhnlich wie ein Schilfrohr, etwa wie die Sorte
«Lawton”, aber viel schwicher, sie bleibt im milden Klima Californiens immer griin. Sie trigt
kleine runde Beeren, die sauerer sind als ,Lawton” und schwicher duften.

Als im Sommer 1883 die Pflanzen das erste Mal fruchteten, erschien eine Pflanze, die unzweifel-
haft eine Kreuzung zwischen einer Himbeere und Rubus ursinus war. Die Frucht war gréBer
und frither als bei der Himbeere oder einer Brombeere, mit Ausnahme der Rubus ursinus, und
reifte etwa Mitte Mai. Die Gestalt der Beere war etwas dhnlich der Himbeere, sie war
schwicher gekerbt, mit glatterer Oberflache als die der Brombeere. Die Fruchtfarbe war hellrot,
glanzend, in der Reife dunkel purpurrot. Die Fruchtmitte der Beere und die Einteilung des
Kelches war dhnlich wie bei Brombeeren. Sie konnte also mit der wilden Rubus identifiziert
werden, obwohl die Frucht gréBer war., Auch die Triebe waren der wilden Rubus #hnlich,
wuchsen aber stiarker und héher. Sie hat dieselben kleinen scharfen Stacheln und Wurzelknospen.
Logan behauptet, daB} die Original-Pflanze unzweifelhaft eine Kreuzung zwischen der Himbeere
und Rubus ursinus ist. Bailey dagegen, der die wilden und Kulturbeeren dieser Arten lange
studierte, sagt in seinen Angaben: Ich bin fest {iberzeugt, daBl die ,Loganberry" eine Hybride
ist.” Berger, Botaniker an der N, Y. Agr. Exp. St. Geneva,, kam nach miithsamem Studium des
Versuchsherbariums der beschriebenen Sorten und Arten zur Einsicht, daB ,Loganberry” ein
roter Sport der schwarzen Dewberry-Rubus ursinus ist. Obwohl viele Tatsachen auf die be-
rechtigte Vermutung deuten, daB ,Loganberry’ eine Hybride ist, wird von den meisten behauptet,
sie sei ein rotfriichtiger Sport der ,,Western Dewberry".

Ein Typ der ,Dewberry” steht der ,Loganberry"” sehr nah. Es ist die ,Western-Dewberry", von
der folgende Loganberry-dhnliche Sorten bekannt sind: Laxton, Mahdi, Mammouth, Phenomenal
und Primus, Diese sind auch die besten Sorten. Andere Sorten, wie Aughinbaugh, Belle of
Washington, Skagit Chief, Washington Climbing, Cory Thornless und Gardene gehdren zum
zweiten Typ der Dewberry.

Wuchs, Blatt und Bliite.

Die Pflanze ist sehr wiichsig, stirker wachsend als die gew6hnliche Dewberry, halb rankend,
empfindlich im Osten, widerstandsfahig im Westen. Sie ist in giinstigen Verhiltnissen sehr
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reichfruchtend und gesund. Die Triebe sind mitteldiinn, zylindrisch, brdunlich-rot mit griin,
stachlig. Die Stacheln sind diinn, sehr zahlreich, rétlich. Die Blétter sind 3—5teilig, breit-
oval oder herzférmig, dhnlich wie bei den Himbeeren, sehr dick, groB, stumpf, faltig, behaart,
mit fein gezihnten Randern, Der Stiel ist mittellang, dick. Die Bliite erscheint mitteliriih,
und ist in Trauben gesammelt, Die Bliitenbldtter sind rund. Der Bliitenstiel ist lang, dick,
behaart, stachlig. Der Kelch ist sehr stachlig. Die Kelchbldtter sind behaart und nach

aullen abstehend.

Reifezeit und Frucht.
Die Frucht ist frithreifend, festhingend.

zylindrisch-konisch oder oval, groB, glinzend rot. .
Das Fruchtfleisch ist saftig, in der Vollreife an%enehm erfrischend,

Fruchtmitte ist fest, hart.

sonst sauer, mit besonderem Himbeerduft, der sich beim Kochen verstérkt.
Die Beeren lassen sich gut trocknen und ergeben eine wertvolle Trockenfrucht.
GroBe Erntemengen werden fiir

hervorragend fiir James und Konserven.

Getranke verarbeitet.

Sie reift langsam. Die Fruchtgestalt ist lang

Die Fruchtteile sind zahlreich, gro. Die

ie Qualitét ist gut.
Sie sind
alkoholfreie
K. J. Maurer, Posen

Sur Gefchichte der WalnufBFoeredlung

Von Dr.Erich Schneiders, Geisenheim

Fortsetzung von ,1600 Jahre WalnuBveredlung"

AuBer in Frankreich werden seit ldngerer Zeit
in einigen italienischen Baumschulen Wal-
niisse, vornehmlich in Bodenndhe, okuliert.
In der Schweiz fand vor dem Weltkrieg ein
Lehrgang statt, bei dem geiibte Obstveredler
in der WalnuBveredlung unterrichtet wurden.
Wieweit dort die WalnuBveredlung inzwischen
Bedeutung erlangt hat, entzieht sich meiner
Kenntnis. In den Siidoststaaten ist m. W. das
Veredeln der Walniisse nicht gebriduchlich, ob-
gleich die giinstigen klimatischen Bedingungen
dies ohne weiteres zulieBen. In Californien
wird seit Jahrzehnten bereits die WalnuBver-
edlung ohne jegliche Schwierigkeiten durch-
gefithrt. Es ist dort das Spaltpfropfen in die
Krone, selbst in armstarke Kronenaste, so wie
in jlingere Samlinge in Bodennihe und in die
Waurzelriibe iiblich, ebenso die Ringokulation
in 2jahrige Triebe.

Es liegt mir hieriiber folgende Literatur vor:

Wickson, Ed. J. The California Fruits. San
Francisco, Cal. 1891, S. 523. U. S. Departement of
Agriculture, Division of Pomology. ,Nut Culture in
the United States.” Washington 1896. (Budding
and grafting S. 12—16 und 36—37.)

L. D. Batchelor, Walnut Culture in California.
Bulletin 379, University of California Berkeley,
California. S. 35. Jan. 1936.

Léschnig, Jos., 40 Tage Nordamerika. II.
Wien 1935. S. 118—120.

Es werden allein in den beiden erstgenannten
Berichten iiber die WalnuBveredlung in Cali-
fornien folgende Methoden genannt resp. be-
schrieben: buds by common method, twig
buds, ring budding, annular budding nach Mr,

Aufl,

Gillet, flute budding, shield budding, top
grafting, the common cleft graft, cleft sap
grafting, crown grafting, root grafting, ter-

minal cleeft grafting.

Batchelor (Bull. 379, S.32) beschreibt folgende
in Californien gebrauchliche = Methoden:

-~
"o

a) Piropfen: Einjéhrige Sédmlinge, die eine
Mindeststiarke von 2,5 cm am Wurzelhals er-
reicht haben, sind fiir die Veredlung am Stand-
ort geeignet. Der Wurzelhals wird 5—8 cm
tief freigelegt. Das Edelreis wird gerade unter
der eigentlichen Bodenoberfliche -eingesetzt,
die Veredlung verbunden, verschmiert und
wieder mit Erde zugezogen, so dafl der Pfropi-
kopf etwa 1—2 Zoll bedeckt ist. Hierbei ist
nur feinkriimelige Erde zu verwenden, da
grobschollige den Pfropfkopf l6sen oder gar
ausbrechen wiirde. Die Edeltriebe sind an
etwa 2,50 m lange Pfdhle zu befestigen, da
sehr rasch wachsend. b) Okulation: Sehr friihe
Saat, Sdmlinge in starkem Wuchs halten. Im
August Okulation nahe am Wurzelhals. Auge
meist als ,,patch” (Fleck) zugeschnitten, viel-
fach auch als Schildchen, wobei jedoch der
Holzstreifen vorsichtig zu entfernen ist. Die
Ausreife der Augen wird erzwungen durch
Entfernen des betr. Blattes $is auf den Blatt-
stiel, etwa 10 Tage vor der Veredlung. Nach
dem Einsetzen des Okulates verbinden mit
gewachster Wolle, diese in 10tdgigem Abstand
l6sen und neu verbinden bis Auge angewach-
sen, Austrieb erst im Friihjahr.

In England wurden die um das Jahr 1800 von
Knight eingeleiteten Veredlungsversuche mit
Walniissen im Jahre 1924 im Auftrag des
Landwirtschaftsministeriums in der Versuchs-
station East Malling (Kent) wieder in Angriff
genommen. Da die dort wihrend drei Jahren
durchgefiithrten Versuche, die Walniisse im
Freien zu veredeln, infolge der dortigen un-
giinstigen klimatischen = Bedingungen fehl-
geschlagen waren, wurden nur noch Hausver-
edlungen nach der Methode des Franzosen
L. Treyve vorgenommen. Zum Unterschied
von der eigentlichen Treyveschen Methode
wurden die wenig angetriebenen WalnuB- und
SchwarznuB-Samlinge nur in den Tépfen ver-
edelt. Es war hierzu notwendig, die Unterlage
recht hoch zu pflanzen, damit das Pfropfen in



die Wurzelriibe, wie es Treyve empfohlen
hat, tiberhaupt moglich war. Als Unterlagen
wihlte ‘man schlieBlich nur noch 1jihrige
SchwarznuB-Sédmlinge nur in den Tépfen ver-
Wurzelriiben als die regia-Samlinge aufwei-
sen. Infolge ihres schlanken Wuchses war auch
hier weit eher die ,,Doppelzungenkopulation”
auszufithren als bei den dickeren regia-Unter-
lagen, Treyve veredelt dagegen zumeist nach
einer Methode, die eine Zwischenform zwi-
schen Spaltpfropfen und GeiBful bildet und
treibt die Handveredlungen in heizbaren Ver-
mehrungskisten bei 20—25° C, Aufler diesen
Winter- oder Hartholzveredlungen wurden in
East Malling auch im Juli und August Griin-
reisveredlungen (krautartige Reiser mit Laub)
mit gutem Erfolg im Gewichshaus durchge-
fithrt (vergl. Witt A. W. East Malling Res.
Sta. Ann. Rpt. 1926, 60—64 und die folgenden
Jahresberichte von East Malling bis 1936).
Bemerkenswert sind noch die Erfolge von
Witt in der Stecklingsvermehrung bei Wal-
niissen und NuBhybriden. Einige gut bewur-
zelte Klone konnten bereits als Unterlagen
dienen. Die Erfolge bei der Stecklingsvermeh-
rung sind im allgemeinen noch recht unsicher
und als Zufallerfolge zu bewerten, da nur
relativ wenige NuBtypen zur Wurzelbildung
zu bringen sind.

Trotz der vielen Hinweise auf die Méglich-
keiten der WalnuBveredlung unter Glas und
im Freien im &lteren und #ltesten Schrifttum
war in Deutschland bis vor etwa 2 Jahrzehn-
ten die Situation im wesentlichen folgende:
Die Baumschulen und Obstbauern erblickten
nach mehrmaligem Bemiihen, das hin und
wieder auch zu Erfolgen fiihrte, in dem Ver-
edeln von Walniissen ein sehr unsicheres und
daher ein nicht wirtschaftlich tragbares Un-
terfangen, dazu bei einem Artikel, der bis vor
wenigen Jahren in Deutschland — da wohl
auch kaum bekannt — wenig gefragt war.
Die Versuche und die Teilerfolge einiger Wal-
nuBfreunde wie: Baumschuler Grave und
Glauner in Mehlem (Rheinland), Obergértner
Gold in der Baumschule Miillerklein in Karl-
stadt (Main), Walkert an der Héheren staat-
lichen Lehranstalt fiir Obst- und Gartenbau
zu Proskau (1920/21), die Baumschule Jakob
Beterams-Geldern (Rheinland) u. a. in der
WalnuBveredlung sind bekannt. In Hohenheim
versuchte der groBe Foérderer des WalnuB-
baues in Wiirttemberg, Oekonomierat Fr.
Schénberg, immer wieder, eine brauchbare
Methode zu entwickeln, wenngleich ihm kein
Erfolg beschieden war. Diese Bemiihungen
zeigten offenkundlich:

Sollte die WalnuBveredlung einmal in Deutsch-
land eine wirtschaftliche Bedeutung erlangen,
so ist eine sehr intensive Beschiftigung mit
diesem Problem, die zweifellos den Versuchs-
anstellern groBe finanzielle Opfer kostet, drin-
gend notwendig, zumal man doch eingesehen
hat, daB die in Frankreich oder in Californien
gebréduchlichen Methoden nicht ohne weiteres
auf die deutschen Verhdltnisse iibertragbar

1 Schlappige Schwarze Herstirjche”
Reifezeit: 2—3. Woche der Kirschenzeit,
Name und Verbreitung: Die Sorte ist ver-
breitet im Landkreis Karlsruhe und ganz be-
sonders in den Gemeinden Hohen- und Griin-
wettersbach, Sie geht nur unter diesem Namen.
Gestalt: Frucht mittelgroB, herzférmig.

Stiel: diinn und lang.

Haut: dunkelbraun bis schwarz.

Fleisch: dunkel, weich und sehr saftreich.
Stein: mittelgroB.

Eigenschaften der Frucht: Die Sorte ist auf
dem Markte gesucht und wird sich, wenn ihr
Wert noch mehr bekannt geworden ist, leicht
in groflen Mengen absetzen lassen. Sie eignet
sich sehr gut als EB-, Marmelade- und Brenn-
frucht.

Eigenschaften des Baumes: Der Wuchs ist
mittelstark, iiberhdngend, schlappig, daher
auch der Name der Sorte. Die Biume werden
ziemlich alt. Die Bliite ist sehr hart,
Schlechte Eigenschaften: sind nicht bekannt.

H. Plock, Staatl. Dipl. Gartenbauinspektor.

sind und daB die Veredlungsanweisungen im
Schrifttum, so wverlockend sie vielfach sein
mdégen, doch manche wichtige Praktiken, die
erst zum Gelingen der WalnuBveredlung fiih-
ren, nicht enthalten. Andernfalls wiirde jede
groBere Baumschule, wenigstens in den wich-
tigsten WalnuBanbaugebieten, seit Jahrzehnten
die veredelte WalnuB3 als selbstverstindlichen
Artikel fithren. Das dies nicht so ist, beweist
bestens, wie auch W. Cronbach in Heft 6
(1941) dieser Zeitschrift nachweist, daB die
vielen Beschreibungen von Methoden der Wal-
nuBveredlung im in- und auslédndischen Schrift-
tum der deutschen Obstbaupraxis bisher di-
rekt nicht forderlich gewesen sind. Diese Tat-
sache war nicht zuletzt fiir mich bestimmend,
in meinem fiir die Praxis geschriebenen Biich-
lein: ,,Der neuzeitliche WalnuBbau" (Verlag
Ulmer, 1941) die Geschichte der WalnuBver-
edlung zugunsten einer ausfiihrlichen Beschrei-
bung der in unseren Klimardumen erfolg-
sicheren Veredlungsmethoden nicht zu be-
handeln.

Die ,Neuzeit” der Geschichte der WalnuB-
veredlung

Das Veredeln der NuBbidume ist eine Sache,
der die schédrfste Aufmerksamkeit zu schen-
ken ist, es muB ein zuverldssiges Verfahren
zur Anwendung gebracht werden konnen, das
die Veredlung im Freien ohne zu groBe
Schwierigkeit gestattet und zu guten Ergeb-
nissen fithrt." (Schénberg, Fr., ,Der WalnuB-
baum, seine Anzucht und Pflege”, Stuttgart
1917, S. 1V.)

Ich vermag nicht zu entscheiden, welcher
von beiden, Baron von Solemacher-Bonn oder
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Franz Schénberg, Hohenheim, die wirksamste
Triebfeder fiir die Wiederaufnahme der Ver-
suchsanstellungen im Veredeln von Walniissen
nach Beendigung des Weltkrieges war. Zwei-
fellos gingen von diesen beiden groBen For-
derern des deutschen WalnuBbaues starke
Impulse aus, dem Veredlungsproblem bei
Walniissen weit stirkere Aufmerksamkeit zu
schenken. Baron von Solemacher, der sich
bereits vor dem Weltkrieg fiir die Abhaltung
von WalnuBschauen (Saarbriicken [1912], Linz
am Rhein) und zusammen mit dem dama-
ligen Vorstand des ,Deutschen Pomologen-
vereins' tatkréditig fir die Vermehrung und
Verbreitung sorgfdltis ausgewéhlter NuB-
typen einsetzte, war auf seinen vielen Aus-
landreisen immer wieder bestrebt, nicht aus

der Literatur, sondern aus den ,Werkstdtten

der WalnuBveredlung” Wichtiges in Erfah-
rung zu bringen. Nach seinen Anweisungen
veredelte zundchst 1933 die Gértnerische Ver-
suchsanstalt in Friesdorf bei Bad Godesberg
mit wenig iiber 60% Erfolg (vergl. 17, Tatig-
keitsbericht 1933/34, Verlag der Landesbauern-
schaft Rheinland, und in ,Der Blumen- und
Pflanzenbau", 1935, S. 153). Zu dieser Zeit
fithrte nach der gleichen Methode die Baum-
schule Chr. Fey in Meckenheim bei Bonn in
groBerem Umfange mit gleich giinstigen Er-
gebnissen Hausveredlungen aus. Die Baum-
schule Chr. Fey verfiigte im Jahre 1933 be-
reits {iber einige hundert Stiick eigene Vered-
lungen auf J. regia-Unterlagen, die oberhalb
des Wurzelhalses veredelt waren. Wir diirfen
daher mit Recht sagen, daB Chr. Fey-Mecken-
heim die erste deutsche Baumschule war, die
in groBerem Umfange mit Bewédhrung Wal-
niisse veredelt hat. Diese Baumschule ist heute
in der Lage, in einer Veredlungssaison etwa
12 000 Topfveredlungen auszufiihren.

Unabhingig hiervon befalite sich in Berlin-
Dahlem Prof. Kemmer, Schiiler von Schén-
berg, seit 1932 auf wissenschaftlicher Grund-
lage mit dem Veredlungsproblem bei Wal-
niissen. Die Ergebnisse dieser Untersuchungen
sind im Merkblatt 5 ,,Die WalnuBveredlung"
des Instituts fiir Obstbau der Universitdt
Berlin (Wiesbaden, 1936) niedergelegt.

Prof. Kemmer empfiehlt, ein- oder zweijahrige
im Einschlag {iberwinterte WalnuBsimlinge
im Miarz oberhalb des Wurzelhalses an einer
Stelle, die der Stdrke des Pfroptkopfes ent-
spricht, nach der englischen Kopulations-
methode zu pifropfen. Die Art der Kopulation
ist jedoch fiir den Erfolg nicht entscheidend.
Diese Handveredlungen werden dann in be-
heizten Vermehrungskédsten oder in einem
hierfiir besonders empfohlenen Erdhaus bei
einer Bodentemperatur von 26° C getrieben.
Nach etwa 4 Wochen werden die Veredlungen
in 22 cm hohe Topfe gepflanzt, abgehirtet und
spater ins Freie gepflanzt. Entsprechend wird
ie Herbstveredlung ausgefiihrt, wobei die
Veredlungen iiber Winter in den Tépfen blei-
ben und erst im kommenden Frithjahr aus-
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getopft werden. Diese Methoden der Winter-
und Herbst-Hausveredlung wurden vornehm-
lich in den Jahren 1935 und 1936 entwickelt?)
(vergl. ,,Der Blumen- und Pflanzenbau®, Berlin
1935, S. 465).

Zu dieser Zeit fiihrten des weiteren Garten-
destalter Kémmerling, Heidelberg, und die
Lehr- und Forschungsanstalt in Weihen-
stephan, Abteilung Obstbau, Hausveredlungen
an Walniissen mit befriedigendem Erfolg
durch. Die sowohl in Frankreich, England
als auch in Deutschland (von Solemacher,
Friesdorf, Fey, Professor Kemmer, Kimmer-
ling, Weihenstephan, und schlieBlich von Dr.
Obermaier und Geisenheim) geiibten Methoden
der Winter-Hausveredlung als Hand- oder
Topfveredlungen weisen im grundsitzlichen
viele Uebereinstimmungen auf.

Auch in der Freilandveredlung wurde in den
letzten Jahrzehnten in Deutschland mit ver-
besserten Methoden gearbeitet. Die in der
Deutschen Obstbauzeitung” 1913, S. 139, er-
schienene auszugsweise Uebersetzung einer
Abhandlung von C. A, Reed (Bull. 251) von
E. Lierke: ,Die Veredlung der Pekan- und
Walniisse” mit zahlreichen Abbildungen wire
an sich geeignet gewesen, die WalnuBfreunde
auf den richtisen Weg zu bringen. Es entzieht
sich meiner Kenntnis, ob Jakob Schl&sser-
Buschbell und unabhéngis von ihm Math.
Etscheid in Prangenberg (Westerwald) durch
diese Veroffentlichung zu ihren Versuchen,
die zu sehr beachtlichen Erfolgen in Freiland-
okulation an WalnuBhochstdmmen, Heistern
und Jungpflanzen fiihrten, angeregt wurden.
Ob mit oder ohne diese Anregung bleibt ihnen
das Verdienst, an der Entwicklung einer
brauchbaren Methode der Freilandveredlung
in unserem Klimaraum maBgeblich mitgewirkt
zu haben. Wir diirfen nicht iibersehen, dafB} die
Hausveredlung in ihrer entscheidenden Ent-
wicklungsphase den Einfliissen des GroBklimas
entzogen bleibt und es im wesentlichen gleich
ist, ob die Hausveredlung in Siidfrankreich,
in England, im Westen oder im Osten des
Reiches durchgefithrt wird. Die Erarbeitung
einer zuverldssigen Freilandmethode fiir die
wichtigsten WalnuBanbaugebiete GroBdeutsch-
lands bleibt, auch rein wirtschaftlich gesehen,
immer der gréBte Fortschritt auf diesem Ge-
biet. Jakob Schlésser hat sich daneben maB3-
geblich an der Entwicklung der Hausvered-
lung nach der von Baron von Solemacher
iibernommenen Methode beteiligt. Schlésser
ist heute in der Lage, ebenso wie die Baum-
schule Chr, Fey, jahrlich 10—15000 Haus-
veredlungen auszufiihren. (SchluB folgt)

1) Auch an dieser Stelle michte ich den Irrtum auf S. 47,
1. Satz, in ,Der neuzeitliche WalnuBbau" berichtigen, da
Prof. Kemmer die von ihm beschriebenen Methoden nicht
East Malling verdankt, wo er gelegentlich einer Studienreise
im Herbst 193¢ u. a, die dortigen WalnuBveredlungsversuche
besichtigte, sondern diese das Ergebnis seiner vierjdhrigen
personlichen Untersuchungen darstellen.

Beilage zur Zeitschrift ,Deutscher Obstbau® im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt, Oder,



,Konigin Carola”
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SORTENKUNDE IM OBSTBAU . senos

Pfitlidylocte ,, Konigin Carola”

Mit facbentafel
Reifezeit:

Anfang September. In giinstigen Siid- und Siidostlagen Ende August, in West- und Siidwestlagen
in der zweiten Septemberhiltte.

Heimat:
Im Jahre 1885 geziichtet von Werner in Naundorf (Niederl6B8nitz) be1 Dresden aus einer
Kreuzung von ,Frithe Beatrix" und ,,La Chalonnaise” (GrofBle von Chalon).

Literatur:

Prof. Dr. Rudolph, ,Die Freilandzucht des Plirsichbusches”, Frankfurt (Oder) 1906. R. Trenkle,
.Neuzeitlicher Pfirsichbau', Frankfurt (Oder) 1932. , Deutsche Obst- und Gemiisebauzeitung"
1924, , Praktischer Ratgeber im Obst- und Gartenbau', 1928 und 1932,

Gestalt:

GroB bis sehr grof3, rundlich.

Bliite:

Gro8, hellrosa. Bliitenknospen dick, rund, hellgrau. Widerstandsfihig gegen Frost und andere
Witterungseinfliisse.

Blatt:
Gut ausgebildet. Blattdriisen klein, punktférmig. Nicht anfillig gegen Krauselkrankheit.

Schale:

Grundfarbe griinlichgelb, bei Lagerreife gelb. Sonnenselte kréftig blutrot mit purpurnen Flecken.
Schattenfriichte weniger lebhaft gefdrbt.

Fleisch:

Griinlichgelb ohne Rétung am Stein. Derb, aber sehr saftig und von vorziiglichem, siiBweinigem
Geschmack. Im allgemeinen steinlésend, jedoch in kithlen Sommern nicht ganz. Uebertrifft an
Giite die meisten anderen Sorten.

Stein:

VerhéltnismaBig klein, graubraun, wenig gefurcht.

Wachstum:

Sehr {ippig. Baum wenig empfindlich, hat aber im Winter 1939/40 ebenfalls gelitten.

Nachteile:
Oft zu geringe Farbung der Frucht. Blattlausbefall stellenweise beobachtet.
Nutzung:

Diese Sorte ist wohl mit die beste der spiaten Pfirsiche hinsichtlich Geschmack und GréB8e der
Frucht. Von guter Versandfestigkeit und Haltbarkeit. Die Fruchtbarkeit des Baumes ist sehr groB8.

Landwirtschaftsrat Welchert, Halle (Saale).

Kennzeidjen der Brombeerforten

Die avten= und formenreichen Brombeeren madien eine Exforfdyung der Entftehung des Sortiments [elr [dywierig.
Die Triebigkeit der ver[chiedenen Formen hann fiit Zwedie der Unter[djeidung nur bedingt herangezogen werden,
ebenfo ift es mit der Bewehrung (Stadjeln). Einigermafien verldffliche Kennzeichen find Blatter und Friicyte,
dabei [ind Merkmale, die eine Unter[djeidbung der Sorte audy unter [dhwierigen Umftdnden ermaglidyen, z. B.
laffen [icy beim Blatt mit Leicdytigheit 6 Grundtypen feftftellen. Und bei den Friichten gibt es 4 oer[djiedene
Grundformen mit klaven Unterfdyieden. Bei paffender Gelegenheit wird in der ,,Sorvtenkunde im Ob[tbau””
diefe Frage ausfiihrlidje Behandlung finden. F. K.
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Sutr Gefchichte der Walnuveredlung

Von Dr. Erich Schneiders, Geisenheim

Wir beenden mit der heutigen Verdffentlichung die aufschluBireichen Ausfithrungen von
Dr. Schneiders-Geisenheim, die einen trefflichen Ueberblick fiber: ,,1600 Jahre WalnuB3-
veredlung' mit Beleden aus alten Schriften gegeben haben. Das in Fachkreisen wieder-
holt angeschnittene Thema erfuhr damit die verdiente eingehende Behandlung und gab

die Antwort auf die vielen Fragden.

Zum SchluB méchte ich auf die Geisenheimer
Arbeiten in der WalnuB-Haus- und -Freiland-
veredlung kurz eingehen. Die Geisenheimer
Veredlungsversuche lehnen sich vornehmlich
an die wertvollen Vorarbeiten des Freiherrn
von Solemacher und der Baumschulen Chr.
Fey-Meckenheim einerseits und zum anderen
des Dr. Obermaier in Neustadt (WeinstraBe)
an. Dr. Obermaier hat 1932 zusammen mit
Prof. Dr. Rudloff, damals Leiter der Abteilung
Obstziichtung des K.-W.-Instituts fiir Ziich-
tungsforschung (Erwin-Baur-Institut) in Miin-
cheberg (Mark) das Veredlungsproblem auf
wissenschaftlicher Grundlage grofiziigig in An-
griff genommen. Beachtliche Juglans-Sorti-
mentspflanzungen wurden zu diesem Zweck
in Miincheberg und in Neustadt angelegt und
unter erheblichem finanziellen Aufwand ein
franzésischer WalnuB3veredler nach Neustadt
(WeinstraBe) verpflichtet. Bei den Ver-
edlungsversuchen war die Veredlung schon im
Jahre 1935 nicht mehr Selbstzweck, sondern
diente bereits zur Kldrung des Unterlagen-
und Affinitdtsproblems.

Es wurde damals nach der Methode Treyve
in einjdhrige Sdmlinge verschiedenster Nub-
spezies veredelt. Dr, Obermaier liel eigens
hierzu einen Friihbeetkasten mit elektrischer
Unterheizung bauen. Die Sortimentspflanzung
in Miincheberg (Mark) sollte zur Priifung der
Frosthdrte und weiteren ziichterischen Arbei-
ten dienen. Durch die Berufung des Prof. Dr.
C.F. Rudloff im Jahre 1934 als Direktor der
Versuchs- und Forschungsanstalt fiir Wein-
und Gartenbau nach Geisenheim wurde Gei-
senheim der geistige Mittelpunkt dieser Arbei-
ten. Inzwischen wurde das Reichserndhrungs-
ministerium auf die wichtigen Vorarbeiten des
Freiherrn von Solemacher aufmerksam und be-
auftragte Prof. Dr. Rudloff mit der Priifung
dieses Materials und der Vorschlige des Baron
von Solemacher zur Reorganisation des deut-
schen WalnuBBanbaues. Die aus der Zusammen-
arbeit von Prof. Dr. Rudloff, Dr. Obermaier,
Baron von Solemacher und Baumschuler Wil-
helm Fey im Jahre 1934 und 1935 entwickel-
ten Richtlinien zum Neuaufbau der WalnuB-
kultur bildeten die Grundlage fiir die Einrich-
tung einer besonderen Forschungsstelle fiir
WalnuBveredlung und -ziichtung in Geisen-
heim seitens des Herrn Reichsministers fiir Er-
nahrung und Landwirtschaft, der seitdem, ins-
besondere durch Ministerialdirigent L. Schu-
ster-Berlin, diese unsere Arbeiten in dankens-
werter Weise groBziigis unterstiitzt hat. Es
eriibrigt sich. auf die Ergebnisse unserer Ar-
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Ein im Juli 1939 mit einem wertvollen WalnuBityp
nach der ,Geisenheimer WalnuBokulation" ver-

edelter Jugl. Sieboldiana-Hochstamm. Aufgenom-
men Mdrz 1941 Lichtbild: Schneiders (2)

beiten an dieser Stelle nidher einzugehen. Sie
wurden, soweit sie der Praxis von Nutzen sein
kénnen, in dem Biichlein ,,Der neuzeitliche Wal-
nuBbau’ verdffentlicht. Weil ich, wie kaum
ein anderer die Schwiachen friitherer Veréffent-
lichungen {iber die Verfahren der WalnuBver-
edlung kannte, habe ich mich bemiiht, die in
Westdeutschland bewé#hrten, zum Teil in Gei-
senheim erheblich verbesserten Methoden so
umfassend wie mdglich zu beschreiben. Ich
bin mir aber auch bewuft, daB dieser oder
jener Praktiker trotzdem die Antwort auf
manche Frage vermissen wird, sei es, daf} er
die WalnuBkultur zu wenig kennt, oder dafl
er gerade den NuBbaum veredeln méochte, der
in erster Linie wegen seines ungiinstigen Stand-
ortes stets unbefriedigende Ertrdge brachte.
Wer WalnuBbdume mit Erfolg veredeln will,
mull ein ganz sicherer Gehdlzveredler sein;



denn Dilettanten werden auch mit der besten
Veredlungsanweisung in der Hand niemals er-
folgsichere WalnuBiveredler.

Das Problem der Freilandveredlung bei Wal-
niissen kann, wenigstens fiir das Weinklima
GroBdeutschlands, als vollkommen geldst an-
gesehen werden. In den Sommern 1939 und
1940 bildeten wir in Geisenheim nahezu 100
geiibte Obstbaumveredler in der WalnuB-Frei-
landveredlung aus. Diese sind nun drauBen die
Pioniere fiir die Verbreitung. Sie sollen in
weiteren Lehrgingen den Baumschulern und
Baumwarten neben den allgemein giiltigen
Richtlinien fiir das Veredeln auch alle die
Praktiken und Anstellungen mitteilen, die sich
nicht oder nur sehr schwer allgemein ver-
standlich beschreiben lassen.

In zahlreichen Vortragen und Verbffentlichun-
gen iiber Fragen meines Arbeitsgebietes wurde
immer wieder darauf hingewiesen, daB die
Veredlung niemals Selbstzweck sein darf. Die
Veredlung bedeutet nur dann einen Fort-
schritt, wenn ausschlieBlich Edelreiser bester
und ertragssicherer NuBtypen Verwendung
finden. Damit diese Forderung auch erfiillt

Ein ungetihr 20jihriger WalnuBhochstamm (Stand-
ort: Windeck-Geisenheim) mit 16 Okulaten umver-
edelt im Juli 1939. Die Krone besteht ausschlieli-

lich aus Edeltrieben. Aufgenommen April 1941.

werden kann, wurde gleich zu Beginn unserer
Versuchstitigkeit in Geisenheim in Zusammen-
arbeit mit den hierfiir zustdndigen Stellen des
Reichsndhrstandes, Abt. Gartenbau, eine samt-
liche Gebiete GroBdeutschlands umfassende
Aktion zur Ermittlung vermehrungswiirdiger,
frostharter WalnuB-Mutterbdume fiir die vegde-
tative und generative Vermehrung der Walnuf3
durchgeliihrt, die im wesentlichen im Herbst
1941 abgeschlossen sein wird. Das Ergebnis
werden die neuen deutschen WalnuBsorti-
mente sein.

Die wertvollsten der bisher ermittelten Mut-
terbdume hat das Verwaltungsamt des Reichs-
bauernfithrers, Referat Obstbau, bereits ge-
pachtet und die Baumkronen zur verstirkten
Reiserproduktion erheblich einkiirzen lassen.
Auftragsgemill werden die von diesen Baumen
anfallenden Edelreiser von den Betrieben Chr.
Fey, Jak. Schlésser und zu einem geringen
Teil in Geisenheim veredelt. Veredlungen von
diesen kiinftigen ReichswalnuB3sorten werden
seit Frithjahr 1941 von diesen Betrieben den
Interessenten als Edelreisspender resp. zur
Anlage eigener Edelreis-Mutterpflanzungen ab-
gegeben, Der Neuaufbau der WalnuBkultur im
Reich, der mit der Einfiihrung brauchbarer und
bewihrter Veredlungsmethoden in die breite
Praxis nunmehr eingeleitet worden ist, voll-
zieht sich somit unmittelbar auf einer soliden
ziichterischen Grundlage. Dies ist auch der
beste Garant dafiir, daB den jahrelangen Be-
miithungen vieler WalnuBfreunde zur Forde-
rung dieser seit Jahrzehnten so vernachldssig-
ten Kultur ein sicherer und bleibender Erfolg
beschieden sein wird.

Rotfrichtige Stachelbeerjorten

Amerikanische Gebirgsstachelbeere: Die Beere
ist klein. An sehr langen Fruchtstielen hdngen
zwei bis drei hellbraunrote Beeren, die ziem-
lich spit reifen. Sie eignen sich besonders zur
Wein-, Saft- und Geleebereitung, auch zum
spiaten Griinpflicken und Einkochen. Der
Strauch wichst sehr kréftig, erreicht einen
groBen Umfang, ist von groBer Fruchtbarkeit
und ziemlich anspruchslos. Er wird vom ameri-
kanischen Stachelbeermehltau nicht befallen
und ist dort anzupflanzen, wo dieser auftritt.

May Duke: Die Beeren sind groB, rundlich,
glatt, weinrot, fein im Geschmack und reifen
am frithesten von den roten Sorten. Der Strauch
ist kriftig, aufrecht, der Ertrag sehr reich.

Rote Preisbeere: Die Bezre ist sehr groB, etwas
dickschalig, elliptisch bis eiférmig, hellrot,
glatt, spit reifend, auch zum Griinpfliicken ge-
eignet. Der Wuchs ist kréftig {iberhdangend.

Rote Triumphbeere (Whinhams Industry): Die
Beeren sind groB, elliptisch, dunkelrot, schwach
behaart, besonders zum Griinpfliicken geeignet,
mittelreifend und halten sich reif wochenlang
frisch am Strauch. Der Ertrag ist sehr reich,
die Zweige sind iiberhdngend, die Sorte ist sehr
bekannt und verbreitet.
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Donder€inteilung der Pflavmen und Swetfchen

In Folgen 4 und 5 und 8 von ,Sortenkunde im Obstbau' haben wir fiir die Neuaufstellung
eines Apfel- und Birnensystems Anregungen aus der Praxis gegeben und die Klassifikation
auch von der Seite der sogenannten ,Blutgruppen' kurz betrachtet. In Ergénzung dieser
Ausfiihrungen soll heute noch einmal die Einteilung der Pflaumen und Zwetschen auf natiir-
licher Grundlage kurz besprochen werden.

Schon unsere Vorfahren haben sich mit der
Einteilung dieser artenreichen Steinobstgruppe
beschaftigt. Die bekannten Pomologen Dr.
Liegel und Dr. Lucas haben die zweckmiBigste
Einteilung dieser Arten auf natiirlicher Grund-
lage getroffen, die auch heute noch zur An-
wendung kommen kann. Sie beriicksichtigt die
Eigenschaften der Frucht, die Beschaffenheit
der Sommertriebe, und wenn der Sortenkenner
dazu noch das Laub, die Knospenanlage und
den Kronenaufbau der einzelnen Gruppen be-
achtet, hat er hinreichende Erkennungsmerk-
male. Danach werden Pflaumen und Zwet-
schen eingeteilt:

1. Gruppe — Rundpflaumen — Lingen- und
Breitendurchmesser der Frucht ist gleich.
Fleisch saftreich, weich, sii}, Haut siuerlich,
Hautfarbe verschieden, zum Rohgenul gut,
zum Kochen weniger tauglich, ebenso zum
Trocknen nicht geeignet. Sommertriebe leicht
behaart, breiter Kronenaufbau. Vertreter:
owKirkes Pflaume"”, ,Rivers Frithpflaume",
«Gute aus Bry", ,Bunter Perdrigon”,

2. Gruppe — Ovalpflaumen — Lingendurch-
messer grofler als der Breitendurchmesser, mit
weichem, saftigen siilem Fleisch, Haut auch
sduerlich, Hautfarbe rot, blau oder gelb. Zum
Rohgenul gut, zum Kochen und Trocknen
wenig deeignet. Sommertriebe und Kronenauf-
bau wie bei den Rundpflaumen. Vertreter:
+Esperens Goldpflaume”, ,,Jefferson”, ,,Emma
Leppermann”, ,,Ontariopflaume”, ,, The Czar",
,Ruth Gerstetter”.

3. Gruppe — Eierpflaumen —. GroBe eif6r-
mige Friichte, nach dem Stiel verjiingt, Haut-
farbe violett, rot oder marmoriert. Fleisch
weich, saftig, sii, mit einer leichten Saure,
zum Rohgenufl gut, zum Kochen und Trocknen
weniger geeignet. Baumkrone aufrecht, Som-
mertriebe behaart und groBe dunkelgriine
Blatter. Vertreter: ,Schone aus Loéwen”,
. Violette Jerusalemspflaume', ,Tragedy”.

4. Gruppe — Edelpflaumen — Renekloden —.
Friichte mit rundlicher Gestalt und gelber
oder griiner Hautfarbe. Fleisch fest, saftreich,
meist hohem Zuckergehalt und feiner Saure.
Edle Rohfrucht, zu allen Verwertungsarten ge-
eignet. Vertreter: ,,Grofe griine Reneklode”,
»Graf  Althans, ,Meroldts Reneklode”,
,,Oullins”.

5. Gruppe — Wachspflaumen — Mirabellen —.
Kleine rundliche Friichte mit meist gelblicher,
durchsichtiger Haut. Fleisch fest, vom Stein
16send, sehr siiB}, als Rohfrucht, zum Kochen
und Trocknen geeignet. Kronenauftbau auf-
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recht, mit vielen Zweigen. Sommertriebe be-
haart. Vertreter: ,Nancymirabelle”, , Metzer
Mirabelle”, , Flotows Mirabelle”, ,Frithe gelbe
Mirabelle”,

6. Gruppe — Zwetschen —. Lingliche, nach
Stiel und Stempelpunkt verjiingte Friichte mit
blauer Hautfarbe und blauem Duft. Fleisch
fest, siiB, saftig, mit feiner Sdure, vom Stein
losend. Vorziigliche Rohfrucht, zum Kochen
und Trocknen geeignet. Baumkrone hoch-
wachsend, kahle Sommertriebe, hellgriines
Laub. Vertreter: ,Hauszwetsche”, ,Biihler
Frithzwetsche”, ,,Wangenheims Frithzwetsche",
wZimmers Frithzwetsche", ,Italienische Zwet-
sche”, ,Ersinger Frithzwetsche".

7. Gruppe — Halbzwetschen — sind Friichte
von ovaler Form, gleichmidBig nach Stiel und
Stempelpunkt abgerundet. Hautfarbe rot mit
blauem Duft. Fleisch mehr weich und siif3,
ohne Saure, fiir jede Verwertung geeignet.
Baumkronen aufrecht mit etwas hingenden
Zweigen. Wenig behaarte Sommertriebe. Ver-
treter ,,Violette Diaprée’, ,,Konigin Viktoria®,
Anna Spath",

8. Gruppe — Dattelzwetschen —. Lange, ellip-
tisch geformte Friichte, mit mehr pflaumen-
als zwetschenartigem Fleisch. Als Rohfrucht
noch brauchbar, zum Kochen und Trocknen
wenig geeignet. Baumkronen aufrecht wach-
send mit glatten Sommertrieben. Vertreter
sind unter dieser Steinobstart heute kaum noch
zu finden,

9. Gruppe — Haferpflaumen—, Friichte von
runder Gestalt, verschiedene Firbung, mit
wiéssrigem, meist wenig schmackhaftem Fleisch.
Die Praxis kennt sie als Wildpflaumen, die
wegen ihres kraftisen Wuchses und harten
Holzes in den Baumschulen vielfach als Stamm-
bildner benutzt werden, wie die ,,Wagenstitter
Pflaume", ,Halleras Pflaume"’.

10. Gruppe — Spillingspflaumen — sind kleine,
langliche, blaue Pflaumenfriichte, die als gute
EBfrucht kaum anzusprechen sind. Baumkro-
nen schwachwachsend, Zweige manchmal mit

Dornen. Vertreter: ,Catalonischer Spilling".
Thiem

Wir werden im Laufe des nichsten Jahres die
verschiedenen Systeme, die im Obstbau fiir die
verschiedenen Obstarten Bedeutung haben, auch
weiterhin behandeln und durch Ratschlige dazu
beitragen, diese lange vernachlidssigten Fragen
in den Vordergrund der Betrachtungen zu riicken.

Beilage zur Zeitschrift ,Deutscher Obstbau" im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.



»Renette-Bergamotte “
(Renet Bergamotnyj, eine Ziichtung von J. W. Mitschurin)

Farben-Beilage der Zeitschrift .Deutscher Obstbau”™ Frankfurt/Oder



SORTENKUNDE IM OBSTBAU ...

Renet Bergamotnyj (Bergamottentenette)

Erlte in Deutldhland perdffentlichte Farbentafel nady Friidhten der Verludysitation Sinoleka
(Gounernement) [owie exlte deutldye Originalbeldhreibung

Wir freuen uns, unseren Lesern mit der ersten Verdffentlichung in diesem Jahr eine
sellene, wohl einzig dastehende Apfelsorte zeigen zu konnen. Sie hat zwar fiir den
Obstbau in unseren Gebieten keine grofle Bedeutung, aber als Ziichterergebnis ist sie sehr
interessant, Wir verweisen auch auf den Beitrag iiber das Mentorieren in Heft 12 auf S. 238.

Heimat und Entstehung:

Eine der interessantesten Ziichtungen I. W. Mitschurins, sie wurde aus Samen der Sorte ,.Ein-
einhalbpfiindige Antonowka' geziichtet. Die Aussaat erfolgte im Jahre 1893. Im Jahre 1894 ent-
standen die ersten Sdmlinge, von denen einer mit runden und behaarten Blittern ausgewahlt
wurde. Mitschurin wollte zu dieser Zeit den EinfluBl der Unterlage auf eine neue Sorte erproben
und deshalb wurden noch im gleichen Sommer Augen in die Krone einer Birne okuliert.
Die Okulation gelang sehr gut und im Laufe des folgenden Jahres wurden die Krone und
Blatter der Unterlage allmihlich entfernt. In den nichsten Jahren ist die Behaarung ver-
schwunden, dann erkrankte die Unterlage so stark, daB die Veredlung bedroht war. Um sie
nicht mehr unter dem EinfluB einer Birnenunterlage zu lassen und zu retten, verursachte Mit-
schurin die Selbstbewurzelung an der Veredlungsstelle, indem er den Stamm bis zum Boden
niederbog. Die Bewurzelung erfolgte gut und auch die Entwicklung der Triebe war zufrieden-
stellend und bald war ein neuer, eigener Stamm herangezogen. Im Jahre 1898 brachte der
Baum schon die ersten Friichte,

Im Laufe der niachsten Jahre verinderte sich die Sorte weiter. Die Blitter wurden gréBer und
apfeldhnlicher, obwohl der Bau des Blattes birnenartig war. Der Filz wurde grober. Die Triebe
bedeckten sich ebenfalls mit Filz und wurden kantig.

Besonderer Aenderung war aber die Frucht unterzogen. Die ersten Friichte (1898) hatten die
Gestalt einer Birne. Der Stiel war sehr kurz und sehr breit, in einer flachen Vertiefung sitzend.
Diese Fruchtgestalt gab auch den Namen ,Renet Bergamotnyj", d. h. ,Bergamotte-Renette".
Beim beiliegenden Farbenblatt ist die Uebersetzung nicht richtig.

Vorkommen:

Die Sorte ,Renet Bergamotnyj" ist hauptsdchlich in RuBlland verbreitet, da sie auch fiir dies
Land geziichtet wurde. Sie erwies sich bis nach Polen hinein als sehr frosthart. Unter anderem
konnte ich sie an der Versuchsstation Sinoleka beobachten. Von dort stammt auch die abge-
bildete Frucht, In USA. wird sie fiir Versuchszwecke angebaut.

Literatur:

Diese Sorte wurde auBler in dem Werk von I. W. Mitschurin ,Itogi szestidiesiatoletnich rabot"
(Erfolge sechzigjdhriger Arbeit), Moskau 1929, 1934 und 1936 in keiner anderen pomolo-
gischen Literatur beschrieben. Dies ist die erste deutsche Beschreibung.

Synonyme:
AuBer dem Originalnamen fithrt diese Sorte keine Doppelnamen oder Synonyme. ,Bergamotten-
renette’ ist eine wortliche Uebersetzung des Urnamens ,,Renet Bergamotnyj".

Frucht, Gestalt und GroBe:

Die Frucht ist bergamottenartig abgeplattet, rund, etwa 58 mm hoch, 77 mm breit und bis
171 g schwer. Zum Kelch stark verjiingt und um diesen meist feinfaltig.

Die Frucht ist durch ihre bergamottenartige Gestalt interessant. Es ist méglich, daB sich die
Fruchtgestalt noch dndert, und zwar je nach Unterlage, auf der die Sorte veredelt wird.

Kelch und Fruchtstiel:

Der Kelch ist offen und sitzt in einer ganz flachen Vertiefung. Die Vertiefung wie auch der
Kelch sind leicht grauflaumig.
Der Stiel ist dick, etwa 20 mm lang, hellgriin, sitzt auf der Frucht. Keine Stielvertiefung.



Schale:
Die Schale ist ziemlich fest, baumreif griin, auf Lager hellgelb, von der Sonnenseite ein leichter
scharlachroter Anflug, glinzend., Durch die Schale leuchten kleine weile Punkte durch.

Fruchtfleisch:

Das Fruchtfleisch ist weil}, beim Stielansatz griin, fest, sehr siiff und leicht fettig. Nach russi-
schen Angaben gut im Geschmack mit leicht sduerlichem Aroma, nach unseren Begriffen
geschmacklich wenig und gar nicht befriedigend.

Kernhaus:

Das Kernhaus ist zwiebelartig geformt, die Samenficher sind geschlossen. Der Samen ist voll,
langlich, hellbraun.

Reifezeit:

Die Sorte reift spat und mul} spat geerntet werden, Die GenuBreife tritt im Dezember ein, die
Frucht hélt sich gut bis zum Sommer.

Baum und Triebe:

Der Baum wichst stark und wird groB. Die Krone ist licht, breit, mit wenigen Geriistésten.
In der Baumschule wichst die Krone mittel aufrecht. Die Fruchtbarkeit ist frith, die Friichte
hangen fest.

Die Jahrestriebe sind ziemlich stark, mitteldick, steif, braun-rétlich-griin, an den Spitzen grau-
flaumig. Lentizellen sind nicht zahlreich, klein, ldnglich oder manchmal punktartig rund, gelb,
vertieft und mit der Rindenoberfliche gleich, nicht fiihlbar. Der Blattansatz ist breit und flach,
mit einer deutlichen Kante in der Mitte, die ziemlich weit iiber den Trieb nach unten verlduft
und den Trieb kantig erscheinen 148t. Die Bliitenknospen sitzen am Ende langer Triebe.

Die zweijdhrigen Triebe sind braunlich-griin. Die Lentizellen sind zahlreicher als bei den
Jahrestrieben, meist rund, gelb, etwas die Rinde iiberragend, gut fiihlbar.

Blatt und Blattstiel:

Das Blatt ist groB, rund-eiférmig, symetrisch gebaut. Die Blattspreite ist am Rande leicht
gefaltet und etwas gebogen, hauptsidchlich nach oben, manchmal auch nach unten. Die Blatt-
spreite ist auch sehr schwach rinnenartig lings des Mittelnerves nach oben gebogen. Der Rand
ist unregelmédBig doppelt gezidhnt und geségt, manchmal lappenartig tiefer eingeschnitten. Die
Hauptnerven sind ziemlich dicht, regelmaBig, gelblich-griin beflaumt. Die obere Seite der Blatt-
spreite ist lebhaft griin, ziemlich dunkel, griin glinzend, glatt. Die Unterseite ist mattgriin,
leicht hellgrau, an den Hauptnerven beflaumt. Das Netz der Kleinnerven ist dicht, gut sichtbar,
dunkelgriin gefdarbt. Das Blatt ist weich, aber fest und gesund.

Der Blattstiel ist kurz bis mittellang, an der Basis leicht verdickt, die Grundfarbe ist griin,
manchmal fast ganz gerdtet, sonst ganz griin mit nur wenigen Spuren der Réte. An der Ober-
seite des Stiels verlduft eine breite Furche mit scharfen Réindern, die am Grunde rosig gefarbt
und flach ist. Der ganze Stiel ist leicht grauflaumig. Der Stiel bildet mit dem Jahrestrieb einen
Winkel von 45 Grad. Nebenbldtter sind ziemlich groB, breit, lang wie der Blattstiel, leicht
sichelartig gebogen, bei &dlteren Blédttern verkleinert oder abgestorben.

Besondere Eigenschaften des Baumes:

Der Baum ist sehr frosthart und kann in frostgefahrdeten Gebieten angebaut werden. Seine
Anzucht kann ohne Zwischenveredlung erfolgen. Hervorzuheben ist noch die besondere Frucht-
barkeit, eine ererbte Eigenschaft der Antonowka-Sorten. Nach Angaben Mitschurins fiir RuB-
land eine gute Sorte. K. J. Maurer-Posen,

Ist denn ,Stina Lohmann” eine neue Sorte?

Der Apfel ,Welschisner” soll dasselbe sein

Nachdem der Apfel ,Stina Lohmann' schon
mehrmals im ,Deutschen Obstbau' lobend er-
wahnt wurde, mochte ich auch mein Bedenken
auBlern. Ich habe die Sorte 1923 als Versuchs-
feld des ,,Deutschen Garten' erhalten und da-
mit einen selbstgezogenen jungen Sdmling ver-
edelt. 1937 trug er die ersten Friichte, die mir
sehr bekannt vorkamen. Im Herbst 1939 hatte
ich bei der Fiille der Arbeit keine Zeit, um
mich mit der Sorte besonders abzugeben und
1940 und 1941 haben mir fremde Hinde die
Erntearbeit abgenommen, so daf} ich keine Ge-
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legenheit hatte, mein Bedenken nochmals genau
nachzupriifen.

Die Beschreibung der ,,Stina Lohmann” lautet:
Wuchs in der Jugend stark und aufrecht, bei
zunehmender Fruchtbarkeit etwas hingend;
an den Aesten hédufig Nektriaverdickungen,
Blatt groB}, lederartig; Frucht mittelgro bis
groB, kalvillartig gerippt, am Baum griin, an
der Sonnenseite gerdtet, in der Lagerreife
zitronengelb; Stiel sehr kurz, nicht iiber die
Stielhéhle hinausreichend, so daB die Frucht
fest an den Fruchtzweig gepreBt ist. Fleisch



Friichte der Birne
,,Charles Cognée",
Die Quadrate auf
der linken Bild-
seite sind in Natur
je 1 cm im Qua-
drat. Lichtbild

Sammlung D, O.

siiBweinig, fest, trocken; Haltbarkeit bis Juni.
Das sind aber alles die hervorstechenden Merk-
male eines Briinnerlings, des ,Welschisner",
so daB mir gleich beim Ernten der ersten
Friichte der Gedanke kam, die ,Stina Loh-
mann’’ ist doch der ,,Welschisner".

Solche neuen Namen kénnen leicht auftauchen
mit Sorten, die nur in einzelnen Gebieten be-
kannt und als Lokalsorten verbreitet sind, wie
dies beim ,,Welschisner” der Fall ist. Kommt
dann so eine Sorte in eine entfernte Gegend,
so ist sie — das kann kein Vorwurf sein —
manchmal sogar Fachleuten von Ruf unbekannt.

Sie wird als Findling angesehen und bekommt
einen neuen Namen. Ist es vielleicht der ,,Stina
Lohmann" so ergangen? In diesem Zusammen-
hang erinnere ich mich noch lebhaft eines Er-
lebnisses mit dem ,,Welschisner', das schon
20 Jahre zuriickliegt. Ich fand im Garten
meiner Schwiegereltern einen Baum vor, der
sich durch regelmaBige, reiche Fruchtbarkeit
auszeichnete. Da mir die Sorte damals noch
nicht bekannt war, legte ich sie zwei fithrenden
Mannern und besten Sortenkennern des deut-
schen Obstbaues aus Norddeutschland zum Be-
stimmen vor. Sie gaben ihr den Namen ,,Wel-
lington” und ich habe sie unter diesem Namen
weiterverbreitet. Einige Jahre darauf war ein
bayerischer Obstbauinspektor, in dessen Dienst-
bezirk der ,,Welschisner heimisch war, bei
mir zu Besuch. Meine Fruchtschale war ab-
sichtlich mit ,,Wellington" gefiillt, da ich mich
mit dem amerikanischen Namen nicht zufrie-
den geben konnte. ,Wo haben Sie denn die
schonen ,,Welschisner” her", wurde ich_gleich
nach der BegriiBung gefragt. Das Ratsel war
gelost. Vielleicht kénnen Leser des ,,Deutschen
Obstbau'* zu der von mir aufgeworfenen Frage
Stellung nehmen, R oth, Untersiemau-Coburg

Birne ,,Charles Cognée”

Heimat und Vorkommen:

Die Birne wurde von Francois Cognée, einem
Obst- und Gartenbaulehrer in Troyes (Aube),
geziichtet und nach seinem Sohn benannt.

Literatur und Synonyme:

Bulletin de la société pomologique de France
1888 Nr. 2 und Charles Baltet, Traite de la
Culture fruitiére, commerciale et Bourgeoise,
2. Edition, Ferner ,Pomologische Monats-
hefte”, im Anhang der Sortenbeschreibungen
des Jahrgangs 1890, Seite 21, und Jahrgang
1896, Seite 189; in ,,Deutschlands Obstsorten”
und ,Deutsche Obstbauzeitung", Jahrgang
1911, Seite 380—383.

Gestalt und GroBe:

MittelgroB bis groB, 70—85 mm hoch und
etwa 67 mm breit; Form breiteiférmig, beulig,
Friichte erinnern mit ihren eigenartig vor-
springenden Hockern am Stielende an die
. Winterdechantsbirne'. Breite, flache Kelch-
flache; mannigfache Unebenheiten ziehen sich
iiber die Frucht hin. :

Kelch:

Klein, halb offen bis offen; Blattchen hart,
hornartig und gerade aufrecht, mit den Spit-
zen nach auflen neigend; graubraun, wenig
wollig, in enger mit Falten und Beulen be-
setzter Einsenkung.

Stiel:

25 mm lang, dick, holzig, schwarz, mit stark
verdickter Ansatzstelle.

Schale:

Etwas rauh, Grundfarbe goldgelb, an der
Sonnenseite in orange iibergehend. Punkte sehr
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zahlreich, braun, an der Schattenseite zu brau-
nen Flecken und Streifen vereinigt.

Fleisch:

Weil, etwas grob- und abknackend, aber saft-
reich; zahlreiche Steinchen, besonders um das
Kernhaus; mit etwas mandelartisem Aroma.

Kernhaus:

Vollachsig, Kammern klein, kelchwirts abge-
rundet, stielwérts spitz, schmal; Kerne einzeln
oder zu zweien, hellbraun, flaschenférmig, mit
stark ausgezogener Spitze.

Kelchréhre:

Kurz, stumpfkegelférmig, schmal und eng;
Staubfddenreste nur wenig vorhanden, unter-
stindig. Pistille sehr kurz.

Reife und Nutzung:
Wenn spat eingeerntet, so hilt sich die Frucht,
ohne zu welken, bis Marz-April.

Baum:

Normalkraftig und fruchtbar, eignet sich fiir
alle Formen und ist sowohl auf Wildling wie
auf Quitte stark und fruchtbar.

Bemerkung:

.,Charles Cognée" verlangt eine windgeschiitzte
Lage und einen um so wéarmeren Standort, je
weiter sie nach dem Norden hinauf angepflanzt
wird. Liebt lockeren, kalkhaltigen und in der
Tiefe feuchten Boden. W.

Die Apfelsorte ,Titowka"

Die Apfelsorte ,Titowka" stammt aus RuB-
land, wo sie schon sehr lange bekannt und
empfohlen wurde. Als erster beschrieb sie der
russische Pomologe Bolotow im Jahre 1800
und nannte sie ,,Charkowska”, weil er die Rei-
ser von Charkow bekam.

Dr. Regel schreibt in seiner russischen Pomo-
logie, dal diese Sorte in einem kleinen Dorf
Titow, zwischen Tula und Kaluga, geziichtet
und durch eine Notiz in den Moskauer Tages-
zeitungen allgemein bekannt wurde.

Mr. Budd in Ames, lowa, beschiftigte sich
auch mit dieser Sorte. Charles Gibb fiihrt
diese Sorte unter dem Synonym ,Titus"”, auch
U. P. Hedrick (Cyclopedia of Hardy Fruits)
fithrt die Synonyme ,,Titus Apple” und , Titus
Riga" an. Weiter wurde sie von Dr. E. Jan-
kowski in ,,Sad i ogrod owocowy'’ beschrieben.
A. E. Hansen in ,,A Study of Northwestern
Apples” beschreibt auBler ,, Titowka' eine Sorte
. Titowka Departement”, die, wie U. P. Hedrick
schreibt, von U. S. Departement of Agriculture
aus RuBland im Jahre 1870 bezogen wurde.
Nach Hansen unterscheidet sich diese von der
eigentlichen , Titowka" und scheint Mr. Budds
Behauptung zu bestdtigen, der auch einen
Unterschied an den Blatiern feststellen konnte.
Ferner beschreibt Hansen eine Sorte , Titowka
Speer”, die von R. P. Speer, Cedar Falls, Iowa,
aus Ruflland bezogen wurde.

Der Baum wichst sehr stark und aufrecht. Er
bildet eine unregelméfBige, breit ausladende,
lichte Krone. Die Kroneniste bilden mit dem
Stamm einen geraden Winkel. Die Aeste
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brechen leicht unter der Fruchtlast und des-
halb sollte der Kronenaufbau durch entspre-
chenden Schnitt gekraftigt werden, wodurch
die Krone auch dichter wiachst,
Die Triebe sind lang, rutenartig, unordent-
lich wachsend und braun-grau. Die jungen
Triebe sind dunkelbraun mit grauvem Flaum
und Punkten. Das Blatt ist groB, rund-
oval, weich und am Rand gezihnt. Die obere
Seite ist dunkelgriin, von unten ist das
Blatt hell grau-griin, mit gut sichtbaren
Nerven. Der Hauptnerv ist in Verlidngerung
des Blattstieles bis zur Blattspreitspitze ge-
rotet. Der Blattstiel ist lang, stark, deutlich
sichtbar und rot gefédrbt. Die Blattknospen sind
mittelgroB, stumpf-konisch, flach "anliegend
und stark beflaumt. Der Baum bliiht sehr zeitig
im Friithjahr, die Bliite ist groB und rosig-weil3.
Die Frucht ist groB bis sehr groB, manchmal
langlich, walzenférmig, glatt und leicht oder
stark gerippt. Manche Friichte erinnern stark
an die Sorte ,Zorza", andere wieder an den
langlichen ,,Cellini”. Die Fruchtschale ist in
der Grundfarbe griinlichgelb, von der Sonnen-
seite stark rot marmoriert, gestreift und manch-
mal auch verwaschen. In der Reife wird die
Grundfarbe dunkelgelb. Die Schale ist fett
und klebrig. Der Kelch geschlossen oder halb-
offen in gleichmiBiger Vertiefung, die manch-
mal leicht kantig oder scharf faltig ist. Der
Fruchtstiel ist kurz, ziemlich dick, kaum aus
der mit Rost bekleideten Vertiefung empor-
ragend. Das Fruchtfleisch ist grobkérnig,
schwammig, faserig und weinsduerlich mit
schwachem Aroma.
Der Apfel ist eine gute Wirtschaftsfrucht. Die
Reifezeit tritt Ende August ein und dauert
bis Oktober. Wenn der Apfel zulange am
Baum héngen bleibt, wird er mehlig, trocken
und wenig wohlschmeckend. Der Baum ist
frosthart und gedeiht am besten in rauhen
Gegenden, wo die Friichte auch besser
schmecken. Als Wirtschaftsapfel kann diese
Sorte noch von Bedeutung sein,
K.J.Maurer-Posen

Der Apfel ,,Zuckerhiitchen*

Zur Frage 23 in Heft 3: Unter dem Namen
Zuckerhutapfel” lernte ich in den siiddeut-
schen Anbaugebieten eine Friithsorte kennen,
deren duBeres Ansehen an einen Zuckerhut er-
innert, Vielfach wurde sie auch ,,Zuckerhiit-
chen” genannt. Die Frucht ist schon gefirbt,
hat ein auffallend groBes Kernhaus, so dalB3 sie
zur Familie der Schlotterdpfel gehort. Die Ge-
nuflreife liegt in der Zeit von Anfang bis Ende
August. Man findet diesen Apfel vorwiegend
in den Bauerngirten. Eine Beschreibung ist
im ,,Il1l. Handbuch der Obstkunde” von Ober-
dieck und Lucas unter Nr. 270 zu finden. Es
wire festzustellen, ob ,,Zuckerhutapfel” und
das hier genannte ,Zuckerhiitchen” identisch
sind, Schipper, SchloB Dyck

Beilage zur Zeitschrift ,Deutscher Obstbau” im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.
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SORTENKUNDE IM OBSTBAU ...

Die Brombeetlorte ,Lucretia”
Mit Farbentafel

Heimat und Vorkommen:

Die Brombeere ,Lucretia” wurde bereits 1885 von Baumschulbesitzer Christian Méller in
Biebrich-Wiesbaden aus Amerika, und zwar aus Indiana, eingefiihrt. Die Firmen Albertson &
Hobbs in Bridgeport und Marion Co. in Indiana, haben die Sorte, die in West-Virginia heimisch
un];i vi)ln dort nach dem Biirgerkrieg durch einen Soldaten nach Ohio kam, in den Handel
gebracht.

Seit 1889 von der amerikanischen Pomologischen Gesellschaft in USA. empfohlen und dort in
den gemiBigten und warmen Gebieten stark verbreitet.

Synonyme:

In den ,,Pomologischen Monatsheften' (1893) wird noch der Name , Taubeere” fiir diese Sorte
angegeben.

Literatur:

sPomologische Monatshefte”, Jahrgang 1893, Seite 3—4. ,Beerenobstkulturen, die Gewinn
bringen”, von Oswald Macherauch, Beerenobstziichter in Legefeld, Verlag Trowitzsch & Sohn,
Frankfurt (Oder), 1929. In ,Nomenclator Pomologicus”, Berlin 1889, fithrt Carl Mathieu diese
Sorte merkwiirdigerweise noch nicht. — U, P, Hedrich: The Small Fruits of New York, 1925, —
Cornell Sta.Bull. 34, 287. — Bailey: Ev. Nat. Fruits, 332, 1898.

Wauchs:

Im Gegensatz zur kréftig wachsenden ,Sandbrombeere” muB ,Lucretia” als sehr schwach-
wiichsig bezeichnet werden. Nur in besten Lagen und in guten Béden erreichen die diinnen
Ruten eine Linge von iiber 2 m. Rankend. Neigt zur zweiten Bliite besonders in warmen Ge-
bieten in USA., z B. in den Siidstaaten.

Triebe, Stacheln, Belaubung.

Die Triebe sind diinn, zylindrisch, lang, zahlreich, dunkelgriin mit brauner Schattierung,
stachlig. Die Stacheln sind klein, diinn, zahlreich, griinlich. Die Belaubung ist meist finfteilig,
sonst drei- bis fiinf-, manchmal auch siebenteilig; klein, oval, stumpf, dunkelgriin, glatt, behaart,
mit gezahntem Rand. Der Blattstiel ist diinn.

Bliite und Frucht:

Die Bliite ist friith. Selbstfruchtbar. Nicht zahlreich. Die Bliitenblitter sind weil}, rund. Der
Bliitenstiel ist sehr lang und diinn. 3

Die Frucht ist sehr groB, linglich, oft walzenférmig, schwarz, blau beduftet, sehr weich und
saftreich, mit angenehmem Aroma und wenig Kernen. Das Fruchtfleisch duftet bei voller Reife
gut. Die Fruchtsegmente sind groB, rund, gut zusammenhaltend.

Anbauwert:

Wenn man dieser Sorte auch keine wirtschaftliche Bedeutung beimessen kann, so ist sie wegen
ihres zierlichen Wuchses doch fiir Hausgirten sehr geschitzt. Fiir den Erwerbsanbau besitzt
Lucretia" keinen besonderen Wert.

Bemerkung: ;

wLucretia” muBl an Ziunen, Spalieren oder Drihten gezogen werden und eignet sich sehr gut
zur Anlage von Schmuckgirlanden zwischen Beerenobsthochstimmen. Sie ist nicht winterhart
und muB deshalb im Spéitherbst auf die Erde gelegt und mit Deckreisig vor strengen Frésten
geschiitzt werden.

Wenn , Lucretia” erfreuliche Ertrige bringen soll, braucht sie besten Boden. Die diinnen Triebe
werden dann auch 2--3 m lang. G. W.
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Erkennungsmerkmale an Aepiel und Birnen

Mit Zeichnungen von Georg Thiem, Karlsruhe

Die Erkenntnis der Obstsorten, die Unterschei-
dung der einzelnen Friichte untereinander, ist
kein leichtes Kapitel der Obstbaupraxis. Auch
dem Sortenkenner steigen manchmal Zweifel
beim Bestimmen einer Sorte auf, da die Unter-
schiede und Feinheiten bei manchen Friichten
in der Natur so verschieden sind, daB} nur der
aufmerksame Obstbauer diese erkennen und in
seinem Gedéchtnis einpragen kann. Schon
immer waren die Kenntnis und die Festlegung
der Sorten das Fundament fiir den Obstbau.
Die zahlreichen Sorten geben Veranlassung und
die Eigenschaften einzelner Obstsorten fiir
Lage, Boden und Verwertung der Friichte
zwingen uns zur niheren Kenntnis der Sorten.
Die Sortenverminderung erleichtert wohl diese
Arbeit, doch bei der Erkennung und Festlegung
einer Sorte ist die Priifung vereinfacht, wenn
die Unterscheidungsmerkmale bekannt sind.
Zur Sortenbestimmung eignen sich nur normal
gewachsene und reife Friichte. Friichte, die in
den ersten zwei Jahren an einem Jungbaum
gewachsen sind und als ,Erstlingsfriichte” gel-
ten, eignen sich nicht zur Bestimmung. Sie
tragen meist noch nicht die den Sorten eigenen
Merkmale, sind verinderlich in Gestalt, Farbe
der Schale und oft auch in der Giite des
Fruchtfleisches.

Bei der Bestimmung einer Frucht werden zu-
erst die AuBeren Merkmale fest-

den Kernobstarten féllt besonders ins Auge.
Sie ist jedoch abhingig vom Boden, Klima,
Erziehungsart, Unterlage und mehr oder weni-
gerstarkem Fruchtbehang. Zu unterscheiden sind
kleinere, mittelgroBle und groBe Fruchtformen.

Dann gilt die Betrachtung der Schale in ihrer
Beschaffenheit und Farbe. Sie wird sich ver-
dndern bei baum- oder erntereifen und bei
genufireifen Friichten und abhéngig sein von
der starken oder weniger starken Besonnung.
Waihrend wir die Farbe bei den Aepfeln als
griin, hellgelb, schwach bis zum dunkelsten
Rot unterscheiden, besitzen die Birnen die
griine Farbe vorherrschend. Friichte beider
Obstarten haben eine Grundfarbe und eine
Deckfarbe. Letztere tritt im Reifebeginn der
Friichte besonders hervor. Das schwache oder
kraftige Rot ist strichartig, flammenartig oder
verwaschen auf der Schale aufgetragen. Die
Beschaffenheit der Schale ist rauh, glatt, glan-
zend, trocken oder fettig. Ein feiner oder kraf-
tiger Rost lagert in Punkten, Streifen oder
Rostfiguren um den Kelch oder Stiel, haufig
sind die Friichte ganz mit Rost iiberzogen, so
daB sie lederartig erscheinen. Auch die Lage-
rung eines feinen blauen Duftes auf manchen
Apfeliriichten gilt als Erkennungsmerkmal.

Besondere Feinheiten der Erkennungsmerk-
male zeigt die Beschaffenheit des Kelches und

gelegt. Hier gilt zunidchst die
Form und GroéBe der Frucht.
Bei den Aepfeln bezeichnet man
die Gestalt als plattrund-kugel-
f6rmig, in flacher oder hoher Art
kegel- oder walzenférmig. Bei
den Birnen gilt als Formbezeich-
nung plattkugelig, perlférmig
(Stuttgarter Geishirtle, Gute
Graue), kegelférmig, glocken-
f6rmig, flaschenférmig und fei-
genformig. Die Gestalt kann bei
beiden Fruchtarten an der Kelch-
oder Stielseite breit, rund, zuge-
spitzt, bei den Aepfeln mit klei-
nen oder groBen Rippen besetzt
sein, bei den Birnen mit seit-
lichen bauchigen Erhebungen.
Die GréBe der Friichte bei bei-

Die wichtigsten Apfelformen:
1. plattrunde Aepfel; 2. halbkuge-
lige Aepfel;: 3.flachkugelige Aeptel;
4. kugelférmige Aepfel; 5. hoch-
gebaut kugelformige Aepfel; 6. wal-
zenformige Aepfel, 7. kegelfor-
mige Aepfel; 8. stumpfkegelformige
Aepfel; 9. eiférmige Aepfel
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Die wichtigsten Birnenformen:

1. platte Birnen; 2. kugelfor-
mige Birnen; 3. kreiselformige
Birnen; 4. perlférmige Birnen;
5. ovalformige Birnen; 6. kegel-
formige Birnen; 7. stumpfkegel-
formige Birnen, hochkegelfor-
mige Birnen; 8. richtige Birnen-
form; 9. glockenférmige Birnen;
10. stumptovaltormige Birnen;
11. feigenformige Birnen, ling-
lich feigenformig, dickbauchig
feigentérmig; 12. flaschentérmige
Zeichnung: T hiem

Birnen

des Stieles und deren Um-
gebung. Mag eine Frucht noch
so verkriippelt sein, wird der
Kelch bei den Kernobstfriich- 4,
ten immer ein wesentliches
Kennzeichen geben. Die Kelch-
blattchen sind lang, kurz, hart
oder weich, aufrechtstehend
oder zuriickgeschlagen, sie
konnen den eigentlichen Kelch
schlieBen oder offen lassen.

Der im Grunde griine Kelch
ist bei der Goldparméne
typisch. Der Kelch kann in
einer Vertiefung oder oben-
auf sitzen und mit Rippen
oder Fleischbeulen umgeben
sein. Der Stiel ist bei den
Aepfeln und Birnen kurz,
lang, diinn, dick, holzig oder
fleischig. Er kann in einer
Stielhohle oder obenaufsitzen.
Die Stielh6hle zeigt sehr
haufig einen Rostiiberzug, der
auch strahlig verlaufen kann.
Manche Apfelsorten besitzen
einen wahrnehmbaren Ge-
ruch als typisches Merkmal.

Er beruht auf die Ausdiin-
stung &therischer Oele, die
in der Schale enthalten sind.
Alle Kalvillapfel besitzen
diesen himbeerartigen Geruch

10.
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und fettige Schale als siche-
res Erkennungsmerkmal.

Bei der Betrachtung der inneren Merkmale
der Kernobstiriichte ist die Beschaffenheit,
Farbe und Geschmack des Fleisches maB-
debend, manchmal bei den Aepfeln auch die
Art des Kernhauses. Gréfe und Form des
Kernhauses wird meist durch die Frucht be-
stimmt. Es kann offen, geschlossen oder hohl-
achsig sein, mit mehr oder weniger Samen-
kerne. Sie liegen leicht befestigt oder lose wie
bei den Schlotterdpfeln (Rhein. Krummstiel,
Prinzenapfel). Auch diese geben oft ein un-

triiggliches Erkennungsmerkmal. Beim Frucht-
fleisch ist auf das Zellgewebe, die Farbe, den
Geschmack und den Geruch zu achten. Das
Fleischgewebe nennen wir bei den Aepfeln
locker, fest, beim Beilen abknackend (Renet-
ten), grobfaserig, saftig, trocken, bei den Bir-
nen butterhaft, halb- oder ganzschmelzend,
saftig, trocken, strohig, grob, briichig. Der
Geschmack wird als sii}, sauer, gewiirzt, fad,
zuckerhaft, siiBweinsduerlich gekennzeichnet.
Das Fruchtfleisch ist weiB, gelblich oder rét-
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lich, bei manchen Apfelsorten unter der Schale
intensiv rot (Roter Herbst-Kalvill, Danziger
Kantapfel). Die hochsten Eigenschaften der
Giite besitzt das Fruchtfleisch in der GenuB-
reife. Birnen und Aepfel sollten nur in dieser
Zeit nach ihrer Giite beurteilt werden. Zur
vollen Entfaltung derselben ist, wie schon er-
wihnt, der Boden, Klima, Erntezeitpunkt und
die Unterlage entscheidend. Es sei nur an die
Tafelbirnen erinnert, die in ihrer Giite sehr auf
diese Faktoren reagieren. Bei den Winter-
ipfeln und Birnen spielt auch die Lagerung
eine Rolle. Die Reifezeit gibt uns oft einen
Anhalt in der Sortenkunde, da wir bekannt-
lich Sommer-, Herbst- und Winterfriichte
unterscheiden.

In der Obstsortenkunde muB der Obstbauer
auch die Merkmale des Baumes betrachten.
Der Baum und seine Organe bis zu den Blit-
tern zeigen viele Anhaltspunkte zur Erken-
nung der Sorten. Je mehr der Obstbauer im
Beruf steht und sein Auge dafiir geschult hat,
wird er manche Sorten am Baum allein bestim-
men konnen. Hier ist zu beachten der Wuchs
und Aufbau des Baumes, seine Astbildung und
Ausbreitung, die Farbe der Rinde an alten und
jungen Hélzern, besonders die Jahrestriebe.
Schon beim Friihjahrsaustrieb erkennen wir
bestimmte Sorten. Weitere Merkmale zeigen
die Knospen, ihre Form und Stellung im blatt-
losen Zustand der Zweige. Auch die Gestal-
tung der Fruchthélzer mit ihren Knospen geben
Anhaltspunkte in der Sortenkunde (Goldpar-
mane), Der daraus hervorkommende Frucht-

besatz, ob lose, dicht, einfach oder mehrfach
die Friichte im Fruchtstand hidngen, geben er-
fahrenen Obstbauern Hinweise auf manche
Sorten. Ebenso ist die GroBe, Form und Stand
der Bliite zu beachten. Es sei nur an die Blii-
ten des ,Schonen aus Boskoop"”, ,Ontario”,
. Gelber Bellefleur”, ,Rhein. Bohnapfel”,
. Goldparmane"” erinnert. Besondere Merkmale
mancher Sorten geben die Blétter. Sie sind in
ihrer Form, Gro8e, Farbe, Umrandung und die
Stellung zum Trieb wohl verschieden, aber der
Sorte so eigentiimlich, daB der Kenner schon
daran manche Sorten bestimmen kann. Typisch
ist die Blattgestaltung bei den Birnensorten:
.Gellerts Butterbirne”., ,Diels Butterbirne”,
., Blumenbachs Butterbirne”, ,Gute Luise”,
Alexander Lucas”, ,Le Lectier’” u. a. Der
Baumschulfachmann erkennt die Sorten meist
an den Blattern, Trieben und Wuchs der
Krone bei seinen Jungbhdumen.

Mébgen diese Hinweise manchen angehenden
Obstbauern aneifern die Obstsorten unterschei-
den zu lernen, deren Kenntnis groBle Bedeutung
fiir den praktischen Obstbau hat. Nicht immer
werden ihm die farbigen Abbildungen in Bii-
chern und Schriften sichere Anhaltspunkte bei
der Bestimmung ihm fremder Obstsorten geben.
Erst im Vergleich mit mehreren Friichten der-
selben Art und die genaue Kenntnis aller
Merkmale an der Frucht und am Baum wird
ihm die Festlegsung der Sorten mit Sicherheit
ermoglichen. Die Obstsortenkunde ist eine
Wissenschaft fiir sich, auch im Zeitalter der
Sortenverminderung ein erstrebenswertes Ziel.

Lokalsorten von Aepfeln aus Oberdonau

.,GroBer Jungfernapfel”

Frucht groB bis sehr groB, Farbe ist gelblich-
griin, Sonnenseite leuchtend rot verwaschen,
schwach punktiert. Fleisch miirbe, weinsauer-
lich, haltbar, schrumpft nicht auf dem Lager.
Reifezeit Oktober-Marz. Frosthart, hat auch
1940 sehr gut gefruchtet. Die Sorte hat die
Eigenschaft, besonders spit mit dem Trieb ab-
zuschlieBen, gedeiht in jeder Lage und Boden.

..Landlerapfel”

Frucht mittelgroB bis groB, Farbe griin, spater
gelb, Sonnenseite rot verwaschen mit zahl-
reichen braunen Punkten iibersit, das Fleisch
ist anfangs saftig, spater jedoch etwas trocken
und siiB gewiirzt, sehr gut haltbar, schrumpft
ebenfalls nicht auf dem Lager. Reifezeit Okto-
ber-Marz, Der Baum ist ebenfalls frosthart,
hat 1940 gut gefruchtet und ist frei von Schad-
lingen. Seit 120 Jahren bekannt.

Frauenapfel”

Frucht groB, griinlichgelb, blaBrot gestreift,
Fleisch miirbe, saftig, von angenehmem Aroma,
Reifezeit Ende Juli-Anfang September. Eine
besondere Eigenschaft: sie reift nur am Baum
aus und niemals auf dem Lager, sie ist iiber-
haupt nicht lagerfihig, weil sie nach 2—4 Tagen
bereits ganz trocken und mehlig wird, dann
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fault sie sofort. Deshalb ist es besser, die
Friichte am Baum ausreifen zu lassen, dann
hat man tiglich frisches Obst. Fiir kinder-
reiche Siedler sehr zu empfehlen. Ziemlich
anspruchslos an Boden und Lage, frei von
Schadlingen, fruchtet reich und regelmiBig, im
Jahre 1940 hat sie iiberaus reich getragen.
Diese Sorte ist selbstfruchtbar, frosthart. Von
diesen 3 Sorten gebe ich Edelreiser ab.
»Semmelapfel”
Frucht groB — sehr groB, Farbe griinlichgelb,
schwach mit Punkten besetzt, Fleisch miirbe,
siiBsaftig, stark gewiirzt, von guter Haltbarkeit
(Reifezeit Ende August bis Anfang Oktober),
guter Triger, frosthart, weit verbreitet.
., Rubin®
Frucht mittelgroB bis groB, hellgriin, blaBrot
verwaschen, Fleisch angenehm, gut gewiirzt,
saftig, gut haltbar, Reifezeit Oktober-Mirz.
Die iibrigen Apfelsorten sind mehr oder weni-
ger wertvoll. In jedem Hausgarten findet man
die beiden Sorten , Rote Schmiedberger Rtte.”
und den groBen ,Briinnerling”, der hier
,Bohmer" heil3t.

Baumwart J.Stranzinger- Weng
Beilage zur Zeitschrift ,Deutscher Obstbau" im Gartenbau-

verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.
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SORTENKUNDE IM OBSTBAU . 105
;Williams Chriltbirne”

Mit farbentafel
Heimat und Vorkommen.

Nach den Angaben im II. Band des Illustrierten Handbuches der Obstkunde ist diese iiber ganz
Deutschland verbreitete Sorte in Berkshire in England entstanden und wurde nach ihrem Ver-
breiter Williams-London benannt. Sie ist seit 1770 bekannt. Nach Downing kam sie erst um 1799
ohne Namen nach Amerika zu Bartlett in Dochester und wurde dort unter dem Namen Bartlett,
oder auch Bartlett of Boston, verbreitet. In Belgien fand sie alsdann unter den Namen ,,Poire
d'Angleterre” und ,,Delavault' Verbreitung. In Deutschland fand sie zuerst in Herrnhausen als
Passe Goemanns™ Anpflanzung. Oberdieck erhielt diese Sorte von van Mons ohne Namen und
benannte sie nach dem Dichter Salis und wurde sie durch ihn unter diesem Namen in Deutsch-
land verbreitet. Sie fand, wie er sagt, den gleichen Beifall wie in Amerika.

Eine Abart ist die ,Gestreifte Williams Christbirne" (Synonym: Williams Panachée). Die
Frucht hiervon besitzt deutlich rote und gelbe Streifen.

Literatur und Synonyme:

Williams Christbirne” ist im Illustrierten Handbuch der Obstkunde von Jahn, Lucas und
Oberdieck unter Nr. 191 beschrieben. Eine neuere Beschreibung mit sehr guter Farbentafel
finden wir in Deutschlands Obstsorten. Auch in ,,Deutscher Garten' findet sie oft Erwdhnung.
Mathieu erwihnt in seinem Nomenclator Pomologicus 30 Synonyme, doch ist sie in Deutschland
allgemein nur unter ,,Williams Christbirne” bekanntgeworden, es sei 'denn, daB man sie kurz
William nennt. Pomologisch gehért ,Williams Christbirne” zur Familie der Apothekerbirnen.
Gestalt:

Am Hochstamme mittelgroB, an niederen Formen groB bis sehr groB, veridnderlich, zuweilen
etwas eif6rmig, meist aber birnférmig. Merkliche Beulen verteilen sich iiber die Frucht. Flache
Falten verlaufen vom Kelche bis etwa zur Mitte der Frucht.

Kelch:

Der Kelch ist offen, wenig vertieft sitzend, mittelbreitblattrig, hornartig, in die Hohe stehend,
von Beulen umgeben.

Stiel:

Er ist stark, holzig, nach ,D.0." 25—30 mm lang, hellbraun, vielfach neben einem Wulste
stehend, je nach der Entwicklung der Frucht fast obenauf sitzend, oder in nur geringer
Vertiefung.

Schale:

Die Farbe der Schale ist im baumreifen Zustande gelbgriin, auf dem Lager wachsartig zitronen-
gelb, zuweilen auf der Sonnenseite mit leichtem Anflug matter Réte, seltener leicht rot gestreift,
sehr fein, durch kleine Fleischbeulen und Erhabenheiten sich rauh anfithlend. Zimtfarbene
Rostpunkte und Rostflecken sind auf jeder Frucht wahrzunehmen.

Fleisch:

Das Fleisch ist sehr fein und duBerst saftreich, gelblichweil, angenehm leicht sduerlich, stark
miiskiert, erfrischend, von vorziiglicher Qualitat.

Kernhaus:

Das Kernhaus ist klein, besitzt eine kleine hohle Achse; die Kerne sind meist vollkommen
und schwarz.

Bliite:

Sie erscheint ziemlich spdt, ist langanhaltend und gegen ungiinstige Witterungsverhiltnisse,
besonders gegen Wind und Regen, ziemlich unempfindlich. Nach Rudloff gehért sie zu den
guten Pollenbildnern. Erprobte Pollenspender sind neben anderen Sorten: ,,Clapps Liebling",
Gellerts Butterbirne”, , Herzogin von Angouléme”,, Kostliche aus Charneu”, ,,Madame Verté".
Sie ist nicht fruchtbar mit der ,,Guten Luise” (von Avranches).

Reife und Nutzung:

,Williams Christbirne” reift Anfang September, in warmen Lagen Ende August. Die Ernte soll
kurze Zeit vor der eigentlichen Baumreife erfolgen. Zu spit geerntet verliert die Frucht an
Saftigkeit und Aroma. Es ist {iberaus wichtig, dies zu beachten.

Eigenschaft der Frucht:

Es handelt sich um eine Frucht von hohem, wirtschaftlichem Wert und kann sie als unsere
bedeutendste Handelsfrucht bezeichnet werden. Sie ist fiir den FrischgenuB wie fiir Konserven-
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zwecke gleich wertvoll. Auch fiir Kompottzwecke ist sie ihres wiirzigen Aromas wegen beson-
ders geschitzt. Die Konservenindustrie bevorzugt sie wie kaum eine andere Sorte. Ein weiterer
Vorteil besteht darin, daB sie im Konservenzustande die schéne weile Farbe des Fleisches bei-
behilt. Infolge der nur kurzen Haltbarkeit mufl der Versand gleich nach der Ernte erfolgen.

Eigenschaften des Baumes:

Der Baum ist, so er geniigend Nahrung vorfindet, in jedem Boden gesund und wiichsig, er ist
von schén pyramidalem Wuchs und von schéner Belaubung. Auf Quitte veredelt, erschépft er
sich bald, so daB fiir niedere Formen Zwischenveredlung oder die Wildlingsunterlage Verwen-
dung finden soll. Auch als Hoch- oder Halbstamm bringt er gute Ertrage vollwertiger Friichte.
Die Sommertriebe sind im Jugendzustande des Baumes stark und lang, gelb und an der Sonnen-
seite etwas gerdtet, etwas wollig und leicht punktiert.

Das Blatt ist dunkelgriin, glinzend, etwas schifférmig und etwas nach innen gebogen. Nur bei
zu engem Stande zeigt sich Fusikladiumbefall. Nach Goetz vertrdgt sich ,,William" beim Um-
piropfen mit folgenden Sorten: ,Clapps Liebling”, ,Jules Guyot”, Friihe aus Trévoux", ,Gute

Luise’ (von Avranches), ,,Madame Verté"”, ,Pastorenbirne”, ,, Triumph aus Wien".

A. Schipper, SchloB Dyck.

Studie iiber Gravensteiner und Prinzenapfel
Von Oberfachrat H.Schmidt, Reichenberg

Bereits im Jahre 1912 bekam ich durch die
freundliche Beschaffung des fritheren deut-
schen Pomologenvereins Edelreiser verschie-
dener Gravensteiner- und Prinzenapfelspiel-
arten zugesandt, die ich auf einen &lteren
Apfelbaum pfropfte, um sie zunachst hinsicht-
lich ihrer Giite und weiteren Vermehrungs-
wiirdigkeit im Obstbaugebiet des Elbetales im
ehemaligen Bohmen zu erproben.

Im Jahre 1915 erhielt ich die ersten Friichte
von nachstehend n#her beschriebenen und im
Bilde festgehaltenen Formen. Durch den Welt-
krieg wurde die Studie dann vernachléssigt,
die Veredlungsunterlage ging zugrunde und
mit ihr waren weitere Sorten verlorengegan-
gen, die noch nicht getragen hatten.

Von den hier erwédhnten Sorten ist der Tra-
nekjaer schon vor Jahren vor dem Weltkriege
als Baumschulensorte angeboten worden, von
den iibrigen habe ich in den deutschen Kata-
logen nichts gefunden.

..Gravensteiner von Grundstrup*, Nr.3, Livoni
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Damit aber die Ergebnisse dieser vergleichen-
den Studie nicht ganz der Vergessenheit ver-
fallen, will ich den Lesern von ,,Obst" die nach
der Natur angefertigten Zeichnungen nicht
vorenthalten und die von mir seinerzeit auf-
geschriebenen Merkmale der einzelnen Friichte
bekanntgeben.

1. Gravensteiner von Grundstrup, Nr. 3, Livoni,
Frucht fast so hoch wie breit, Schale rot ver-
waschen und rot gestreift, fettig. Fleisch saftig,
Kerne hellbraun. Kelchblatter lang, Spitzen
zuriickgeschlagen; Kelchhéhle flach, schwach
gerippt. Stiel sehr kurz.

2. Echter Gravensteiner, Nr. 2, Jakisch. Frucht
fast so hoch wie breit. Schale rot verwaschen
und rot gestreift. Kelch geschlossen, Kelch-
héhle flach, schwachfaltig, griinlich. Stiel nur
wenig aus der trichterférmigen Stielhéhle
ragend, mittelstark und holzig. Die Frucht
hat kréiftigen Gravensteinergeruch. Das Fleisch
ist gelblich-wei}, saftig, angenehm siif und

wEchter Gravensteiner®, Nr.2, Jakisch



.Dithmarscher Paradies" (Gravensteiner), Nr. 9,
Lother wPrinzenapfel von Langoland”, Nr.6, Livoni

N ey

wIranekjaer” (Prinzenapfel), Nr.7, Spith wAlsener Melonenapfel (Prinzenapfel)
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gewiirzt. In jeder Frucht, die durchschnittlich
sechs Samenanlagen entwickelt hatte, waren
nur drei oder vier ausgebildet.

3. Gravensteiner von Taamberg, Nr.5, Livoni.
Frucht etwas breiter als hoch, Schale rot ver-
waschen und dunkelrot gestreift, an der Schat-
tenseite rot punktiert, neben griinlichen Scha-
lenpunkten. Kelchblédtter lang, Spitzen nach
hinten umgebogen. Die Kelchréhre ist fein
gerippt, griinlich, schiisselférmig, Stiel diinn,
lang, holzig; Fleisch saftig abknackend.

4. Dithmarscher Paradies (Gravensteiner).
Frucht eiférmig, am Kelch abgeplattet, Schale
sonnenseits rot verwaschen und dunkler ge-
streift. Stielhohle eng und tief; Stiel lang
und diinn.

5. Dithmarscher Paradies (Gravensteiner),
Nr.9, Lother. Frucht breiter als hoch, Schale
rot verwaschen und dunkel gestreift mit ein-
zelnen dunkelroten Flecken. Fleisch beim
Kelch rotlich, fein siiBsduerlich und gewiirzt.
Fleisch wei, Kerne dunkelbraun bis schwarz-
braun, sehr klein, mit einem Silberhdutchen.
Kelchblatter am Grunde breit, nach oben zu-
gespitzt und abgeschlossen.

6. Prinzenapfel von Langoland, Nr.6, Livoni.
Frucht breiter als hoch, in der Form dem
Prinzenapfel nicht #hnlich, Schale kirschrot

verwaschen, dunkler gestreift, Grundfarbe
hellstrohfarbig. Kerne groB, sehr lang. Fleisch
weiB, fein, siiBsduerlich, gewiirzt. Kelch ge-
schlossen, Kelchblitter spitzig auslaufend,

Enden nach auBen gebogen. Kerne an der
Basis lichter, gegen die Spitze dunkelbraun.

7. Tranekjaer (Prinzenapfel), Nr. 7, Spdth.
Frucht etwas breiter als hoch. Schale weil-
gelb mit dunklen Strichen. Kelchgrube flach,
schwach gerippt. Kelch geschlossen, mit filzi-
gen Kelchblattern. Stiel lang, mittelstark.
Fleisch gelblich-weill und saftig.

8. Alsener Melonenapfel (Prinzenapfel). Frucht
fast so hoch wie breit. Schale stark rot ver-
waschen, rot punktiert, mit dunklen roten
Streifen. Kelchhohle tief, unten faltig. Kelch
geschlossen, mit aufrechten, iibereinandergrei-
fenden Kelchblattern. Stiel kaum aus der
engen Stielbucht hervorragend. Kerne oben
breit, lichtbraun. Das Fleisch zeichnet sich
durch feinen Prinzenapfel-Geschmack aus.

Helle Edelkirschen

Konigin Hortense, 3.—4. Reifewoche.

Vorteile: Von allen Kirschkennern wegen ihres
késtlich siiB-siduerlichen Geschmacks als ,,Koni-
gin der Kirschen” bezeichnet. Die groBe bis
sehr groBe Frucht hat eine gelbrote Farbe und
ist in der Regel mit zwei Stielbldttchen versehen.

Nachteile: Es handelt sich bei ihr um eine alte
Sorte mit schon etwas schwicherem Wachs-
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tum, deren Fruchtbarkeit herabgemindert wird,
wenn es an guten Pollenstauber-Sorten fehlt,
oder wenn sie zur Veredlung auf Vogelkirschen-
Unterlage gelangt. Die unterschiedliche Trag-
barkeit erklart sich zum Teil auch aus dem
Bastardcharakter des Baumes. Steinweichseln
als Unterlage fiir Hochbusch bzw. Sauerkirschen
als solche fiir Halb- und Dreiviertelstamm sind
daher stets fiir sie vorzuziehen, nur erreichen
die Kronen darauf keinen grofen Umfang. Die
weiche, diinnschalige Frucht ist schlecht ver-
sandfihig, sie erhdlt in windigen Lagen schon
auf dem Baum braune Flecken.

Chatenay, 6.—1. Reifewoche, in manchen
Jahren bis Anfang September reifend.

Vorteile: Baum von gutem Wuchs, flachkugeli-
ger Krone und reicher Tragbarkeit. Die Frucht
reift als spiteste unter den Kirschen, ist ziem-
lich groB, rundlich und leuchtendrot. Bei vol-
ler Reife verliert sie ihre Sure.

Nachteile; Friichte ,folgern” in der Reife,
weshalb sich ein Nachpiliicken erforderlich
macht. Fiir den Versand sind sie weniger fest.

Lokalsorten aus Oberdonau

..Kreuzerbirne*

MittelgroB, ldnglich, birnférmig, Farbe gelb-
lichgriin, in der Reife goldgelb, schwach punk-
tiert, Fleisch miirbe, sii, schwach gewiirzt, bei
Lagerung wird sie mehlig, deshalb wird sie
auch zum Dérren verwendet. Der Baum fruchtet
regelmédBig und gut. Frosthart.

.,Scheibenbirne”

Klein—mittelgroB, glattrund, Farbe griin mit
braunen Punkten iibersit, Fleisch weiB}, fein,
saftig schmeckend, angenehm gewiirzt, wenig
haltbar. Der Baum ist ein guter Fruchter.
Frosthart.

. Frauenbirne

MittelgroB, lianglich, birnenférmig, Farbe hell
— dunkelgriin, sonnenseitig rot iiberhaucht,
schwach berostet, Fleisch wei}, feinkornig,
saftig abknackend, sii}, angenehmes Aroma,
der Baum ist ein guter Tréger, bringt alljahr-
lich reiche Ernten, hat aufrechten Wuchs und
ist starkwachsend, wird hier nur als Hoch-
stamm gezogen. Frosthart. ,

,,Fleischbirne™

Klein—mittelgroB, glattrund, Farbe griin, stark
mit braunen Punkten iibersdt, sonnenseitig
schwach gerdtet. Das Fleisch ist blaBrot ge-
farbt, ziemlich saftig, sii, etwas gewiirzt. Die
Frucht ist 8 Tage haltbar, dann fault sie. Der
Baum ist ein Massentriger, gedeiht auf jedem
Boden, wenn er nicht zu trocken ist, fruchtet
alle Jahre gut, frosthart. Die iibrigen Birnen-
sorten sind mir nicht genau bekannt. Edel-
reiser kann ich abgeben.

Beilage zur Zeitschrift , Deutscher Obstbau' im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.
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SORTENKUNDE IM OBSTBAU ..

,Motinger Rolenapfel’
mit Forbentafel

Heimat und Vorkommen:

Ueber die Herkunft ist hier nichts bekannt. Diese edle und zugleich herrlich gefdarbte Apfelsorte
hat zu Ende des vorigen Jahrhunderts mehr Anpflanzung in den Gérten gefunden, als heute.
Der Riickgang im Anbau diirfte darauf zuriickzufiihren sein, daBl es sich um einen Herbstapfel
handelt, der zu einer Zeit genuBreif wird, zu der an Obst aller Art noch kein Mangel ist. Das
,Pomologische Institut” in Reutlingen hat sich seinerzeit fiir eine vermehrte Anpflanzung ein-
gesetzt, Man findet heute noch Prachtbiume dieser Sorte in den Gérten.

Literatur und Synonyme:

Moringer Rosenapfel” ist in Lauche Erg. Bd., Seite 910, beschrieben, ferner in den Illustrierten
Monatsheften, 1869, Seite 99 und 258, Illustriertes Handbuch, Erg. Bd., Seite 241, in Dr.
Engelbrecht Deutschlands Apfelsorten, Seite 196, in Mathieu Nomenclator Pomologicus.
Mathieu nennt als Synonyme: ,,Moringer Prachtkalvill” und ,Rose de Moringen".

Gestalt:

MittelgroB, kegelférmig bis fast rundlich, gering stielbauchig. Die Hélften sind im Durchschnitt
fast gleich. Nur ganz flache Rippen verlaufen vom Kelch iiber die Frucht.

Kelch:

Der Kelch ist geschlossen, sehr selten wenig gebfinet, braun mit griinem Anflug, locker bewollt.
Blédttchen mittelbreit, am Grunde sich beriithrend, mittellang, nach innen geneigt, aufrecht-
stehend und etwas nach aullen gebogen.

Kelchhéhle:

Ziemlich tiefe Einsenkung, mittelweit, mit Rippen umgeben, die flach iiber die Frucht verlaufen.

Stiel:

Holzig, mitteldick, etwa 21 mm lang, oft mit der Stielhdhle abschneidend, braun, wenig bewollt
in auffallend tiefer und weiter Stielhdhle, sie ist zart berostet, eben oder nur wenig faltig.
Schale:

Die Schale ist geschmeidig und auffallend gldnzend, hellgriinlichgelb, spéter zarthellgelb,
sonnenwarts oft weithin glinzend karmesin {iberzogen oder punktiert gerdtet, dunkelrot
gestreift und geflammt. Punkte m#dBig zahlreich, fein hellbrdunlich, teils in Tupfen. Geruch
kaum merklich.

Fleisch:

Das Fleisch ist weillich, sehr zart und miirbe, mit rosenapfelartig gewiirztem, angenehm
weinigem Geschmack. Bei stark besonnten Friichten ist das Fleisch unter der Schale zuweilen
rotlich angehaucht.

Kerne:

Sie sénd groB3, selten unvollkommen, stumpf elliptisch, hellkaffeebraun, kurz gespitzt, meist
zu 2 bis 3.

Kernhaus:

GroB, sehr flach zwiebelférmig. Die Kammern sind stielwérts stumpfgespitzt, kelchwérts bald
etwas spitzer, bald mehr abgestumpft, weit offen, glattwandig, gerdumig, mit breiter Achsenhéhle.

Kelchréohre:
Mitteltief und weit. Pistille gut mittellang verwachsen. Staubfiden etwas iiber mittelstindig.

Bliitezeit:
Moringer Rosenapfel” blitht mittelirith und ziemlich langanhaltend.
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Reife und Nutzung:

Moringer Rosenapfel” reift Ende September bis Mitte Oktober und hélt sich bei guter Lage-
rung bis Ende November. Wenn die Frucht auch fiir alle Zwecke verwendbar ist, so ist sie in
erster Linie eine vortreffliche Tafelfrucht und als solche vom Kenner sehr geschitzt.

Wertgruppenzugehorigkeit:

Diese Sorte hat in der Wertgruppeneinteilung keine Beriicksichtigung gefunden. Infolge
der Giite und der herrlichen Farbe hilt die Frucht einen Vergleich mit den in der Wert-
gruppe I (Ananas-Renette) genannten Sorten aus, so daB sie hier Aufnahme finden miiite.

Eigenarten des Baumes:

Der Baum ist anspruchsvoll an Lage und Boden, am wohlsten fiihlt er sich im geschiitzten
Haus- und Obstgarten. Er wichst kriftig, breitpyramidal und ist friih- und reichtragend.
Fiir Zwergformen diirfte er sich fiir E. M.IX eignen, doch liegen auch hier abschlieBende

Ergebnisse noch nicht vor.
Nachteile der Sorte:

Die GenuBreife liegt in einer Zeit, da der Markt mit Obst aller Art iiberfiillt ist, so daB auch

eine an sich gute Sorte nicht so grilfig ist.

Adam Schipper, Schlof Dyck.

Ueber die Reifezeiten unserer Pfirsichsorten

Versuch einer Aufstellung fiir 8 Wochen der Reife

Auf Grund jahrelanger eingehender Beobach-
tungen und Notizen in dem 94 Pflirsichsorten
umfassenden Lehr- und Versuchsfeld des Land-
kreises sowie durch Unterstiitzung des bekann-
ten Pfirsichziichters Heinrich Zipp, Speyerdorf,
mit sehr wertvollem einschldgigen Material,
habe ich versucht, den Zeitpunkt der Reife
der verschiedenen Pfirsichsorten aufzuzeich-
nen. Dadurch werden den Besitzern von Pfir-
sichpflanzungen oder einzelnen Baumen be-
stimmte Anhaltspunkte gegeben, wann die ein-
zelnen Sorten reifen, sofern es sich um sorten-
echte Baume handelt.

Die einzelnen Wochen sind durch Anfangs-

nur bei normaler Witterung in Frage kommen.
Besonders ist das Datum der ersten Woche
der Pfirsichzeit entsprechend der jeweiligen
Lage der einzelnen Anbaugebiete mehr oder
weniger starken Schwankungen unterworfen.
So reifte z. B. die Sorte ,,Mayflower’” 1932 am
12.7., 1933 am 8.7., 1934 am 26.6., 1935 am
1.7. und 1936 am 28.6. Als Beginn der ersten
Woche der Pfirsichzeit gilt die Reifezeit der
Sorte ,,Mayflower",

Die Wochen der Pfirsichzeit

1. Woche der Pfirsichzeit und 1. bis 2. Woche
(28. Juni bis 8. Juli) reifen:

und Enddaten begrenzt. Jedoch diirfte dies ,Mayflower"”.

Sorte: Reifedatum: Sorte: ‘ Reifedatum:
[T Dar M 3 O (g ont & 28. 6.—12. 7. 3 L D R A ey VoA & s ’ 15. 8,—22, 8.
L ey & o e tpal oo pie 2ok el R ir 12. 7—"21. 1. SottheHaven s A s Sy 17. 8.—30. 8.
Eariiestof AIL 02 i IA G Eey 14. 7.—21. 7. LiickenbiiBer II . . . l 17. 8.—25. 8,
LB T e 7 o & i o0 8 &) o 15, 7.—25. 7. Grofler Augustpfirsich 17. 8.—26. 8.
TR L RO o Al e e A D o o 16. 7.—20. 7. Mad, Grandelement R o |1 85 8 —27 28,
Frither vom Rheinland . . . . . . 16. 7.—23. 7. Rogatol o8 bt v sl ny cal s & G e e 19. 8.—22. 8.
Plalzperler v vt vt o 4 W Sav 17. 7.—28. 7. Gialla di Breganze o el b tehe et AN= 198, =24, 8,
Hyat (Hiatt) . & KTl bl Kénigin Carola v, Sachsen . . . . 20. 8.— 6. 9.
Frither Alexander . ol Rosenthals Konserven . . . . . . | 21.8—30.8.
NRTeR100E Jell iz zatly e i) e Rl P Belle Beatsse . . .« & » « « » « | 22.8—5,9,
Triomphe de Saint Laurent . 8. Eiserner Kanzler . . . . . , . . 22. 8.—29. 8.
Red Eird Cling st . 8. Blutpfiraichas 20 5 at Eilas Evaaniais? 25.8.— 6. 9.
Friihe Beatrix . 8. Belle of Georgia . . . . . . . 25, 8.— 6. 9.
Carman . . . . . 8. LatiEranceFtRus, 0 S ¥l k. Tos s 27.8— 5.9.
Triumphpfirsich . . 8. Proskauver Pfirsich . . . . . o .« 28, 8.—11. 9.
Admiral Dewey . . 8. WeiBe Magdalene . . . . . . . . 29.8.— 8.9,
Cumberland . . 8. Eduard André . e 30. 8.— 6. 9.
Liickenbiifier I . . . 8. Weiler Ellerstadter . 31 A AR 1,9.— 9.9.
Hales Friihpfirsich . . 8. Perla di Zolia . . . . 2.9.—10. 9.
Rivers Friihpfirsich . 8. Simling aus Wassenberg . 3.9.—14. 9.
Mamie Ross . 5 . 8. Rudolf Trenkle . . . 5,9.—13. 9.
Frither Yorck . . 8. Elberta Ao 6. 9.—14. 9.
Robert Blum . . 8. Matthews Beauty . 7.9.—15, 9.
Waddell . . . . 8. Prisident Griepenkerl 7.9.—14. 9.
Al tonsEENrsiins . 8. GroBe Mignon . . . 7. 9.—18. 9.
Mad. Girerd . . 8. Jo-HirHalelnwas 535 8. 9.—20. 9.
Gaillard-Girerd . . . 8. Ruhm aus Baden . 9, 9.—20. 9.
Frau Marie Rudolf . 8. Roter Ellerstadter . 10. 9.—20. 9.
Goldkugel AR SR e . 8. . 8. Konig Leopold o e 12. 9.—21. 9.
Mad. Rogniat . . . . . . . . . | 13.8-20.8. Konigin der Obstgirten . 20. 9.— 2. 10.
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.Kénigsfleiner*, eine Lokalsorte Wiirttembergs. Die Héhe von jedem Kistchen (rechts)

betrdgt 1 Zentimeter

2. Woche der Ptirsichzeit und 2. bis 3. Woche
(10. Juli bis 20.Juli) reifen:

wSieger”, Earliest of All”, ,La plus”, ,,Ams-
den", ,Frither vom Rheinland", ,Pfalzperle",
,Hyat" (,,Hiatt"), , Frither Alexander”, ,Wa-
terloo”, , Triomphe de Saint Laurent”, ,Red
Bird Cling", ,Frithe Beatrix",

3. Woche der Pfirsichzeit und 3. bis 4. Woche
(22. Juli bis 2. August) reifen:

o Iriumph”, | Carman", , Admiral
+Cumberland”,

4. Woche der Pfirsichzeit und 4. bis 5. Woche
(4. August bis 14. August) reifen:

,LiickenbiiBer I, ,Hales Friiher”, ,Rivers
Friihpfirsich”, ,,Mamie RoB", , Frither Yorck",
sRobert Blum", ,Waddell”, , Alton”, ,,Mad.
Girerd"”, ,,Gaillard-Girerd"”, ,Frau Marie Ru-
%olf“. Goldkugel”, ,,Mad. Rogniat", , Man

st”,

5. Woche der Pfirsichzeit und 5. bis 6. Woche
(16. August bis 26. August) reifen:

yLiickenbiifer II", ,GroBer Augustpfirsich”,
South Haven”, , Mad. Grandelement”, ,Fo-
gato"”, ,,Gialla di Breganze”, ,Konigin Carola
von Sachsen”, , Rosenthals Konserven”, , Belle
Beausse", ,Blutpfirsich”, ,La France", ,Belle
of Georgia",

6. Woche der Ptirsichzeit und 6. bis 7. Woche
(28. August bis 8. September) reifen:
Proskauer”, ,Weile Magdalene”, ,Eduard
André"”, ,WeiBer Ellerstadter, ,Perla di
Zolia", | Samling aus Wassenberg”, ,Rudolf
Trenkle”, ,Prasident Griepenkerl”, , Matthews

Dewey",

Lichtbild: Archiv ,Deutscher Obstbau*

Beauty", ,,GrofBe
+Ruhm aus Baden".

7. Woche der Pfirsichzeit und 7. bis 8. Woche
(10. September bis 20. September) reifen:
«Roter Ellerstadter”, ., Kénig Leopold”,

8. Woche der Pfirsichzeit (22.September bis
4. Oktober und spiter) reift:

Ko6nigin der Obstgirten”.
Dipl.-Obstbauinspektor H. P 1o ck, Karlsruhe

Mignon", ,J. H. Hale",

Apfelsorte ,,Kénigsfleiner"

Heimat und Vorkommen:
In einigen Gegenden Wiirttembergs, namentlich

in Hegnach bei Waiblingen.

Literatur und Synonyme:

Der , Kénigsfleiner” wurde zuerst von Ed. Lucas
im ,Hohenheimer Wochenblatt" 1848 beschrie-
ben und abgebildet. Eine weitere genaue pomo-
logische Beschreibung findet sich unter Nr, 75,
Seite 181, im I. Bd. des ,Illustr. Handbuchs
der Obstkunde"” von Jahn, Lucas und Ober-
dieck, Stuttgart 1859,

Gestalt:

Ein sehr schéner, ansehnlich groBer Herbst-
apfel von walzenférmiger oder abgestutzt kegel-
férmiger Gestalt. Der Bauch nimmt den unte-
ren Teil der Frucht ein und geht in eine flach-
runde, ziemlich ebne Stielwolbung iiber. Nach
dem Kelch zu nimmt die Frucht bald mehr,
bald weniger ab und endigt mit einer stark ab-
gestutzten, sehr unregelmiBigen Kelchfliche.
Von derselben aus gehen 6 bis 8 breite, teils
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flache, teils mehr hervorragende Erhabenheiten
iiber die ganze Frucht hin.

Kelch:

AuBerordentlich groB, weit und tief, mit brei-
ten, sich etwas zusammenneigenden Kelchblat-
tern, ganz oder halboffen, in charakteristisch
tiefer, mit Fleischfalten und breiten Hervor-
ragungen umgebener Einsenkung.

Stiel:
Kurz, dick, in ziemlich glatter, trichterférmi-
ger, nicht sehr tiefer Stielhdhle.

Schale:

Glatt, fein glinzend, etwas geschmeidig, griin-
lich zitronengelb; die Sonnenseite mit einem
sehr schénen Hellblutrot rein verwaschen, bei
beschatteten Friichten einen marmorierten
Ueberzug bildend. Einzelne gelbgraue Warzen
und schwirzliche Rostflecke finden sich an
jeder Frucht,

Fleisch:

Reinweil, mit griinlichen Adern; markig, von
einem recht angenehmen, eine feine Saure ent-
haltenden Zuckergeschmack (dem wahren
Fleinergeschmack), saftvoll, in der Ueberreife
mehlig werdend.

Kernhaus:

Meistens offen, mit einer hohlen, eine weite
Rohre bildenden Achse; Kammern sehr lang,
gerdumig, nur wenige gute Kerne enthaltend.

Kelchrahre:
Die Kelchréhre ist ein weiter, tiefer Kegel.

Reife und Nutzung:

Die Frucht reift Anfang Oktober und hilt sich
bis Mitte oder Ende November; sie ist fiir die
Tafel durch Giite und Schénheit ausgezeichnet
und eignet sich auch zu Wirtschaftszwecken.

Eigenschaften des Baumes:

Der Baum wird groB und bildet eine reich-
belaubte, hochgewélbte Krone. Die Sommer-
triebe sind charakteristisch stark und wollig;
das Blatt ist sehr groB, ziemlich mit Wolle
bekleidet, mit gebogenen Réndern. Der Baum
ist sehr eintriaglich und liefert regelmaBig
reiche Ernten: er verlangt guten Boden und
geschiitzten Stand.

Der Spierlingsbaum

Ein selbst vielen Fachleuten wenig bekannter
Obstbaum ist der Spierling, Sorbus domestica.
Schon die Rémer verstanden unter Sorbus den
Spierlingsbaum, In den Gebieten am Main,
Neckar, in Baden, der Pfalz und im ElsaB bis
auf die Hohen von Lothringen stehen junge
und #ltere Bidume. Es gibt Birnen- und Apfel-
spierlinge und innerhalb dieser Gattungen
kennt man solche mit kleineren und groBeren
Friichten, die eine weiBlliche, gelbe oder rote
Farbung zeigen. Die Friichte und das Holz der
Zweige sowie der Kronenaufbau erinnert an
Apfel- und Birnbdume, nur die Blatter lassen
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Zweifel aufkommen. Sie sind fiederspaltig,
scharf gesdgt, unterseitig meist behaart, also
dhnlich einer Eberesche. Die Bliiten sind klein
und bilden eine Dolde. Die Spierlinge werden
aus Samen gezogen oder auch durch Auf-
piropfung auf Ebereschen vermehrt.

Der Spierlingsbaum ist anspruchslos an Boden,
Lage und Standort. Wir finden ihn in leichtem
Sandboden, in schwerem Lehm- oder in har-
tem Keuperboden. Er entwickelt sich in Tal-
und Hohenlagen gleich gut. Das Wachstum ist
in der Jugend stark, im Alter langsam. Baume
mit einer Hohe von 15 m sind keine Seltenheit.
Sie erreichen einen bedeutenden Umfang und
ein hohes Alter. Die Fruchtbarkeit der Baume
setzt erst nach 10—15 Jahren ein, dafiir ist sie
dann aber regelmifBig und im Alter iiberreich.
Der Bliitenschmuck, die zierliche Belaubung
und im Herbst die in Biischeln héngenden
Fl_'iil:hte, lassen den Baum auch als Zierbaum
wirken.

Der Wert der Friichte ist einseitig. Roh
schmecken sie nach den ersten Frosten wie
teigige Birnen oder Mispeln. Die Spierlings-
friichte werden daher in der Hauptsache zur
Gewinnung von Obstwein und SiiBmost ver-
wendet, wozu sie noch vor Eintritt der ersten
Froste zu ernten sind. Die Frucht ist sehr gde-
sucht, namentlich dort, wo zu Obstwein nicht
direkte Mostfriichte, sondern mehr Ausleseobst
verwendet wird, Dem daraus hergestellten Obst-
wein fehlt die notwendige Gerbsdure und
Fruchtsiure, die beide in den Spierlingsfriich-
ten in reichem MaBe vorhanden sind.

T hiem - Karlsruhe

Ist ,Stina Lohmann” eine neue Sorte?

Hauptlehrer Roth - Untersiemau stellt in
Nr. 1/1942 der ,Sortenkunde im Obstbau die
obige Frage. Er kommt dabei zu der Ansicht,
daB ,,Stina Lohmann'’ mit der Sorte ,,Welsch-
isner”’ identisch sei. Das trifft aber keines-
falls zu. Die Frucht von ,Stina Lohmann" ist
mehr breit gebaut als ,Welschisner” und hat
eine tiefere und weitere Kelcheinsenkung, die
mehr kalvillartig gerippt ist, wéhrend der
\Welschisner” mehr hoch gebaut ist und eine
sehr geringe Kelcheinsenkung aufweist. Eher
hat die ,Stina Lohmann" schon etwas Aehn-
lichkeit mit dem ,Béhmischen Briinnerling”,
einer Abart des ,,Welschisner”, ist aber auch
damit nicht identisch. ,,Stina Lohmann"’ scheint
mir auch im Friihjahr im Geschmack feiner zu
sein und weist einen stirkeren Duft auf als
. Welschisner” und sein Abkémmling, der
,Béhmische Briinnerling”, Vielleicht hat Herr
Roth nicht die echte Sorte ,,Stina Lohmann”
erhalten. Die Sorte ist im Jahrgang 1911 der
.Deutschen Obstbauzeitung” beschrieben; lei-
der ist dort nur die Beschreibung der Friichte
sehr ungenau. R.Trenkle

Beilage zur Zeitschrift ,Deutscher Obstbau* im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.
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Stadyelbeerlorte »Mai=Hetzog«

Herkunit:

Diese Sorte stammt aus England. Der Ziichter ist unbekannt, Ludwig Maurer-Jena bekam sie
das erstemal im Jahre 1892 von der Firma Rich. Smith & Co. aus Worcester,

Verbreitung:

In ganz Mitteleuropa verbreitet, auch im Norden Europas in giinstigeren Verhaltnissen noch
bekannt.

Literalur:

Mai-Herzog" ist in fast allen pomologischen Hauptwerken beschrieben und zum Teil abgebildet.
Unter anderen vor allem im Stachelbeerbuch von Ludwig Maurer ausfiithrlich beschrieben und
sowohl einfarbig wie auch bunt dargestellt. In ,Miillers Beerenobst’ nimmt sie unter den rot-
friichtigen Sorten den ersten Platz ein.

Fruchtform und FruchtgroBe:
Rundlich bis rund, die Frucht ist groB3, Die Samenbildung ist unvollkommen, meistens schwach.
Kerne durchscheinend, beim Genul3 nicht stdrend.

Die Fruchtfarbe und Schale:

Sie ist hellrot, glanzend, mit dunklen Flecken, in der Vollreife purpurrot, sehr ansprechend,
schén. Die Schale ist glatt, kahl, diinn bis sehr diinn, um den Kelch und Stiel etwas verstreut
flaumig. Lentizellen in der Schale sind klein, verstreut auftretend.

Der Kelch und Stiel:

Der Kelch ist halboffen bis geschlossen, meistens unvollkommen. Der Stiel ist lang, zweimal
langer als das Stielchen, zusammen mit diesem etwa 14 mm.

Fleisch und Geschmack:

Das Fruchtfleisch ist rétlichgelb mit zahlreichen stark veristelten hell- bis dunkelfarbigen
Aederchen. Der Geschmack ist sehr angenehm aromatisch, sii-sduerlich,

Eigenschaften der Frucht:

+Mai-Herzog" ist hervorragend fiir den Rohgenull als Tafelfrucht. Ferner eignet sie sich fiir
alle Industriezwecke und findet eine vielseitige Verwendung. Sie vertridgt den Versand gut und
ist als Marktfrucht besonders geschatzt.

Der Strauch:

Er wachst stark und erreicht grofen Umfang. Die Krone wird dicht.

Triebe, Stacheln, Blitter:

Langtriebe sind schlank, diinn, {iberhdngend, ihre Spitzen sind unbewehrt. Die Farbe der Triebe
im Winter ist charakteristisch wei}. Die Stacheln sind meistens einfach, lang. Die Blatter sind
spitzlappig, seicht ausgerandet. ; YL, 1 IR | 3
Fruchtbarkeit und Reifezeit: '
Sehr reich und regelmiBig. Sehr friih, eine der ersten.

Frosthdrte:

Fiir West- und Mitteldeutschland hinreichend. In den Ostgebieten frieren die Triebe bis zur
Schneegrenze in Extremwintern regelméBig ab.

¢4 X : ¢ @ DA

Bodenanspriiche:

Sie stellt keine besonderen Anspriiche an Boden und Diingung, ist aber nur auf gutem Garten-
boden, der regelmiBig gediingt wird, reichfruchtend und die Friichte erreichen erst dann ihre
volle Gr6Be und Schénheit.

Verschiedenes:

»Mai-Herzog" ist die Muttersorte der in Nr. 6/1940 Sortenkunde im Obstbau des ,Deutschen
Obstbaues'* beschriebenen Sorte ,,Mauks Friiheste Rote”, die noch frither als die Mut}gr Jreiz\f&:.

17



Zeichnung nach N, E. Hansen in ,Study of North-
western Apples”, Bull. 76, 1902, Departement of
Horticulture, Brookings, South Dakota, USA.

Hibernal
i J

5 cm.

Apfel ,Hibernal”

Synonyme: ,,Orsimui”,
Herkunft: RuBland.
Baum: Der Baum ist sehr wiichsig, breit und

fruchtbar. Infolge des starken Wuchses ist die
Sorte besonders als Zwischenveredlung geeignet.

+Osimol”, , Romna".

Frucht: GroB, unregelmiBig, platt bis rundlich
platt oder konisch,

Schale: Dick, griinlich gelb mit einer braun-
roten Backe auf der Sonnenseite und mit weni-
gen kurzen Karminstreifen. Punkte weil3, klein,
oft als groBe Roststreifen.

Stielvertiefung: RegelmdBig, miBig tief mit
groflen Flecken und Roststrahlen, die nach
auBen unregelmdBig und fiir die Sorte charak-
teristisch verlaufen.

Stiel: Mittellang, oft kurz,

Kelchvertiefung: Schmal, flach, faltig.

Kelch: Halboffen oder offen.

Kernhaus: Geschlossen, zusammengezogen.
Kelchrohr: Trichterformig.

Staubfiden: Mittellang.

Samen: Nicht zahlreich. Er spaltet genetisch
stark und ungiinstig auf.

Fruchtfleisch: Sauerlich, herb, saftig, gut fiir
Kiichenzwecke.

Reifezeit: Frithe Winterfrucht.

Besondere Eigenschaften: Die frosthirteste
aller russischen Sorten. Sie ist in den kiltesten
Gebieten von RuBland und USA. verbreitet,
wo sie die tiefsten Temperaturen und extrem-
sten Temperaturspriinge vertrigt. M.

sSchoner aus Wiltshire”

Pomologische Kldrung zur Verdffentlichung in Heft 3

Die Apfelsorte ,,Schéner aus Wiltshire” kenne
ich seit dem Jahre 1930, wo sie von F. X. Silber-
eisen, Reisbach a. Vils, empfohlen wurde. Ich
erhielt die ersten Reiser von Silbereisen unter
der Bezeichnung ,,Weile Wachsrenette” und
ein Jahr spiter von Kreisgiartner Tannhausen
Reiser von ,Schéner aus Wiltshire”. Durch
eine Richtigstellung von Regierungsrat Trenkle,
Miinchen, im Heft 15, Jahrgang 1932, im ,,Weg-
weiser fiir Obst- u. Gartenbau' unter der Ueber-
schrift ,,WeiBe Wachsrenette” oder ,,Schéner
aus Wiltshire" aufmerksam gemacht, haben
Vergleiche ergeben, daB8 die genannten Sorten
ein und dasselbe sind und demnach die erste
Bezeichnung ,WeiBle Wachsrenette'" unrichtig
war, Die Sorte ,,Schéner aus Wiltshire" ist in
Ober- und Niederbayern, in Mittelschwaben
und besonders im badischen Bodenseegebiet
seit vielen Jahren stark verbreitet und hat die
strengen Winter im allgemeinen gut iiberstan-
den. In den Baumschulen haben die jungen
Stimme zwar auch teilweise gelitten, doch
steht der Ausfall in keinem Verhiltnis im Ver-
gleich zu den Ausfillen samtlicher ,,Rambure”,
des ,,Welschisner”, ,,Ontario”, , Riesenboiken",
Boskoop” usw. Zufolge der groBen Fusikla-
diumunempfindlichkeit ist diese Sorte fiir
niederschlagsreiche rauhe Gebiete besonders
empfehlenswert, wo edlere Sorten nicht mehr
gedeihen. Die Tragbarkeit setzt bei Hoch- und
Halbstdmmen nach 5 bis 6 Jahren ein und ist
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dann regelmiBig und sehr reich. Im Jahre 1935
piropite ich die Sorte auf einen etwa 25jéihri-
gen ,Roten Eiserapfel” auf, der sich als fauler
Tréger zeigte, und im Herbst 1940 hing dieser
Baum zum Brechen voll der herrlichsten
Friichte. Durch die zahlreichen Lenticellen am
jungen Holz hat dieses eine graue Farbung und
ist dadurch sehr leicht von anderen Sorten zu
unterscheiden. Als Stammbildner ist diese
Sorte nicht geniigend frosthart, jedoch fiir den
allgemeinen Anbau ist sie fiir den zukiinftigen
landwirtschaftlichen Obstbau, wie fiir den Sied-
lergarten in rauhen Gebieten sehr zu empfehlen.

M. Ku tter, Baumschulen, Memmingen

Ein weiterer Hinweis

Die im Absatz 4 gegebene Beschreibung der
«wachsgelben"” Lagerfarbe ist sehr treffend und
der Apfel wurde mir mit der gleichlautenden
Benennung ,,Weile Wachsrenette' im Herbst
zugeschickt, obwohl die Bezeichnung nach
Poenicke nicht dasselbe betrifit.

Im Merkblatt 6 (Sortenstand und Sorten-
bewegung im deutschen Obstbau) von Professor
Kemmer aus dem Institut fiir Obstbau, Berlin,
steht ,,Schéner von Wilshire” (andere Schreib-
weise!) unter Nr. 108, Seite 4, als von der
Landesbauernschaft Bayern empfohlen, die
«WeiBle Wachsrenette' unter Nr. 121 dto. von



Baden empfohlen (Jahr 1936). Trenkle nennt
ihn in der Landessortenliste (Obstsortenliste
f. d. rechtsrh. Bayern 1936) zwar nicht, wohl
aber nachher S, 30 unter den Apfelsorten fiir
besonders rauhe und frostgefahrdete Lagen als
mittelspat und als guten Pollenspender.
Heese-Weihenstephan nennt ihn ebenfalls als
im rauhen Klima vielfach bew#hrt, doch fiihrt
die Baumschule Weihenstephan selbst ihn nicht
im Verzeichnis.

Wohl fiithrt ihn der ,Staatl. Landes-Obstgarten”
in Theissing bei Ingolstadt a. d. Donau in
seinem Obstsortenverzeichnis mit der Syn.-
Bezeichnung ,Weile Wachsrenette' (?).

Eine aus England stammende Sorte, die verhdaltnis-
maBig geringe Anspriiche an den Standort stellt,
iiberhaupt ein gutes Anpassungsvermégen an die
verschiedensten Standorte aufweist und auch in
rauhen Lagen noch sehr gut gedeiht. Sie zeichnet
sich durch Widerstandsfihigkeit gegen Frost und
Schorf sowie durch ungemein reiche Fruchtbarkeit
aus. Die Friichte reifen im Dezember-Mirz und
geben beim Sortieren wenig Ausfall. Tafelfrucht,
die sich auch vorziiglich zur Kiihllagerung eignet.
In vielen Gebieten als sogenannte Lokalsorte unter
falschem Namen verbreitef. Abb. unten, efwa
20jidhriger Baum, Abb. links, Kronenausschnitt
aus dem Baum, Abb. oben, Friichte vom ,,Schénen aus
Wiltshire" von einem weniger gut ernéhrten Baum

Lichtbild: Trenkle (3)
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* Meine eigene Notiz lautet: MittelgroBe Frucht,
saftig, wiirzig, festfleischig, hart (transport-
fahig), gut ausgebildete dunkelbraune Kerne,
gelbe Grundfarbe mit roten Streifen und Backe.
Bei gleicher Gelegenheit erhielt ich auch aus
Theissing die ,Schmidtbergers Renette” (viel-
leicht richtiger zu schreiben ,Schmiedberger
Renette” nach Angaben aus Oesterreich) von
bestem Aussehen und saftig, die ebenfalls m. E.
Empfehlung verdient. Theissing nennt sie auch
.,Plankenapfel” und ,,Gestreifte Winterrenette”,
aber die Benennung ,Schmidtbergers Renette"
ist bekannter.

Man konnte mitunter den Eindruck haben, daB
viele bei dem Problem ,,frostsicherer Obstbau’’
ihren Blick nur nach Osten wandten; die Ueber-
priifung der Obstsorten in den rauhen Berg-
lagen von Wiirttemberg, Bayern und angren-
zendem alten Oesterreich sollte aber nicht ver-
gessen werden. Dr. Th. L6 hr, Kéln

Apfelneuheit ,,Grul aus Karlsruhe”

Reifezeit: Ende Oktober bis Mitte Februar,
Name und Heimat: Diese Sorte wurde von dem
Obstbauer A, Hackenjos in Karlsruhe-Durlach
aus einem Sidmling gezogen. Sie stammt ver-
mutlich aus einer Zufallskreuzung der Sorte
..Schoner aus Nordhausen' mit ,,Zuccalmaglios
Renette”.

Gestalt: MittelgroB, ebenso hoch wie breit,
etwa 5—6 cm. Die Friichte sind unten glatt,
nach dem Kelch zu verjiingt und auch oben
abgeplattet.

Kelch: Halb offen, in einer flachen, weiten
Kelchhohle von Féltchen und schwachen Rip-
pen umgeben.

Stiel: Kurz, in einer engen, tiefen Stielhdhle.
Schale: Griinlich gelb, zur Reife zitronengelb,
auf der Sonnenseite gelbrot verwaschen und
gefleckt,

Fleisch: WeiBlich, anfangs fest, spater miirbe;
sehr saftreich und weinsduerlich. Geruch
schwach.

Kernhaus: Offen, reichlich mit gut entwickelten
Kernen angetiillt.

Eigenschaften der Frucht: Durchweg saftiger,
sehr guter Tafelapfel.

Eigenschaften des Baumes: Der Wuchs ist ge-
sund und mittelstark, die Krone wird rundlich,
der Stamm ist schén gerade und glatt. Die
Fruchtholzbildung ist kurz bis mittellang. Die
Belaubung ist gesund, das Blatt langlich und
ziemlich groB. Er fruchtet alle 1% Jahre. Die
Fruchtbarkeit ist gut und ziemlich frith. Die
Bliite ist mittelfriih. AuBer fiir den Hochstamm
ist die Sorte fiir Zwergobst, besonders fiir den
Buschbaum sehr geeignet.

Krankheiten konnten bis jetzt keine festgestellt
werden. H.Plock

Die Sortenfrage bei den Aprikosen (Marillen)

In den folgenden Zeilen habe ich einige sehr
beachtenswerte Aprikosensorten beschrieben,
deren Anbau in erster Linie empfohlen werden
kann. Neben diesen gibt es auch noch andere
Sorten und vor allen Dingen sogenannte Lokal-
sorten, wie ,Mombacher Simling”, , Weisen-
heimer Kracher, ,Kremser Rosen, , Vinsch-
gauer Aprikosen” usw., deren Anbau haupt-
siachlich in den jeweiligen lokalen Anbau-
gebieten in den Vordergrund treten diirfte.

.Wahre GroBe Friihaprikose.” Reifezeit: An-
fang-Mitte Juli. Frucht ist groB bis sehr groB,
spitz eiférmig, am Stiel abgeflacht und seitlich
etwas zusammengedriickt. Schale hellgelb mit
halbseitiger Rote. Fleisch fest, saftig, wohl-
schmeckend. Der Baum ist starkwiichsig, aus-
dauernd und gesund. Die Bliite ist spat.

., Bredaaprikose.“ Syn. Ananasaprikose, Hol-
lindische Ananas, Mandelaprikose, Muskat-
aprikose. Reifezeit: Mitte-Ende Juli. Frucht
ist mittelgroB, rundlich- und ziemlich flach-
backig. Schale dunkelgelb, sonnenwirts meist
nur schwach gerdtet. Fleisch zart, saftreich,
siiB mit ananasartigem Geschmack. Der Baum
wachst mittelstark. Die Bliite ist spat, etwas
empfindlich.

Ambrosia.” Syn. Schweinsohr, Briisseler,
Schafnase. Reifezeit: Mitte-Ende Juli. Frucht
ist ziemlich groB bis groB und ist von gleich-
méBiger mehr flacher Form. Schale ist dunkel-
gelb, sonnenwirts mehr oder weniger gerdtet.
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Fleisch saftreich, siiB und fein gewiirzt. Der
Baum wichst mittelgroB und trégt reich. Die
Bliite ist friih.

..Nancyaprikose.” Syn. GroBe Zuckeraprikose,
Lothringer, Luxemburger, Pfirsichaprikose,
Wiirttemberger. Reifezeit: Ende Juli-Anfang
August. Frucht ist groB rundlich oder eif6rmig.
Schale ist orangegelb, sonnenwirts karminrot
verwaschen, gefleckt und gepunktet. Fleisch
saftreich, sehr siiB mit feiner Wiirze. Der
Baum zeigt ein kraftiges Wachstum. Bliite ist
ziemlich friih.

. Luizet.” Syn. Luizets Aprikose. Reifezeit: Ende
Juli. Frucht ist groB bis sehr groB, rundlich-
oval und etwas flachbackig. Schale ist orange-
gelb, sonnenwirts hellrot getuscht und karmin-
rot gepunktet, Fleisch ist saftreich, sii8 und
gewiirzt. Der Baum ist starkwiichsig. Bliite ist
ziemlich spat.
,Ungarische Beste.” Syn. Klosterneuburger,
Rote Marille, Ungarische. Reifezeit: Anfang-
Mitte August. Frucht ist mittelgroB bis gro8
und rundlich. Schale ist dunkelgelb, sonnen-
wirts rot getuscht und gepunktet. Fleisch
saftreich, siil und sehr fein gewiirzt. Der Baum
wichst ziemlich kriftig. Die Bliite ist friih.
H. P10 c k, Gau-Obstbauoberinspektor,
Marburg
Beilage zur Zeitschrift ,Deutscher Obstbau" im Gartenbau-

verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.
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SORTENKUNDE IM OBSTBAU . 154
Die Apfellocte ,, Wealthy”

mit fFarbenbild

Heimat und Vorkommen

. Wealthy" stammt aus Excelsior, Minnesota USA., wo sie von Peter M. Gideon aus dem Samen
von Cherry crab, den er im Jahre 1860 von Albert Emerson Bangor Me. erhalten hat, geziichtet
wurde. Somit gehort sie zur Klasse der Crabapfel.

Sie ist eine der Hauptsorten in den kalten Gebieten von USA. Ferner ist sie stark in RufBland
im Gebiet um Moskau verbreitet. Sie gilt dort als gleich frosthart wie die mittelrussischen
Sorten und wird als sehr fruchtbare und frostharte Sorte geschitzt. Sie ist eine der Hauptsorten
im Baltikum, wo sie unter dem Namen ,Dorpater Rosenapfel” wohlbekannt ist und sogar als
baltische bodenstéindige Sorte irrtiimlicherweise angesprochen wurde. Ihre Verbreitung ging auch
in die nord- und mitteleuropdischen Staaten, wie Schweden, Norwegen, Finnland, Danemark
und fand seit etwa 12 Jahren in den deutschen Ostgebieten (Wartheland, Danzig-WestpreuBen,
Ostpreufien und Generalgouvernement) eine sehr beachtliche Verbreitung. Sie bleibt auch weiter-
hin eine der Hauptsorten dieser frostgefihrdeten Gebiete.

Synonyme und Literatur

Dorpater Rosenapfel (im Baltikum) — Foster: Horticulturist, 25 : 362, 1870; Am.Pom. Soc. Cat.
1871:10; Montreal Hort. Soc. Rpt. 1876:19; Ia. Hort. Soc. Rpt. 1879; Sheppard: Montreal Hort. Soc.
Rpt. 8:140, 1881—82; Foster: Ia. Hort. Soc. Rpt. 1882:100; Gideon: Am.Pom. Soc. Rpt. 1885:114
Montreal Hort. Soc. Rpt. 1886—87 : 17, 27; Am. Pom. Soc. Rpt. 1887 : 92; Gibb: Montreal Hort.
Soc. Rpt. 15:19, 1890; Lyon: Mich. Hort. Soc. Rpt. 1890 :298; Taylor: Me. Pom. Soc. Rpt.
1892 : 57; Ont Fr. Gr. Assn. An. Rpt. 26 : 65, 1894; Woolverton: Ont. Fr. Stas. An. Rpt. 3:17,
1896; Waugh: Vt. Sta. Bul. 61 : 32, 1897; Bunyard: Jour. Roy. Hort. Soc. 1898 : 357; Waugh: Vt.
Sta. An. Rpt. 14 : 312, 1901; Hays: U. S. Div. of Vegetable Physiology and Pathology Bul. 29 : 13,
1901; Van Deman: Rural N. Y. 61:249, 1902; Munson: Me. Sta. An. Rpt. 18 : 85, 90, 1902;
Hansen: S.D. Sta. Bul. 76 : 112, 1902; Dickens and Greene: Kan. Sta. Bul. 106 : 56, 1902; Farrand:
Mich. Sta. Bul. 205 :47, 1903; Powell and Fulton: U. S. B. P. I. Bul, 48 ; 60, 1903; Macoun:
Can. Hort. 27 : 71, 1904; Beach and Clark: N. Y. Sta. Bul. 248 : 150, 1904; Ragan: U. S. B. P. L
Bul. 56 : 326, 1905; S. A, Beach: The Apples of New York, Vol. II. 1905.

Die Gestalt:
MittelgroB bis groB, von alten Baumen o6fters klein. Rund-konisch, etwas abgeplattet an der
Basis, regelmdBig und symmetrisch gebaut.

Kelch: MittelgroB3, geschlossen oder teilweise offen. Die Kelchblédtter sind breit, stumpf oder
spitzig. Die Kelchvertiefung ist mitteltief bis flach, schmal bis schiisselférmig, steil, glatt,
symmetrisch. '

Stiel: Meistens kurz bis mittellang, bei kleinen Friichten lang und diinn. Die Vertiefung ist zu-
despitzt, tief, maBig schmal bis breit, rostig.

Schale: Diinn, fest, hellgelb oder griinlich, ganz rot {iberzogen und glinzend, sehr schén. Die
Punkte sind zahlreich, klein, wenig sichtbar, hell bis rostig.

Fleisch: WeiBlich, manchmal rétlich durchzogen, miBig fein, miirbe, fest, sehr saftig, siduerlich,
erfrischend, leicht aromatisch, gut bis sehr gut.

Kerne: MittelgroB, spitz, maBig dunkelbraun, zahlreich.
Kernhaus: MittelgroB bis klein. Die Samenfacher sind symmetrisch, leicht offen.
Bliitezeit: Spat, meistens nach den Spatfrésten, widerstandsfihig gegen Kilte und Regen.

Reife und Nutzung: Oktober bis Januar. Tafelfrucht erster Giite, auch als Wirtschaftsobst zu
werten.

Eigenart des Baumes:

Der Baum wéchst schwach bis mittelstark, zwergartig, bleibt klein. Die Krone ist breit oder
rundlich, offen und etwas iiberhdngend. Die Jahrestriebe sind lang, gebogen, elastisch. Die Rinde
ist dunkelbraun, leicht gestreift, behaart. Die Internodien sind lang. Die Lentizellen sind zahl-
reich, mittel bis klein, oval, nicht iiberragend, gut sichtbar. Die Knospen sind mittelgrof}, breit,
dick, stumpf, abgerundet, abstehend, behaart. Das Blatt ist groB, steif, dunkelgriin, breit elliptisch,
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faltig, matt, von unten leicht beflaumt. Die jiingsten Blétter glédnzen. Die Zihnung des Blatt-
randes ist deutlich, unregelmiBig. Der Blattstiel ist flaumig, sehr lang und dick, beim Ansatz
rosig, die Furche undeutlich. Die Nebenblétter sind groB, lanzettartig, manchmal gehen sie bald
ein. Die Sorte ist selbstiruchtbar, bestdubt selbst sehr gut andere Sorten und ist der beste Pollen-
spender fiir ,,Antonowka" (nach E. J, Aleszkin: Plodowodstwo IL, 1931). Soll daher mit dieser
zusammengepflanzt werden. Sie ist sehr reichtragend und frith fruchtend. Ernten sind alle Jahre
befriedigend. Thre Frosthidrte ist sehr bedeutend, in RuBland gleich frosthart mit den mittel-
russischen Sorten. Bei uns vollkommen frostfest, kann mit eigenem Stamm gezogen werden,

Sie ist eine vorziigliche Sorte fiir rauhe Gebiete, besonders auch fiir das Gebirge, wo die Frucht
fiir den Winterverbrauch geeignet ist. In den nérdlichen Staaten von USA. wird diese Sorte oft
als Fiillerbaum verwendet, da sie enorm fruchtbar ist und die ersten reichen Ernten bringt. Auch
ist sie widerstandsfidhig gegen Krankheiten und Schidlinge. — Eine besonders geeignete Sorte
fiir frostgetdhrdete Gebiete. K.J.Maurer

Zur Sortenbenennung in den Ostgebieten

Pomologische Plauderei iiber einige Obstsortennamen

Seit die weiten Ostgebiete unter deutscher
Herrschaft stehen und von uns bewirtschaftet
werden, tauchen viele Obstsortennamen auf,
die durch ihre anderssprachige Bezeichnung
leicht irrefithren. In vielen Fillen handelt es
sich um ganz gewohnliche auch bei uns be-
kannte Sorten, die aber plétzlich in der fremd-
sprachigen Bezeichnung im neuen Licht erschei-
nen.Wenn z. B. von ,,Rozanka bernenska die
Rede ist, dann geht es um den geschitzten
,Berner Rosenapfel”, oder wenn die polnische
Bezeichnung ,Reneta slota Redera” auftaucht,
dann ist es die deutsche Sorte , Reders Gold-
renette’, Aus dem Litauischen wird die Sorte
«Malinowe oberlandskie” gemeldet. Es ist
nichts anderes als der ,,Oberlinder Himbeer-
apfel”. :

Um Verwechslungen zu vermeiden, zum minde-
sten in den Gebieten selbst, wire es gut, vor-
iibergehend hinter dem deutschen Namen in
Klammern die fremdsprachige Bezeichnung
anzufithren. Wenn z. B. von der sehr wert-
vollen Sorte ,,Glogierowka"” (das ist der Ur-
name) gesprochen wird, sollte man den in den
Ostgebieten sehr verbreiteten Doppelnamen
anfithren, und zwar ,Pepinka litewska", ins
Deutsche wortlich iibersetzt ,Litauischer Pep-
ping”. Diese Sorte ist auch in USA. sehr
verbreitet, hauptsichlich unter dem Namen
Longfield", Sie wurde zu vielen Kreuzungen
verwendet und ist Mutter und Vater vieler
amerikanischer Sorten. Die Sorte,,Glogierowka
ist in den nérdlichen Gebieten sehr verbreitet.
Es ist in Litauen und Lettland die bei den
Balten beliebte Sorte ,Rigaer Taubenapfel”.
In den Gebieten der Ukraine ist die Sorte
Putimka' dasselbe wie ,Glogierowka", und
noch weiter nach RuBlland hinein taucht dafiir
der Name ,Sarepka"” auf. Auch hier handelt
es sich wieder um ,Glogierowka"” bzw. um
den bei uns meist als ,Litauischen Pepping”
bekannten Apfel.

Fiir die Sorte ,,Graf Nostitz" gilt der Urname
+Montwillowka", die Sorte ist nidmlich letti-
schen Ursprungs. Die in den Ostgebieten unter
+Strumillowka” verbreitete Sorte ist nach der
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russischen Pomologie von Prof. A. Hrebnicki
mit dem russischen Urnamen ,Sierinka’ zu
bezeichnen. Sie fithrt auch das deutsche Syno-
nym , Lehmapfel”, ein Beweis, dafl auch schon
die Deutschen in RuBland sich frither damit
beschéftigten, K. M.

wHeinemanns Unerschépfliche

Ursprung: Im Gartenbaubetrieb G. Herzberg in
Wefensleben (Sa.) entstand diese Neuheit aus
einer Kreuzung von ,Oberschlesien” mit
«Ueberreich” im Jahre 1936.

Literatur: Erstmalig eingehend beschrieben ist
diese Sorte in der ,Monatsschrift fiir Obst-
und Gartenbau" Jahrgang 1940, Heft 11 u. 12.
Reifezeit: Die erste Ernte beginnt Anfang Juni
und die zweite Ernte Ende Juli bis zum Ein-
tritt der Fréoste.

Wuchs und Widerstandstihigkeit: Diese Sorte
zeigt ein sehr {ippiges und gesundes Wachstum,
vermehrt sich gut durch Ranken.
Ertragsfihigkeit: Ununterbrochen bringt diese
Sorte Bliitenstiele, an denen immer gleich-
méfBiger reicher Fruchtbehang zu finden ist.
Form und GréBe der Frucht: Die Friichte sind
stumpf und zuckerhutférmig, groB.

Farbe: Die lackrot, lebhaft glanzenden Friichte
sind innen hellrot,

Geschmack: Eine feine Weinsaure zeichnet
diese aromatische, an Walderdbeeren er-
innernde Frucht aus,

Festigkeit der Frucht: Es ist eine feste, gute
Versandirucht,

Gartenbaudirektor G. A. Lan g er, Helmstedt

,Danziger Kantapfel”

Dieser schéne, leuchtend rote Apfel fithrt im
Volksmund verschiedene Namen. Wegen sei-
nem weichen, saftreichen und duftendem
Fleisch heiit er ,Schwibischer Rosenapfel”,
auch gilt er mit seinen rippenartigen Wélbun-
gen als ,Kalvillartiger Rosenapfel. Dann
fithrt er noch den Namen ,Bandlebener Rosen-
apfel” — ,Florentiner’ — ,Lorenzapfel” —



Eine neuere Erdbeersorte ist ,Heinemanns Unerschépfliche™.

,Roter Liebesapfel”, in Thiiringen wird er als
+Roter Kardinal'' bezeichnet, obgleich wir dar-
unter in der Pomologie einen ganz anderen
Apfel kennen. Am Oberrhein nennt ihn der
Bauer ,Blutapfel” wegen seiner blutroten
Schale. Die vielen Namen beweisen seine grofie
Verbreitung, bekunden aber auch seine Be-
liebtheit.

Die Frucht ist mittelgroB3, in Jahren mit einem
weniger starken Behang ist sie oft groB8. Ich
erinnere mich an den ,Danziger Kantapfel”
vor 45 Jahren in Schleswig-Holstein bis nach
Jiitland, wo im Seeklima die Frucht in GréfBe,
Form und Farbung besonders schén wird. Hier
im Gebirgsklima wird der Apfel plattkugel-
formig, im Seeklima mehr kegelf6rmig und
stark gerippt. Viele Friichte zeigen vom Kelch
bis Stiel eine scharfe Kante oder Naht. Die
Farbe der Schale ist zuerst griinlichgelb, spa-
ter vollig karmesinrot verwaschen.

Friichte, die im Schatten héngen, zeigen oft
im trilben Rot dunkle Streifen. Die feine
Schale fiihlt sich fettig an, ist gldnzend und
nur an der Stielhéhle berostet. Das weiBlgelbe
Fleisch zeigt griinliche Adern, ist markig, mit
reichem Saft, fein gewiirzt und siiBweinséduer-
lich. Das Kernhaus ist breit, zwiebelformig,
offen mit vollentwickelten Kernen in den Kam-
mern. Die Fruchtreife fllt in die Monate Ok-
tober und dauert bis Januar, oft auch bis
Februar, dies gilt ganz besonders fiir jene
Friichte, die von Hohenlagen stammen.

Werkbild: Heinemann

Der Baum hat nur einen méBigen Wuchs, baut
aber im Alter und im guten Boden stehend,
eine umfangreiche Krone auf.

Durch ein sehr reiches Fruchtholz und  die
Eigenschaft der Bliite, sichert die Sorte gute
regelmaBige Ernten. T hiem-Karlsruhe

Die Brombeere ,Kittatinny"

Literatur: 1. The Small Fruits of New York.
U. P. Hedrick. 2. Mag. Hort. 30:407. 1864.
3. Downing Fr. Trees Am. 445. 1869. 4. Rural
NY. 42:248. 1883. -

Herkunft: Die Kittatinny-Brombeere wurde als
heimische Wildpflanze in der Ortschaft Hope,
New Iersey, in der Ndhe des FuBes der Kitta-
tinny Mountains gefunden und von E. Williams,
Montclair, im Jahre 1865 eingefiihrt. Die
American Pomol. Society nahm diese Sorte im
Jahre 1867 in den Friichtekatalog auf. Sie ist
die meist verbreitete und populdre Sorte. Sie
ist auch die Standardbrombeersorte in USA.
Die Pflanze: Die Pflanze wichst sehr gut, aber
nicht stark. Sie ist empfindlich gegen den
Orangen-Rost. Die Triebe sind fest und auf-
recht und verleihen der Pflanze ein typisches
Wachstum. Sie sind zahlreich, ziemlich diinn,
gefurcht, griin bis rotlich braun, in der Reife
rot. Die Stachel sind groB, dick, zahlreich,
griinlich. Das Blatt ist 5teilig, ldnglich-oval,
am Rand gezahnt. Der Blattstiel ist mittellang
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und mitteldick. Die Bliite ist spit, nicht zahl-
reich, eigentlich kurzdauernd, offen, gesammelt
in Trauben. Die Bliitenblatter sind wei}, rund-
lich. Der Bliitenstiel ist mittellang und mittel-
dick, driisig. Der Kelch ist offen. Die Pflanze
ist sehr fruchtbar,

Die Frucht: Die Frucht ist mittelfrith, reift
lange. MittelgroB bis sehr groB, etwas ling-
lich, veranderlich in GréBe und Gestalt in
manchen Jahren infolge unvollkommener Be-
fruchtung, groB und lang, wenn ganz ausge-

wachsen, glinzend schwarz. Die Fruchtteile
sind groB, rund, gut zusammenhaltend. Die
Fruchtmitte ist weich. Das Fruchtfleisch ist
saftig, siil, voll, fest aber weich-miirbe. Die
Qualitat ist sehr gut bis ausgezeichnet.

Fehler: Veranderliche Fruchtgestalt in manchen
Jahren infolge mangelnder Befruchtung. Eine
Sorte, der man bei uns im Westen mehr Auf-
merksamkeit schenken kann. Sie muBl zunichst

auf ihre Frosthirte gepriift werden.
K.J.Maurer

Die Herkunft von ,Prinzens Roter Reneklode”

Im Oktober 1932 pflanzte ich ,Prinzens Rote Reneklode" als einjihrigen Buschbaum
Der Wuchs des Baumes ist mittelstark, aufrecht mil iiberhingender Krone und nimmt
nur wenig Raum ein. Die groBe, prachtvolle Frucht reicht im Geschmack nicht an die
«Kirkes Pflaume" heran, ist aber bei vélliger Reife als gut zu bezeichnen. Die rotbraunen,
gleichmaBig ausgebildeten Friichte sind siiB und etwas fest. 8 Friichte wiegen 500 g.
Die Frucht platzt bei Regen nicht, wird aber wegen ihrer SiiBe oft von den Wespen ange-
iressen. Reifezeit Ende Juli bis Mitte August. Diese Reneklode eignet sich aufier zum
Rohgenufl sehr gut zum Einwecken. Trotz aller Bemiihungen war es mir nicht méglich,
den Ziichier zu ermitteln. Es wiare mir sehr lieb, wenn ich durch den ,Deutschen Obstbau’

Auskunft hieriiber erhalten kénnte.

Die Herkunft der ,Prinzens Roten Reneklode"
wird eingehend im ,,Illustrierten Handbuch der
Obstkunde' von Lucas und Oberdieck im Band
Steinobst beschrieben. Hiernach stammt sie aus
Amerika und wurde 1870 durch den Baum-
schulenbesitzer Wm, Prince, sen., zu Flushing,
N.-Y., aus einem Stein der ,,GroBen Reneklode”
gezogen. Sie ist eine edle, vorziigliche Frucht,
die mit ihrem fast goldgelben, vom Stein leicht
6slichen Fleisch auch fiir den Haushalt sehr
brauchbar sein soll und im August reift. Zu
ihren bezeichnenden Eigenschaften wird fol-
gendes aufgefiihrt:

Gestalt: Die Gestalt ist oval, am Kopf und
Stiel etwas eingedriickt; groBte Breite und
Dicke liegen in der Mitte oder zuweilen etwas
mehr nach dem Stiele hin, wo denn die Frucht
nach dem Kopf hin etwas stirker abnimmt als
nach dem Stiel. Riicken und Bauch sind ziem-
lich gleich weit ausgebogen; die flache Furche
teilt nach Liegel stark ungleich, nach den
Beobachtungen von Oberdieck jedoch meistens
ziemlich oder wirklich gleich, wobei aber die
eine Seite der Frucht hiufig etwas héher sei
als die andere und sich {iber den recht kleinen
Stempelpunkt erhebe, der bald sehr flach ver-
tieft, bald stiarker vertieft in einer etwas spal-
tenartigen Einsenkung stehe.

Stiel: Kurz, nicht stark, wenig rostfleckig, kahl,
nach Liegel oft etwas rosenrot angelaufen, sitzt
seicht vertieft auf der Mitte der Frucht und
die eine Seite derselben erhebt sich mitunter
auch am Stiel etwas mehr als die andere.

Haut: Dick, leicht abziehbar, nicht sduerlich,
braunrot, stellenweise etwas schwarzbraun, mit
vielen feinen goldartigen Punkten besetzt und
man bemerkt vor voller Reife auch noch manche
dunkler rote Kreischen um Punkte. Der Duft
ist weiBblaulich und diinn. Das Fleisch ist fast
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J. Schmid t-Hochheim

goldgelb, fein, zart, doch nicht weich, vom
Stein ganz ablésig, von siiBem, gewiirztem,
delikaten Geschmack.

Der Stein ist breitelliptisch, stark afterkantig,
rauhbackig; Bauchfurche flach, eng; Riicken-
kanten nicht breit, stumpf; die Mittelkante er-
hebt sich etwas, wird jedoch nicht scharf.
Der Baum wichst gesund und gut und macht
eine gut verzweigte Krone. Die Sommertriebe

é@ 1

sind bei jungen Badumen recht lang und stark,
kurzgliederig, nach oben abnehmend, starke
Triebe so stark silberhdutig gefleckt, daB sie
an groBeren Stellen mit Silberhdutchen iiber-
zogen sind, unansehnlich violettbraun, oft rot-
braun gefdrbt. Starke Triebe sind Mitte Sep-
tember nur noch an zerstreuten Stellen etwas
behaart, im allgemeinen kahl; schwichere
Triebe etwas behaart, doch setzt man die Sorte
am besten zu den Biumen mit kahlen Trieben.
Das Blatt ist ziemlich groB, fast flach, wenig
runzlig, breitelliptisch, oft ziemlich oval mit
kurzer Spitze. Der Blattstiel hat keine oder
nur wenig ausgebildete Driisen, Die Augen
sind klein, kurz und stumpf. I1l.

Beilage zur Zeitschrift ,,Deutscher Obstbau'' im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.



JKritzendorfer Finsiedekirsche®
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SORTENKUNDE IM OBSTBAU we..u.on9:

,,Kritzenhntfm: Einliedehicldye”

mit Forbenbild
Heimat und Vorkommen:

Die erste ,Kritzendorfer Einsiedekirsche" diirfte nach den Angaben von Josef Preisecker in
Kritzendorf (Niederdonau) von dem Fiirst Liechtenstein'schen Gut ,,WeiBer Hof" bei Kritzendorf
stammen, wo in den Jahren 1820—1830 eine Versuchsanlage einer Ackerbauschule bestand.
Dort wurde eine moch heute bestehende Kirschenallee angepflanzt. Von einem Wirtschafts-
besitzer, zugleich Richter und Biirgermeister von Kritzendorf, namens Pennersdorfer, wurde
diese Sorte aus der Anlage durch Edelreiser vermehrt und verbreitet.

Synonyme und Literatur:
«Kritzendorfer Einsieder”, ,Spite Schwarze Einsieder”, ,GroBe Spite Einsieder' oder auch

sEinsiedekirsche” — [ Auf dem Lande" von A.W.Freiherr von Babo, Jahrgang 1890 Nr.11;
Obstziichter”, Jahrgang 1907, S. 161.
Gestalt:

Die Frucht ist stumpfherzférmig, am Stiel stark, am Stempelpunkt nur schwach abgeplattet und
etwas beulig. Die Nahtseite ist schwach gefurcht mit einer selbst in der Vollreife bemerkbaren
dunklen Naht, die Riickenseite flach gewdlbt und zumeist auch flach gefurcht. Der Stempel-
punkt ist grau und liegt in einem flachen, kleinen Griibchen.

Frucht:
GroB bis sehr groB. 10 Friichte wiegen 62 g.

Stiel:

Fiir die GroBe der Frucht kurz, meist doppelstidndig, lichtgriin ohne Verfirbung. Er verdickt
sich sowohl gegen die Frucht, als auch gegen den Stielansatz,

Haut:
Fein, auffallend glédnzend, von dunkler schwarzer Firbung, ohne ein Zeichen jeder Réte.

Fleisch:

Dunkelrot, fast schwarz, halbfest, eine Mittelstufe zwischen Herz- und Knorpelkirsche dar-
stellend, saftreich und stark farbend, in der Vollreife sehr sii}, sonst aber siiBsiuerlich und an-
genehm gewiirzt,

Stein:
Spitz-oval, hat gut ausgepragte Nebenkanten, an denen das Fruchtfleisch etwas anhaftet.

Reife und Nutzung:

Reift in der 4.—5. Kirschenwoche. Die Friichte sind auch vor der Vollreife gepfliickt von guter
Qualitdt. Die Reife ist ziemlich gleichmaBig. Die Sorte kann mannigfach verwendet werden und
ist eine gute Versandfrucht. Bei Regenwetter springt sie auf, jedoch nicht mehr als andere Sorten.
Schon der Name ,Kritzendorfer Einsiedekirsche” bezeichnet ihre besondere Eignung fiir Ein-
kochzwecke. Sie ist infolge ihres dunkelroten, stark fidrbenden Saftes, ihrer festen Fleisch-
beschaffenheit und Fruchtgré8e zu den besten Einsiedekirschen zu zihlen.

Eigenart des Baumes:

Der Baum wichst kriftig, bildet in der Baumschule schéne Stiamme und auf seinem spiteren
Standort groBere Bdume mit etwas hiéingenden in die Breite gehenden Kronen, die im spiteren
Alter infolge reicher Fruchtbarkeit geringen Holztrieb zeigen, Die Blitter sind gro8, am Rand
schwach eingerollt, mattgldnzend, ziemlich scharf doppelt gezahnt mit etwas in die Linge gezoge-
ner Spitze, Blattdriisen finden sich nur auf gréBeren Blattern, die Bliite ist mittelfrith, sehr
reichlich und nicht empfindlich.

Die Sorte stellt weder an den Boden noch an die Lage besondere Anspriiche, Sie gedeiht in
Hiigellagen mit tiefgriindigen, kalkhaltigen Bden besonders gut. Sie ist ein regelmiBiger Triger,
der auch schwache Spiatiréste in der Bliite ohne Schaden vertrigt; bei sehr reichem Ansatz
wirft die Sorte in halbgewachsenem Zustand die {iberschiissigen Friichte selbst ab. Sie ist infolge
guter Eigenschaften sowohl fiir landwirtschaftlichen als auch gértnerischen Obstbau als Hoch-
und Niederstamm sehr gut geeignet.
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Eine ,Kritzendorfer Frithe! ist der beschriebenen Sorte sehr dhnlich, nur frither reifend und
etwas kleiner. Der Stein ist etwas rundlicher und durch eine scharfe Kante auf der Gegennaht-
seite gezeichnet.

Die Sorte ,Kritzendorfer Einsiedekirsche' ist dem fritheren Normalsortiment fiir Niederoster-
reich, vom Landesobstbauverein fiir Niederosterreich herausgegeben, entnommen. Das Farben-
blatt dieser Ausgabe galt als Vorlage fiir unsere Farbentafel.

,,Gehlhaars Frithzwetsche" Erstbeschreibung mit Farbenbild

Heimat und Vorkommen:

,,Gehlhaars Friihzwetsche” ist ein Samling der Sorte ,Pauline Schleiter”, die seinerzeit durch
die Firma L. Spith aus Kurland verbreitet wurde. Der Sémling wurde in meinem Betrieb im
Jahre 1925 gefunden. Ich habe ihn vermehrt und unter dem Namen ,Gehlhaars Friithzwetsche”
vornehmlich in OstpreuBlen verbreitet.

Literatur und Synonyme:

Synonyme sind keine bekannt. — AuBer der verschiedentlichen Erwidhnung in der Lokalpresse,
in Ostpreufien z. B. im Wochenblatt der Landesbauernschaft, ist die hier erscheinende ihre erste
pomologische Beschreibung.

Gestalf: ) .
Durchschnittsiriichte sind 40—45 mm lang, 30 mm breit; Form eiférmig, oben spitzer auslaufend,
nach der Spitze zu abgerundet, die deutlich erkennbare Furche auf der Riickseite teilt die Frucht
in fast zwei gleiche Hilften. Die Furche lduft am Stempelpunkt oben aufsitzend aus.

Stiel:
Imr{lerfetwa 10—12 mm lang, griinlich, in kleiner, runder Vertiefung sitzend, in der die Furche
auslauft, 2

Haut:

Bei reifen Friichten blau mit schénem, hellblauem Duft iiberzogen. In vorteilhaftem Gegensatz
zu der Muttersorte ist hier ein Platzen der Haut auch bei anhaltendem Regenwetter nicht
beobachtet worden.

Fleisch:
Gelb bis hellgelb, in der Vollreife goldgelb. Saftreich, verhéltnismaBig fest, siif mit leicht
siauerlicher Wiirze.

Stein:

In der Reife gut vom Fleisch 16send. Sehr flach und verhéltnisméaBig klein. An einer Seite mehr
zugespitzt,

Reifezeit:

Etwa drei bis vier Wochen vor der Hauszwetsche, die im gr6Bten Teil OstpreuBens bekanntlich
ihre volle Fruchtgiite meist erst in der zweiten Septemberhilfte erreicht und auch nur in
warmen Sommern.

Verschiedene Eigenschaften:

Fruchtbarkeit sehr groB und regelmaBig. Der 5jéhrige Sdmling brachte die ersten Friichte. Be-
sonders erwahnenswert ist die Unempfindlichkeit in der Bliitezeit, Wachstum des Baumes
kraftig, Einjahrige Veredlungen machen oft bis 2 m lange Triebe.

Frostharte:
Diese Sorte fiberstand ohne Schaden die letzten strengen Winter selbst in OstpreuBen sehr gut.
In meinem reichhaltigen Sortiment ist sie die frosthérteste Sorte.

K. Gehlhaar sen.-Kénigsberg (PreuBen)

Wic bitten um RNadyridyt!

Wit beabfiditigen, in den nddyften Beften als Farbtafeln u. o, audy die Apfelforten ,Logtons
Superh” und ,€arly Viktoria” und die , Beretkiquitte” 3u geben. Mnfere Aitarbeiter haben die
pomologifden Befdyreibungen, die damit file die beiden eeften Sorten in Deutfdjland erftmalig
verdffentlidgt werden, faft fertiggeftellt. €s feblen aber nody Zingaben {iber die Heimat, den
Ziidyter, Fiteratur, Synongme, die leider 3ur3eit {dywer 3u befdaffen find, weil die auslindifde
Fiteratur kaum ecreichbar ift. BTir bitten daher unfeve Iefer, Denen iiber diefe Sorten Ynter-
lagen 3ur erfiigung fichen, um nibhere Alitteilung. Die Sayriftleitung
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,Gehlhaar's Frithzwetsche®
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Moringer Rosenapfel
Zu unserer Verdffentlichung in Nr. 4.

Nachirag iiber Heimat und Vorkommen
Wie Berufskamerad Karl Kiel, z. Z. Unter-

offizier im Felde, mitteilt, stammt diese Sorte
aus dem kleinen Ort Moringen am Solling in
der Provinz Hannover. Sie wurde von einem
Wegemeister, der gleichzeitis Besitzer einer
Baumschule war, geziichtet. ,,Moringer Rosen-
apfel” fand in den Bauerngéirten der Umgebung

und vor allen Dingen an den Wegen und Land-
straBen des Kreises viel Anpflanzung und sind
dort noch alte und gesunde Baume zu finden.
Fiir den Hausgarten soll er sich sehr gut eignen
und wird er an geschiitzten Stellen zusammen
mit ,,Gravensteiner” und ,Goldparmine” an-
gepflanzt. Infolge der auffallend schénen Fir-
bung nennt man ihn in der Heimat auch
«Moringer Prachtkalvill”. Da die Kerne beson-
ders gut entwickelt sind, wurden sie friiher von
der dortigen Baumschule gesammelt und als
Saatgut benutzt. A. Schipper.

Wollen wir Aprikose oder Marille sagen?
' Eine Frage, die Prof. F.MoiBl an alle Obstbauerrichtet

Unter dieser Bezeichnung erschien in Nr. 16,
5.J¢., der Fachschrift ,,Obst und Gemiise"
eine ungemein interessante Abhandlung. Einer-
seits stellt in dieser Dr. Cl. Teschner fest, dafl
Marille als die dltere Benennung gelten kann
und bestidtigt dadurch die Ermittlungen der
Arbeitsgemeinschaft zur Férderung der Maril-
lenkultur im Donauland, Andererseits duBert
sich auch Dr. Robert Zander zu dieser nicht
nur interessanten, sondern auch die Obst-
bauernschaft beriihrenden Frage. Seine Aus-
fiihrungen gipfeln in der Auffassung: , Buch-
und Handelsname ist Aprikose, auch in inter-
nationalen Nachschlagewerken tir Botanik, fiir
“Gartenbau, fiir Speisen und Getridnke; in den
meisten deutschsprachigen Kochbiichern ist
fast nur von Aprikosen, Aprikosenspeisen und
Aprikosengetranken die Rede".

Diese Feststellungen konnen gar nicht ange-
zweifelt werden. Wenn sich jedoch die Ar-
beitsgemeinschaft zur Forderung der Marillen-
kultur im Donauland entschlossen hat, der
alteren Bezeichnung Marille wieder zu ihrem
Recht zu verhelfen, so geschah dies keines-
wegs in der Absicht, eine etwa als Dialektwort
aufgefalite Benennung zu erweiterter Verbrei-
tung zu bringen, als vielmehr einem allgemei-
nen Wunsche der Anbauer nachzukommen. Es
muB dabei vor allem zugebilligt werden, daB
das Hauptzentrum der Kultur dieser edlen
Obstart im ganzen Deutschen Reiche unbe-
streitbar in Wien und Niederdonau liegt, daB
hier diese Frucht als Marille eine derartige
Volkstiimlichkeit erreicht hat und behauptet,
wie etwa in anderen Gebieten die Zwetsche
oder der Apfel. Keinem Marillenanbauer wird
es einfallen, nunmehr Aprikose als Bezeich-
nung zu gebrauchen, wenngleich er diesen
Ausdruck auch durchaus kennt. Doch auch
im Banat, jenem obstreichen Gebiete, das erst
jetzt in den Tagen des Balkanfeldzuges die
ganze Aufmerksamkeit auf sich lenkte, leben
gute deutsche Volksgenossen, die aber gar
nicht aus den fritheren &sterreichischen Lan-
den stammen, sondern sich als biedere Schwa-
ben ihre Eigenart erhalten haben. Dort ist der
Ausdruck Aprikose nicht einheitlich, sondern
wird als Qualitatsunterstreichung fiir edle

Sorten angewendet, ungefihr so, wie Dr.
Teschner nach dem Universal-Lexikon von
Zedler 1732 erwihnt.

Unbedingt richtig aber ist, daB das zweifellos
schéne Wort Marille vom fremder und feiner
anmutenden Aprikose verdridngt wurde. Dafl
es dazu kommen konnte, ist auf jene alte
Sucht, Fremdldndisches bewuBt vorzuziechen,
zuriickzufiihren. ' Ursache dazu war die fran-
zosische Literatur, die in verschiedentlichen,
oftmals unvollkommenen und mangelhaften
Uebersetzungen zu uns gebracht worden ist.

Zu unferen fFarbbeilagen

Aus tedmifdhen Griinden konnten wiv im Juliheft
vie fFacbbeilage ,Rriiendorfer E€infiedekivfdye”
nicht bringen. Biv legen fie diefem Heft bei, fo Daf
dicsmal nusnabmsweife mit der Sovtenbefdyvei-
bung auch die hicrsu gehdvigen beiden farbigen
Sorfenbilder exfdyeinen €

Nicht selten wurden die fritheren Fachbiicher
der Obstbauer sogar doppelsprachig heraus-
gegeben. So das weitbekannte Buch ,,Pomona
Franconica" von Joh. Mayer, ,,Abbildung und
Beschreibung der besten und vorziiglichsten
Europédischen Gattungen der Obstbiume und
Friichte, welche in dem Hochfiirstlichen Hof-
garten zu Wiirzburg gezogen werden", das
1776 in Niirnberg erschienen ist. Mayer nun
erkldrt in einer FuBlnote: ,,Jm Teutschen pilegt
man solche bald Apricosen, bald Abricosen,
Marillen, Marellen, Morellen, Méllerlein, Ba-
rillen, Amarillen u. d. g. zu nennen”, Auch ist
erwiesen, dall die gesamte spitere Literatur
auf die Bezeichnung Marille verzichtet und
dafiir Aprikose anwendet.

Ob das als rithmenswert aufzufassen ist, bleibe
dahingestellt. Da bleibt der Obstanbauer schon
nackensteifer und wir sollten stolz darauf
sein, dal} sich der Ausdruck Marille in solcher
Reinheit bis in unsere Zeit erhalten hat, denn
Aprikose ist der deutliche Beweis friiherer
Liebedienerei dem Ausldndischen gegeniiber.
Mogen Biicher und Handel sich auch noch so

27



sehr des Namens Aprikose bedienen, unsere
Obstanbauer bleiben ebenso bei dem ihnen ge-
laufigen Worte Marille, wie unsere Bauern
auch bei Apfalter und Birbaum verharren wer-
den. Und dariiber freuen wir uns von ganzem
Herzen.

Zur Unterscheidung
von Pflaumen und Zwetschen

In Norddeutschland gehen diese Fruchtgattun-
gen unter dem einzigen Begriff Pflaumen. In
Siiddeutschland unterscheidet der Fachmann
wie auch der Laie genau zwischen Pflaumen
und Zwetschen. Das ist richtig, denn pomolo-
%isch sind es zwei vollig getrennte Arten. lhre

nterscheidungsmerkmale liegen in der Frucht,
in der Bliite, an Bldttern, Jahrestriebe und
Kronenaufbau. Schon Dr. Georg Liegel in
Braunau, als groBter Kenner dieser Obstgat-
tungen, unterschied genau Pflaumen und Zwet-
schen. Christ kannte in seinem System
Pflaumen mit zwetschenartigen Baumen, Pflau-
men mit pflaumenartigen Béumen, Pflaumen
mit mirabellenartigen Baumen und ihren ent-
sprechenden Unterabteilungen. De Candoll
kennt nur ein Pflaumensystem, spricht aber
auch von zwetschenférmigen Pflaumen, so dal}
Oberdieck im ,Illustr. Handbuch der Obst-
kunde", Bd. III 204, dariiber schreibt:

Es bedarf fiir den, der viele Pflaumen kennt,
keiner langen Priifung, um zu erkennen, dafl
nach diesem System und Klassenmerkmale gar
nicht moglich sei, eine Frucht aufzufinden, —
Noch andere erfahrene Pomologen unterschei-
den wie Liegel gdetrennte Gattungen als
Pflaumen und Zwetschen. Vor allem Dr. Lucas

unterscheidet in seinem Pflaumensystem nach
natiirlichen Familien geordnet; Rundpflaumen,
Ovalpflaumen, Eierpflaumen, Edelpflaumen,
Wachspflaumen — Zwetschen, Halbzwetschen,
Dattelzwetschen, Haferpflaumen und Spillings-
pflaumen.

Der Zwetschenbaum trégt langliche, meist
blaue Friichte mit einem festen, siiBgewiirzten,
mehr siduerlichem Fleisch. Der Stein ist lang
und zugespitzt, die Jahrestriebe sind glatt, un-
behaart, mit diinnen, etwas rauhen Bléttern. Die
Bliite ist griinlich weil, Der Wuchs derKrone ist
hochgehend, das Holz der Aeste und Zweige
ist hart und widerstandsfiahig. Wenn die Friih-
zwetschen meist nur zum Rohgenul sind,
eignet sich z. B. ,,Wangenheims Friithzwetsche"
mit ihrem etwas hérteren Fleisch zum Kochen,
Backen und Trocknen sehr gut. Als spiteste
Zwetsche gilt die ,,Hauszwetsche”, sie dient zu
allen wirtschaftlichen Verarbeitungsarten. Giite
und Wirtschaftlichkeit hat Veranlassung zu
ihrer groflen Verbreitung gegeben,

Unter Pflaumen verstehen wir runde, teils
walzenférmige oder auch schiefgedriickte
Friichte mit blauer oder bunter Farbe. Der
Fruchtstein ist rund oder abgerundet. Pflau-
men haben meist ein weiches, lockeres Fleisch,
saft- und zuckerreich mit wenig Sadure. Der
Baum hat leicht behaarte Sommertriebe, die
dickere und mehr breitere Blitter tragen. Die
Bliite zeigt eine elfenbeinweiBe Farbe. Die
Krone baut sich im Alter breit auf mit hén-
genden Aesten. Neben den Rundpflaumen,
Ovalpflaumen, Eierpflaumen sind besonders
wertvoll die Edelpflaumen oder Renekloden
und die Wachspflaumen oder Mirabellen.

Thiem

Nachtrag: ,,Ueber die Reifezeiten unserer Pfirsichsorten”

Versuch einer Aufstellung fiir 8 Wochen der Reife

Den Anregungen der Schriftleitung auf Grund
von Anfragen folgend, habe ich noch weitere
Pfirsichsorten in die Zusammenstellung der
Pflirsichsorten eingruppiert, die ebenfalls bei
uns vor dem strengen Winter 1939/1940 ver-
suchsweise angebaut waren. Jedoch miissen
wir stets damit rechnen, daB die Daten der
Pfirsichwochen der jeweiligen Lage- und Klima-
verhiltnisse der einzelnen Ambaugebiete ent-
sprechend mehr oder weniger starken Schwan-
kungen unterworfen sind. Die angegebenen
Daten entsprechen denen bei normalem Witte-
rungsverlauf.

2. Woche der Pfirsichzeit und 2. bis 3. Woche
(10. Juli bis 20. Juli) reifen: Go X, manchmal
auch nach dem 22, Juli.

3. Woche der Pfirsichzeit und 3. bis 4. Woche
(22. Juli bis 2. August) reifen: Arkansas, Briggs
Roter Maipfirsich.

4, Woche der Pfirsichzeit und 4. bis 5. Woche
(4. August bis 14. August) reifen: Honeywell,
Erika Rudolf.
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5. Woche der Pfirsichzeit und 5. bis 6. Woche
(16. August bis 26. August) reifen: Anne-
liese Rudolf, Oberpriasident von Schorlemer,
Maria Bellinghausen, Champion, Sunbeam.

6. Woche der Pfirsichzeit und 6. bis 7. Woche
(28. August bis 8. September) reifen: Rekord
aus Alfter, Miillers Goldpfirsich, Perle von
Muffendorf, Anneliese Stoll, Heims Purpur-
pfirsich, Buco incavato, Dr. Hoog (Hoock).

7. Woche der Pfirsichzeit und 7. bis 8. Woche
(10. September bis 20. September) reifen: Roter
Magdalenen-Pfirsich, Kernechter vom Vor-
gebirge.

8. Woche der Pfirsichzeit (22. September bis
4, Oktober und spiter) reifen: R/enusbrust,
Fontana, Dr. Massalombarda tardiva, Principe
di Piemonte,

H. Plock, Marburg, Gau-Obstbauoberinsp.

Beilage zur Zeitschrift ,Deutscher Obstbau* im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder
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SORTENKUNDE IM OBSTBAU wsvme

Die Bitnenlorte ,,Margarete Marillat”
mit £ orbenbild

Heimat und Vorkommen:

Nach Deutschlands Obstsorten wurde diese groBe und schéne Sorte Anfangs der 70er Jahre
von dem Girtner Marillat zu Craponne bei Lyon geziichtet; er benannte sie nach seiner Frau.
Weiter wird dort gesagt, dal man in Deutschland in den Obstanlagen des Generalkonsuls von
Lade in Geisenheim am Rhein durch die auffallend groBen und préchtigen Friichte dieser
Sorte aufmerksam wurde. Sie wird heute in den meisten Baumschulen gefiithrt und hat in den
verschiedensten niederen Formen, besonders aber als Spalierbaum weiteste Verbreitung gefunden.

Synonyme und Literatur:

Synonyme sind nicht vorhanden, Sie darf nicht mit ,Marie Marguerite’ verwechselt werden.
Pomologisch gehort ,Margarete Marillat” zur Familie der Apothekerbirnen.

In den dlteren Werken ist diese Sorte noch nicht verzeichnet. Sie wurde beschrieben in ,Revue
Horticole”, Jahrgang 1883 S. 348, und findet in ,,Mathieu Nomenclator Pomologicus" Erwahnung.
Weiterhin sind Beschreibungen in den ,,Pomol. Monatsheften”, Jahrg. 1889, 1891 und 1895,
sowie in der ,Deutschen Obstbauzeitung”, Jahrg. 1909, und in der Festschrift zum 50jéhrigen
Bestehen des Pomologischen Instituts in Reutlingen, Eine moderne Beschreibung in Band IV
von ,Deutschlands Obstsorten".

Die Gestalt:

GroB, oft sehr groB, lang und eiférmig, meist etwas unregelmiBig gebaut, kelchbauchig, doch
nach dem Kelche zu abgeflacht. Beulen und Vertiefungen sind iiber die Frucht verteilt. Am
Stielende tragt sie einen starken Wulst (siehe Farbenbild). Sie gehort zu den groBfn’ichtiisten
Bi'néensorten und erinnert im AeuBeren an die ,KongreBbirne”, mit der sie hdufig verwechselt
wird.

Kelch: Der Kelch ist klein, offen, mittelblattrig. Kelchbldttchen grauwollig iiberzogen.
Kelchhohle: Flachtellerférmige Einsenkung mit leichten Falten, hdufig mit einem leichten zimt-
farbenen Rost bedeckt.

Stiel: Der 12 bis 18 mm lange Stiel ist dick, stark runzelig, holzig und von dunkelbrauner
Farbe, durch einen Wulst charakteristisch zur Seite gedriickt, oft sogar nach unten gebogen.
In einer kaum wahrnehmbaren Stielhéhle wie eingesteckt.

Schale: Die Schale ist am Baum hellgriin, in voller Reife schon gelb bis orangegelb, zahlreich
fein braun punktiert, oft rostig¢ marmoriert. Die der Sonne ausgesetzten Friichte zeigen oft
ein flammenartiges Rot. Die Partien um den Stiel sind mit einem zimtfarbenen Rost iiber-
zogen. (Siehe Farbenbild).

Fleisch: Die Farbe des Fleisches ist gelblichweil, um das Kernhaus mit einem etwas mehr
gelblichen Anflug., Es ist schmelzend, saftig siiB und muskatartig gewiirzt. Um das Kernhaus
nur wenig grobkornig,

Kernhaus: Das Kernhaus ist selbst bei sehr groBlen Friichten nur klein mit engen Kammern.
Kerne dunkelkastanienbraun, meist aber unvollkommen,

Polleneigenschaften:

Pollen schlecht. Bereits erprobte Pollenspender sind u, a. ,,Williams' Christbirne”, ,,Grafin von
Paris", , Jules Guyot".

Bliitezeit:

" Die Bliite ist langandauernd, nicht empfindlich und ziemlich spat.

Reife und Nutzung:

yMargarete Marillat" ist je nach der Lage, in der sie gewachsen ist, genuBreif von Ende August
bis Mitte September. Die Haltbarkeit beschrankt sich auf héchstens 14 Tage, Die Giite der Frucht
ist vom richtigen Zeitpunkt der Ernte abhingig, verbleibt die Frucht zu lange am Baume, so
verliert sie an Aroma und Frische. Sobald das Griin der Frucht einen leichten Schimmer von
Gelb annimmt, ist der richtige Zeitpunkt der Ernte gekommen.
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Bei einem nicht vor Winden geschiitzten Standort des Baumes ist mit Fallobst zu rechnen.

Der Versand hat méglichst gleich nach der Ernte zu erfolgen, da die genuBreife Frucht druck-

empfindlich ist. Die Sorte ist als Tafelfrucht gesucht und beliebt, auch in den Delikatessen-

%@cchﬁften, voio auf Schaufriichte Wert gelegt wird, findet sie willig Abnehmer und werden gute
reise bezahlt:

Eigenart des Baumes:

Auf Quitte veredelt, 148t der Baum bald im Wachstum nach und wird frithzeitig absténdig.
Bei allen niederen Formen mufl daher eine Zwischenveredlunﬁ vorgenommen werden. Auf
Wildlingsunterlage veredelt, ist sie sehr starkwachsend und bildet schone Pyramiden, deren
Friichte aber nicht die schone Farbung erlangen, wie jene, die auf Quitte mit Zwischenveredlung
gewachsen sind. Der Baum ist friih- und reichtragend, verlangt aber einen nahrhaften Boden, in
leichten Bodenarten ist eine entsprechende Diingung und Bewiésserung unerléBlich.

Nachteile der Sorte: Der Baum bringt neben einer Anzahl sehr groBer Friichte auch solche, die
verkriippelt sind und so den Anspriichen des Marktes nicht entsprechen. Fiir Hochstamm-
kulturen ist die Sorte nicht geeignet. A. Schipper, SchloB Dyck.

Die Brombeersorte ,, Wilsons Friihe"

Zudem im ndchsten Heft beiliegenden Farbenbild

Heimat und Vorkommen:

Die Brombeersorte ,,Wilsons Frithe” ist amerikanischen Ursprungs und wurde nach A. S, Fuller
von John Wilson in Burlington, N.-J,, ungefdhr um das Jahr 1854 entdeckt.

Synonyme und Literatur:

Synonyme sind keine bekannt, es sei denn, daB sie unter ihrem amerikanischen Namen ,Wilsons
Early" gefiihrt wird, — Andrew S. Fuller, Neuyork, beschrieb diese Sorte zuerst in ,, The Small
Fruit Culturist”, Eine deutsche Uebersetzung und Bearbeitung des amerikanischen Werkes er-
folgte durch Heinrich Maurer, Weimar 1868 unter dem Titel ,,Frucht der Fruchtstraucher”, —
J. G. C. Oberdieck: ,Illustrierte Monatshefte fiir Obst- und Weinbau", 1868, — Mathieu:
.Nomenclator Pomologicus”, 1889, — Franz Kruft: ,Neuzeitlicher Brombeeranbau, Stutt-

gart 1940,
Wuchs:

Die Brombeere , Wilsons Friihe” wiachst in zusagendem Boden mittelstark, in leichtem, mage-
rem Erdreich schwach. Sie ist wahrscheinlich eine Spielart von der kriechenden Brombeere oder
das Resultat einer Kreuzung zwischen dieser und der hochwachsenden. Obgleich die Pflanze
%;wéihnlich aufrecht wichst, so kriechen doch stets einige Ranken an der Erde und fassen

urzel.

Triebe, Stacheln, Belaubung:

Das in voller Sonne ausgereifte Holz ist sattrot gefarbt, die Schattentriebe dagegen sind griin
bis schwach rot mit dunklen, roten Flecken. Die Triebe sind stark und rundlich. Die Bewehrung
ist schwach, Die Stacheln sind am Grunde wenig verbreitert. Das Blatt ist matt, gefingert, mit
etwas vortretender Spitze.

Fruchtbarkeit und Reifezeit:

Die Frucht ist mittel- bis sehr groB, langlich oval, schwarz, ganz fest, saftreich und siil aroma-
tisch, Von den aufrechtwachsenden Sorten ist sie die friiheste,

Frosthdrte:

Das Holz ist frosthart und auch im Winter 1939/40 schadlos geblieben, G, Wiesner

Zu: ,,Gehlhaars Frithzwetsche"

Nachtrag zur Veréffentlichung in Heft 7 und 8

Solange nichts Wertvolleres geziichtet wird, mochte ich behaupten, daB hier im Osten ,,Gehl-
haars Frithzwetsche”, die in Folge 7/8 von ,Sortenkunde im Obstbau" erstmalig beschrieben
und im Farbenbild gezeigt wurde, in ihrem wirtschaftlichen Wert bald die Stelle einnehmen kann,
wie bisher die ,,Schattenmorelle” unter den Kirschen. Auch in diesem Jahr haben der Mutter-
baum sowie einige junge Veredlungen reich getragen trotz des vorangegangenen harten Winters.

Karl Gehlhaar sen.
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,Wilsons Frithe"
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Gegeniiberstellung von ,Antonowka* und ,Croncels”

In den letzten Jahren werden beide Apfelsorten 6fters genannt, da sie mit der Schaffung
des frostsicheren Obstbaues im engsten Zusammenhang stehen. Hier soll vergleichend auf
beide Sorten hingewiesen werden, weil sie verwandt sind und viele gemeinsame Eigen-

schaften aufweisen.

Antonowka:

Herkunft: Gefunden in einem Garten des russi-
schen Bauern Anton im Distrikt Kursk, RuBlland.

Frucht: groB bis sehr groB, hochgebaut, kalvill-
artig gerippt, unregelmiBig.

Schale: hellgriin, spiter zitronengelb, mit Hauch.
Sonnenseite intensiv gelb. Punkte unscheinbar.

Stielvertiefung: tief, strahlenartig rostig, sehr
charakteristisch.

Stiel: holzig, kurz, dick, manchmal diinn.
Kelchvertiefung: tief, gerippt.

Kelch: geschlossen, griin, aufrechtstehend.

Kernhaus: groB, oft stark offen, Kammern ge-
raumig.
Samen: zahlreich, stark, braun, eispitzig.

Fruchtfleisch: weiB, weich, fein, saftig, zucker-
artig, weinartig sduerlich, angenehm, ohne Aroma.
Reifezeit: Oktober bis Dezember.

Qualitat: Wirtschaftsirucht I. Giite, in den Ost-
und Nordostgebieten auch gute EBfrucht.
Frosthdrte: Vollstindig in allen deutschen und
besetzten Gebieten.

Baum: wichst mittelstark, reichtragend, friih-
fruchtend. Guter Stammbildner fiir rauhe
Gebiete.

Croncels:

Herkunft: Geziichtet aus dem Samen der ge-
wohnlichen Antonowka in der Baumschule der
Gebriider Baltet in Croncels bei Troyes,
Frankreich.

Frucht: groB bis sehr groB, rundlich, zum Kelch
etwas verjiingt, um den Kelch etwas gerippt,
regelmiBig gebaut.

Schale: glatt, fein, griinlich-gelb, spéter weill-
gelb, mit Hauch. Sonnenseite manchmal gerétet.
Zahlreiche Punkte bedecken die ganze Frucht.
Stielvertiefung: breit, trichterférmig, strahlen-
artig rostig.

Stiel: lang, griin, flaumig, oft zur Seite gedrédngt.
Kelchvertiefung: tief, maBig weit, mit flachen
kurzen Rippen.

Kelch: halboffen, meist griin, locker, wollig.
Blattchen ziemlich breit, lang, wenig nach innen
geneigt, aufrecht.

Kernhaus: breit, geschlossen, Kammern gerdumig.

Samen: 1—2 in jeder Kammer, groB, vollkom-
men, breiteiférmig, kurz zugespitzt, kaffeebraun.
Fruchtfleisch: weiB, sehr miirbe, fein, aroma-
tisch, angenehm siuerlich, sehr wohlschmeckend.
Reifezeit: September bis Oktober.

Qualitit: Tafelfrucht.

Frosthdrte: Geringer als bei Antonowka, in den
deutschen Gebieten hinreichend.

Baum: wiachst stark, schén aufrecht. Ein guter
Stammbildner in West- und Mitteldeutschland.
In den Ostgebieten nicht ganz sicher. Fruchtbar.

Zeichnung nach N. E. Hansen aus ,Study of Northwestern Apples” in Bulletin 76, 1902 des South
Dakota Agricultural College.




Wertvolle Pfirsichsorten der Gaillard-Girerd-Klasse

In nachstehenden Ausfithrungen méchte ich
einige neuere Pfirsichsorten beschreiben, die
der Gaillard - Girerd - Klasse, auch Rogniat-
klasse genannt, angehéren. Sie sind fiir den
Erwerbs- und Liebhaber-Pfirsichbau ganz be-
sonders wegen ihrer Widerstandsfahigkeit, An-
spruchslosigkeit und groBen Fruchtbarkeit zu
emplehlen. Die Friichte sind von besonderer
Schonheit und Giite. In diese Klasse gehort
auch die von dem bekannten Pfirsichziichter
Heinrich Zipp, Speyerdorf (Saarpfalz), heraus-
gebrachte wertvolle Pfirsichsorte ,GrofBler
Augustpfirsich”, neben der vor Bekanntwerden
der Gaillard-Girerd-Klasse keine gleichwertige
Sorte bestand.

,,Gaillard-Girerd"': Reifezeit Anfang August.
Steinlésend, Frucht groB, rund, apfelférmig.
Haut gelblichweiB, feinwollig, sonnenwirts
mit schénem karmesinrot iiberzogen. Fleisch
griinlichweiB, sehr saftig und siif, Der Baum
wachst gut; Tafel- und Marktfrucht.

wMadame Girerd”: Reifezeit Anfang August.
Steinlésend, Frucht gro8. Haut gelblichweiB,
feinwollig, sonnenwérts karmesinrot gefarbt.
Fleisch griinlichweiB, saftreich, siiBweinig.
Baum wiéchst gut und leicht; Tafel- und
Marktfrucht.

wMadame Rogniat”: Wohl die am meisten be-
kannte Pfirsichsorte der Gaillard - Girerd -

Von H.Plock, Marburg

Klasse. Reifezeit erste Hilfte des August.
Gut steinldsend, Frucht gro8. Haut feinwollig,
gelblichweiB, auf der Sonnenseite mit leuch-
tendem Rot iiberzogen. Fleisch griinlichweil,
saftig und siiB. Baum gut wachsend und frucht-
bar; Tafel- und Marktfrucht.

Madame Grandelement”: Reifezeit Mitte
August. Lost gut vom Stein. Frucht groB bis
sehr groB. Haut feinwollig, gelblichweifl, auf
der Sonnenseite mit leuchtendem Rot iiber-
zogen. Fleisch griinlichweiB, sehr saftreich
und siif. Baum gutwachsend und tragend,
widerstandsfiahig und anspruchslos an Klima
und Boden; Tafel- und Marktirucht.
,GroBer Augusipfirsich”: Reifezeit Mitte
August. Gut steinlésend, Frucht recht grof,
fast kugelrund, hat ziemlich flache Furche.
Haut feinwollig, griinlichgelb, sonnenwérts
stark karmesinrot gefdrbt, das oftmals die
ganze Frucht iiberzieht. Fleisch wei}, wenig
ins Gelbe iibergehend, schmelzend, sehr saft-
reich, fein gewiirzt. Baum stark wachsend,
fruchtbar und ertragreich. Tafel- und Markt-
frucht, die sich zum Versand gut eignet.

Alle hier beschriebenen Pfirsichsorten zeich-
nen sich dadurch aus, daB sie rund-apfelférmig
und sehr wenig behaart sind. ,Madame Rog-
niat" hat wohl die meiste Farbe, wahrend die
anderen Sorten meist zarter gezeichnet sind.

Die Laxtons Pflaumensorten

wLaxtons Ideal” ist eine Kreuzung zwischen
,Dennistons Superb” mit ,,Coe's Golden Drop".
Eine ideale Tafelsorte, die im September reift.
Sie ist oval, rot gefdarbt und gréBer als ,Den-
nistons Superb”.

wLaxtons Olympia" ist eine Sorte, deren Frucht
oval, schwarz, mittelgroB und sehr siil ist.
Das Fruchtfleisch ist gelb. Der Baum wachst
stark, ist reichtragend und selbstfruchtbar.

Laxtons Cropper” entstand aus der Kreuzung
Victoria” mit ,,Aylesbury Prune”. Sie ist eine
wertvolle Neuheit unter den schwarzen Pflau-
mensorten. Die Frucht ist oval, ungefdhr von
der GroBe der ,,Victoria” und besitzt die Halt-
barkeit der ,Aylesbury Prune”. Die Frucht
reift im September; das Fruchtfleisch ist siil3
und saftig. Der Baum ist selbstfruchtbar und
sehr reichtragend.

wLaxtons Blue-Tit" entstand aus der Kreuzung
«Czar" mit ,Greengage”, Eine mittelgrofle
blaue Pflaume von rundlicher Gestalt. Sie
ahnelt der Sorte ,Czar” in Reifezeit und
Geruch. Der Baum ist selbstfruchtbar und sehr
reichtragend.

+Laxtons Goldfinch” ist eine weitere neue
Tafelsorte von hoher Qualitidt, die sehr reich-
tragend ist. Die Frucht ist groB8, rund und
gelb. Das Fruchtfleisch ist sehr saftig und siiB.
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Die Sorte reift gleich nach ,Laxtons Gage".
Sie entstand aus der Kreuzung ,Early Trans-
parent Gage" mit , Jeffersons”,
oLaxtons Early" ist die fritheste Sorte unter
den englischen Pflaumen. Sie reift vor ,Early
Prolific" und ist von derselben GréfBle. Die
Frucht ist gelb, rot gefdarbt, sehr saftig und
siif. Eine wertvolle Sorte.
.Laxtons Delicious" ist entstanden aus einer
Kreuzung zwischen ,,Coe’'s Golden Drop" und
Ponds Seedling”. Sie reift im September und
dhnelt im Geruch und Gréfle der ,,Coe's
Golden Drop",
,Laxtons Gage" ist eine selbstfruchtbare Sorte,
die aus der Kreuzung ,,Greengage” mit ,,Victo-
ria" entstand. Die Frucht ist gelb, in der
Gestalt dhnelt sie der Sorte ,Transparent
Gage", ist aber weniger oval. Sie ist frucht-
barer wie die Pflaume ,,Victoria".
Laxtons Bountiful"” entstand aus der Kreu-
zung ,Red Magnum Bonum" mit ,Victoria®.
Die Sorte #hnelt der ,Victoria” in GroBe,
Farbe und Gestalt, reift jedoch 10 Tage friiher.
Sie ist selbstfruchtbar und sehr reichtragend.
K.J.Maurer, z. Z. im Felde

Beilage zur Zeitschrift ,Deutscher Obstbau* im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder,



,Early Victoria”

Farben-Beilage der Zeitschrift ,Deutscher Obstbau’, Frankfurt/Ode



SORTENKUNDE IM OBSTBAU e.rru1ssee
friaber Viktoriaapfel

mit Farbenbild
Heimat und Vorkommen:

Dieser Frithapfel ist eine englische Ziichtung von William Lynn in Emneth und wurde von
den Herren CroB in Wisbech im Jahre 1899 eingefiihrt. In Deutschland wurde diese S_orte nach
Angaben von Fey-Meckenheim und Schmitz-Hiibsch in Merten bei Bonn von der Firma Ot?o
Schmitz-Hiibsch-Merten eingefiihrt und verbreitet. Als frither Kochapfel hat sie nicht nur in
England, sondern auch in Holland und Deutschland weiteste Verbreitung gefunden.

Synonyme und Literatur:

Die Sorte ,Friiher Viktoriaapfel”, englisch , Early Victoria”, ist identisch mit , [ Emneth Early”.
Pomologisch gehort , Frither Viktoriaapfel” zur Familie der Schlotterépfel. Obwohl sie in den
deutschen Gartenbauzeitschriften viel Erwdhnung fand, wird sie hier erstmals pomologisch
beschrieben.

In der englischen Literatur ist sie beschrieben von E, A. Bungard: A. Handbook of Lardy, fruits
1920, W. P. Seabrook: Wodern fruit Growing. 1930.

Die Gestalt: Mittelgrofl bis grof}, konisch und regelmiBig geformt, 60—65 mm hoch, 68—72 mm
breit, nach dem Kelche zu verjiingt. Der Langsdurchschnitt zeigt oft etwas ungleiche Hilften.
Die gréfBte Breite liegt in der Mitte der Frucht. Sie hat viel Aehnlichkeit mit ,Lord Grosvenor”,
jedoch ist die Form regelméBiger, der Geschmack besser und die GenuBreife liegt friiher.

Kelch: Der Kelch ist geschlossen, bei groBen Friichten halboffen. Die Kelchblitter sind griin, an
den Spitzen etwas braun, breit, flaumig bis wollig behaart, am Grunde sich beriihrend, Spitzen
nach auswiérts gebogen. Die Kelcheinsenkung ist ziemlich flach und eng mit 5 deutlich zum
Stiele laufenden Rippen. In der Umgebung des Kelches haufig kleine Fleischwulste oder
fleischige Erhéhungen.

Stiel: Der Stiel ist etwas fleischig, mitteldick, 20 mm lang, griingelb, nach dem Fruchtkuchen
zu leicht verdickt, locker weiBgrau behaart. Zuweilen durch einen Hécker etwas zur Seite
gedriickt, Die Stieleinsenkung ist méBig tief und leicht faltig, Farbe gleich der Frucht, ohne
jedwelchen Anflug von Rost.

Schale: Die Schale ist glinzend, zur Zeit der Baumreife griinlich gelb, spéter blaBgelb mit
stellenweise leicht griinem Anflug, etwas fettig, selten sonnenwirts geringer Anflug von Réte.
Bei zwei Dritteln aller Friichte verlduft {iber eine Rippe vom Kelch bis zur Stieleinsenkung in
gerader Linie eine Naht von griiner oder rostiger Farbe. Rostspuren nur selten. Die zahlreichen
lexlnktehsind mit einem griinen Kranz umgeben, treten aber in der Reife weniger hervor. Geruch
schwach.

Fleisch: Das Fleisch ist weiB, unter der Schale mit leicht griinem Anflug, locker und miirbe,
saftig, kaum halbfein, ziemlich weinsduerlich, ohne Gewiirz.

Kernhaus: Das Kernhaus ist sehr groB, eizwiebelférmig. Die Kammern haben eine halbmond-
formige Gestalt. Die Kerne sind vollkommen, meist zu zweien, mittelgroB, langlich, auffallend
gespitzt, von hellbrauner Farbe. Adern auffallend griinlich.

Bliitezeit und Befruchtungsverhiiltnisse: Die Bliite erscheint friih und ist widerstandsfahig gegen
Witterungseinfliisse. Pollen: sehr gut. Wird in England schon seit Jahren als Pollenspender
verwendet, Bereits erprobter Pollenspender nach Prof. Dr. Rudloff und Dr. Schanderl u. a.
»Cox' Orangenrenette”.

Reife und Nuizung: ,Friiher Viktoriaapfel” reift im August, kann aber schon im Juli in der
Kiiche Verwendung finden. Er ist als frither Kochapfel geschitzt und liefert ein vorziigliches
Kompott. Auf dem Markte wird die Frucht gern gekauft.

Wertgr‘z‘zppenzugeh6'rigkeit: wFrither Viktoriaapfel” wird in der Preisgruppe I (,Ananas-
renette”] gefiihrt, obwohl er als Tafelfrucht weniger Anklang findet. Die frithe Reife und der
hohe Wert als Kiichenapfel waren fiir die Einstufung ausschlaggebend,

Eigenart des Baumes:
Der Baum wichst in der Jugend ziemlich kréftig, 14Bt aber infolge der groBen Fruchtbarkeit im
zunehmenden Alter im Triebe nach, trotzdem ist der Wuchs fest und aufrecht. Eine gute und

sachgeméBe Diingung ist unerldBlich. Die Fruchtbarkeit ist schon am jungen Baume erstaunlich
groB. Der Behang erfolgt oft in Biischeln, so daB ein Auslichten notwendig ist. Die Anpflanzung
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als Buschbaum auf Type IX sollte nur in besten Béden erfolgen, aber auch hier diirften sich
die Typen II und IV besser bewihren. Fiir schlechtere und sandige Béden sind die Typen XI
oder XVI als Unterlage zu wéhlen.

Krankheiten und Schéddlingsbefall:

Die Sorte wird gern von Blatt- und Blutldusen befallen. Nach englichen Anﬁaben neigt sie
leicht zur Silberblattkrankheit. : .Schipper.

Herr Schmitz-Hiibsch in Merten bei Bonn hatte die Freundlichkeit, die Urteile iiber diese Sorte von
zwei fithrenden Obstbaumschulbetrieben Englands zur Verfiigung zu stellen, deren Text in deutscher
Uebersetzung lautet:

George Bunyard & Co. Ltd. The Royal Nurseries, Maidstone, Kent, berichten:

wEarly Victoria” (,Emneth Early"). Im Mittel breit, konisch, blaBgelb, kocht schdaumig. Reife: Juli bis
August. Frucht duBerst wertvoll. Gewil der beste Kochaplfel fiir den Markt und fiir den Privatgebrauch.
Bestens empfohlen. Geziichtet von William Lynn von Emneth und eingefithrt von den Herren Cro8 von
Wisbech im Jahre 1899. Diese Sorte hat jetzt den ,Lord Grosvenor' in den meisten Bezirken Englands
verdriangt und ist im zunehmenden MaBle volkstiimlich geworden. Neigt zur Silberblattkrankheit.

W. Seabrook & Sons, Lid. The Nurseries, Boreham, Chelmsfort, berichten:

+Emneth Early" (,Emneth"), auch ,Early Victoria" genannt, reift im Juli—August. Im Mittel breit,
blaBgriin, Baum fester und aufrechter Wuchs, sehr fruchtbar und kréftiger Lichtung bediirfend. Dank
seiner gesunden Beschaffenheit hat er alle frithen Kiichenapfelsorten verdringt.

Ueber Heimat und Vorkommen stellte uns freundlicherweise Herr Dr. M. Schmidt-Miincheberg einige
Angaben aus: Taylor, H.V.: ,The appels of England" London 1936, Crosby Lackwood & Son, zur
Verfiigung. Herkunft der Friichte fiir das Farbenbild: Schmitz-Hiibsch, Langenweddingen.

Zigeunerinapiel
Zudem im Novemberheft beigelegenen Farbenbild

Heimat und Vorkommen:

Die Sorte fand durch das Pomologische Institut in Reutlingen Verbreitung und sie hat heute
auch in den neuzeitlichen Erwerbsobstanlagen Eingang gefunden. Der Grund hierfiir diirfte in
der frithen Reife und in der auffallend schénen Farbung der Frucht zu suchen sein. Im Rhein-
land fand sie durch die Vorgebirgsbaumschulen von Hch. Langen in Alfter bei Bonn weitest-
gehend Verbreitung, der die Edelreiser 1909 in Reutlingen erhielt. Nach Langens Angaben sol!
sie auch in Holland unter anderen Namen zu finden sein. Ueber den Ziichter selbst ist nichts
bekannt, Diese Sorte ist mit dem ,,Mohrenapfel (Syn.Zigeuner - Apfel)” nicht identisch.

Literatur und Synonyme: |

Pomol. Monatshefte Jahrg. 1895 Seite 208. Festschrift zum 50jéhrigen Bestehen des Pomol.
Instituts Reutlingen. In dlteren Werken ist diese Sorte nicht zu finden. Synonyme (also Doppel-
namen) sind in Deutschland nicht vorhanden.

Gestalt:

Der Apfel ist weni\% mehr breit als hochgebaut (75:70 mm), mittelbauchig; die Halften nur
wenig verschieden. Vom Kelche aus verlaufen 5 Rippen in nur sanfter Erhohung iiber die Frucht.
.Zigeunerinapfel” gehért pomologisch zur Familie der Schlotterapfel.

Kelch: Der Kelch ist halboffen bis geschlossen, hellbraun, wollig. Kelchbladttchen sind schmal,
am Grunde etwas getrennt und nach auBen geneigt. Die StaubgefdBe sind dunkelbraun und
nicht immer vollzédhlig vorhanden.

Kelchhéhle: Die Einsenkung ist ziemlich tief, m#éBig weit, und von ziemlich starken Rippen
umgeben.

Stiel: Der Stiel ist holzig, mitteldick, etwa 15 mm lang, griin, zuweilen hellbraun, flaumig
fiberzogen. Die Stielhohle ist tief, eng bis mittelweit, etwas faltig, gelb, nicht selten mit zartem
Anflug roter Streifen umgeben, nicht oder nur im Grunde wenig berostet.

Schale: Die Schale dieser Sorte ist geschmeidig und gldnzend, hellgriinlichgelb, spater wachs-
artig gelb, sonnenwirts stark karminrot verwaschen und gestreift. Punkte maBig zahlreich, fein
braunlichgrau. Die Frucht welkt nicht.

Fleisch: Die Farbe des Fleisches ist gelblich wei}, erst fester, in voller Reife lockerfleischig,
wiirzig, saftig, angenehm siilsduerlich.

Kernhaus: Die Sorte besitzt ein groBes Kernhaus mit groBen, weitgedfineten Kammern.
Achsenhéhle bald ziemlich schmal, bald breit, Kerne zu 1 bis 2, miBig groB, eiférmig, kurz
gespitzt, hellkastanienbraun, oft unvollkommen.
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Eigenschaften des Baumes:

Der Baum ist gesund, stark- und breitpyramidal wachsend, verzweigt sich gerne. Die Belaubung
ist groB und iippig. Nach den hiesigen Beobachtungen ist er wenig anfillig gegen Schorf.
Langen in Alfter sagt ihm nach, daBl er selbst in ungiinstigen Jahren, wo die Bliiten anderer
Sorten erfroren sind, noch gute Ertrﬁge brachte. Er eignet sich fiir alle Formen, besonders aber
auf Typ IX veredelt fiir Biische und Spindelbiische. Er ist mittelfriihblithend.

Pfliickreife: Sie liegt hier am Niederrhein in den ersten Tagen des August,

GenupBreife:

Von Anfang bis Mitte August. Die grole bis sehr groBe Frucht ist bis in den September haltbar,
verliert dann aber an Giite. Sie ist ein besonders guter und schén gefarbter Frithapfel, der immer

guten Absatz findet. Der Mangel an schon gefiarbten Frithsorten wird durch ihn behoben.

Nachteile der Sorte:

Wie bei allen Frithsorten ist die Haltbarkeit der Frucht nicht von langer Dauer.

A.Schipper, SchloB Dyck (Rhld.).

Herkunft der Friichte: Die fiir das Farbenblatt gezeichneten Friichte stellte Gartendirektor A. Schipper
aus den Obstanlagen von SchloB8 Dyck zur Verfiigung.

Die Apfelsorte Dominesti (Domnes»chti)

Beschreibung einer alten widerstandsfdhigen Sorte

Nach dem strengen Winter 1939/1940 wurden
mehrere frostharte Sorten, die man als Stamm-
bildner verwenden kénnte, in Zeitschriften ge-
nannt und empfohlen. Unter diesen auch die
Apielsorte ,Dominesti”, Nach dem Namen zu
folgern, wird es vielleicht so manchem vor-
kommen, als handele es sich wieder um irgend-
eine Neuheit. Dem ist aber nicht so, und ich
will sie hier kurz charakterisieren,

Die Sorte wird unter dem Namen ,,Gotterapfel
im ,Illustrierten Handbuch der Obstkunde”,
Dr. Ed. Lucas und J. G. C. Oberdieck, Band 4,
Seite 83—84, Stuttgart 1875, von Oberdieck
ausfiihrlich beschrieben. Ferner wurde sie von
Christ, Handw. B. 1802 p. 34; Dittrich I p.
264, Liegel N. O., S. II, S. 23, beschrieben
oder genannt.

Als Synonyme dieser Sorte sind bekannt:
Domineschty, Dominetscher, Domneschti, Her-
renapfel, Moldauer Gotter- oder Fiirstenapfel.

Nach Oberdieck soll diese Sorte aus dem
Orient stammen. Sie wird viel bei Jassy in
Serbien, in der Moldau, in Bulgarien gebaut
und wegen der Haltbarkeit und des vorziig-
lichen Geschmacks hoch geschétzt.

Liegel berichtet {iber die Angaben von Dechant
Kunz in Czernowitz in der Bukowina, wonach
ein Prinz von Hessen-Homburg diesen Apfel
aus Kleinasien nach Europa gebracht haben
soll. Die Giite der Friichte kommt nur in der
Heimat der Sorte gut zum Ausdruck, und
schon in der Bukowina kann dies nicht mehr
von Stammbédumen, sondern nur von Zwerg-
baumen erzielt werden. In ungiinstigen Ver-
hiltnissen ist die Frucht zwar sehr haltbar
und saftreich, jedoch das Fruchtfleisch ist
hart, wogegen das Fruchtfleisch von Friichten,
die in Bulgarien wuchsen, im Munde schmilzt
und von sehr hohem Aroma, wie bei der Sorte
«Muskatrenette”, ist. In nordlicheren Gegen-

den ist die Frucht nur fiir Kiichenzwecke zu
verwenden, da ihr dort der vorziigliche Ge-
schmack fehlt.

Nach Oberdieck ist die Gestalt plattrund, der
Bauch in der Mitte und nach beiden Sei-
ten ziemlich gleichmidBig abnehmend. Ueber
die Frucht ziehen sich breite Erhabenheiten,
die die Rundung haufig verschieben oder ‘die
eine Seite etwas héher als die andere machen.

Kelch ist manchmal geschlossen, meistens halb
oder auch ganz offen, sehr wollig, sitzt in wei-
ter, tiefer, schiisselférmiger Senkung, mit feinen
flachen Rippen reich umgeben, von denen
inel;gere breit und flach {iber die Frucht ver-
aufen.

Der Stiel ist sehr kurz, oft etwas fleischig,
steckt nach Liegel in tiefer Hohle, die maBig
weit und tief, oft selbst durch einen an den
Stiel sich anlegenden Fleischwulst noch ver-
engert und stark mit zimtfarbigem Rost, der
noch etwas iiber die Stielhéhle verlduft, be-
deckt ist.

Die Schale ist maBig stark, ziemlich glédnzend,
im Liegen geschmeidig (nach Dechant Kunz
im Liegen bald fettig), vom Baume hellgriin,

Nachtrag zur Beschreibung
der Brombeere ,,Wilsons Frithe"

Bei der pomologischen Beschreibung der
Brombeere ,,Wilsons Friithe" in Heft 9 u. 10 ist
kein Synonym fiir diese Brombeersorte an-
gegeben. Wie uns der Beerenobstziichter
Oswald Macherauch mitteilt, ist die in Nord-
deutschland verbreitete , Vierlinder Riesen-
beere” oder ,Vierlinder Brombeere” dieselbe
wie die Sorte ,,Wilsons Frithe”, also miilte
diese Lokalbezeichnung als Synonym ein-
gesetzt werden,
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im Liegen hellgelb, fast zitronengelb. Die
Sonnenseite gut besonnter Friichte ist etwas
diister ger6tet und gestreift. Weniger besonnte
Friichte sind blaBl, manchmal mit karminroten
Streifen und fast nichtsichtbaren, feinen Punk-
ten bedeckt. In siidlicheren Gegenden wird die
Farbung starker.

Das Fruchtfleisch ist etwas gelblich weil}, nicht
ganz fein, bleibt bei uns etwas hart und ab-
knackend, saltreich, weinartig-siif mit ros-
marinartigem Gewiirz, dhnlich wie bei ,Rib-
stoner Pepping".

Das Kernhaus ist nicht groB, geschlossen mit
kleiner hohler Achse und wenig sichtbaren
Adern um das Kernhaus. Die méaBig gerdumi-
gen Kammern enthalten schwarzbraune, voll-
kommene, maBig groB, ziemlich eiférmige Kerne.
Reift von Mitte Januar und hédlt sich bis
Sommer. Das Fleisch scheint die Neigung zum
Stippigwerden zu haben, wenn die Frucht
nicht kiihl aufbewahrt wird.

Der Baum wird nach Dechant Kunz sehr gro88
und 148t im Alter die Zweige hdngen, die
wegen der schweren Friichte gestiitzt werden
miissen. Sommertriebe sind stark, nach oben
stark wollig, olivenfarbig, an der Sonnenseite
schmutzig braunrot iiberlaufen, ziemlich sil-
berhdutig, mit groBen, ziemlich zahlreichen,
sehr auffallenden Punkten. Das Blatt ist grof3
und breit, fast flach ausgebreitet, meistens

Zut Beadytung flir unfere Lefer!

9n jedem Geft des ,Deutfdhen Dbftbaues® liegt
ein facbiges Mbftfortenbild bei. Die Befdyreibung
bietsu finden Sie in der ,Sovienkunde im DObft-
bau”, Die jeden sweiten Adonat mit dem , Deutfdyen
Mbftbau” exfdeint €

ziemlich herzférmig, oft kurz oval oder rund-
lich, mit scharfer, meist aufgesetzter Spitze
und groBen gerundeten nicht tiefgehenden
Zahnen. Nebenblitter sind lanzettférmig, Die
Augen sind breit, lang und flach, weiBwollig.
Die Augentriger sind sehr flach.

Die Sorte wurde infolge der erwiesenen Frost-
hirte im Generalgouvernement als Stamm-
bildner empfohlen, Hier muBl jedoch, um gré-
Bere Schédden zu vermeiden, gesagt werden,
daB der Baum dieser Sorte an einer Stelle im
Wartheland bis zur Schneegrenze zuriick-
gefroren ist, dort, wo ,,Antonowka", ,/Ananas-
berzenicki” usw. vollkommen gesund geblieben
sind. Aus dieser Tatsache wird ersehen, daf}
man ,Dominesti” nicht ohne Bedenken als
Stammbildner verwenden kann, auch aus die-
sem Grunde, da er bei uns nicht boden-
bestiandig ist. K. J. Maurer.

Zur Sortenkunde und Systematik

Nachdem der Justizrat und Pomologe Burchardt
einmal (1851) den trefflichen Satz geprégt
hatte, daBl sich viele Leute Pomologen nennen,
aber in Wirklichkeit nur Pomophagen seien,
wurde dieser Unterschied lange Zeit sprich-
wortlich, denn damals ging das Interesse an
der Sortenkunde und Systematik langsam
schlafen, Fr. Jak. Dochnahl hat mit seinen
Veroffentlichungen, besonders mit seiner Zeit-
schrift ,,Pomona" (ab 1851), energisch ge-
kampft fiir die Pomologie. Und wenn wir
heute wieder zu der Erkenntnis kommen, dafl
die Sortenkunde unentbehrlich ist, dann er-
scheint es geboten, darauf hinzuweisen, dafB}
die ,,Pomona” sehr viele Klarstellungen in
der Synonymik bringt, vor allem dadurch, daf8
die Leser (d. h. die damaligen beriihmten
Pomologen im engsten Sinn, also die Sorten-
kenner und Systematiker) sich durch Zuschrif-
ten lebhaft beteiligten. Diese Zuschriften wur-
den als ,,Pomologische Korrespondenzen” ver-
6ffentlicht und sind unbedingt zu beachten.
Man muB auch sonst alle Beitrige dieser Zeit-
schrift sorgfaltig priifen, weil die Angaben
teilweise sehr versteckt gegeben worden sind
und man sich nicht nach den Ueberschriften
richten kann. So wird z. B. im Jahrgang II
unter ,,Allgemeine Rundschau” (S. 3ff.) eine
ziemlich ausfiihrliche Uebersicht iiber die vor
1852 herausgebrachten Versuche einer Obst-
Systematik gegeben. Dies diirfte die Anregung
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zu einer groBeren Arbeit (evtl. Doktorarbeit)
sein, die den Titel tragen kénnte ,,Analytische
und kritische Betrachtungen iiber die bis-
herigen pomologisch-systematischen Arbeiten”.
Hierbei wire unter anderem zu priifen, wie-
weit die kritischen Betrachtungen Dochnahls
von seinen eigenen systematischen Arbeiten
beeinfluBt waren, ob A, Réders hartes Urteil
tiber das Lucas'sche System (Kombination aus
Manger, 1780, und Dochnahl, 1847) zutrifft usw.
Die Arbeit wiirde auch aufzeigen, ob in den
neueren Arbeiten hinreichend die &lteren be-
riicksichtigt worden sind (z. B. die verschie-
denen Versuche einer Pflaumensystematik, wie
sie Dochnahl, Sickler, Sprengel u. a. in ihren
Bldttern verdffentlichten (die HaselnuBsyste-
matik, die Erdbeersystematik usw.). Endlich
wiirde eine solche Arbeit denen helfen, die
sich erneut mit Fragen der Systematik beschaf-
tigen wollen und denen die Quellen nicht alle
geldufig sind (z. B. die alten landwirtschaft-
lichen Blatter, die seltene ,,Opora” usw.).
Nicht zuletzt wird manche lédngst vergessene
Anregung gern wieder aufgegrifien werden,
mit der auf Grund der inzwischen erzielten
Fortschritte weiter gearbeitet werden kann.
Erwihnt seien hierzu auch die Versuche Doch-
nahls (in der ,Pomona"), die Stammarten der
Obstsorten festzustellen, .Z

Beilage zur Zeitschrift ,Deutscher Obstbau* im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
Kurt Krenz, Frankfurt/Oder.
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SORTENKUNDE IM OBSTBAU ve.tv.onoss

Die Apfelsorte ,Laxtons Superb”
Mit Farbenbild

Heimat und Vorkommen:

Diese neue Apfelsorte wurde von der Firma Laxton Brothers-Nurserymen in Bedfort wahrend des Welt-
krieges geziichtet und 1918 dem Handel iibergeben. Sie entstand durch eine Kreuzung zwischen ,,Wyken-
pepping” und ,,Cox' Orangenrenette”, In Deutschland wurde diese Sorte nach eigenen Angaben von der
Firma Otto Schmitz-Hitbsch in Merten bei Bonn erstmalig eingefiihrt. Auch die Firma Chr. Fey in
Meckenheim bestitigte diese Angaben. Herr Schmitz-Hiibsch teilte noch mit, daB er bisher nicht genau
feststellen konnte, in welchem Jahre die Neuziichtung erfolgte.

Literatur und Synonyme:

Preisverzeichnis der Firma Laxtons Brothers-Bedfort. Zum erstenmal beschrieben in der englischen
Zeitschrift ,Gardeners Chronicle”, Marz 1918, Seite 86. Dann in ,Danmarks Fruchsorter”. Aus deut-
schem Schrifttum: Preisverzeichnis der Firma Otto Schmitz-Hiibsch in Merten bei Bonn. ,Rheinische
Monatsschrift" 1937, Heft 4. ,Blumen- und Pflanzenbau", 1937, Heft 1. ,Séchsische Zeitschrift fiir Obst-
und Weinbau', 1940, Heft 10. )

Synonyme hat die Sorte keine, es sei denn, daB man die deutsche Bezeichnung ,Laxtons Prachtiger”
wihlt. Pomologisch gehort die Frucht zur Familie der Goldrenetten,

Gestalt: Die Frucht ist groB bis sehr groB, mehr breit (85 mm) als hoch (75 mm), rundlich, zuweilen
auch flachrund oder stumpfkegelférmig, wenig stielbauchig, regelméBig. Hilften gleich. Aehnelt in Form
und Farbe der ,,Cox' Orangenrenette”, ist aber bedeutend groBer.

Kelch: Der Kelch ist halboffen, seltener geschlossen. Kelchbldttchen griin mit braunen Spitzen fein
wollig, ziemlich breit, nach innen geneigt, Spitzen leicht nach auflen gebogen. Kelcheinsenkung mittel-
tief, ziemlich weit, zwischen flachen Falten, die aber meist schon an der Wélbung verlaufen.

Stiel: Der Stiel ist zuweilen diinn und holzig, aber auch dick, fleischig und wulstig, 12 bis 14 mm lang,
selten aber iiber die Stielhohle hinausragend, hellbraun mit leicht wolligem Ueberzug. Hohle maBig tief,
ziemlich weit, eben, mit strahligem Rost versehen,

Schale: Die Schale ist glatt, glinzend, am Baume griin bis hellgriinlichgelb, spéter goldgelb, sonnenwirts
lebhaft gerdtet. In diesem Rot treten abgesetzte karmesinrote Streifen deutlich hervor. Einzelne zimt-
farbige Rostfiguren auf der Schale verteilt. Hellbraune Punkte zahlreich.

Fleisch:; Das Fleisch ist gelblich, mit hellgriinen Adern durchzogen, renettenartig, abknackend, in der
Reife miirbe, saftig, edel gewiirzt, doch nicht so stark wie ,Cox’ Orangenrenette”, angenehm weinig, doch
auffallend siif.

Kernhaus: Es ist zwiebelformig, kelchwirts abgerundet, stielwdrts stumpf gespitzt, wenig zerrissen,
mittelgerdumig, wenig offen. Achsenhéhle schmal. Kerne einzeln, mittelgroB, vollkommen, eiformig gespitzt.
Kelchhéhle: Trichterformig, miBig tief. Staubfiden mittelstindig.

Bliite: Pollen gut. Nach Prof. Dr. Rudloff und Prof. Dr, Schanderl fruchtbar mit: ,,Ananasrenette”, ,/Cox'
Orangenrenette”, ,Croncels” und ,James Grieve",

Reife und Nutzung:

Die GenuBreife liegt in der Zeit von Weihnachten bis Mirz. Wenn die Frucht auch nicht an die Giite
einer ,,Cox' Orangenrenette" heranreicht, so ist ,Laxtons Superb" dennoch eine edle Tafelfrucht mit
schoner Fiarbung, Im deutschen Obstbau diirfte ihr eine grofe Zukunft bevorstehen.

Eigenschaften des Baumes:
Nach Angaben von Schmitz-Hiibsch ist der Baum enorm wiichsig, frith- und sehr reichtragend, dazu
4uBerst frosthart, Diese Sorte hat in den Edelobstkulturen des Rheinlandes bereits viel Anpflanzung
gefunden und wird allgemein geriihmt. Veredelung fiir niedere Formen auf Malus Typ IX.

Gartendirektor A. Schipper, SchloB Dyck

Urteile iiber ,,Laxtons Superb”

Die Ziichterfirma Laxton Brothers-Bedfort schreibt in ihrem Preisverzeichnis in deutscher Uebersetzung
{iber ,Laxtons Superb": Der beste spiate von uns selbst geziichtete, reichtragende Tafelapfel der zugleich
widerstandsfiahig gegen Krankheiten ist. ,Laxtons Superb" ist eine verbesserte ,,Cox' Orangenrenette”. Als
wertvoll anerkannt mit dem Zeugnis 1. Klasse der kginiglichen Gartenbaugesellschaft.



Diese Apfelsorte ist vom VersuchsausschuB unter dem Nationalplan fiir Priifung der im Handel befind-
lichen Obstsorten empfohlen worden, Es handelt sich um das Ergebnis einer Kreuzung zwischen
.Wykenpepping" und ,Cox' Orangenrenette”. Er vereinigt den Geschmack beider Sorten und zeichnet
damit seine aristokratischen Eltern selber aus. Er ist durchschnittlich 234 engl. Zoll hoch und 2% Zoll
breit. Die Farbe der Schale ist gelb, iiberall schwach gerdtet, doch auf der Sonnenseite mit kriftigem
Rot versehen, Der Kelch ist zum Teil geschlossen und sitzt in einer ziemlich kleinen Vertiefung mit
kleinen Falten, Der Stiel ist ungefihr % Zoll lang und sitzt in einer nur kleinen Vertiefung. Das Fleisch
ist weiB, siiB und frisch. In der Reife folgt er der ,,Cox’ Orangenrenette”, und da um diese Zeit in
Wirklichkeit sonst nichts Gleichwertiges vorhanden sein diirfte, ist ,Laxtons Superb” als eine aus-
gezeichnete Sorte zu bezeichnen und zwar fiir die Tafel von Weihnachten bis Marz.

Der Baum ist gestind und von kréftigem Wuchs, Der Ertrag ist auBlergewdhnlich gut und gleicht dem
Allington". Wir sind der Ansicht, daB er einen feinen spiten Tafelapfel darstellt, sowohl fiir den eigenen
Bedarf, wie fir den Markt. Er ist selbstfruchtbar.

Wir sind {iberzeugt, daB dieser Apfel der beste aller bisher geziichteten spidten Tafeldpfel ist und dafBl er
in wenigen Jahren in jedem Garten GroBbritanniens stehen wird. Er trigt sehr reich und ist im Gegensatz
zu ,,Cox' Orangenrenette” von kraftigem Wuchs und frei von Krankheiten.

'Zeugnis, ausgestellt vom Northern Apple CongreB 1924. Auszug aus dem Bericht des Kongresses in
deutscher Uebersetzung:

Neuer Apfel: ,Laxtons Superb”. Eine besondere Eigenart der Ausstellung wird eine groBe Schau von
Laxtons neuem Tafelapfel ,Superb'’ sein. Gezogen von in Stockfields und Whickham wohnenden Mit-
gliedern, Der AusschuB will die besondere Aufmerksamkeit auf diesen neuen Simling lenken, da er ihn
als die beste Ziichtung seit der vor rund 100 Jahren erfolgten Ziichtung von ,Cox' Orangenrenette”
betrachtet und dies um so mehr, als offenbar der neue Apfel eine besondere Eignung in Farbe und
Geschmack fiir die Lagen im nordlichen Klima besitzt. Er bringt reiche Ernten bei entsprechender
Lichtung der Krone. Die Frucht hingt gut am Baume. Sie ist sii, duftend, saftig und von vorziiglicher
Qualitdt, Im Geschmack #hnelt sie ,Cox’ Orangenrenette”. Der Apfel ist, im Norden gewachsen, wesent-
lich gréBer als ,Cox' Orangenrenette’ und gehért zu den besten auf dem Weihnachtsmarkte. Kreuzung
zwischen ,,Wykenpepping" und ,,Cox' Orangenrenette”.

Fiir die freundliche Ueberlassung von Angaben iiber die Entstehung und die Literatur dieser Sorte sei an
dieser Stelle den Herren Schmitz-Hiibsch-Merten bei Bonn, Fey-Meckenheim bei Bonn, Gartendirektor
Steffen-Erfurt, Dr. Schmidt-Miincheberg, Dr. Loewel-Jork und Herb. Voit-Fraureuth besonders gedankt.

Die Schriftleitung.

Der Apfel ,Laxtons Superb” wurde von der Firma Laxton Brothers in Bedford geziichtet und gleich nach
dem Weltkrieg oder schon inihm dem Handel iibergeben. Er entstand aus Kreuzung von ,,Wykenpepping"
und ,,Cox’ Orangenrenette”, Mit dieser Sorte arbeiteten Laxtons viel in dem offensichtlichen Besireben,
den guten Geschmack auf andere, gesiindere Sorten zu iibertragen. Ein Bruder von ,Laxtons Superb”
ist z B.,Laxtons Pearmain'. Von anderen Cox-Kreuzungen wurden u.a.bekannt:

Laxtons Advance (Cox' Orange X Mr. Gladstone), eine Augdustsorte,

Laxtons Royalty (Cox' Orange X Court Pendu), Winterapfel,

Laxtons Epicure (Cox' Orange X Wealthy), Augustapfel,

Laxtons Imperial (Cox' Orange X Allington), November—Januar,

Laxtons Early Crimson (King of the Pippin X Cox’' Orange), November—Februar,
Laxtons Exquisite (Cox' Orange > Cellini), September—Oktober.

Ferner mit Cox' Orange-Blut: Laxtons Fortune, Laxtons Triumph, Lord Lambourne u. a.

Ich kaufte ,Laxtons Superb' 1924 und pfropite Reiser auf einen 15jahrigen Hochstamm. Bis 1936 brachte
dieser Baum kaum einen guten Apfel, alle waren von Monilia befallen oder aufgerissen und lagen vor-
zeitig am Boden. Wahrscheinlich gehort die Sorte auf Paradies und damit auf Weizenboden und in ein
Klima, das sich dem des Weins nihert, wie Cox selbst. Doch auch hier muBl abgewartet werden, wie die
Pflanzen sich verhalten, die Biische und Spindeln, 6—8 Jahre nach der Pflanzung, wenn der Boden nicht
mehr jungfriulich ist und die Bédume in engerem SchluB stehen, Bekanntlich tduscht auch ,,Cox” Orangen-
renette” in den Judendjahren Ertrige vor, die in spiteren Jahren nicht durchgehalten werden.

Der Versuch, ,,Cox’ Orangenrenetten”-Geschmack mit mehr Gesundheit zu verbinden, wurde in England
mehrfach unternommen, so u. a. von Charles Ross (1824—1910). Von 1860 an war er Privatgirtner in
Walford-Park Newbury. Dort erlangte er einen Ruf als Apfelziichter. Unter anderem verbreitete er als
Ergebnis einer Kreuzung von Cox' Orangenrenette X Peasgoods Sondergleichen: Charles Ross, Rival
The Houblon, Renown. Alle vier besaB ich vor dem Weltkrieg in Frankfurt (Oder); sie waren nicht
wertvoll. Die meisten trugen nicht frith und faulten leicht am Baum wie ,Peasgoods Sondergleichen". Dies
Urteil will ich nicht verallgemeinern, denn ,Peasgoods Sondergleichen™ ist in Biihl anders und besser

als an der Oder. . Gartendirektor A, Steffen, Erfurt



Der ,Feigenapifel”

Beschreibung

Heimat und Vorkommen:

Der ,Feigenapfel" ist eine alte, sehr interessante
Sorte ohne besondere wirtschaftliche Bedeutung.
Sie diirfte franzésischen Ursprungs sein und ist in
allen alten pomologischen Werken als ,,Nichtbliither"
und botanisch interessanter Baum beschrieben.
Spiter ging die Sorte verloren und wurde in keinem
pomologischen Werke mehr aufgenommen. Ich fand
die Sorte in Rabenstein, Niederdonau, im Jahre
1908 in einem bduerlichen Garten unter dem Namen
Vaterapfel”. Der Besitzer teilte mir mit, daB} der
Baum insofern Bedeutung hitte, als in Jahren, wo
infolge ungiinstiger Witterung wahrend der Bliite
die iibrigen Sorten volle Mifernten zeigen, dieser,
«da er keine Bliiten hitte”, noch Ernten bringe.
Die Sorte diirfte nur in wenigen Bdumen existieren,
sollte aber, da sie sowohl botanisch interessant ist,
als auch bei Heranzucht neuer Sorten eine Rolle
spielen diirfte, in pomologischen Pflanzungen auf-
genommen werden.

Synonyme und Literatur:

Feigenapfel ohne Bliite, Feigenapfel ohne Kern,
Adamsapfel, Vaterapfel, Figue d'Hiver, Mayers
Kernloser, Sans - Fleurir, Sans - Pepins, Trochets.
Le Lectier 1628, p. 24; — Merlet 1667, p. 148; —
Quintinye, 1690; — Duhamel 1768, 39; — Mayer,
Pomona Franconica III, 1779; — Manger 1780; —
Leroy 1873, Nr. 166. — Die deutschen pomologi-
schen Werke haben den Feigenapfel nicht auf-
genommen.

Eigenschaften der Frucht:

AecuBere Merkmale: Die Frucht ist hochgebaut,
gegen den Kelch etwas verjiingt, etwas rippig und
kantig, mittelgroB; das Durchschnittsgewicht einer
Frucht betragt 130—140 Gramm, der Umfang der
Frucht iiber Kelch und Stiel gemessen miBt 230
bis 240 mm. Die Schale ist etwas rauh, gelblich,
am Stiel berostet und groB punktiert. Einzelne
Friichte sind auch schwach gerdtet. Der Kelch
besteht nur aus einem Kranze, welcher die Kelch-
rohre umgibt. Der Stiel dist zumeist kurz und etwas
dick, bei kleineren Friichten auch ldnger. Wenn
eine teilweise Befruchtung stattfindet, dann ist die
Frucht breitrund und es entsteht dann die platte
Form der Frucht.

Innere Merkmale: Das Fruchtfleisch ist weich und
miirbe, mit griinlichen Adern durchzogen. Das Kern-
haus vollkommen offen, keine Kerne enthaltend und
durch die Kelchrohre direkt nach auBen fithrend.
Diese Erweiterung der Kelchréhre entsteht da-
durch, daB die Samenanlagen im Fruchtknoten so-
wohl an Zahl und Lagerung von jenen der iibrigen
Apfelbliiten abweichen. Sie sind nimlich in drei-
facher Zahl vorhanden, iibereinander gelagert und
hinterlassen, da eine Befruchtung nicht stattfindet,
einen Hohlraum, der so groB wird, daBl er an die
Kelchmiindung reicht. Es sind 2—3 Kernhiuser

einer
hierzu Bilder auf Seite 32

der eigenartigsten Apfelsorten,

Von Hofrat Josef Léschnig

iibereinandergestellt, wie dies durch Ausbuchtung
der Kelchrohre zu kleinen Kernhauskammern bei
einzelnen Friichten deutlich hervortritt. Wenn eine
teilweise Befruchtung stattgefunden hat, was bei
einzelnen Bdumen regelmidBig vorkommt, dann ist
der Hohlraum mit Fruchtfleisch ausgefiillt und ein-
zelne Kerne (siehe S. 32) vorhanden. Der Geschmack
ist gut, siifisduerlich, jedoch von einem unfeinen
Nachgeschmack begleitet. Der Feigenapfel steht
hinsichtlich seiner Zusammensetzung mit 81,1 %
Wasser, 18,9 % Gesamtextrakt und 7,5%w Saure
iiber allen Apfelsorten.

Reifezeit: Reift im Monat Oktober und 14Bt sich
bis Neujahr und dariiber hinaus aufbewahren.

Die Bliite: Die alte Ansicht, wie sie noch heute bei
den bauerlichen Obstziichtern verbreitet ist, daB der
Feigenapfel keine Bliiten bilde, ist eine irrtiimliche.
Die Bliite ist nur abweichend von den Bliiten der
iibrigen Apfelsorten. Aus den Bliitenknospen, die
duflerlich keine Abweichungen von normalen Knos-
pen zeigen, entwickeln sich Bliitentriebe mit 6 bis
7 Bliiten und 5 bis 6 Laubblédttern. Die Bliiten sind
unvollkommen und weichen auch innerhalb eines
Baumes in ihrer Ausbildung etwas ab. Der Bliiten-
stiel dist ziemlich dick und zeigt Ansédtze einer
Veréstelung. Der Fruchtknoten ist sehr gut aus-
gebildet, dick angeschwollen, etwas kantig und sehr
dicht weiBwollig behaart. Der Fruchtknoten tradgt
15 Griffel und dieser Zahl entsprechen auch die
Samenanlagen, die, wie schon der franz, Botaniker
Poiteau im Jahre 1846 festgestellt hat, in drei
Lagen zu fiinf Stiick iibereinander im Fruchtknoten
gelagert sind. Die Kelchblatter sind gut entwickelt,
sehr stark behaart und schlieBen die ganze Bliite
derart ein, daB nur eine kleine Oeffnung, aus der
die Griffel herausragen, verbleibt. Die Blumenblat-
ter sind verkiimmert; sie sind als kleine griinliche,
stark behaarte Stummel vorhanden, und AuBerlich
nicht sichtbar. Einzelne Bliiten weichen insofern
voneinander ab, als nicht 15, sondern 5 oder
10 Griffel vorhanden sind. Die StaubgefidfBie fehlen
ganz, so daB die Bliiten als eingeschlechtlich weib-
liche betrachtet werden miissen. Eine Befruchtung
findet nicht oder nur teilweise statt, obwohl die
vollkommen entwickelten Samenanlagen, die gut
entwickelten Griffel und die vorhandenen Narben,
die aus der Bliite herausragen, eine Fremdbestdu-
bung nicht ausschlieBen. Die Ursache der Nicht-
bestdubung muB in der geringen Verwandtschaft
mit den iibrigen Apfelsorten liegen. Kiinstlich
durchgefiihrte Kreuzungsversuche werden in diese
Frage erst Klarheit bringen. Der Feigenapfel ist
jungfernfriichtig, d. h. er entwickelt Friichte, ohne
dafBl eine Befruchtung vorausgegangen wire. Diese
natiirliche Jungfernfriichtigkeit (Parthenocarpie)
kommt nach Dr. Ewert auch bei anderen Obstsorten
mit vollkommen entwickelten Bliiten gelegentlich
vor, wenn die Befruchtung durch Witterungsein-
fliisse usw. verhindert ist.



Eigenschaften des Baumes:

Der Baum wichst mittelstark, bildet dicke, mit
Knospen dichtbesetzte Jahrestriebe, mit schmalen,
linglichen Bléattern. Auf dem Standort bildet der
Baum hochgehende mittlere Kronen.

Anspriiche: Der Baum ist in seinen Anspriichen
nicht wihlerisch; er gedeiht in allen Lagen und
Béden wie die iibrigen Apfelsorten. Schadlinge, wie

Apfelbliitenstecher und Obstmade, bleiben dem
Baume fern.

Nutzungswert und Verwendung: Der Feigenapfel
ist fiir alle wirtschaftlichen Zwecke gut verwend-
bar. Seine Bedeutung liegt jedoch nicht in seinem
Nutzungswert, sondern in seiner Eigenartigkeit der
Bliite und der Frucht, und hat somit doch einen
gewissen pomologischen Wert.

GroBe Schwarze Knorpelkirsche

Zur Farbenbildbeilage im Januarheft
Heimat und Vorkommen:

In dem im Jahre 1861 herausgegebenen ,Illustrierten Handbuch der Obstkunde” steht geschrieben, dafl
diese Sorte durch ihren besonderen Wert schon damals viel verbreitet wire und daB sie allgemeine
Anpflanzung yerdiene, Dies gilt sinngemdB auch fiir die heutige Zeit, wobei allerdings zu beachten ist,
daB viele minderwertige Abarten unter obigem Namen defithrt werden. Es ist eine wichtige Aufgabe
unserer Baumschulen, darauf zu achten, dafl die ,,GroBle Schwarze Knorpelkirsche” wirklich echt gefiihrt
wird. In Deutschlands Obstsorten wird in Anbetracht der Unsicherheit, sie echt zut erhalten, vorgeschlagen,
diese Sorte durch ,Schneiders Spite Knorpelkirsche" zu ersetzen. Immerhin wird die ,Gro8e Schwarze
Knorpelkirsche' in jedem Baumschulkatalog gefiihrt. Dies diirfte ein Zeichen dafiir sein, daB sie die
Erwartungen auf Ertrag und Absatz der Friichte voll erfiillt.

Literatur und Synonyme:

Dig ,GroBe Schwarze Knorpelkirsche” wurde beschrieben im ,Illustr. Handbuch der Obstkunde", Band 3,
Nr. 21, Truchess S. 180, Sickler, Band 6, S. 212. Eine moderne Beschreibung ist in , Deutschlands Obst-
sorten”, Band 5. In dem Werke Dr. Stoll Oesterreich-Ungarische Pomologie ist sie nicht beschrieben.
Sie scheint demnach dort nicht die Verbreitung gefunden zu haben, wie in anderen Lidndern. In Mathieu
Nomenclator Pomologicus sind 48 deutsche und fremdsprachige Synonyme angefiihrt, von deren Nennung
wir absehen. Pomologisch gehort sie zur Familie der Schwarzen Knorpelkirschen.

Die Gestalt; Je nach den Jahren oder entsprechend den értlichen Verhiltnissen in GréBe und Gestalt ver-
schieden, meist gro8 bis sehr groB, herzférmig, schon geformt, am Stiele abgestumpft, die groBite Breite
etwas nach dem Stiele hin. Auf beiden Seiten, jedoch mehr auf der Riickseite, etwas flach gedriickt.
Bei gut entwickelten Friichten sind die Furchen weniger gro8 und enden auf der Bauchseite ganz.

Stiel: Der Stiel ist diinn, in der GréBe verschieden, doch ziemlich lang, 3%—4% cm, griin, zuweilen
etwas braun angelaufen, In einer weiten, nicht sehr tiefen Stielhohle.

Haut: Die Farbe der Haut ist dunkelbraunrot, in voller Reife oder bei gut besonnten Friichten ins
Schwarze iibergehend, mit zahlreichen helleren Piinktchen iibersdt. Die Haut ist diinn, aber dennoch
widerstandsfdhig.

Fleisch: Das Fleisch ist fest, sehr saftreich, aromatisch und wohlschmeckend, sehr s{i8 und dennoch
feinsiduerlich, gleich dem Safte dunkel- bis schwarzrot.

Stein: Im Verhédlinis zur Grofle der Frucht nur mittelgroB, nach ,Deutschl. Obsts."” ldnglich oval, oben
breiter; 11 mm hoch, 9 mm breit, 8%4 mm dick, mit scharfer Bauchnaht und sehr breiter, vielfach
gefurchter Riickseite.

Reifezeit; Im Rheinland 4.—5., in anderen Gegenden 5. Kirschenwoche.

Eigenschaften der Frucht: Obwohl es sich um eine uralte Sorte handelt, ist sie nicht nur von seiten
des Ziichters, sondern auch vom Verbraucher hochgeschitzt. Sie ist fiir alle Zwecke verwendbar. Die
dunkelrote Farbe von Fleisch und Saft verleiht den Konserven ein besonders schénes Aussehen. Als
Tafel- und Versandfrucht, besonders wegen der spiten Reife, gleich wertvoll. Die Ernte mul im voll-
reifen Zustand vorgenommen werden, nur halbraif geerntet, kommt der dieser Sorte eigene bittere Bei-
geschmack zum Ausdruck. Aus diesem Grunde wird sie auch in manchen Gegenden ,Schwarze bittere
Herzkirsche" genannt. Im normalen Zustande tut diese Erscheinung der Giite der Frucht keinen Abbruch.
Schlechte Eigenschaften: Platzen der Friichte bei anhaltendem Regenwetter wihrend der Reife, in
schweren Boden neigen die Friichte zum Bitterwerden, Befall durch die Kirschfliege.

Die Bliite: Sie ist widerstandsfahig gegen Witterungseinfliisse, beginnt friih und ist von langer Dauer.
Pollenspender: ,Hedelfinger Riesenkirsche; dagegen nicht fruchtbar mit ,Biittners Roter Knorpelkirsche".

Eigenschaften des Baumes:

Der Baum wichst in der Jugend kréftig¢ und bildet im Alter umfangreiche, hochkugelige Kronen, ohne
jedoch an der Triebfdhigkeit zu verlieren. Er setzt schon friihzeiti¢ mit dem Ertrag ein und bleibt bis
ins hohe Alter fruchtbar. A. Schipper.

Beilage zur Zeitschritt ,Deuischer Obstbau" im Gartenbauveriag Trowitzsch & Sohn, Franklurt/Uder
Schriftleitung: Kurt Krenz, Frankfurt/Oder



,Grofle Schwarze Knorpelkirsche”

Farbenbeilage der Zeitschrift ,Deutscher Obstbau”, Frankfurt/Oder



,Freiherr von Berlepsch”

Farbenbeilage der Zeitschrift ,Deutscher Obstbau’, Frankfurt/Oder



SORTENKUNDE IM OBSTBAU .. v

Apfelsorte ,Freiherr von Berlepsch”

Zur Farbbildbeilage im Mdrzheft

Heimat und Vorkommen:

Diese Sorte und ,Zuccalmaglios Renette" kennzeichnen die groBen ziichterischen Erfolge in Obstsorten
von Dietrich Uhlhorn jun., Grevenbroich (Niederrhein). ,Freiherr von Berlepsch” entstand durch eine
Kreuzung von ,Ananasrenette’ mit ,Ribstoner Pepping". Durch die hervorragende Giite und die gute
Haltbarkeit bis in den April hat diese Sorte in den deutschen Girten und besonders im modernen
- Erwerbsobstbau weiteste Verbreitung gefunden, aber auch im Ausland gehért sie zu den geschitzten Sorten.

Literatur und Synonyme:

Aeltere pomologische Werke fithren diese Sorie noch nicht, wohl fand sie in allen deutschen Gartenbau-
zeitschriften lobende Erwihnung. Eine moderne Beschreibung mit sehr guter Farbentafel ist in ,Deutsch-
lands Obstsorten”, Band II Nr. 187, zu finden. Synonyme: ,Berlepsch Goldrenette'.

Gestalt: MittelgroB; an niederen Formen gewachsen ziemlich gro8, etwas abgeplattet, auch flachrund,
etwa 52—60 cm hoch und 67—75 mm breit, flachrund, regelmiBig geformt, gréBter Durchmesser in der
Mitte der Frucht, fiinf Rippen verlaufen gleichméBig iiber die Frucht und enden an der Stielhdhle. Im
Durchschnitt sind beide Héalften fast gleich.

Kelch: Geschlossen, schmalblattrig, hellgrauwollig behaart.

Kelchhohle: Kegeltrichterformig, Staubfiden mittelstindig. Einsenkung flachtrichterférmig, maBig tief,
von fiinf Rippen umgrenzt, die in den Falten haufig Spuren von hellem Rost zeigen.

Stiel: Meist kurz, zuweilen bis 18 mm lang, holzig, oft etwas fleischig verdickt, rotgrau, auch hellgrau, in
regelmiBig geformter, trichterférmiger Hohle, die oft strahlenformig mit hellzimtfarbenem Rost iiber-
zogen ist.

Schale: Glatt, stellenweise fein rauh, auf griingelbem, spiter hellgelbem Grunde hellrot verwaschen, rot
punktiert und dunkler gestreift. Punkte zahlreich, fein, hellgrau.

Fleisch: Hellgelblich, fein, fest und hochedel, von siiBweinigem, erfrischendem, in der Wiirze etwas an
Ananas erinnerndem, ausgezeichnetem Wohlgeschmack,

Kernhaus; Zwiebeliormig, mittelgroB, geriumig, schmal gedffnet. Die Samenficherwinde sind glatt und
ohne Risse. Die Achsenhdhle ist maBig breit.

Kerne: MittelgroB, vollkommen, hellkastanienbraun, *spitz, meist zu ein oder zwei sitzend.

Bliitezeit: Mittelfrith und ziemlich langsam verlaufend.

Reife und Nutzung:

Die Sorte ist genuBreif von Dezember bis Ende Marz. Bei spiter Ernte (Mitte bis Ende Oktober) ist der .
“agerverlust nur gering. Sie zdhlt zu den feinsten Tafelsorten und besitzt als solche hohen Handelswert.
Freiherr von Berlepsch” kann man in jeder Menge zu gutem Preise absetzen.

Werigruppenzugehérigkeit: ,Freiherr von Berlepsch"'ist der Preisgruppe I (,,Ananasrenette”) zugeteilt.

Eigenschaften des Baumes:

Die Sorte eignet sich sowohl fiir den Hoch- wie fiir den Halbstamm, im besonderen MaBe aber fiir alle
niederen Formen auf ,,Gelbem Metzer Paradies" (EM.IX) veredelt. Am Hochstamm erlangt die Frucht
allerdings keine besondere GréB8e. Der Baum verlangt guten Boden und eine mdglichst warme Lage. Unter
ihm nicht zusagenden Verhiltnissen neigt er zu Krebs und Spitzendiirre. Er wichst miBig stark und ist
gegen die Blutlaus unempfindlich. Er darf nicht mit Schwefelkalkbriihe, sondern nur mit kupferhaltigen
Mitteln gespritzt werden. x

Schlechte Eigenschaften:

Um vollkommene Friichte zu erzielen ist offener Boden unerldBlich. Als Hochstamm, auf Wildling ver-
edelt, neigt die Sorte hier am Niederrhein zu Krebs und Spitzendiirre. _Adam Schipper
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Die Stachelbeersorte ,Honings Friitheste'’
mit Farbenbild

Heimat und Vorkommen:

Diese Stachelbeersorte wurde aus Samen der Sorte ,Fritheste Gelbe" gezoden und von Julius Honings,
Neuss (Rhein), im Jahre 1897 dem Handel iibergeben. Nach Angaben des Ziichters zeigten einige Sam-
linge nur kleine Abweichungen der Merkmale der Stammsorte. Nur eine einzige Pflanze stach sofort bei
Beginn der Tragbarkeit durch frithere Reife, intensivere Farbe und GroBe der Frucht gegen ,Friiheste
Gelbe" ab. Diese erhielt dann obigen Namen,

Literatur und Synonyme:

Die Sorte wurde in der ,,Gartenwelt”,
nicht vorhanden.

Gestalt der Beere: MittelgroB3, gedrungen, elliptisch, auch rundlich; zwmhch gleichmiBig in der Entwicklung.
Farbe der Frucht: Hochgelb, bei voller Reife mehr goldgelb, am Stlele etwas mehr griinlich. Adern heller
in der Farbe, stark durchscheinend.

Die Schale: ist diinn aber dennoch ziemlich fest. Rechtzeltug geerntet, eignet sich die Frucht noch. fiir
den Versand. Die Behaarung ist auffallend dicht und flaumig, doch beim RohgenuB micht stérend.

Der Stiel ist mittellang bis lang, oft zweimal SO lang als das Stielchen. Der Kelch ist geschlossen, seltener
halboffen.

Reifezeit: Die iruhe oder spitere Reife wird durch den Standort und Boden beeinfluBt, sie liegt unter
normalen Verhdltnissen um Mitte Juli.

Der Geschmack ist sehr siill, etwas angenehm weinséuerlich und wiirzig. Die Frucht ist auch in der
Vollreife noch gut genieBbar.

Das Fruchtfleisch: ist gelblich, in voller Reife mehr mattgoldgelb. Die Fruchtbarkeit ist besonders gut
und regelmaBig.

Die Verwendungsmoglichkeit: ist infolge der friithen Relfe, des Wohlgeschmacks und der schénen Farbung
der Frucht sehr gut, so dal} sie, besonders zum RohgenuBl, auf dem Markte leicht Absatz findet. Auf den
rheinischen Versteigerungen erzielt sie, gleich der Muttersorte, hochste Preise. Honings sagt, daB sie nach
Angaben eines Obstweinfabrikanten den feinsten Obstsekt ergibt.

Der Wuchs des Strauches:

ist gesund, mittelstark, aufrecht, dauerhaft, von mittelgroBem Umfang, mitteltriebig, stark bewehrt.
Stacheln dreifach. Das drei- bis vierjahrige Holz ist durch Auslichten zu entfernen. Eignet sich auch zur
Anzucht von Stachelbeerhecken. Das Blatt ist rundlich, 3- bis 5 stumpflappig.

Jahrgang 1927, Seite 50, von Honings beschrieben. Synonyme sind

Der Gesundheitszustand:

ist gut. Nach Angaben des Ziichters vertrdgt Honings Friiheste bei der Bekdmpfung des amerikanischen
Stachelbeermehltaus eine bis 40%ige Schwefelkalkspritzung, wohingegen die Muttersorte schon bei 5%
die Blitter fallen 1aBt.

Verschiedenes:

Nach Deutschlands Obstsorten ™ unterscheidet sich pomologisch ,Hénings Fritheste” von der Mutter-
sorte ,Fritheste Gelbe” dadurch, daB die unteren Stengelglieder (bis zur Hilfte der Zweige) ldnger
und dichter stachelborstig, die Blédtter oberseits erst dicht, spiater aber nur vereinzelt flaumig behaart
sind, der Strauch schwicher wichst, die Frucht etwas gréBer, die Kelchwdlbung stets rund und der Stiel
oft zweimal so lang wie das Stielchen ist. Sonst konnte 'kein Unterschied mit der Muttersorte beobachtet
‘werden. Adam Schipper

Wollen wir Aprikose oder Marille sagen? .
Eine Antwort auf die Frage von Prof. F. MoiBlinHeft7 und 8/1942

in unsere Zeiten erhalten. ,,Marille" dist ein fremd-

Die Bezeichnung ,Marille" ist so undeutsch ‘wie
stammiger Provinzialismus, der weder vom histori-

. Aprikose'. Das Wort stammt aus dem Italieni-

schen (amarello) und leitet sich genau so vom
Lateinischen ab (amarus) wie Aprikose (praecox;
woraus die Araber al barkuk und die Spanier dann
albericoque, die Italiener albicocco, die Franzosen
abricot und die Deutschen Aprikose gemacht
haben). Es hat also keinen. Sinn zu behaupten, die
Uebernahme des Wortes Aprikose sei ein Beweis
fritherer Liebedienerei dem Ausland gegeniiber,
das Wort Marille habe dagegen seine Reinheit bis
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schen noch vom deutschen Standpunkt aus berech-
tigt ist, die Bezeichnung Aprikose aus der Schrift-
sprache zu verdrédngen. Im {ibrigen wollen wir den
Stammbuchvers beherzigen:

Sprich deutsch mit deinem deutschen Maul!

Bleibt's aber ohne Hilfe faul,

Besteig' getrost den Fremdwortgaul,

Doch schaue ihm zuvor ins Maul.

Prof. E. K



,Hénings Friitheste”
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Die Laxtonschen Apfelsorten

Laxtons Herald ging aus der Kreuzung: Worcesfer
Pearmain > Beauty of Bath hervor, Die Reifezeit
ist Anfang September. Die Frucht ist flachrund,
von mittlerer Gréfe und besonderem Wohlge-
schmack. Das Fruchtfleisch ist siif, saftig und
miirbe. Die Farbe der Frucht ist lichtgelb, gestreift,
mit karminroter Backe.

Laxtons Pioneer wurde aus der Kreuzung: Cox'
Orangenrenette . Worcester Pearmain geziichtet,
Die Sorte reift im Oktober und hialt sich bis Mitte
November. Die Frucht ist schén karminrot gefdrbt
und von derselben GroBle wie Worcester Pearmain,

. jedoch nicht so. konisch gebaut. Das Fruchtfleisch
ist fest und sehr saftig. FEine ideale Sorte fiir die
Liebhaber- und die Erwerbsanlagen.

Laxtons Fortune ist ein wirklich siiBer Tafelapfel
von bestem Geruch, dessen Mutter die Sorte Cox’
Orangenrenette ist, die ihm den Geruch vererbte.
Der Apfel reift Mitte September. Die Frucht ist
mittelgroB, gelb, rot geflammt und gestreift. Das
Fruchtfleisch ist saftig. Der Baum wéachst stark, ist
selbstfruchtbar und sollte in jedem Garten ange-
pflanzt werden.

Laxtons Leader wurde aus der Kreuzung: Mr. Glad-
stone X Worcester Pearmain geziichtet. Ein frither
Apfel, der der Sorte Laxtons Early Crimson #ahn-
lich ist. Die Schale ist ganz dunkel karminrot ge-
farbt. Das Fruchtfleisch ist fest, wei}, sii und
saftig. Die Frucht ist mittelgro und konisch ge-
baut. Der Baum ist starkwiichsig, gesund und selbst-
fruchtbar.

Laxtons -Royalty entstand aus der Kreuzung: Cox’'
Orangenrenette < Koniglichem Kurzstiel. Diese
Sorte vereinigt die Eigenschaften beider Eltern-
partner, und zwar die Qualitit der Cox' Orangen-
renette mit dem festen Fruchtfleisch der Sorte
Kéniglicher Kurzstiel. Der Baum: wiéchst stark und
tragt regelmiBig. Die Frucht ist mittelgroB3, rund
und flach. Die Schale ist gelb mit roten Streifen
an der Sonnenseite. Das Fruchtfleisch ist fest,.gelb,
siifl, mit starkem Geruch. Die Bliite entwickelt sich
spat und entgeht deshalb den Spatfrdsten.

Laxtons Imperial ist der Erfolg der Kreuzung: Cox’
Orangenrenetie » Allington. Es ist die zweite
Sorte der besten Laxtonschen Qualitits-Tafelapfel.
Die Kreuzung wurde zur Stitkung des Geruches
der Sorte Allington ausgefiihrt. Die Frucht ist
mittelgroB, rund, mit flacher Spitze. Die Schale ist
gelb, an der Sonnenseite rot gestreift und geflammt.
Das Fruchtfleisch ist gelb, sehr siil und saftig. Die
Sorte reift von November bis Januar.

Laxtons Early Crimson entstand aus der Kreuzung:
Worcester Pearmain > Mr. Gladstone, Der Apfel
ist glinzend karminrot. Die Frucht gleicht der
Worcester Pearmain, ist sehr siil und saftig. Der
Apfel ist harter als Mr. Gladstone, jedoch nicht
so hart wie Worcester Pearmain. Die Sorte ist
vollkommen selbstfruchtbar und deshalb sehr reich-
tragend. Der Baum wichst gut, Die Sorte eignet

sich sowohl fiir den Liebhaber wie auch fiir den
Erwerb gleich gut.

Laxtons Triumph entstand aus der Kreuzung: King
of Pippins % Cox' Orangenrenctte. Die Reifezeit
liegt zwischen November und Februar. Die Frucht
ist mittelgroB, rund, mil platter Spitze. Der Kelch

Apfelsorten aus dem Osten

Ananas Berzenicki

Diese Sorte wurde von Professor A. Hrebnicki in
Berzenik bei Dukszt in Litauen als selbstdndiger
Samling gefunden.

Die Frucht reift Ende September, halt sich iiber
November bis Dezember. Die Frucht ist groB bis
sehr g¢roB, rund kegelartig gebaut. Die Schale ist
fleischstrohfarbig, von der Sonnenseite mit heller,
karminroter Backe. Friichte, die im Schatten wuch-
sen, sind ohne Farbung. Das Fruchtfleisch ist gelb,
ziemlich fest, saftig, weinartig sii, aromatisch.

Der Baum bildet sehr groBe, lockere, flachkugel-
formige Kronen mit starken Kronendsten; die dicht
mit Fruchtholz und Fruchtknospen bekleidet sind.
Er liebt nahrhaften Boden, der in guter Kultur
steht und liefert dann reiche Ernten, Der Baum ist
absolut frosthart und wird nicht von Schorf befallen.
Nach Prof. A. Hrebnicki ist sie eine erstklassige
Handelssorte fiir die norddstlichen Gebiete.

Livldndischer Gravensteiner

Osiennieje Polosatoje nach Kufalt und Paszkiewicz.
Die Softe ist wahrscheinlich lettischer Herkunft.
Der russische Pomologe F. Owsienko glaubt, es
wire ein Samling des Gravensteiners.

ISievFrueht ist mittelgroB bis groB, kegelformig mit

'deutlichen Rippen. Die Fruchtschale ist diinn, etwas

fettig, hellgelb, in drei Viertel der Flache mit
purpurkarminroten Streifen bedeckt, ist wohl-
riechend, jedoch schwicher als der echte Graven-
steiner,

Das Fruchtfleisch ist wei}, unter der Schale etwas
rosig, saftig, siiB mit leichtem himbeerartigem
Geruch.

Der Baum wachst stark, bildet eine flachrunde
Krone, die Kroneniste bilden mit dem Stamm einen
geraden Winkel. Alte Aeste sind iiberhdngend. Er
beginnt frith zu tragen. Die Frucht sitzt fest am
Baum, leidet nicht unter Schorfbefall. Reift im
September und hilt sich bis Dezember.

Der Baum ist ganz frosthart, iiberstand heuer in
Lettland —48? C Kilte ohne Schaden. An den
Boden ist er nicht anspruchsvoll. Es ist eine wert-
volle Handelssorte fir die nordostlichen Gebiete.

Sie wird erfolgreich mit Pollen des Antonowka
und ‘dem Klarapfel befruchtet.

Maurer- Posen



ist offen und sitzt in flacher Hohle. Das Frucht-
fleisch ist weiB, sehr siiB und miirbe. Die Frucht-~
farbe ist griinlich gelb mit roter Backe.

Laxtons Superb ist der beste spite Tafelapfel. Eine
selbstfruchtbare Sorte, die gegen Krankheiten wider-
standsfahig ist. Sie entstand aus der Kreuzung
Wyken Pippin X Cox' Orangenrenette und ver-
einigt den Geruch beider Eltern. Die Frucht ist
durchschnittlich gréBer als bei Cox' Orangen-
renette. Die Schale gelb, unscheinbar gefarbt. Der
Kelch ist halbgeschlossen und sitzt in flacher,
schwach gefalteter Hohle. Der Fruchtstiel sitzt in
flacher Vertiefung. Das Fruchtfleisch ist weiB, siil
und miirbe. Die Reifezeit tritt ahnlich wie bei
Cox' Orangenrenette ein. Die Frucht ist von De-
zember bis Mirz genuBreif. Der Baum ist gesund
und starkwachsend, der Ertrag auBergewohnlich
gut, wie bei Allington. Eine der besten Sorten, die
sich auch im rauhen Klima bewdhrt hat. {Beschrie-
ben in Heft 1 u. 2/1943.)

Laxtons Advance wurde aus der Kreuzung: Cox’
Orangenrenette X Mr. Gladstone geziichtet. Es ist
ein frither Augustapfel mit Cox'-Orangenrenette-
Geruch und starker Farbung. Die Frucht ist mittel-
groB mit rund konischer Gestalt und karminroter
Farbung. Das Fruchtfleisch ist miirbe. Die Sorte
ist gréBer als Mr. Gladstone und ist ihr sehr dhn-
lich im Aussehen, aber die Qualitit ist viel besser.
Das Fruchtfleisch ist sehr saftig.

Laxtons Pearmain reift in der Zeit von Dezember
bis April. Diese Sorte ist eine Schwester der Lax-
tons Superb, da sie aus dem Samen derselben
Kreuzung: Cox' Orangenreneite X Wyken Pippin
gezogen wurde. Sie riecht wie diese und ist sehr
siiB und saftig. Das Fruchtfleisch ist gelb. Die
Frucht ist an der Spitze platt gedriickt und hat
einen flach sitzenden Kelch, Die Schale ist gelb,
mit rotbrauner Backe und roten Streifen, Der
Baum ist gesund und stark.

Laxtons Exquisite entstand aus der Kreuzung: Cox’
Orangenrenette < Cellini Pippin. Die Reifezeit
liegt zwischen September und Oktober. Diese Sorte
erbte den feinen Geruch der Cox' Orangenrenette
und die Qualitit des Cellini Pippin. Dz~ Frucht-
fleisch ist gelb, miirbe und saftig. Die Frucht ist
groBer als Cox' Orangenrenette und #hnelt in Ge-
stalt dem Cellini Pippin mit dem Kelch der Cox’
Orangenrenette. Die Schale ist gelb, an der Sonnen-
seite rot gestreift und geflammt. Es ist ein Tafel-
apfel bester Qualitat. Der Baum wichst stark und
aufrecht, er ist selbstfruchtbar.

Laxtons Epicure entstand aus der Kreuzung: Cox'
Orangenreneite—» Wealthy. Dies ist ein f{riiher
Tafelapfel, der im September reift. Die Frucht
riecht wie eine Cox' Orangenrenette und hat das
Aussehen des Wealthy. Sie ist mittelgrol und rund.
Die Schale ist blaBgelb, rot geflammt und gestreift.
Der Kelch ist halb geschlossen und die Kelchblat-
ter gebogen wie bei Cox' Orangenrenette. Das
Fruchtfleisch ist fest, saftig und sehr siif. Der
Fruchtstiel ist lang. Der Baum ist selbstfruchtbar
und reichtragend. K. J. Maurer- Posen
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Ersatz fiir Gravensteiner:
wTeltower Winter-Gravensteiner"

In vielen Fillen wird man beim Anbau des ,Gra-
vensteiners'' nicht befriedigt, da er in den meisten
Gegenden ein spiter, unregelméBiger und geringer
Trager ist. Daraus ist es zu erkliren, daBl immer
wieder nach Ersatzsorten gesucht wird, die ihm im
Aussehen und Geschmack wenigstens einigermaBen
nahestehen, nicht aber seine Fehler haben. | Ge-
flammter Kardinal”, ,Biesterfelder Renette' und
wDiilmener Herbstrosenapfel” werden oft als Ersatz
denannt und empiohlen,

Am nichsten aber steht ihm der noch wenig be-
kannte ,Teltower Winter-Gravensteiner’. Derselbe
ist ein Findling aus Teltow in der Mark Branden-
burg, Obstbauinspektor BeuB-Mahlow ist vor Jah-
ren fiir seine Weiterverbreitung eingetreten. Die
seinerzeit von einem Fachmann vertretene Meinung,
es handele sich bei diesem Findling um eine im
hannoverschen Straflenobstbau bekannte Sorte,
wurde widerlegt. -

Die Sorte bildet in der Jugend kerzengerade
Stimme mit aufrechter Krone und regelméBiger
Kronenbildung. Mit zunehmender Fruchtbarkeit
wird der Wuchs dann etwas sparrig. Die Frucht-
barkeit ist regelmaBig und setzt frithzeitig ein; beim
Hochstamm kann man schon im vierten Jahr nach
der Pflanzung mit den ersten Friichten rechnen.

Baumreife: Ende September. GenubBreife: Novem-
ber-Dezember. Haltbarkeit: April-Mai.

Gestalt: Frucht groB, 70—80 mm bre{t, 50 mm
hoch, etwas schief, etwa 160 g schwer.

Schale: hell griinlich-gelb, auf dem Lager goldgelb,
an der Sonnenseite rot verwaschen und gestreift,
leicht fettig; das Aussehen gleicht also dem des
. Gravensteiners",

Fleisch: weiBlich - hellgelb,
genehmer Saure, wiirzig,
schmeckend.

saftig, mit an-
«Gravensteiner"

fest,
nach

Bliite: weiB-hellrosa, lange anhaltend, unempfind-
lich.

Stiel: Kurz, meist nicht iiber die Stielhéhle hinaus-
reichend, kraftig, in tiefer enger Hohlung.

Kelch: halboffen, in tiefer Einsenkung von Falten
umgeben.

Frucht und Blatt sind vollkommen frei von Fusi-
kladium, wahrend bekanntlich der ,Gravensteiner"
meist schon Mitte September vollkommen kahl da-
steht als -Folge starken Fusikladiumbefalls, Den
Winter 1939/1940 hat der Baum in frostgefédhrde-
ter Lage ohne jeden Schaden iiberstanden, Wird
ihm ein Standort zugewiesen, der mehr feucht als
trocken ist, so wird er vollauf befriedigen.

R o th, Untersiemau

Beilage zur Zeitschrift ,Deutscher Obstbau" im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:
K_urt Krenz, Frankfurt,Oder, z.Z, Wehrmacht,
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SORTENKUNDE IM OBSTBAU w..<u.0nvs

Die Apfelsorte , Wiltshire"

Zu unserem Farbenbild im Maiheft

Heimat und Vorkommen:
Diese Apfelsorte stammt aus England. In Deutschland hat sie hauptsdchlich im Bodensee-
gebiet Verbreitung gefunden.

Literatur und Synonyme:

Beschrieben ist die Sorte im [llustr. Handb. Erg. Bd. S. 271 und in Deutschlands Apfelsorten von
Engelbrecht S. 304, Obstsortenliste der Landesbauernschaft Bayern 1941 und Sortenkunde im
Obstbau Nr. 5/1942,

Simon Louis Fréres beschreibt die Sorte (unter Hinweis auf A. F. Barron) in seinem Katalog von
1895 und bemerkt, daB sie den Winter 1879/80 gut iiberstanden habe. In dem Werk von A, F.
Barron ,British Apples" (Bericht iiber den ApfelkongreB der R. H. Gardens, Chiswick 1883) wird
scheinbar die gleiche Sorte als ,,Wiltshire Pippin* angefiihrt, und Robert Hogg beschreibt die
Sorte in ,,British Pomology'* London 1851 und in den verschiedenen Auflagen von ,The fruit
manual’ mit dem gleichen Text unter , Harveys Wiltshire Defiance", doch scheint auch die von
ihm als ,,Round Winter Nonsuch’ beschriebene Sorte mit , Wiltshire” identisch zu sein. Auf
alle Falle geht aus der Literatur hervor, dafi es sich um eine schon ziemlich alte Sorte han-
delt, von der man sich eigentlich wundern muB, daB sie — im Hinblick auf ihre vielen guten
Eigenschaften — nicht mehr Eingang im Erwerbsobstbau gefunden hat.

In Niederbayern (Bay. Ostmark) wurde sie fdlschlich unter der Bezeichnung ,,WeiBle Wachs-
renette’’ verbreitet und beschrieben (Wegweiser im Obst- und Gartenbau).

Gestalt:
Die Friichte sind groBfriichtig und je nach dem Erndhrungszustand des Baumes abgestumpft
eikegelformig oder abgestumpft rundlich kegelférmig mit ungleichen Halften.

Kelch: halb offen bis offen, grof mit ziemlich breiten Blattchen. Einsenkung mitteltief und
maBig weit, hauptsdchlich bei groBeren Friichten, zwischen breiten, flach und ungleich iiber
die Frucht laufenden Rippen. Bei kleineren Friichten traten die Rippen nur wenig in Erschei-
nung.

Stiel: holzig, mitteldick und mittellang. Stielhohe tief, weit, faltig, meist zartbraunlichgriin
berostet. '

Schale: glatt, etwas geschmeidig und glanzend, hellgriinlichgelb, mit zunehmender Reife
weiBgelb bis schwefelgelb, sonnenwarts vielfach leicht rétlich gestreift und geflammt. Frucht
welkt nicht.

Kernhaus: zwiebelférmig. Kammern mittelgeraumig mit 1—2 méBig grofen Kernen.

Fleisch.: hellgelblichweiB, ziemlich fest, saftig, von weinigem guten Geschmack, wenn auch
ohne besondere Wiirze.

Reife und Nutzung:
Die Frucht erhdlt ihre GenuBreife Ende November / Anfang Dezember und héalt sich bis
Februar. Eignet sich vorziiglich zur Kiihllagerung und hélt sich dann bis April/Mai.

Eigenschaften der Sorte:

Der Baum ist in der Jugend starkwiichsig, spater nimmt er ein hangendes Wachstum an, was
durch die reiche Fruchtbarkeit stark gefordert wird. Im Holz als Standbaum ziemlich frosthart,
hat in strengen Frostwintern nur in der Baumschule vereinzelt gelitten, Die zahlreichen Lenti-
zellen am jungen Holz geben diesem eine grauliche Farbung. Die Bldtter sind ziemlich grof und
gesund, die Bliite ist mittelfriih.

Ueber die bliitenbiologischen Verhaltnisse der Sorte liegen meines Wissens noch keine Unter-
suchungsergebnisse vor, doch ist die Sorte vermutlich diploid und gehért zu den guten Pol-
lensorten, worauf schon die reiche, fast jahrliche Fruchtbarkeit hinweist. - Alte Obsterzeuger
im Bodenseegebiet erklarten, daf der Apfelbliitenstecher bei dieser Sorte ein Niitzling sei,
weil die Sorte ohne Bliitenstecherbefall zu reichlichen Fruchtansatz bringe. Mit anderen
Worten, die Sorte sollte regelméaBig ausgedinnt werden, weil sonst der Behang zu groB ist
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und die Baume sich zu sehr erschopfen. Dasselbe laBt sich aber auch durch entsprechenden
regulierenden Baumschnitt erreichen. Die Sorte ist verhdltnismé&Big anspruchslos an Kliméa
und Boden und vor allem sehr wenig schorfanfallig, weshalb sich die Sorte fiir den Extensiv-
anbau gut eignet. Die Friichte sind gut sortierfdahig. Die Sorte verdient fiir den erwerbs- und
nebenerwerbsmédfigen Anbau groBte Beachtung, zumal sie ein groBes Anpassungsyermogen
an die verschiedensten Anbauverhéltnisse aufweist. R. Trenkle

Dydcker Schmalzbirne“

Mit Farbenbild in diesem Heit

Heimat und Vorkommen :

Das Verbreitungsgebiet des Baumes der ,,Dycker Schmalzbirne" ist der Niederrhein und vor
allem die Umgebung von SchloB Dyck, im Kreise Grevenbroich-Neu, Nach dem Weltkriege
macht sich eine vermehrte Anlieferung von Friichten dieser Sorte aus Holland bemerkbar.
Die groBe Nachfrage im rheinisch-westfdlischen Industriegebiet gerade nach dieser Sorte hat
dazu gefiihrt, daB sich der holldndische Obstziichter rasch umstellte und Umveredlungen gro-
Beren Stiles vornahm, 50 daB die Anlieferung aus Holland von Jahr zu Jahr zugenommen hat.
Der Mutterbaum dieser Sorte stand im Obstgarten der fiirstlichen Garten. Er wurde vor etwa
40 Jahren als 80- bis 100jahriger Baum infolge Altersschwiche gefdllt. Es ist anzunehmen,
daB die ,Dycker Schmalzbirne” zu jenen Sorten geh(‘irt, die von dem Fiirsten Joseph zu Salm-
Reifferscheidt um 1800 zu Versuchszwecken hier in Dyck angepflanzt wurden. Da es sich
damals um Sorten deutschen wie auch ausléandischen Ursprungs handelte, ist die Herkunft
heute nicht mehr zu ermitteln. Von dem vorgenannten Baume¢ stammt der gesamte Nach-
wuchs, sowohl der hiesigen Garten wie auch jener der naheren und weiteren Umgebung.

Literatur und Synonyme:

Die ,Dycker Schmalzbirne' ist mit der im , Illustrierten Handbuch der Obstkunde' von Jahn,
Lucas und Oberdieck unter Nr. 381 beschriebenen ,Braunen Schmalzbirne”, -obwohl sie hier
falschlich auch unter diesem Namen geht, nicht identisch, auch wenn sich in der Farbung
Aehnlichkeiten ergeben. Die hiesige Sorte ist ausgesprochen birnférmig, wdhrend jene im
Illustr. Handbuch als kegelformig bezeichnet wird. Auch die im gleichen Werke unter
Nr. 209 beschriebene ,,Zimtfarbige Schmalzbirne'" besitzt wohl grofere Aehnlichkeit, aber es
treten sowohl in der Zeichnung, in der pomologischen Beschreibung, wie in der Reifezeit Unter-
schiede auf, so daB es sich auch dabei nicht um diese Sorte handeln kann. Mir will es schei-
nen, daB damals verschiedene Sorten, die sich &uBerlich &hnlich sahen, als ,Zimtfarbige
Schmalzbirne'' beschrieben wurden. Ob die hiesige Sorte auch unter jenen vertreten war,
1aBt sich nicht mehr ergrinden. So nennt sie Diel ,Zimtfarbige Schmalzbirne”, Oberdieck
«Gelbe Winterschmalzbirne'' und ,Kicks Flaschenbirne. Nach Dochnahl soll sie in Mittel-
franken unter ,Lange Pfalzgrédfler, ,,Ganskragen’, auch , Storchschndbler” gefiihrt worden sein.
Es besteht nun die groBe Wahrscheinlichkeit, daB die ,Dycker Schmalzbirne” eine nahe Ver-
wandte der ,Zimtfarbigen Schmalzbirne' oder eine der vorgenannten Sorten ist. Kurze Be-
schreibungen und Hinweise aus der Feder des Verfassers brachten: Deutscher Garten, Die Gar-
tenwelt, Rheinische Monatsschrift fiir Obst-, Garten- und Gemiisebau, Deutsche Gartnerbdrse.
Synonyme: ,SchloB Dycker Schmalzbirne", falschlich ,Braune Schmalzbirne”, auch kurz
«Schmalzbirne genannt, Sie ist eine typische Vertreterin der Familie der Schmalzbirnen
und wird hier erstmals pomologisch beschrieben.

Gestalt: X

MittelgroB bis groB, bauchig birnférmig, selten etwas rundeiférmig, 70—75 mm lang und 68 bis
73 mm breit. GréBter Durchmesser etwas unter der Fruchtmitte gegen den Kelch hin. Im
oberen Drittel, gegen den Stiel zu, verjiingt sich die Frucht mit einer sanften Einbiegung. Un-
ebenheiten sind auf der Frucht kaum bemerkbar. Im Durchschnitt sind beide Halften gleich.
Infolge der gleichmé&Bigen Form verpackt sich die Frucht leicht.

Kelch: Kleinblattrig, hartschalig, offen, Kelchbldttchen etwas nach innen ‘stehend, in flacher
Einsenkung, meist mit 3 kleinen Beulen umgeben, deren Falten schon in der Einsenkung ver-
laufen. Kelchblitter zimtfarben, seltener hellkastanienbraun mit etwas griinem Anflug.

Stiel: Mittelstark, an der Ansatzstelle zum Fruchtkuchen verdickt, 25 bis 40 mm lang, meist
gekriimmt, nur kiirzere Stiele sind gerade, holzig, hellbraun mit griinlichem Schimmer, mit zahl-
reichen Punkten in der Farbe des Stieles besetzt. In flacher Einsenkung, oft auch wie ein-
gesteckt, zuweilen auch durch eine flache Fleischbeule etwas zur Seite gedriickt.

Schale: Etwas feinrauh, am Baume unscheinbar griin und grau berostet, zur Zeit der Baum-
reife griinlichgelb, auf dem Lager zitronengelb. Die gelbe Grundfarbe der Frucht ist gleich-
mdBig mit einem zimtfarbigen Rost iiberzogen, der auf der Sonnenseite etwas starker hervor-
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tritt. - Sonnenwérts macht sich, wenn auch selten, ein kaum sichtbarer, matter Anflug von Réte
bemerkbar, Zahlreiche hellere Punkte, die sich gegen den Kelch hin verdichten, verleihen
der Frucht, im Zusammenhang mit dem zimtfarbigen Rost, eine ansprechende Schonheit.

Fleisch: Das Fleisch ist schén weil, um Kernhaus und Kelchhohle etwas steinig, schmel-
zend, sehr saftreich, von angenehm siifem, aber wenig gewiirztem Geschmack.

Kernhaus: Klein, vielfach mit unvollkommenen Kernen besetzt. Achse wenig hohl. Kam-
mern: klein, muschelférmig. Kerne: kastanienbraun, mittelgroBl, spitz. ;

Reifeund Nutzung:

Die ,Dycker Schmalzbirne' ist um den 20. September baumreif, in 8 bis 14 Tagen ist sie genuB-
reif. Sie reift demnach noch vor der ,Kostlichen von Charneu”, die edler ist, sie in der Nach-
frage aber nicht tibertrifft. Wenn sie auch infolge des saftigen Fleisches zum RohgenuB noch
geeignet ist, so fehlt ihr doch die Wiirze, um sie als Tafelbirne zu bezeichnen. Unstreitig hat
sie groBen Wert als Wirtschaftsfrucht und ist gleich wertvoll fiir Konservenzwecke wie zum
Trocknen. Sobald auf dem Lager die gelbe Farbe zum Vorschein kommt, muf der Absatz
stattfinden, da ein langeres Lagern zu Verlusten fiithrt. Die Frucht ist, besonders im baum-
reifen Zustande, unempfindlich gegen Druck.

Wertgruppeneinteilung:
Die ,Dycker Schmalzbirne'* ist der Preisgruppe III (,Andenken an den KongreB") zugeteilt.

Eigenschaften des Baumes:

Der Baum entwickelt in ‘der Jugend kréftige Jahrestriebe von rétlichbrauner Farbe, die mit
zahlreichen hellgrauen Punkten besetzt sind. Das Blatt ist schifférmig und oft etwas gedreht.
Besonders wiichsig und fruchtbar zeigt sich die Sorte, wenn als Stammbildner die ,Rheinische
Speckbirne'’ Verwendung findet. Durch seinen pyramidalen Wuchs eignet er sich besonders
als StraBenbaum. Er fiihlt sich im Grasgarten ebenso wohl' wie im Hausgarten bei offenem
Boden. Wenn der Baum auch einen nahrhaften, nicht zu leichten Boden liebt, so ist er, wie
Versuchsanpflanzungen ergaben, im sandigen Boden stehend ebenso reichtragend, wenn ihm
die erforderliche Nahrung durch eine entsprechende Diingung zugefiihrt wird. Der Baum ge-
langt schon frithzeitig in Ertrag und die regelmdBige Fruchtbarkeit hdlt bis ins Alter an. Die
Sorte eignet sich Zum Umveredeln, so eine Wirtschaftssorte befriedigt und auf reichen und
frithen Ertrag Wert gelegt wird. Fusikladiumbefall zeigt sich nur bei zu engem Stand der
Baume, niemals aber bei solchen, die frei stehen. Die Anpflanzung sollte nur als Halb- oder
Hochstamm auf der Wildlingsunterlage erfolgen, niemals aber in niederen Formen, weil die
Frucht hierfiir nicht edel genug ist.

Blitezeit:
Die Bliite erscheint mittelfrith, sie ist auffallend groB und gegen Witterungseinfliisse wenig
\empﬁndlich, daher die grofie und fast regelmafige Fruchtbarkeit.

NachteilederSorte:

Die Baumreife der Frucht ist genauestens zu beobachten. Es ist immer richtig, etwas friher
als zu spat zu ernten, Die Haltbarkeit der Sorte nach der Ernte ist nur kurz, Sobald sich auf
dem Lager die gelbe Grundfarbe der Frucht zeigt, muB der Absatz erfolgen. Adam Schipper

Zur Wiederbelebung der Obstsortenkunde

Die derzeitigen Herausgeber von ,Deutsch-
lands Obstsorten'’, dem bekannten Standard-
werk der Obstsortenkunde, trafen vor einiger
Zeit zu einer Besprechung iiber die Fortfiih-
rung des Werkes, dessen zeitgemédBe Gestal-
tung und iber die Bearbeitung einer kleinen
Ausgabe in Geisenheim a. Rh. zusammen. Da
dieses Werk fiir die Obstsortenkunde eine
grofle Bedeutung hat und auch die Pomologie
fiir den Neuaufbau des deutschen Obstbaues
sehr wertvoll ist, nahmen an der Besprechung
Vertreter des Reichsnahrstandes, Abteilung
Gartenbau, sowie der Obmann des Gartne-
rischen Namenskunde-Ausschusses teil.

Geisenheim am Rhein wurde deshalb als Ta-
gungsort gewdhlt, um die Teilnehmer mit den

besonderen Methoden und Gerdtschaften der
Sortenregisterstelle fiir Kern- und Steinobst
des Reichsndhrstandes vertraut machen zu
konnen.

Im Vordergrund der gemeinsamen  Arbeit
stand ein Gedanken- und Erfahrungsaustausch
iiber die fiir die Sortenbeschreibung und
-beurteilung der Anbaumoglichkeit und Wirt-
schaftlichkeit wichtigen Sortenmerkmale. Die
Arbeit wurde besonders dadurch gefordert,
dafi alle Beteiligten groBe Erfahrungen auf
diesem Gebiete bekanntgaben. Um die Pomo-
logie wieder zu beleben, werden nach noch-
maliger Bearbeitung die bei dieser Be-
sprechung festgelegten: Geisenheimer Be-
schliisse veroffentlicht. Goe.
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»Kostliche von Charneu” oder ,,Charneux"

Lauche gibt in seiner deutschen Pomologie
an, daB die ,Kdostliche von Charneu' zufallig
Anfang des vorigen Jahrhunderts in dem bel-
gischen Ort Charneux von einem Obstfreund
Legipont angepflanzt und verbreitet worden
sei, Auf der Suche nach dem Ort teilt mir der
Direktor der Stadtbibliothek Aachen, Herr
Prof. Dr. Huyskens, mit, daB es sich bei die-
sem Ort nur um die Gemeinde Charneux han-
deln kann. Dieses Dorf zdhlt 1500 Einwohner
und liegt in. der Provinz Liittich im Arron-
dissement Verviers, Kanton Herve. Demnach
miifite ,Kostliche von Charneux' geschrieben
werden. Mohring

Wertvolle Feststellungen bei der Ziichtung
neuer Sorten

R. Wellington berichtet aus seinen Ziichtungs-
arbeiten in der Arbeit ,An experiment in breeding
apples”, Tech. Bull. Nr. 106, 1924, der N, Y. State
Agr. Exp, Station-Geneva, folgende Feststellungen:

Apfelsorten, von denen Sdmlinge nur Kiichen-
friichte geben:

Boikenapfel Roter Astrachan
Montgomery Croncels
Sorten, von denen Sdmlinge Tafelfriichte geben:
Delicious Mac Intosh
Winter Banana Lawer
Red Canada Jersey Black
Apfelsorten, von denen S&mlinge frithreifende

Friichte geben:

Wealthy

Apfelsorten, die auf die Nachkommenschaft die
rote Fruchtfleischfarbung vererben:

Mac Intosh Wealthy
Jersey Black Montgomery

Boikenapfel

Apfelsorten, die im Verhéltnis zum sauren Frucht-
geschmack Homozygoten sind:

Boikenapfel Montgomery
DucheB of Oldenburg

Apfelsorten, die Heterozygoten sind und den siifen
Fruchtgescmack auf die Nachkommenschaft ver-
erben:
Deacon Jones
. Delicious
Mac Intosh

Apfelsorten, von denen Sdmlinge den elterlichen
Formen dhnlich sind:

Mac Intosh
Northern Spy
Yellow Newtown

Jersey Black
Winter Banana
Yellow Newton

Delicious
Croncels

Apfelsorten, von denen Sdmlinge den elterlichen
Formen  nicht &hnlich sind und sich den Wild-
formen ndahern:

Baldwin
Montgomery

Boikenapfel
Canada
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,Eckardts Goldrenette"

Eine beachtenswerte Apfel-
neuheit

Die Apfelsorte , Eckardts Goldrenette" wurde
von dem Gartenmeister K. Sim on in Hohen-
wettersbach in Baden aus einem Sdmling ge-
zogen und stammt vermutlich aus einer Kreu-
zung Cox’ Orangenrenette mal Parkers Grauer
Pepping.

Gestalt: MittelgroB, etwa 6 cm breit, 5,5
bis 6 cm hoch, fast ebenso hoch wie breit,
nach dem Kelch zu stumpfkegelférmig.
Kelch: Offen, kleinblattrig, in flacher, fast
ebener, mit deutlichen Rippen eingefaBter
Einsenkung.

Stiel: 12 mm lang, nach oben verdickt, in
einer engen, trichterférmigen, schwach grau-
grin berosteten Stielhohle.

Schale: Die Grundfarbe ist im baumreifen
Zustande griinlichgelb, auf dem Lager leuch-
tender. Sonnenseite lebhaft rot gefarbt mit
feinen Streifen. Die Schattenseite ist mit Rost
und warzendhnlichen Figuren leicht bedeckt.
Fleisch: GriinlichweiB, sehr aromatisch,
saftig, von siiBweinigem, etwas sauerlichem,
renettenartigem Geschmack.

Kernhaus: Geschlossen; die dunkelbrau-
nen Kerne sind in der Regel vollkommen
ausgebildet.

Eigenschaften der Frucht: Durch-
weg vollsaftiger, vorziiglicher Tafelapfel; reift
November bis Februar.

Eigenschaften des Baumes: Mittel-
stark wachsend, hochgehend, leicht iiberhéan-
gend, gesunde Triebe bildend. Fruchtholzbil-
dung sehr gut. Blatt langlich oval, der Cox'
Orangenrenette ahnlich, Er tragt alle zwei
Jahre regelmaBig und reichlich.

Schlechte Eigenschaften: Keine
bekannt. In feuchten Lagen ist die Sorte
etwas krebsanfallig. H. Plock
Beilage zur Zeitschrift , Deutscher Obstbau' im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:

Kurt Krenz, Frankfurt/Oder, z. Z. Wehrmacht, Stellvertreter:
Martin Stamm, Frankfurt/Oder.
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SORTENKUNDE IM OBSTBAU v..s..c1150

Die Birnensorte ,Madame Verté"
mit Farbenbild

Heimat und Vorkommen:

Aus Frankreich stammend, kam diese geschétzte Winterbirne Mitte des vorigen Jahrhunderts
nach Deutschland. Wir finden sie heute in jedem Baumschulenverzeichnis und ist tberall
verbreitet.

Literatur und Synonyme:

nMadame Verté" ist beschrieben im Illustrierten Handbuch 754, in den Pomologischen Monats-
heften Jahrg. 1882 Seite 276 und in Deutschlands Obstsorten Band 3, Wahrend sie in Deutsch-
land allgemein unter dem Namen ,Madame Verté" bekannt ist, filhrt sie in Frankreich auBer-
dem noch den Namen ,Besi de Caén". Pomologisch gehért ,Madame Verté' zur Familie der
Butterbirnen.

Gestalt:

Die Frucht ist mittelgroB, in Biischeln und am Hochstamm gewachsen zuweilen nur klein,
rundeiférmig, gleichméBig geformt, 7% bis 8 cm lang und 6 bis 6% cm breit; im Durchschnitt
beide Hailften gleich. GréBter Breitendurchmesser liegt nach dem Kelche zu, nach dem Stiele
zu konisch verjiingt. Falten und sonstige Erhebungen nicht wahrnehmbar.

Kelch: Der Kelch ist weit offen, von graugriiner Farbe. Kelchbldttchen kurzbldttrig, hart
und hornartig. Der Kelch sitzt obenauf oder in einer nur ganz flachen Einsenkung, die mit
kleinen flachen Falten und Rost umgeben ist.

Stiel: Er ist krdftig, holzig, grau auf griinem Grunde, warzenartig uneben, meist leicht
gebogen, nach dem Fruchtkuchen hin stark verdickt, 2 bis 2% cm lang. Ein Fleischwulst
dréangt ihn zuweilen etwas zur Seite.

Schale der Frucht: Die Grundfarbe ist am Baume griinlich, in der Reife in ein mattes
Gelb iibergehend. Je nach Lage und Bodenverhdltnissen ist die Frucht mehr oder weniger,
oft auch vollkommen, mit einem mattglanzenden Rost iiberzogen, so daB sich die Frucht etwas
rauh anfiihlt, Rote &uBerst selten, dagegen macht sich auf der Sonnenseite zuweilen ein
mehr goldfarbiger Anflug bemerkbar.

Fruchtfleisch: Es ist gelblich-weiB, um das Kernhaus etwas koérnig, sonst vollig schmel-
zend und duBerst saftreich, angenehm gewiirzt und erfrischend.

Kernhaus: Das Kernhaus ist hohlachsig; die gerdumigen Kammern mit langgestreckten,
schwarzbraunen Kernen besetzt.

Bliitezeit: Nach Deutschlands Obstsorten erscheint die Bliite spat und ist langandauernd,
nach Lucas mittelfrihblithend. Im Rheinland ist sie als mittelfriihblithend zu bezeichnen.

Reife und Nutzung:

nMadame Verté" ist in der Zeit von Dezember bis in den Januar genuBreif. Wenn durch den
Rostanflug das Aussehen der Frucht auch nicht sonderlich schén ist, so ist sie zur Weih-
nachtszeit dennoch eine hochgeschétzte und sehr wohlschmeckende Tafelfrucht, die auBerdem
um diese Zeit als Frischkompott hohe Wertschédtzung genieBt.

Wertgruppenzugehoérigkeit:
+Madame Verté" ist in der Preisgruppe I wie ,Alexander Lucas” aufgenommen worden.
Eigenart des Baumes:

Wenn diese Sorte auch auf Wildling veredelt gut gedeiht, so bringt sie am Hochstamme
meist zu kleine Friichte. Dagegen eignet sie sich, auf Quitte veredelt, fiir alle niederen For-
men vorziiglich und bringt im zunehmenden Alter reiche und regelméBige Ertrdge schoner
und gleichméBig entwickelter Friichte, wobei ein Ausfall kaum in Erscheinung tritt. Hier im
Rheinland zdhlt sie zu jenen Sorten, die nicht vom Fusikladium befallen werden. Spritzun-
gen gegen diesen Schddling konnen daher unterbleiben. Der Baum ist schén pyramidal
und mittelstark wachsend und bildet reichlich kurzes Fruchtholz. AuBer im Erwerbsobstbau
verdient sie in den Klein-, Haus- und Schrebergérten reichlich angepflanzt zu werden.
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Nachteile der Sorte:

Wenn ,Madame Verté' auch zu den bewéhrtesten Winterbirnensorten gehort, so mufl zu
ihrem Nachteil die nur mittelgroBe Frucht und die wenig ansprechende Farbe erwahnt wer-
den. Die Giite der Frucht wiegt jedoch diese Nachteile auf. Bei guter Lagerung in einem

geeigneten Keller und bei guter Ueberwachung wahrend der Lagerung kénnen Ausfdlle nicht
auftreten. Adam Schipper

 Horneburger Pfannkuchenapfel”
Zu unserem Farbenbild im Juliheft

Heimat und Vorkommen:
In Horneburg (Niederelbe) vor etwa 70 Jahren als Zufallssdmling in einem Hausgarten ge-
wachsen, deutlich vom Boikenapfel abstammend. Bisher nur auf das Niederelbegebiet und
Osthannover beschrankt.

Literatur und Synonyme:

Gestalt:

Sehr gro8, breit, kegelférmig, ungleichméBig mit den typischen Rippen des Boikenapfels. Die

inicﬁt hat den groBten Breitendurchmesser gegen den Stiel und verjingt sich gegen den
elch zu.

K elch : Meist geschlossen, in tiefer, mit vielen Falten und Rippen umgebener Einsenkung

Stiel: Kurz, haufig nicht iiber die Stielhdhe herausragend. Stielhdhe meist berostet.

Schale: Glatt, glinzend, aber nicht fettig. Grundfarbe zur Zeit der Baumreife hellgriin,

spater griingelb. Sonnenseite gerdtet in Tupfen und angedeuteten Streifen. GroBe Schalen

punkte fallen besonders auf dem Rot auf.

Kernhaus: GroB, offen, die GefaBbiindel am Stiel waagerecht, dann bis zur Kelchhohle

herzformig. Die Kernhausachse ist offen, meist bis zur Kelchhéhle. Die Kammern sind gro8

und weit. Kernzahl unregelméaBig, z. T. schlecht ausgebildet, hellbraun, flach, spitz.

Fleisch: Griinlich, weiB, saftreich, abknackend, von erfrischender, angenehmer Sdure.

Reifezeit: Baumreife Ende September, GenubBreife Februar.

Wert der Sorte:

Der ,Horneburger Pfannkuchenapfel” ist ein groSfriichtiger, saftiger Wirtschafts- und EBapfel,
beliebt wegen seiner langen Haltbarkeit im Keller und Kiihlhaus. Durch seine Saftigkeit ist er
eine wertvolle Verbesserung des ,Boikenapfels”.

Der Baum:

ist starkwiichsig, wird mittelgroB und bildet eine kugelférmige Krone. Er bliiht mittelfrith und
tragt alle Jahre regelméBig und reichlich. Er eignet sich am besten fiir Hochstamm. Vor dem
Einsetzen der Tragbarkeit ist er bei zu geilem Stande krebsempfindlich. Auf leichtem, trocke-
nem Boden stellt er friihzeitig sein Wachstum ein und trdgt sich dann bald ab. Die Sorte
leidet unter Fusikladiumbefall, doch lange nicht so stark wie der ,Boikenapfel”. Die Blatter
sind in der GroBe und Form der Frucht entsprechend. Sie sind dunkelgriin, mattgldnzend und
kraftig entwickelt.

Die weitere Anpflanzung der Sorte wird an der Niederelbe mit Nachdruck gefordert, zumal
die Sorte auch die letzten kalten Winter gut iiberstanden hat.

Anmerkung: Beim Druck des Farbenbildes ,Horneburger Pfannkuchenapfel”, das dem Juliheft
beilag, ist ein Druckfehler in der Namensbezeichnung unterlaufen, statt ,Horneberger Pfannkuchen muf
es ,Horneburger Pfannkuchenapfel” heifien.

nicht bekannt.

Eine interessante Beobachtung bei ,Charles Cognée”

Bei der Birnensorte ,,Charles Cognée"”, die Erst im Mai tritt hier die eigentliche GenuB-
eingehender im ,Deutschen Obstbau” 1942,
Seite 3 der Obstsortenkunde, beschrieben
wurde, beobachtete ich eine eigenartige Er-
scheinung, die wert ist, bei dieser Sorte fest-
gehalten zu werden. Die Friichte, die sich bei
mir bis Juni halten, sind bis zum Frithjahr
griinlich. Nach und nach werden sie dann
gelb, dabei wird auch die Schale immer fet-
tiger, gleichzeitig strémt sie einen angeneh-
men Duft aus.
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reife ein. Das Fleisch bleibt zwar nur halb-
fein oder halbschmelzend und ziemlich fest,
doch ist es angenehm siiB, saftig und wohl-
schmeckend.

Die Sorte verlangt bei uns allerdings eine
sehr warme Lage und ist am besten flir das
Spalier an der Siidwand geeignet. Freistehend
auf Halb- oder Hochstamm und noch dazu in
schwerem, kaltem Boden bleiben die Friichte
riibenartig. R. Z o r n - Hofheim
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Die richtige Bezeichnung unserer Obstsorten

Von E. Sante, Sortenregisterstelle fiir Kern- und Steinobst, Geisenheim a. Rhein

Die Benennung der Obstsorten ist gegeniiber
frither eine ziemlich niichterne Angelegenheit
geworden, da fiir sie meist nur noch Personen-
und Ortsnamen gewéhlt werden. Beispiele aus
der groBen Zahl der Personennamen aufzufiih-
ren, wire unniitz, weil sie uns {iber die Eigen-
schaften der betreffenden Sorten doch nichts
sagen.

Eine Sucht friitherer Zeiten war es, besonders
hochklingende Namen von Kaisern, Konigen,
Fiirsten, Herzogen, Grafen sowie von Bisché-
fen, Kardindlen und anderen GréBen fir die
Namengebung der Obstsorten heranzuziehen.
Sehr unangenehm wirkte es dann freilich,
wenn die Giite der Sorte gar nicht dem hohen
Namen entsprach. So miifte man sich z B.
unter der Sorte ,KalvillFriedrichder
GroBe'" etwas ganz auBergewohnlich Wert-
volles vorstellen. In Wirklichkeit verdient
die Sorte aber nicht einmal den Rang eines
Kalvill, viel weniger die einmalige Auszeich-
nung , Friedrich der GroBe'. Sie fiihrt in der
Geisenheimer Obstsortensammlung ein ganz
vertraumtes Dasein. Eine grobe T&auschung
war es auch, einen Kochapfel der 5. Wert-
gruppe mit ,Ruhm der Welt" (Gloria
Mundi) zu benennen. Im III. Handbuch der
Obstkunde erwdahnt Oberdieck eine ,,Gott-
liche Pflaume" sowie eine weitere Pflau-
mensorte ,DieUnvergleichliche”, die
bei ihm aber nicht den Voraussetzungen der
Namen entsprachen. Als ein Witz im Obstbau
muB es angesehen werden, wenn in einer Auf-
zdahlung von Aepfeln eine Wirtschaftssorte
mit dem Namen ,Leckerbissen” benannt
wird. Der Name der Apfelsorte ,Mein
Wunsch” bleibt gegenstandslos, da er keine
Eigenschaft zum Ausdruck bringt.

Verallgemeinerungen unter den Ortsbezeich-
nungen erfuhr insbesondere der Name ,Scho-
ner aus Boskoop', nach ihm entstanden:
.,Schoner aus Nordhausen', ,Schoner aus Mil-
tenberg”, ,Schoner aus Herrnhut" u.a. Als
dhnlich geschmiickte Namen sind geldufig:
.Edler aus Leipzig" (Apfel), ,Kostliche aus
Charneu'” (Birne), ,Triumph aus Vienne"
(Birne).

Aus der vergangenen Zeit gibt es jedoch auch
viele ausdrucksvolle und z. T. mit Humor und
Spott gewiirzte Obstsortennamen, von denen
ich nachstehende Auslese folgen lasse:

A epfel, nach Fruchtgeschmack und Fleisch
(die Nebenteile der Namen sind bei dieser
Aufzéhlung fortgelassen):

.Orangenrenette’, , Ananasrenette”, , Cham-
pagnerrenette”, ,Muskatrenette”, ,Marzipan-
renette’’, , Rosmarinapfel”, ,,Anisapfel”, , Fen-

chelapfel”, ,Nelkenapfel” und ,Zimtapfel”
(Muskatrenette) sowie ,Sahnenapfel” und
+Schmalzprinz'’;

nach Fruchtform und GroBe:

Schafsnase’’, ,Hasenkopf' (Prinzenapfel),
Zwiebelborsdorfer”, ,Ké&sapfel” (Champag-
nerrenette);

nach Fruchtfarbe und Schale:

Rote Sternrenette', , Morgenduftapfel, ,Sei-
denhemdchen’, ,Goldzeugapfel, ,Safran-
apfel”, , Zeisigapfel”, , Sperberapfel”, ,Leder-
apfel”, ,WeiBkante" und ,,Schneekalvill;
nach sonstigen Eigenschaften:
.Klapperapfel” (Prinzenapfel),
Unzen-Apfel”.

Birnen, nach Fruchtgeschmack und Fleisch:
Muskatellerbirne", ,Honigbirne” und ,Zuk-
kerbirne", , Bergamotten, ,,Senfbirne”, , Kiim-
melbirne", ferner: ,,Rahmbirne", ,Butterbirne”,
.,.Schmalzbirne', ,,GrieBbirne” (Gute Graue)
., Mehlbirne'", ,Brotbirne' und , Wiirgbirne";
nach Fruchtform und GroBe:

Flaschenbirne”, ,Feigenbirne" und ,Zapfen-
birne", , Eierbirne”, ,KuhfuB"” (Westfédlische
Glockenbirne), ,,Katzenkopf", , Gansekragen"
,Geigenschnabel”;

nach Fruchtfarbe und Schale:

WeiBe Herbstbutterbirne”, ,,Goldbirne", , Fo-
rellenbirne’, ,,Rote Bergamotte", , Lederbirne’:
nach sonstigen Eigenschaften:

..Gliicksbirne” und ,,Ungliicksbirne”, , Schatz-
birne", , Trockener Martin", ,,GeiBhirtle".

nach Fruchtgeschmack und

Achtzehn-

Kirschen,

Fleisch;

Zuckerkirsche', , Honigkirsche", ,Mandel-
kirsche und Zimtkirsche"”, , Molkenkirsche"
und ,Sodkirsche', desgleichen: ,Speck-
kirsche®, ,Fleischkirsche und ,Knorpel-
kirsche'’;

nach Fruchtform und GroBe:

.Taubenherz”, ,Ganseherz', ,Ochsenherz”,

auBerdem nach scherzhaften VergrofSerungen:
.Karpfenkopf”, , Vier auf ein Pfund", ,Lot-
kirsche'’;

nach Fruchtfarbe und Schale:
.Mohrenkirsche', ,,Scharlachkirsche", , Gold-
kirsche', ,Bernsteinkirsche" und ,Marmor-
kirsche', dann ,Wachskirsche", ,Glanz-
kirsche', ,,Glaskirsche" ,Spiegelkirsche' und
~Samtkirsche";

nach anderen Eigenschaften:

,Folgerkirsche” (die Sorte reift nach und
nach, sie folgert).

Pflaumen und anderes Steinobst, nach
Fruchtgeschmack und Fleisch:
Zuckerzwetsche", , Honigzwetsche", , Muska-
tellerpflaume”, , Weinpflaume", ,Rosinen-
pflaume", ,,Sauerzwetsche";

nach Fruchtform und GroBe:
.Sabelzwetsche' (Violette Dattelzwetsche),
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nPantoffelpflaume”, , Mannsnase”, , Ochsen-
auge”, ,Feigenzwetsche', , Venusbrust-Pfir-
sich";

nach Fruchtfarbe und Schale:

n Veilchenpflaume” und , Rosenpflaume", ,Pur-
purzwetsche", , Topaszwetsche", ,Bernstein-
zwetsche", ferner gesprenkelt: ,,Lerchenei” (ist
Metzer Mirabelle), ,,Violettes Rebhuhnei' (ist
Violetter Perdrigon);

nach weiteren Anldssen:

wJungfernpflaume", ,Herrenpflaume',
lorener Sohn usw.

. Ver-

Nutzanwendung:

Wann ist ein Sortenname vor-
bildlich?

1. Die Namen miissen die betreffenden Eigen-
schaften wahrheitsgetreu und treffsicher wie-
dergeben, wie dies bei nachstehenden Sorten
zum Ausdruck kommt:

»Ananasrenette”, ,Muskatrenette”, ,Edel-
roter, , Rote Sternrenette”, ,,WeiBer Glocken-
apfel”, ,Hochfeine Butterbirne", , Forellen-
birne", ,,GroBle Zuckerzwetsche' usw. B

2. Die Namen von Ziichtern, Herausgebern
bzw. auch von Orten und Gebieten lassen sich
mit Sorteneigenschaften — méglichst nur mit
einer — verbinden, wie z. B. bei:

»Cox' Orangenrenette”, ,Kutschers Kalvill",
nDilmener Rosenapfel”, ,Zabergédurenette",
nHardenponts Butterbirne", ,Stuttgarter GeiB-
hirtle", ,Biittners Rote Knorpelkirsche", ,He-
delfinger Riesenkirsche", , Liitzelsachser Friih-
zwetsche' u. a.

3. Bei sehr bekannten Sorten hat sich im Laufe
der Zeit von selbst eine Abkiirzung eingebiir-
gert, wie bei den Aepfeln: ,,Bohnapfel”, ,,Cron-
cels", ,Klarapfel”, , Goldparméine’, den Bir-
nen: ,Solaner”, ,Tongern”, den SiiBkirschen:
nBraunauer”, ,Jaboulay", der Pflaume: , Mont-
fort".

Man spricht in der Praxis gleichfalls von:
»Cox", ,Berlepsch”, , Boskoop", ,Oldenburg"
usw. Gegen eine solche Kiirzung ist nichts
einzuwenden bzw. sie ist zu férdern unter der
Voraussetzung, daB die Sorte durch den be-
stehenbleibenden Namensteil hinreichend ge-
kennzeichnet und keine Verwechslung mit
anderen Sorten maglich ist. (Vergleiche: ,,Mi-
nister von Hammerstein'' und ,,General von
Hammerstein"!)

4, Namen bedeutender Pomologen und Fach-
leute zu erhalten, sollte uns stets eine ehren-
volle Pflicht sein. Solche Namen kommen zum
Ausdruck in den Sortenbezeichnungen von
Aepfeln: , Erwin Junge”, ,Franz Spath'; von
Birnen: ,Alexander Lucas”, ,Liegels Butter-
birne", , Diels Butterbirne'' u. a.

Ein Sortenname ist dagegen un-
brauchbar:

1. wenn er einen Personennamen wiedergibt,
dessen Tréger mit dem Obstbau gar nichts zu
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tun hat, ebenso unerwiinscht sind dabei jeg-
liche Titel;

2. wenn der Name eine aufféllige Uebertrei-
bung darstellt, besonders hinsichtlich der
Fruchtgiite, GroBe, Farbe, Versandfestigkeit
sowie der Haltbarkeit, Art der Verwendung
usw.,;

3. wenn sich der Name in nichtssagenden Be-
zeichnungen erschépft, wie bei Kirschen in:
~Rote Herzkirsche', ,Frithe Braune', ,Dicke
Braune"”, ,Spdte Braune”, bei Birnen in:
wWeiBbirne", , Rotbirne'’ usw.;

4. wenn der Name zu lang ist, wie bei: ,Fiirst
Anatol Gagarins Renette"”, jetzt nach Poenicke
abgekiirzt in , Fiirst Gagarin", ,Frasers Tarta-
rische Schwarze Herzkirsche”, , Trinenmuska-
tellerkirsche aus Minorka;

5. wenn es sich um hdBliche Namen handelt,
wie bei den Aepfeln: ,Nonnetit”, , Sauriissel"
(ist Laubrenette), , Krétenrenette'’; bei Birnen:
«Wadelbirne” oder ,Frauenschenkel (ist
Pastorenbirne), ,Zankbirne", ,Blutbirne'’; bei
Kirschen: ,Bockschellen”, nFroschmaul”,
nSchlangenkopf; bei Pflaumen: ,,Brustwarzen-
pflaume”, ,,Hahnenhode", , Hammelsack'; bei
Aprikosen:, Schweinsohr (ist Ambrosial) usw.

Wie wir sehen, muB sich ein richtiger Name
stets mit der besonderen Giite bzw. mit der
hervorragenden Wirtschaftlichkeit einer Sorte
decken, erst dann erhilt er die volle Pragung,
Wie wiirden uns sonst z. B. die Namen: ,,Ber-
lepsch”, ,Cox", ,Croncels”, ,Bohnapfel”,
»Clapps Liebling, ,Boscs Flaschenbirne",
nSchattenmorelle”, , Nancymirabelle" usw. so
geldufig sein. Den Wert einer untauglichen
Sorte hingegen durch einen klangvollen Na-
men erhéhen zu wollen ist eine unlautere
Handlung!

Die Festlegung richtiger und eindeutiger Sor-
tenbezeichnungen bildet einen Bestandteil der
Aufgaben der Sortenregisterstelle fiir Kern-
und Steinobst in Geisenheim a. Rhein.

Bei Neuziichtungen erfolgt die Festi-
gung des endgiiltigen Sortennamens zugleich
mit der Zulassung, nachdem die betr. Sorten
in den Priifungen ihre Selbstdndigkeit und An-
bauwiirdigkeit erwiesen haben. Der Ziichter
erhdlt hierbei nétigenfalls eine Beratung be-
zliglich der Namengebung in dem vorstehend
gekennzeichneten Sinne.

Die Grundsitze fiir eine verbesserte Namen-
gebung erlangen eine hervortretende Bedeu-
tung bei der zur Zeit in deutschen Gauen im
Gange befindlichen Auslese der Gebiets -
sorten, die im letzten Priifungsgang auch
zur Sortenregisterstelle gelangen. Ihnen einen
passenden, sachlich richtigen, wenn auch
schlichten Namen zu geben, ist fiir ihre Ver-
breitung und fiir die sortenkundliche Bearbei-
tung von gleicher Wichtigkeit.

Beilage zur Zeitschrift ,,Deutscher Obstbau' im Gartenbau-
verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder, Schriftleitung:

Kurt Krenz, Frankfurt/Oder, z. Z, Wehrmacht, Stellvertreter:
Martin Stamm, Frankfurt/Oder.




Winter-Dechantsbirne
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SORTENKUNDE IM OBSTBAU w5 01

»Winterdechantsbirne"
mit Farbentafel

Heimat und Vorkommen:

Diese hochedle Sorte wurde nach Bivort wahrscheinlich in einem Klostergarten in Loéwen
1825 aufgefunden und unter dem Namen ,Pastorale’ in Belgien verbreitet. Die , Winter-
dechantsbirne’ ist unter den Birnen das Gegenstiick vom , WeiBen Winterkalvill" der Aepfel,
indem sie zur Erlangung der hervorragenden Giite an Lage und Boden Anspriiche stellt,
die unser deutsches Klima nur selten zu geben vermag, es sei denn, da8 sie als Wandspalier in
guten Lagen Anpflanzung findet.

Literatur und Synonyme:

Diel beschrieb sie schon vor 1839 dreimal, und zwar unter ,Griine Winter Herrnbirn" (Sei-
gneur d’hiver), als ,,Winterdechantsbirn” und als ,Lauers englische Osterbutterbirn”. Unter
nWinterdechantsbirne” hat sie allgemein in Deutschland Verbreitung gefunden. Sie ist
ferner beschrieben im Illustrierten Handbuch der Obstkunde unter Nr.77, in Deutschlands
Obstsorten mit Farbentafel Band 3 und in der Prachtausgabe der wertvollsten franzosischen
Obstsorten von Louis van Houtte mit farbiger Abbildung. In Frankreich wird sie heute fast
nur unter ,Doyenné d’hiver'’ gefiihrt.

Mathieu nennt in seinem Nomenclator Pomologicus 54 teils franzésische, englische und teils
deutsche Synonyme. Von den deutschen Synonymen seien erwahnt: Friihlings-Butterbirne,
Griine Winter-Herrenbirne (in Baden), Hildesheimer Winter-Bergamotte, Lauers Englische
Osterbutterbirne, Pfingstbergamotte und Van Mons Friihlingsbutterbirne. Im Hannover-
schen soll sie nach ,Deutschlands Obstsorten” unter ,Hildesheimer Winterbutterbirne' ver-
breitet sein. Pomologisch gehort ,,Winterdechantsbirne zur Familie der Butterbirnen.

Die Gestalt: 3

Die Frucht ist mittelgroB bis groB, am Spalier groB, 6 bis 7 cm breit und 8 bis 9 cm hoch,
Der gréfite Breitendurchmesser liegt etwas unterhalb der Mitte nach dem Kelche zu; in
der Form verdnderlich, oft kreisel- oder gedriickt eiférmig, selten etwas birnférmig, bisweilen
kegel- oder stumpfkegelf6rmig. Im Durchschnitt beide Halften fast gleich.

Kelch: Der Kelch ist halboffen, in ziemlich tiefer, von Beulen oder Falten umgebener Ein-
senkung, Kelchblatichen hartschalig, bisweilen auch bléttrig, am Grunde etwas wollig.
Stiel: Der Stiel ist stark, fleischig aussehend, doch holzig, von brauner Farbe, nach dem
Fruchtkuchen hin stark verdickt, 2 cm lang, durch einen Fleischwulst zur Seite gedriickt,
in einer ziemlich tiefen Stielhohle mit Falten oder Wulsten umgeben.

Schale: Die Farbe ist je nach dem Standort des Baumes in der Grundfarbe verschieden,
teils glatt, zuweilen sich etwas rauh anfiihlend, teils hellgriin, teils dunkler griin, in voller
Reife dunkelgoldgelb, sonnenseitig oft schwach triilbrot verwaschen oder rotpunktiert. Mit
zahlreichen hellbraunen Punkten ist die Grundfarbe vielfach ganz iiberdeckt, so daB sie
nur wenig zum Vorschein kommt. Geringe oder keine Rostspuren. Umgebung des Stieles
strahlenférmig berostet. (Die Friichte der Abbildung der in Frankreich gewachsenen Friichte
sind in der Baumreife mehr hellgelbgriin, die zahlreichen, iiber die ganze Frucht verteilten
Punkte sind feiner und die Réte der Frucht kraftiger.)

Fruchtfleisch:

Das Fleisch ist gelblichweiB, unter der Schale etwas griinlich, saftig und schmelzend und von
einem ausgezeichneten muskatellerartigen Zuckergeschmack. In fiir die Sorte ungiinstigen
Lagen ist das Fleisch mehr oder weniger kornig, oft sogar steinig. Dagegen wird sie, unter
glinstigen Verhdltnissen gewachsen, in der Giite von keiner anderen Sorte iibertroffen. Sie
ist die Ko6nigin aller Winterbirnen.

Kernhaus: Das Kernhaus ist klein und geschlossen. Die engen, muschelférmigen Kam-
mern enthalten nur wenige hellbraune Kerne von brauner Farbe.

Bliitezeit: ,Winterdechantsbirne ist mittelfrithblithend. Die Bliitenknospen sind gro8,
kurzkegelférmig, meist stumpfspitz und schwarzbraun.

Reife und Nutzung:

Die Genufreife liegt in der Zeit von Dezember bis April. Die Ernte soll erst nach geniigender
Baumreife nach Mitte Oktober erfolgen. Erforderlich ist eine sachgemiBe, nicht zu feuchte
Lagerung der Friichte.
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Wertgruppeneinteilung:

Als Tafelfrucht fiir den verwdhnten Feinschmecker gehort sie in eine Sondergruppe, wie ,,Cox’
Orangenrenette” bei den Aepfeln. Dies um so mehr, da sie gegeniiber anderen Sorten ohne
Wettbewerb steht. Als Tafelfrucht erzielte sie im Einzelverkauf hohe Preise.

Eigenart des Baumes:

Der Baum stellt hohe Anspriiche an Lage und Boden, in ungiinstigen Lagen soll die Anpflan-
zung unterbleiben, er wachst in der Jugend kraftig und ist frithzeitig fruchtbar. Fiir kleine
Formen eignet sich noch die Quittenunterlage, sonst ist Zwischenveredlung angebracht.
Giinstige Erfolge werden am Wandspalier der Siid- oder Ostwand erzielt.

Nachteile der Sorte:

In ungiinstigen Lagen zeigt sich starker Schorfbefall an Holz, Laub und Friichten. Die
Frucht wird hierbei rissig und steinig. Giinstige Erfolge lassen sich mit dieser Sorte nur in
den allerbesten Lagen und unter giinstigen Bodenverhdltnissen erzielen.

Adam Schipper

,+Altlander Pfannkuchenapfel”

zum Farbenbild im Heft 9

Heimat und Vorkommen:

Die Abstammung ist nicht festzustellen. Zufallssdmling aus dem Alten Lande, der etwa 100
Jahre alt ist. Néahere Herkunft ist nicht mehr zu ermitteln,

Der ,Altldander Pfannkuchenapfel” kommt vorwiegend an der Niederelbe im Marsch- und
Geestgebiet vor. Von dort aus hat er sich in der ganzen Provinz Hannover und auch in Meck-
lenburg verbreitet.

Synonyme:
wEchter Pfannkuchenapfel”.

Die Gestalt:
MittelgroB, groBte Breite in der Stielhdlfte, nach oben spitz zusammengezogen.

Kelch: Geschlossen, gespitzt, aufrechtstehende Bldttchen, Kelchhéhle etwas vertieft, um-
geben von mehreren ausgesprochenen Rippen.

Stiel: Holzig, meist rot gefarbt, mittellang, fast zur Halfte liber die Kelchhdhle heraus-
ragend. Hohle nicht berostet.

Schale: Glatt, glanzend, aber nicht fettig, Grundfarbe z.Z. der Baumreife grasgriin, z.Z.
der ‘Lagerreife gelbweiBlich-griin. Von der Stielhéhle ausgehend meist rotgestreift. Die dicken
unterbrochenen Streifen laufen hdaufig nicht ganz bis zur Bliite, sondern enden vorher auf der
Frucht. Deutliche weiBe Schalenpunkte bedecken die ganze Frucht.

Kernhaus: Nicht sehr groB, geschlossen. Gefdfibiindel vom Stiel aus nach oben gehend,
dann bis zur Kelchhohle herzformig. Kleinere Kammern. GroB8e hellbraune, gut ausgebildete,
zahlreiche Kerne.

Fleisch: Ist griinlich-weiB, saftig, spdter miirbe, von angenehmem, mildem Geschmack.

Reifezeit und Nutzung:

Baumreife Mitte bis Ende Oktober, Genufireife Marz—April, halt in gutem Lager auch noch
lénger.

Der ,Altlinder Pfannkuchenapfel” ist ein sehr lange haltbarer, angenehmer EB- und Wirt-
schaftsapfel, er gibt ein gutes Apfelmus. Fiir die Kiihllagerung auch bei tiefen Temperaturen
gut geeignet.

Eigenart des Baumes:

Er wachst schwach und bildet, wenn der Schnitt vernachlassigt wird, leicht eine besen-
formige Krone. Die Sorte gedeiht nur bei ausreichender Feuchtigkeit und guter Diingung.
Wenn sie zu sehr mit dem Wachstum nachldBt, kann sie sich leicht iiberblithen. Der Baum
ist ein ausgesprochener Massentréger, er bringt in einem Jahr Vollernte, im nédchsten Jahr
noch eine halbe. Bliite zusammen mit der ,Goldparmédne”. Eignet sich am besten fiir Hoch-
stamm, ist jedoch auch auf Busch fiir leichtere Béden zu empfehlen. Unter Pilz- und Schad-
lingsbefall leidet die Sorte weniger, doch ist sie fiir frostgefdhrdete Lagen nicht geeignet. Die
Blatter sind mittelgroB, mattglanzend, mittelgriin und in deutlichen runden Bogen gezdhnt.
Die Sorte ist in dem letzten Jahrzehnt an der Niederelbe am meisten angebaut worden.

Dr.E.L.Loewel, Jork
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Wege zu einer neuen Obstsortenkunde

Gedanken zu den Geisenheimer Beschliissen vom 26. Januar 1943

Die Geisenheimer Beschliisse vom 26. Januar
1943 bilden die Grundlage einer neuzeitlichen,
wissenschaftlich-praktischen Pomologie. Sie
sollen die Sortenbeschreibung auf einheit-
licher Basis so durchfiihren, da8 sie einerseits
alle wichtigen Merkmale und Eigenschaften
der Sorte in einer wissenschaftlichen An-
spriichen geniigenden Form erfaBt, anderer-
seits aber alles fiir die Anbau- und Handels-
praxis Notwendige knapp, tibersichtlich, exakt
und leichtverstandlich darbietet.

Entstanden sind die Geisenheimer Beschliisse
aus einer Anregung, die von den Herausgebern
des bekannten Standardwerkes , Deutschlands
Obstsorten” (Obstgutsbesitzer Walter Poe-
nicke-Berlin, Hofrat Josef Loschnig-Wien und
Professor Dr. Rudloff-Geisenheim) im Rahmen
einer in Vorbereitung befindlichen billigen
Kleinformatausgabe dieses Werkes gegeben
wurde, die alle, wenn auch nur gebietsweise
fir Anbau und Handel wichtigen Sorten des
groBdeutschen Wirtschaftsraumes umfassen
soll. Beteiligt sind hieran auBerdem die zu-
standigen Organe des Reichsndhrstandes, ins-
besondere die Sortenregisterstelle.

Die Geisenheimer Beschliisse sind ein Bei-
spiel dafiir, wie durch vorbehaltloses Zusam-
menarbeiten schnell umfassende und wertvolle
Arbeiten geleistet werden kénnen. Sie stiitzen
sich auf auBerordentlich umfangreiche Vor-
arbeiten, die durch Poenicke und Loschnig
unterbreitet und namentlich durch die Sor-
tenregisterstelle (Dr. Kriimmel) wertvoll er-
ganzt wurden.

Sie geben nicht nur die bisher ibliche und
bekannte Beschreibung an sich, sondern
dariiber hinaus eine genaue Definition aller
in Betracht kommenden Begriffe und eine ein-
heitliche Terminologie, so daB in knapper
Form vieles eindeutig gesagt werden kann,
was seither in langen Ausfithrungen nur un-
klar dargelegt werden konnte. DaB die ein-
zelnen Begriffe und vor allem auch ihre Ab-
stufungen nicht willkiirlich festgelegt wurden,
sondern sich auf genaueste und sehr umfang-
reiche Sortenvergleiche und Messungen stiit-
zen, ist selbstverstandlich.

Die Frage liegt nahe, ob im Zeitalter der Sor-
tenbeschrankung derart grundlegende Arbei-
ten zweckmadBig sind. Dem ist zu erwidern,
daB die Verflachung der Sortenkenntnis eine
unmittelbare Gefahr fiir den Obstbau ist, weil
sie AnlaB zu schablonenmaBiger und gedan-
kenloser Arbeit gibt, ganz abgesehen von
ihren sonstigen, naheliegenden Nachteilen.
Sortenverringerung wird gefahrlich, sobald sie
ihre natiirlichen Grenzen nicht erkennt und
sie liberschreitet, Das Leistungsergebnis einer
Sorte ist keine festliegende GroBe, sondern
eine Funktion aus ihren genbedingten (d.h.

durch die Erbanlagen festgelegten) Eigenschaf-
ten und den einzelnen Faktoren ihrer Lebens-
haltung. Verhalten und Leistung einer Sorte
kénnen ohne Wiirdigung dieser Faktoren
uberhaupt nicht beurteilt werden. Die Be-
wertung einer Sorte an sich ist ein Nonsens
und irrefithrend.

Auch die Frostwiderstandsfahigkeit kann nur
richtig beurteilt werden, wenn man sie zur
jeweiligen Lebenshaltung der Sorte in Be-
ziehung setzt. Wohl ist auch sie im Grunde
genbedingt. Thre Auswirkung aber ist eben-
falls eine Funktion aus den genbedingten An-
lagen und all den zahlreichen Faktoren, deren
Gesamtheit wir als Lebenshaltung bezeichnen.
Sie ist so stark von den einzelnen ortlich ge-
gebenen Faktoren abhdngig, daB mit Bezug
hierauf fiir die Frostwiderstandsfahigkeit einer
Sorte an einem bestimmten Standort das Ge-
setz des Minimums geltend ist. Die bekannte
Tatsache, daB Sorten, die in kalten Klimaten
frosthart sind, zuweilen in giinstigeren Kli-
maten frostempfindlicher werden, findet hier-
aus ihre Erkldrung.

Es bedarf nur dieser andeutenden Beispiele,
um zu beweisen, daB die Sortenvereinheit-
lichung niemals die bodenstdndigen Sorten
ausschalten darf, die in den einzelnen Anbau-
gebieten entstanden und bewdhrt, genau auf
die dortigen Lebenshaltungsfaktoren einge-
spielt sind. Thre oft beobachtete Frosthérte
ist im wesentlichen hieraus zu erkldren und
darf durchaus nicht als gesteigerte Frosthdrte
der Sorten an sich aufgefaBt werden. Fir die
sonstigen Werteigenschaften der Sorten gilt in
weitem Umfange dasselbe.

Ich habe daher schon bei Beratung der im
Rahmen der Deutschen Landwirtschaftsgesell-
schaft aufgestellten Zuchtziele fiir die Obst-
sortenziichtung immer wieder gefordert, da8
nicht so sehr Universalsorten zu erstreben
sind, als vielmehr Spezialsorten fiir die Son-
derverhdltnisse unserer einzelnen, so iiberaus
verschiedenen Anbaugebiete.

Der deutsche Obstbau darf in diesem Sinne
nicht mit dem anderer Lander, besonders nicht
mit dem der USA., in Beziehung gesetzt wer-
den, denn was dort gilt, trifft fiir uns nicht zu.
Dort stehen fiir die einzelnen Obstsorten rie-
sige Flachen mit gerade fiir sie bestgeeigneten
Anbauvoraussetzungen zur Verfiigung, und
die dortige Sortenziichtung stiitzt sich hierauf.
Dort ist also Massenanbau einzelner Sorten
moglich, wie ihn der Ueberseehandel erfor-
dert. Unser Binnenhandel mit seinem Nah-
verkehr und den Sonderanspriichen einer um-
fangreichen, nahegelegenen Verwertungs-
industrie bieten andere Voraussetzungen.
Unser Obstbau ist zu wesentlichen Teilen zer-
splittert und muB im grundlegenden Gegensatz
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zu dem der USA. unabwendbar unter den
verschiedensten Verhdltnissen des
Bodens, des Klimas, der Héhenlage, Feuchtig-
keit usw. betriecben werden. Fiir diese so
unterschiedlichen Verhiltnisse aber kommen
eben Spezialsorten in Betracht und Einheits-
sorten nur unter dem von mir immer wieder
betonten Gesichtswinkel, daB sie nur dort an-
zubauen sind, wo sie sich erfahrungsgemaB
bewdhren und nicht andere Sorten héhere
Leistung versprechen.

Wir kénnen darum einen zahlreichen Sorten-
bestand keineswegs entbehren, und es er-
wdchst aus oben Gesagtem die Pflicht, den
alten Bestand bodenstdndiger Sorten erneut
auf Wert, Leistung und Eignungskreis durch-
zupriifen. Das naturnahe Empfinden der
Bauern hat den Wert bodenstdndiger Sorten
besser erkannt als die schulméBige Einstel-
lung vieler Obstbauberater, weshalb sie sich
oft genug der Einfiihrung gebietsfremder, wenn
auch noch so warm empfohlener Sorten wider-
setzte. Wo dies geschah, haben die Frost-
schdden viel geringeren Umfang angenommen
als anderwdrts. Es gibt Gebiete mit keines-
wegs besonders giinstig erscheinenden Anbau-
bedingungen, wo dank umfangreicher Be-
stdnde an bodensténdigen Sorten Frostschdden
so gut wie unbekannt sind.

Einen Fehler zu machen ist verzeihlich. Un-
verzeihlich aber ist, daraus nicht zu lernen.
Tdauschen wir uns doch ja nicht dariiber, daB
der Boden fiir die riesige Frostkatastrophe

“Vom Alter der Kulturstachelbeere

Ueber die Stachel- und Johannisbeere in Kultur
gehen die Daten in der Literatur ziemlich ausein-
ander. Im Jahre 1867 verdifentlicht Dochnahl in
seiner ,,Pomona" im 16.Jg.S.72, unter W.%.G.
einen Artikel, in dem versucht wird Klarheit zu
bringen, und es wird darauf hingewiesen, daB
Fuchs, der Verfasser des bekannten Krduter-
buches, in der ersten Hilfte des 16. Jahrhunderts
die Stachelbeere als bereits in Kultur befindlich
erwihnt. Sein Zeitgenosse, Hieronymus Bock (ge-
nannt Tragus), nennt in seinem Krduterbuch
auBerdem die Johannisbeere als Kulturgehélz.
Die Stachelbeere soll allerdings auch schon im
12. Jahrhundert bekannt gewesen sein. Ein Trou-
badour mit Namen Rutebeuf nennt den Strauch
Groiselier. In dem Beitrag, dem wir diese An-
gaben entnehmen, befindet sich eine interessante
Ableitung der Namen fir die StachelII;Jeeée.

. Gr.

erst dadurch so recht vorbereitet worden ist,
daB gebietsfremde Sorten, die an sich zweifel-
los wertvoll waren, massenhaft ohne ge-
niigende Riicksicht auf die Lebenshaltung an-
gepflanzt wurden, so daB sie am neuen Stand-
orte gesteigerte Frostempfindlichkeit zeigten.

Unter diesen Gesichtswinkeln, aber auch unter
noch manchem anderen erscheint die Er-
weckung einer neuzeitlichen Sortenkunde un-
abwendbar. Walter Poenicke, Berlin

Drei frostharte Pflaumensorten von Mitschurin

Renkloda kolchozna Kreuzung:
»GroBe Griine Reneklode X Prunus insiticia.
Sie trug die ersten Friichte im Jahre 1899. Der
Baum wdachst médBig, ist gegen Krankheiten,
GummifluB und Frost widerstandsfahig. In
Mitschurinsk iiberstand er ohne Schdden den
strengen Winter 1928/29. Er tragt sehr reich
und alljahrlich. Die Frucht ist mittelgroB, fast
rund, mit breiter Furche 20 Gramm schwer.
Die Fruchthaut ist diinn, vom Fleisch l6send,
griinlich-gelb mit wachsartigem Hauch. Das
Fruchtfleisch ist griinlich, saftig, siifi, sehr
wohlschmeckend. Tafel- und Industriefrucht.
Die Fruchthaut ist etwas bitter. Stein 16send.

Renkloda Reforma. Kreuzung: ,Grofle
Griine Renekloda” X Prunus insiticia, die die
ersten Friichte im Jahre 1906 trug. Der Baum
wachst gedrungen, nicht hoch, mit breiter
Krone. Er tragt mittelstark, ist frosthart und
treibt starke Wurzelschosse. Die Frucht ist
mittelgroB, 30 Gramm schwer, Die Fruchthaut
ist fein, gelb-rostig, mit weiBen Punkten und
feinem Hauch. Das Fruchtfleisch ist griinlich-
gelb, fein, saftig, stif-sduerlich, vom Stein gut
losend. Die Frucht reift im August.

Czarnof§liwa kozlowska., Kreuzung:
Prunus insiticia X , Anna Spdth". Die ersten

20

Friichte trug sie im Jahre 1901. Der Baum
wachst gedrungen, breit ausladend. Die
Triebe sind dick, dunkelbronze, mit hohen
Polsterchen beim Blattansatz. Das Blatt ist
grof, oval, etwas langlich. Diese Sorte ist
frosthart. Die Frucht ist groB oder sehr groB,
oval oder eiférmig, dunkelviolett, mit zahl-
reichen durchleuchtenden Punkten. Die
Fruchthaut ist diinn, stark. Das Fruchtfleisch
ist orangegelb, wenig saftig, etwas siif und
bitter. Der Wohlgeschmack laBt zu wiinschen
ibrig. Der Fruchtstein ist groB, elliptisch,
flach. Der Fruchtstiel ist 2,5 cm lang. Die
Frucht reift Anfang September.

Die hier beschriebenen Sorten werden in den
Gebieten des deutschen Ostens ausprobiert
werden. Es ist selbstverstdndlich, daB sich
die oder jene anders verhalten wird, sie wird
vielleicht in milderen Verhaltnissen weniger
frosthart oder weniger wohlschmeckend sein.
Da wir aber vorldufig keine absolut frost-
harten Sorten unter unseren Pflaumensorten
haben, konnen sie Beachtung finden.

K.J. Maurer, Posen

Beilage zur Zeitschrift ,Deutscher Obstbau" im Gartenbau-

verlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:

Kurt Krenz, Frankfurt/Oder, z. Z. Wehrmacht. Stellvertreter:
Martin Stamm, Frankfurt/Oder.
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SORTENKUNDE IM OBSTBAU v 1v.szise

Die Apfelsorte ,,Johannes Bottner"

Beschreibung zu dem in Heft 11 verdffentlichten Farbbild

Heimat und Vorkommen:

Diese wertvolle Sorte entstammt einer im Jahre 1910 vorgenommenen kiinstlichen Befruch-
tung von ,,Ontarioapfel” mal .,Charlamowsky". Der Ziichter, Franz Josef Krings, Baumschulen-
besitzer in Millich, Bez. Aachen, hatte das Bestreben, eine reichtragende Sorte zu erzielen, die
auBerdem widerstandsfahig gegen Krankheiten, Ungezieferbefall und Frostschdden ist. Der
Samlingsmutterbaum steht als Hochstamm im Obstgarten des vorgenannten Herrn Krings. Der
Ziichter benannte diese Sorte zu Ehren des Schriftleiters vom ,Praktischen Ratgeber im
Obst- und Gartenbau’, Johannes Bottner. Seit 1924 ist diese Sorte in Tausenden von Bau-
men, meist Niederstammen, die in der Baumschule des Ziichters Anzucht fanden, in GroB-
deutschland und in der Schweiz verbreitet. Auch zum Umpfropfen schlecht tragender Sorten
fand sie mit gutem Erfolg Verwendung.

Literatur:
Die Apfelsorte , Johannes Bottner” fand zuerst in der Zeitschrift ,,Der Obst- und Gemiise-
bau’ Erwahnung. Sie wird hier erstmals pomologisch beschrieben.

Synonyme:
Keine. Pomologisch gehért die Sorte zur Familie der Rosendpfel.

Gestaltund GroBe:

Ein rundlicher, zuweilen auch flachrunder, ziemlich groBer, schén gefarbter, frither Winter-
apfel. Normale Hochstammfriichte haben ein Gewicht von 160 bis 170 g, solche vom Nieder-
stamm auf Type IX veredelt bis 490 g; Breitendurchmesser 72 mm, Héhendurchmesser 62 mm.
Der Bauch liegt in der Mitte der Frucht und flacht sich nach Kelch und Stiel gleich rund ab.
Halften etwas ungleich. Flache Rippen, vom Kelch ausgehend, verlaufen teils in der Mitte
der Frucht, andere kaum sichtbar in der Stieleinsenkung.

Kelch: Geschlossen, selten halboffen, Kelchblatichen lange griin bleibend, spdter braun,
etwas wollig, ziemlich lang und zugespitzt; Kelcheinsenkung flach, breit, von feinen Falten
umgeben, die flach Uber der Frucht verlaufen.

Stiel: Lang, diinn, vielfach iiber die Einsenkung hinausragend, hellbraun, leicht wollig,
etwas gebogen; Stieleinsenkung tief, breit, hellbraun und auch dunkler berostet.

Schale: Fein, glatt, geschmeidig, abgerieben schon glinzend, leicht duftig, im Rot mit leicht
bldulichem Anflug; baumreif griinlich-gelb, in voller Reife fast goldgelb, auf der Sonnenseite,
oft aber auch iiber die ganze Frucht rot verwaschen, dazwischen schon rot gestreift und
geflammt; die nur im Rot sichtbaren Punkte sind fein und weiBlich, Rostspuren selten.
Fleisch: Gelblich-weiB, locker, miirbe, saftig, ziemlich sduerlich, doch hinreichend siiB.
Geruch angenehm, jedoch nur schwach.

Kernhaus: Zwiebelférmig, hohlachsig, etwas zerrissen; Facher mittelgroB, geoffnet; Achsen-
hohle mittelweit; Kerne zahlreich, mittelgroB, vollkommen, eiférmig, gespitzt, kastanienbraun.
Kelchrohre klein, kegelférmig. Staubfaden mittelstandig.

Eigenschaften der Frucht:

Das Bestreben im deutschen Obstbau geht dahin, solchen Obstsorten im Anbau den Vorzug zu
geben, die grofe und regelmédBige Ertrage bringen, um so die breiten Massen des Volkes
mit Obst zu beliefern. Betrachtet man den deutschen Obstbau unter diesen Gesichtspunkten,
so verdient die Sorte ,Johannes Bottner' Beachtung. Wenn diese Sorte auch nicht zu den
edelsten Tafelfriichten zahlt, so hat sie gegeniiber anderen Sorten doch Vorziige, so neben der
grofen Fruchtbarkeit, die sie vom ,Charlamowsky"* libernommen hat, die schéne Farbung,
so daB sie fir Markt und Wirtschaft gleich wertvoll ist. Auch fiir den Versand ist sie gut
geeignet. Anfang Oktober pfliickreif, beginnt Mitte November die GenuBreife, und die Frucht
ist bis in den Marz haltbar und wird nicht stippig.

Eigenschaften des Baumes:

Infolge der groBen und fast alljahrlichen Fruchtbarkeit sollte der Baum nur als Hochstamm im
offenen Boden gepflanzt werden, aber auch hier ist eine hinreichende Diingung und Pflege
notwendig. In schlechten Béden wird sich der Baum bald erschopfen. ,Johannes Béttner"
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eignet sich besonders zum Umveredeln schlecht tragender, aber stark wachsender Sorten. Auf
Hochstaimmen mit geringem Holztrieb ist er ein Versager. Als Hochstamm bildet er eine
hochpyramidale leichte Krone. Auf Typ IX veredelt, setzt die Fruchtbarkeit schon an der
ein- oder zweijahrigen Veredlung ein. Doch hat sich fiir den Niederstamm des Erwerbsobst-
baues Type XI fir diese Sorte am besten bewdhrt. ,Johannes Béttner” ist frosthart im
Holz, unempfindlich gegen Industrieschdden und widerstandsfahig gegen Krankheiten und
Schadlinge. Die Sorte eignet sich nach den bisherigen Beobachtungen fir rauhe Lagen.

Bliute:

Die Sorte ,,Johannes Béttner” ist mittelfrith- bis spatbliihend, doch wahrt die Bliitezeit nahezu
vier Wochen. Sie ist widerstandsfahig gegen &uBere Einfliisse, selbstfruchtbar und jungfern-
friichtig. AdamSchipper

Die Birnensorte ,Neue Poiteau"
mit Farbenbild

Heimat und Vorkommen:

Nach ,Deutschlands Obstsorten’’ handelt es sich um eine Sorte franzésischen Urprungs,
die von Simon Bouvier in Jodoigne geziichtet und nach dem Schriftleiter der Berichte
der Pariser Gartenbaugesellschaft benannt ist. Sie hat in allen Gauen Deutschlands Ver-
breitung gefunden.

Literatur und Synonyme:

Neue Poiteau wurde beschrieben: ,Illustriertes Handbuch der Obstkunde” unter Nr. 303.
,Deutschlands Obstsorten”, Band III. Auch der ,Deutsche Garten" brachte kurze Be-
schreibungen. Griine Flaschenbirne. Pomologisch gehort sie zur Familie der ,Griinen Lang-
birnen"'.

Gestalt:

Die Frucht ist groB, oft sehr groB, 95 bis 105 mm lang, 65 bis 70 mm breit. Der groBSte
Breitendurchmesser liegt etwas unterhalb der Mitte nach dem Kelche zu, pyramidal gebaut,
stark bauchig, oft in der Form unregelmaBig und verdnderlich. Nach dem Stiele zu oft glatt
und kugelférmig verlaufend, oft auch einseitig eingeschniirt. Im Durchschnitt sind beide
Halften immer ungleich.

Der Kelch ist geschlossen, zuweilen auch halboffen, unvollkommen, hornartig. Kelch-
blattchen kurz, nach innen zusammenliegend. Zwischen Fleischbeulen und Rippen einge-
zwangt. Kelchwélbung meist verschoben und ungleichmaBig.

Der Stiel ist mittellang, etwa 20 bis 24 mm, stark holzig, zur Basis hin fleischig, faltig,
mit Fleischringeln umgeben, von Fleischwiilsten scharf seitwérts gedriickt, oft wie eingesteckt.

Die Schale ist am Baume grasgriin, in der Reife wenig verandert, selten leicht griingelb,
stark rostig und rostig marmoriert. Nur in guten, sonnigen Lagen kann sonnenwarts eine
leichte triibrote Farbung auftreten. Fast allgemein ist die Farbe unansehnlich und wenig ver-
lockend.

Das Fleisch ist griinlich, in der Reife griinlichgelb, unter der Schale griin, fein, in fir die
Sorte guten Lagen schmelzend, saftreich, ums Kernhaus oft etwas steinig, von angenehm
siiBweinsduerlichem Geschmack, doch ohne Wiirze. In nassen Jahrgingen und bei un-
giinstigem Stande des Baumes sind die Friichte oft fade und geschmacklos.

Das Kernhaus ist sehr klein mit kleinen Kammern, die mit langgespitzten, schwarzen,
auch héaufig unvollkommenen Kernen besetzt sind.

Eigenschaftender Frucht:

Neue Poiteau” ist in der Zeit von Oktober bis Mitte November genuBreif. Sie gehort zu
jenen Sorten, die vom Schorf nicht befallen werden. Sie wird im allgemeinen recht ver-
schieden beurteilt. Vor allem ldB8t die grine und unscheinbare Farbe die Frucht nicht be-
gehrenswert erscheinen. Wenn sie als Tafelfrucht auch nicht sehr hoch im Ansehen steht,
so hat sie dennoch hohen Wirtschaftswert, ganz gleich, ob sie zum Dérren, zum Schnitzen
oder fiir Konservenzwecke verwendet wird. Es ist erwiesen, daB ,Neue Poiteau” in rauhen
Lagen in der Giite gewinnt, so daB sie dort sehr wohl unsere Beachtung verdient. Auf dem
Lager im Obstkeller bedarf sie einer besonderen Bewachung, da sie, ohne die Farbe zu ver-
éin?erg‘ von innen heraus morsch wird., ,Neue Poiteau’ hat in der Preisgruppe IV Aufnahme
gefunden.
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Eigenschaftendes Baumes:

Wenn alle anderen Birnensorten die gleiche Fruchtbarkeit aufwiesen, wie ,Neue Poiteau",
so wdre der deutsche Markt reichlich mit Birnen versorgt. Die groBe Fruchtbarkeit und die
GroBe der Frucht sind der Grund, daB diese Sorte so viel angepflanzt wird, Wer auf Giite
und Farbung einer Frucht weniger Wert legt, dem aber der Ertrag die Hauptsache ist, der
wird mit der ,Neuen Poiteau"” immer zufrieden sein. Der Baum wadchst duBerst kraftig und
wird aus diesem Grunde in der Baumschule vielfach fiir andere schwachwachsende Sorten zur
Stammbildung verwendet. Er gedeiht auf Wildling und Quitte veredelt gleich gut und bildet
schone Pyramiden. Er ist fiir die Anpflanzung an StraBen und auf Weiden geeignet, aber auch
im Kleingarten, auf Quitte veredelt, verdient er infolge der gro8en Fruchtbarkeit Anpflanzung.

Blite: ,Neue Poiteau" ist mittelfrithblithend. Der Pollen ist gut. Als Befruchtersorten sind
zu nennen: ,,Bunte Julibirne", , Boscs Flaschenbirne", , Clapps Liebling", , Frithe aus Trévoux"',
,Gellerts Butterbirne", ,Grdfin von Paris", ,Kostliche aus Charneu’, ,,Madame Verté", , Wil-
liams Christbirne’ u. a. A.Schipper.

Westliche und 0Ostliche Sorten

Ein Hinweis auf die interessanten Eigenschaften dieser Sortengruppen. Von K. J. Maurer, z. Z, Wehrmacht

Wir horen jetzt o6fters von ostlichen Sorten,
die zum Unterschied von den westlichen, emp-
findlichen Sorten, im allgemeinen frostfest
sind. Wenn wir von ostlichen Sorten sprechen,
dann meinen wir jene, die im gesamten Ost-
raum verbreitet und heimisch sind. Unter
diesen Begriff fallen auch die baltischen wie
auch skandinavischen Sorten. Wir kénnen also
die ostlichen Sorten mit den nordischen gleich-
setzen.

Unter westlichen Sorten verstehen wir die,
die aus Westdeutschland, Frankreich, Holland,
Belgien, England, also aus Gebieten mit mil-
derem Klima stammen. Hierzu kommen noch
die italienischen Sorten und die des Balkans.
Obwohl der amerikanische Erdteil westlich
unseres Lebensraumes liegt, pflegen wir die
dortigen Sorten nicht als westliche Sorten zu
bezeichnen, sondern fassen sie als amerika-
nische Sorten zusammen. Es 1dB8t sich der Be-
griff westliche Sorten auf die nordamerika-
nischen Sorten nicht anwenden, weil wir unter
den westlichen Sorten die frostempfindlichen
verstehen, obwohl es da auch einige Aus-
nahmen gibt — ein Grofteil der nordamerika-
nischen Sorten dagegen zu den frostfesten ge-
hort, besonders die Ziichtungen Hansens in
South Dakota, Yaegers in North Dakota, Alder-
mans in Minnesota und Maneys in Jowa Mac-
ouns in Ottawa —.

Wenn man bei den oOstlichen Sorten vor-
wiegend frostfeste, bei den westlichen vor-
wiegend empfindliche Sorten findet,dann ist das
darauf zuriickzufiihren, daB in den rauheren
ostlichen Verhaltnissen keine empfindlichen
Sorten bestehen konnten. Im milden Westen
dagegen konnten die empfindlichen Sorten ihre
Existenz behaupten und haben die frostfesten,
bodenstdndigen Lokalsorten verdrangt, weil
diese verschiedenen besonderen Geschmacks-
anspriichen nicht gentigen konnten. Es ist
nicht Zweck dieser Zeilen, iiber die Frost-
héarte der einzelnen Sorten, ob westliche oder
ostliche, zu sprechen. Ich mochte hier nur auf
einige interessante Eigenschaften der Sorten

hinweisen. Betrachten wir die Reifezeit, so
tragen die meisten ostlichen Sorten in ihrer
Heimat Winterfriichte. Fiir viele kann sogar
die Regel aufgestellt werden, daB, je weiter
nach dem Osten und Nordosten sie verpflanzt
werden, um so langer wird ihre wirtschaftliche
Haltbarkeit. Mit ganz geringen Ausnahmen
(z. B. Skrischapel) tragen alle diese frostfesten
ostlichen Sorten in warmeren Gebieten friher
reifende und kiirzer haltbare Friichte, als das
in ihrer Heimat der Fall ist. Diese Tatsache
mindert den Wert der frostfesten 6stlichen
Sorten in warmen Gebieten bedeutend herab,

Hierzu gesellt sich noch die Verminderung des
Geschmackswertes bei den ¢stlichen Sorten in
warmen Gebieten. Hier spielt die Hohe der
Sommertemperatur eine geringere Rolle als
die Dauer der warmen Vegetationszeit. In
ihrer Heimat gestaltet sich das Klima so, daf
nach langen, strengen Wintern, sehr warme,
aber kurze Sommer folgen, zwischen denen
eine sehr kurze Uebergangszeit liegt. An diese
Verhdltnisse sind die ostlichen Sorten ge-
wohnt, und es liegt bereits in der Eigenschaft
ihrer Erbanlage, daB sie unter diesen Um-
stinden nicht nur die besten Erfolge in
unserem Sinne zeitigen, sondern dann am ge-
siindesten sind.

Ganz anders liegen die klimatischen Verhalt-
nisse in den warmen Gebieten des Westens.
Die Winter sind kurz und milde, die Ueber-
gangszeiten lang, in denen sich schon im Friih-
jahr und noch im Herbst ein Teil der Vege-
tation vollzieht. Die bedeutend langere Wachs-
tumszeit im Verhaltnis zu den geschilderten
heimatlichen klimatischen Zustédnden der frost-
harten Sorten, verandern, wie schon erwéahnt,
die Fruchteigenschaft in bezug auf Fruchtreife,
Fruchthaltbarkeit und Fruchtgeschmack, ohne
von den anderen, tiefer liegenden Veradnde-
rungen und Unstimmigkeiten physiologischer
und biologischer Natur in der Konstitution der
Pflanze und Frucht zu sprechen. Selbstredend
spielen neben den genannten Klimaunter-
schieden auch andere, besonders Gkologische
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An unsere Leser!

Seit dem Bestehen unserer Zeitschriit ,Deutscher
Obsthau' haben wir jedem Heft ein Farbbild einer
Kern-, Stein- oder Beerenobstsorte beigelegt. Zu
jedem Heft verofientlichten wir in dieser Beilage
eine ausfiihrliche Beschreibung der Sorte. Mit ihr
wollten wir die Sorte unseren Lesern weitgehend
bekanntmachen und somit der Zeit eine umfassende
Obstsortenkunde vermitteln.

Je mehr Erfahrungen tiber eine Sorte zusammen-
getragen und in der Beschreibung verarbeitet wer-
den, um so wertvoller ist sie flir jeden einzelnen.
Von diesem Gesichtspunkt wollen wir in Zukunft
trotz mancher zeitbedingten Schwierigkeit noch
mehr als bisher die Sortenbeschreibung bereichern.
Hierzu ist vor allem die Mitarbeit aller Obstbauer
erwiinscht, die durch den Anbau der betreffenden
Sorten gentigend Erfahrungen gesammelt haben.
Wir bitten daher jeden Obstbauer um tdtige Mit-
arbeit und uns ihre Erfahrungen von folgenden
Sorten zu berichten, die wir in der ndchsten Zeit
verofientlichen mdéchten: ,Jonathan”, ,Signe Til-
lisch”, ,WeiBer Glockenapfel’”, ,Adams Apfel”,
,Oberldndischer Himbeerapfel”.

Nicht nur Vorteile, sondern auch nachteilige
Eigenschaiten, wie etwa Frostempfindlichkeit, An-
fdlligkeit flr Krankheiten, bitten wir zu nennen.
Wissenswert sind auch Ertragszahlen, Aehnlich-
keit mit anderen Sorten, das Verhalten gegentiber
einzelner Spritzmittel, Bevorzugung der einen oder
anderen Unterlage und Baumform, Beginn der
Bliite und viele andere Eigentiimlichkeiten. Je mehr
Beobachtungen uns berichtet werden, um so klarer
wird das Urteil liber die Sorte, um so wertvoller
die Beschreibung fiir jeden einzelnen.

Die Schriftleitung.

Verhiltnisse eine bedeutende Rolle in der
Entwicklung der Pflanzen und Friichte. Allein
aus der Tatsache, daB die ortlichen Sorten in
klimatisch glinstigeren Verhdltnissen unseren
Erwartungen in bezug auf den Fruchtwert nicht
entsprechen, ist zu folgern, daB von einer
schematischen Verpflanzung der o6stlichen
Sorten in bedeutend warmere Verhdltnisse ab-
zuraten ist. Es ist interessant, daB ganz be-
sonders die Mitschurin-Sorten sehr stark in
negativem Sinne auf die Uebertragung in war-
mere Gebiete, reagieren.

Wenn wir die ostlichen mit den westlichen
Sorten vergleichen, so muB noch erwahnt
werden, daB der hohe Fruchtwert der west-
lichenSorten proportionell mit der Verschlech-
terung der klimatischen Verhdltnisse, an Wert
verliert. Die besten Tafelsorten werden in den
rauhen Verhdltnissen des Ostens oder allein
schon in ungiinstigen Standorten, Gebirgs-
lagen usw. zu ungenieBbaren Riiben. Es ist
also ein umgekehrtes Verhédltnis in der Ge-
staltung des Fruchtgeschmackes und der
Fruchthaltbarkeit je nach der Veranderung der
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klimatischen Verhdltnisse bei den ostlichen
und westlichen Sorten zu beobachten.

Genau so, wie wir den Anbau der empfind-
lichen westlichen Sorten im Osten aus den
Griinden der Frostgefahr und Frostqualitats-
verschlechterung ablehnen miissen, so vor-
sichtig miissen wir bei der Uebertragung ost-
licher Sorten in warmere, westliche oder siid-
liche Gebiete wegen der Fruchtqualitdtsver-
minderung sein. Damit wird aber keinesfalls
der Wert und die Bedeutung der ostlichen
Sorten herabgesetzt. Sie sind hervorragend
dort, wo andere Sorten aus dem Westen ver-
sagen. So haben wir im Reich soviel rauhe
und sonst ungiinstige Lagen, die fiir den An-
bau empfindlicher westlicher Sorten unge-
eignet sind, in denen aber trotzdem Obster-
zeugung notwendig ist, Hierfiir sind die ost-
lichen Sorten besonders geeignet. Man wird
sich nun fragen, was in den Gebieten zu tun
ist, die normalerweise zu den westlichen,
warmen und giinstigen gehoren und in denen
aber auch Frostkatastrophen auftreten, so daB
die empfindlichen Sorten erfrieren.

Entgegen dem Verhalten der ostlichen Sorten
ist festgestellt worden, daB die frostfesten
nordamerikanischen Sorten in warmeren Ge-
bieten an Fruchtwert nichts oder nur ganz
wenig einbiiien und auch die Haltbarkeit der
Friichte nicht geschmdlert wird. Demzufolge
sollten solche Sorten in diesen Gebieten an-
stelle der empfindlichen Sorten angebaut
werden.

Eine weitere Hilfe leisten die Stammbildner-
sorten, auf deren Kronendste die empfind-
lichen Sorten aufveredelt werden.

Wir unterscheiden:
.Klarapfel” und ,Polnischer Papierapfel”

Synonyme: ,Livlindi- Synonyme: ~WeiBer
scher Klarapfel”, ,Gelber Papierapfel, ,Papierow-
Durchsichtiger”, ,Oliwka ka"”, ,Bielyj naliw** nach
zolta’, ,Lividndischer N. Krasnoglazow in ,Pra-
Durchsichtiger”, ,WeiBer widla polodowodstwa"
Durchsichtiger”, .Bielyj 1848, ,Bielyj naliw nasto-
naliw pribaltijskij'* nach  jaszczyj” nach A. Hreb-
A. Hrebnicki in ,Atlas nicki in ,Atlas plodow".
plodow’, ,Durchsichtiger

Sommerapfel’.

Fruchi: Die Frucht ist Frucht: Die Frucht ist

linglich mit einer deut-
lichen Naht, die vom Kelch
bis zur Stielhohle ver-
Iduft. Die Rippen sind un-
scheinbar. Die Schale ist
hell mit einem Hauch,
spdter gelb.  Reifezeit:
August.

Baum: Der Baum wdchst
mittelstark, baut eine ellip-
tische Kronel Die Rinde
ist gelb, das Blatt linglich,
wellig an den Rindern.

kleiner als die des Klar-
apiels, rundlich, die Schale
ist hell mit einem starken
Hauch, manchmal mit einer
leichten Backe, seiden-
artig glanzend, papierartig.
Fruchtileisch saftig, ziem-
lich wohlschmeckend,
jedoch oft zu sauer.

Baum: Der Baum wdchst
schwiicher als mittelstark,
baut eine rundliche Krone.
Die Rinde ist grinlich bis
griinlich-braun. K. J. M.

Beilage zur Zeitschrift ,,Deutscher Obstbau' im Gartenbau-

verlag Trowitzsch Sohn, Frankfurt/Oder. Schriftleitung:

Kurt Krenz, Frankfurt/Oder, z. Z. Wehrmacht, Stellvertreter:
Martin Stamm, Frankfurt/Oder.
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SORTENKUNDE IM OBSTBAU .5, 154

Die Birnensorte , Pitmaston”

Beschreibung zu dem in Heft 1 beigelegenen Farbenbild

Heimatund Vorkommen:

Nach Angaben in , Deutschlands Obstsorten” wurde diese Sorte von dem SchloBgartner Wil-
liams zu Pitmaston bei Worcester (England) aus einer Kreuzung der ,Herzogin von Angou-
léme" mit ,Hardenponts Butterbirne' geziichtet und unter dem Namen: ,Pitmaston Duchesse
d'Angouléme’ in den Handel gebracht. Den urspriinglichen Namen kiirzte Hogg in seinem
Fruit Manual” in ,Pitmaston Duchess”; Thomas nannte sie ,Duchesse d'Angouléme de Wil-
liams"; Lauche iibersetzte: , Pitmastons Herzogin". In Deutschland ist sie besonders als Spa-
lierbaum viel verbreitet.

Literaturund Synonyme:

Neuzeitlich beschrieben ist sie in ,Deutschlands Obstsorten Band IV. Ferner wurde sie
beschrieben in: Lauche, Ergénzungsband des Illustrierten Handbuches der Obstkunde unter
Nr. 886, in den Pomologischen Monatsheften Jahrgang 1904 Seite 97, in der Festschrift zum fiinf-
zigjahrigen Bestehen des Pomologischen Instituts in Reutlingen Seite 109. Mathieu nennt in
seinem Nomenclator Pomologicus noch vier Synonyme, davon sind die am hé&ufigsten vor-
kommenden: ,Pitmaston Duchess’ und ,,Williams Duchesse d'Angouléme’. Heute wird sie
fast allgemein als ,Pitmaston” bezeichnet. Pomologisch gehort sie zu den Apothekerbirnen.

GroBeund Gestalt:

Die Frucht ist sehr groB, solche bis zu 600 g sind besonders am Spalierbaum keine Seltenheit,
110 bis 114 mm hoch, 80 bis 90 mm breit, beulig uneben, ldnglich birnférmig, nach dem
Kelche zu abgerundet, nach dem Stielende zu abgeschrédgt. Der gréfte Breitendurchmesser
liegt unterhalb der Mitte nach dem Kelche zu.

Der Kelch ist sehr groB und halboffen. Kelchbldttchen griin mit braunen, etwas nach innen
gebogenen Spitzen, wollartig tiberzogen. Die nur flache Einsenkung ist mit Rippen und Beulen
umgeben, so daB sie unregelmdBig erscheint.

Der Stiel ist dick, 20 mm lang, etwas fleischig und uneben, haufig durch einen Fleisch-
wulst etwas zur Seite gedriickt, in einer nur flachen Einsenkung wie eingesteckt sitzend.

Die Schale ist sehr diinn, zur Zeit der Baumreife griinlichgelb, in voller Reife ein-
farbig zitronengelb, sonnenwarts hdufig etwas intensiver gelb gefarbt ohne jedwelche Rote.
Die Umgebung des Stielansatzes ist unregelmdBig mit einem zimmetfarbigen Rost besetzt,
auch sind unregelmdBige Rostfiguren iiber die Frucht verteilt. Zahlreiche griinliche und
auch zimmetfarbige Punkte, oft kaum sichtbar, verteilen sich auf der Schale.

Das Fleisch ist reinweil, schmelzend, sehr zart, duBlerst saftreich, angenehm weinig, von
gutem und erfrischendem Geschmack. Dadurch, daB das Fleisch der zerteilten Frucht die
weiBe Farbe ldngere Zeit behdlt, eignet sich ,Pitmaston” besonders fiir Konservenzwecke.

Das Kernhaus ist im Verhdltnis zur GroB8e der Frucht nur klein und besitzt nur enge
Kammern. Die Kerne sind meist unvollkommen und dunkelkastanienbraun. Vollkommene
Kerne sind selten.

Reifeund Nutzung: b Pitmaston' reift im Oktober und ist bis in den November haltbar.
Sie ist nicht nur eine Schaufrucht ersten Ranges, sondern auch eine sehr gute Tafelfrucht.
Die Ernte soll nicht zu frith, sondern erst dann vorgenommen werden, wenn die Friichte sich
gelbgriin farben. Auf dem Lager sind besonders die groBen Friichte sorgsam zu iliberwachen,
da sie duBerlich nicht erkennbar, von innen heraus morsch werden. Trotz der GroéBe hangt
die Frucht fest am Baume.

Eigenschaften-des Baumes:

Der Baum ist nicht nur in der Baumschule, sondern auch im Alter wiichsig, gesund und
reichtragend. Er ist ziemlich fest gegen Schorfbefall. Als Halb- oder Hochstamm sollte man
ihn nur in windgeschiitzten Gegenden anpflanzen. ,Pitmaston’ eignet sich fiir alle niederen
Formen auf Quitte veredelt. In windgeschiitzten Lagen kann sie auch auf Wildling fiir
Hoch- und Halbstamme verwendet werden, Im allgemeinen setzt die Fruchtbarkeit etwas
spater ein als bei anderen Sorten. Sie verlangt gute Boden, in Trockenlagen ist sie hin-
reichend zu bewdssern. A.Schipper
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Der Sortenbegriff beim Obst vom Standpunki
der Sortenbereinigung aus betrachtet

Aus den Arbeiten der Sortenregisterstelle iiir Kern- und Steinobst
des Reichsnihrstandes in Geisenheim (Rhein) von Dr. H. Krimmel

Der Begriff ,Sorte' wird bei den Obstarten in
einem dreifachen Sinn gebraucht:

1. Im engeren Sinn fir die vegetativ
vermehrten Sorten, also fiir Sorten-Klone.
Mit diesen haben wir es beim Obst weitaus
vorwiegend zu tun. Klone zeichnen sich durch
den Besitz vollkommen gleichen Erb-
gutes aus. Formabweichungen werden bei
ihnen in erster Linie durch Umweltein-
fliisse im Rahmen der durch die Erbanlagen
gezogenen Grenzen hervorgerufen. Diese sind
erblich nicht iibertragbar, missen
aber, soweit sie charakteristisch sind, bei den
Sortenbeschreibungen mit erfaft werden. In
selteneren Féllen entstehen bei ihnen Form-
abweichungen durch Mutationen, das
heift durch sprunghafte Verdnderungen in
einzelnen oder mehreren Erbanlagen. Diese
sinderblich konstant. Die aus einerMu-
tation hervorgegangenen neuen Formen sind
daher wie selbstdndige Sorten zu
behandeln. Wenn nur ein einziges oder
nur wenige Merkmale mutiert sind, und der
Gesamtcharakter der Ursprungssorte dadurch
nicht wesentlich verandert wird — wie es
nach den bisherigen Beobachtungen beim
Obst die Regel ist — muB bei der Namen-
gebung der kennzeichnende Be-
standteil der Ursprungssorte er-
halten bleiben und ist nur durch einen, die
mutierte Eigenschaft (Farbe, Reifezeit u. a.)
bezeichnenden Zusatz zu erganzen (z. B. rot-
friichtige Mutante der Sorte ,Schoner aus
Boskoop' = ,,Roter Boskoop”).

2. Sortenkundlich und ziichterisch gleich-
wertig mit den Klonen sind die homo-
zygotenSdmlingssorten. Diese wei-
sen infolge natiirlicher Bedingtheiten oder als
Ergebnis ziichterischer Auslese einen so
gleichméBigen Bestand an Erbanlagen auf,
daB die Sortenmerkmale auch bei ge-
schlechtlicher Vermehrung rein wei-
tergegeben werden. Man bezeichnet derartige
homozygot durchgeziichtete Stamme als
.Reine Linien”. Vollstandige Homozygotie
ist nur bei selbstfruchtbaren Sorten
durch fortlaufende Selbstbefruchtung zu
erreichen und ihre Reinerhaltung setzt
voraus, daf die Vermehrung auf Selbst-
befruchtung oder auf eine Fremdbe-
fruchtung innerhalb der Glieder
der ,Reinen Linie" beschrankt bleibt,
daB also jede Fremdbefruchtung durch fremde
Individuen ausgeschlossen wird. — Als Ur-
sache fiir Formabweichungen kommen, auBer
einer unerwiinschten Fremdbefruchtung, die
gleichen wie fiir die Klone in Frage.
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Beim Obst sind als weitgehend homozygote
Samlingssorten nur die sogenannten ,, kern -
echten Pfirsichsorten” zu nennen.
Sie haben sich auf natiirlichem Weg heraus-
gebildet. Die Ursachen fiir das Zustande-
kommen und die Erhaltung ihrer Erbeinheit-
lichkeit sind noch nicht geklart. Zur Klarung
der Frage, ob die Einheitlichkeit von Sdm-
lingsnachkommenschaften ausreicht, um diese
als ,,Sorten’ fithren zu kénnen, bzw. ob eine
geniigende Einheitlichkeit durch Gewinnung
des Saatgutes aus reinen, isolierten Bestdnden
gesichert werden kann, sind vom Sorten-
register vor einigen Jahren Versuche einge-
leitet worden, deren Ergebnisse iiber die Zu-
lassungsmoglichkeit solcher Sorten entschei-
den werden.

3. Im weiteren Sinne wird die Bezeichnung
.Sorte" auch auf Populationen (,Land-
sorten” im Sinne des Sortenregisters) ange-
wandt. Populationen sind Samlingsgemische,
deren Einzelindividuen zwar erblich ungleich
sind, die aber doch einen so hohen Anteil
gleichartiger Erbanlagen besitzen, daB ein
mehr oder minder einheitliches Sortenbild
zustandekommt.

Beim O bst ist als Beispiel fiir eine Popu-
lation vor allemdie,,DeutscheHaus-
zwetsche' zu nennen. Der Umstand, daB
die verschiedenen Typen der Hauszwetsche
in der freien Natur sich zum Teil auch durch
WurzelschoBlinge vermehren bzw. in
den Baumschulen durch Veredlung und
stellenweise auch durch WurzelschoBlinge
vegetativ vermehrt werden, tut der Tat-
sache, daB es sich bei der Hauszwetsche, im
ganzen gesehen, um eine Population
handelt, keinen Abbruch. Das Vorhandensein
der vielerlei Typen 1d8t sich — von gelegent-
lichen Mutationen vielleicht abgesehen — nur
durch Aufspaltung innerhalb geschlecht-
licher Nachkommenschaften erkldren. In-
folge der Zwischenschaltung der vegetativen
Vermehrung haben wir nur bei der Haus-
zwetsche anstelle einer reinen Sdamlings-
population ein Gemisch von Einzelsimlingen
und mehr oder minder grofen Einzelklonen
vor uns, die aber alle urspriinglich auf einen
Samling (bzw. eine Mutation) zuriickgehen. —
Die Variationen kénnen sich ‘auf die Baum-
form, die Neigung zur WurzelschoB8bildung,
die Blattform, die Reifezeit, die Farbe der
Fruchtschale und des Fleisches, den Zucker-
gehalt, die Steinablgsigkeit und anderes
mehr beziehen. Einige charakteristische Merk-
male sind jedoch stets unverdndert zu finden,



. und die auftretenden Merkmalsschwankungen
bewegen sich in so engen Grenzen, daB das
Gesamtbild der ,Sorte” Hauszwetsche ge-
wahrt bleibt und eine klare Abgrenzung
gegeniiber anderen Sorten maoglich ist.

Innerhalb der Gesamtpopulation ,Haus-
zwetsche' haben sich in einzelnen Anbauge-
bieten — teils durch natiirliche Auslese, teils
durch Zutun des Menschen — besondere
Formgruppen herausgebildet, wie die ,Fran-
kische", , Thiiringische'’, ,Stromberger Haus-
zwetsche”. Da es sich hier, trotz des Vor-
wiegens gewisser gemeinsamer Eigenschaften
und Merkmalsgruppen, immer noch um
Typengemische handelt, bevor sie nicht durch
eine Auslese und strenge Klonvermehrung
der besten Typen bereinigt sind, waren diese
Gebietsformen als ,Unterpopulationen” der
.Deutschen Hauszwetsche" zu bezeichnen.

Aehnlich wie bei den ,Deutschen Haus-
zwetschen'” liegen die Verhdltnisse bei den
Formgruppen der ,Biihler Frihzwet-
sche'" und der ,Ostheimer Weich-
sel” — der letztgenannten gehort auch die
Sorte ,Hindenburg” an —, und bei der
Gruppe derPrefBsauerkirschen. Mog-
licherweise sind auch die Varianten bestimm-
ter, alteingebiirgerter Gebietssorten
von Aepfeln (z B. Streiflinge) als Popu-
lationen anzusprechen.

Das Ziel der Sortenbereinigung muB selbst-
verstdndlich sein, von den unkontrollierbaren
Populationen loszukommen, und innerhalb
derselben — soweit erforderlich, gebiets-
weise — die besten Formen auszulesen und
ungeschlechtlich als Klone zu ver-
mehren. Zum Teil ist das bereits geschehen,
oder ist die Auslesearbeit — wie bei der
+Hauszwetsche” in Geisenheim und inverschie-
denen Anbaugebieten — bereits in Angriff
genommen. Zur klaren Unterscheidung von
der Population miissen die Auslesen durch
einen Zusatz gekennzeichnet werden, der sich
am geeignetsten auf die Herkunft bezieht, wie
z. B. ,Deutsche Hauszwetsche, Stromberger
Klon" oder , Leitzkauer PreBsauerkirsche, Klon
Miiller”, u. a.

NachDurchfiihrung derBereinigung werden im
Sortenregister beim Obst nur noch Klone *)
und homozygote Samlingssorten
als ,Sorten” gefithrt werden. Nur diese
konnen alsdann das Markenetikett er-
halten und zur Aufnahme in die Sortenlisten
der Landesbauernschaften zugelassen werden.

Auch bei den SiuBkirschen, Pfir-
sichen und Aprikosen lassen sich an
Hand der Friichte vielfach Gruppen von
Sorten zusammenstellen, die, wie die Glieder

*) Die bereinigten Typenunterlagen ent-
sprechen den ,Klonen”, auch wenn ihr Klon-
charakter — d. h. ihr Ursprung jeweils aus einer
einzigen Pflanze — heute nicht mehr nachge-
wiesen werden kann,

einer Population, viele gemeinsame Merkmale
aufweisen. Die Aehnlichkeit geht hier oftmals
so weit, daB die Entscheidung, ob ein Baum
einer bestimmten Sorte zugehort oder nicht,
nur durch Zuhilfenahme anderer Merkmale
als der Friichte, wie der Wuchsform des
Baumes, der Bliiten u. a. oder durch Pfropfung
von Kontrollreisern getroffen werden kann.

Das haufige Auftreten solcher Aehnlichkeits-
gruppen hat seine Ursache einerseits darin,
daf die genannten Obstarten im ganzen keine
allzugroBe Formenmannigfaltigkeit aufweisen,
andererseits in dem zahlreichen Vorkommen
von Zufallssdmlingen, die den Mut-
tersorten nachschlagen, oder die Uebergangs-
formen zwischen verschiedenen Sorten bilden.
Zum Teil wird es sich hier bei den selbst-
fruchtbaren Pfirsichen und Aprikosen tatsdch-
lich um kleine Populationen bestimmter
Sorten handeln, zum Teil aber — und zwar
besonders bei den selbstunfruchtbaren SiiB-
kirschen — um eine rein zufédllige Ent-
stehung von Sdmlingen mit dhnlichen Friichten
aus Kreuzungen ganz verschiedener Eltern.
Das Vorkommen solcher Zufallsdhnlichkeiten
ist aber auch fiir diePfirsicheund Apri-
kosen anzunehmen auf Grund der be-
schrankten Formenmannigfaltigkeit bei den
Friichten dieser Obstarten.

In der Praxis werden derartige Formen, die
einer bestimmten Sorte &hneln meist als
Spielarten’ oder ,Spielformen’ der betref-
fenden Sorte bezeichnet. Aus besagten Griin-
den muB man aber mit dem Gebrauch dieser
Ausdriicke vorsichtig sein; denn sie setzen
stets eine verwandtschaftliche Be-
zieh un g zwischen den Partnern voraus, die
nur selten nachweisbar und oftmals unwahr-
scheinlich ist. Deshalb bezieht man sich bei
der Wahl des Ausdruckes in allen Féllen am
besten ausschlieBlich auf die festgestellte
auBerliche Aehnlichkeit und spricht nur von
Formgruppen.

Wie weit diese ,Mitldufer’ pomologischer
Sorten zu erfassen sind, ist eine Frage der
praktischen Notwendigkeit. Bei dem vor-
nehmlich fiir den FrischgenuB bzw. zur un-
mittelbaren Verwertung im Haushalt oder in
Fabriken bestimmten Weichobst stellt das
Sorten- und Typenvielerlei ja keine zu
schwerwiegende Belastung dar. Selbstver-
standlich muB auch hier eine Ausmerzung
aller anbau- oder verwertungsméaBig minder-
wertigen Sorten erfolgen. Im iibrigen wird
es sich nur darum handeln, die bewdahrten
pomologischen Sorten und weiterhin die einer
Zulassung wiirdigen, wertvollsten Gebiets-
sorten sortenkundlich genau zu umschreiben
und festzulegen. Die Vermehrung wére dann
kiinftig nur auf diese zugelassenen Sorten zu
beschranken.

Dariiber hinaus die Unzahl der sonst noch in
den Anbaugebieten =zerstreuten Findlings-
sorten beschreiben und auf ihre allfédllige
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Identitat mit festgelegten Sorten priifen zu
wollen, ware praktisch unmoglich und auBer-
dem tiberfliissig. Denn fiir die Einordnung der
auf den Markt gelangenden Friichte in
Preisgruppen genigt bei fraglichen Sor-
ten die Zuordnung zu der Formgruppe einer
bekannten Sorte; selbstverstdandlich muf hier-
bei auch die innere Fruchtqualitdt derjenigen
der Namenssorte der betreffenden Formgruppe

Sorten dhneln, diesen aber nicht mit Sicher-
heit zugeordnet werden koénnen. Durchaus
verwerflich ist es, einer unbekannten oder
zweifelhaften Sorte kurzerhand einen unge-
fahr passenden Namen zu geben, um den
Schein einer umfassenden und unfehlbaren
Sortenkennerschaft zu wahren. Das Sorten-
bild der einmal festgelegten Namenssorten
muf unbedingt reingehalten werden. Durch

entsprechen.

Auch bei Sortenbestimmungen auf
Ausstellungen und anderen Veranstaltungen
sollte es sich allgemein einbiirgern, von
Formgruppen zu sprechen, wenn es sich
um Sortenproben handelt, die bestimmten

Der ,,Weille Glockenapfel”

solche oberflichlichen Fehlbestimmungen
wird jedoch der Sortenverwirrung Vorschub
geleistet, insbesondere, wenn dann in der
Folge von den falsch bestimmten Bdumen
Reiser zur Weiterveredlung verwendet oder
abgegeben werden.

mit Farbenbild
Heimat und Vorkommen:

Im Niederelbegebiet, in der Schweiz, im Sudetenland und verstreut auch im iibrigen Deutsch-
land. Wahrscheinlich Samling, dhnlich dem ,Weien Rosmarin'. Herkunft unbekannt.
Synonyme:

Glockenapfel in der Schweiz.
GroBeund Gestalt:

Frucht ist mittelgroB, hochgebaut, absolut glockenformig, kegelférmig. Typisch ist die Ein-
schniirung der Kelchhalfte. GroSite Breite in der unteren Fruchthalfte.

Der Kelch ist meist geschlossen, Kelchblatter fein und spitz, etwas zusammengedreht.
Die Kelchhéhle ist wenig eingesenkt, der Kelch ist von vielen feinen Falten umgeben,

Der Stiel ist mittellang und diinn und reicht stets iiber die Stielhohle heraus. Er reiBt
leicht aus.

Die Schale ist glatt, ohne glinzend zu sein. Sie ist sehr dinn aber fest. Die Grundfarbe
zur Zeit der Baumreife ist gelbgriin, sonnenwarts leicht gerétet. Das Rot ist in dicken
Punkten aufgelegt und zinnoberfarbig. Lagerreif ist die Frucht klargelb. Die Farbung der
Friichte ist dann auffallend schon.

Das Kernhaus ist meist groB und offen und besitzt weitraumige Kammern. Die GefdB-
biindel verlaufen herzférmig. Die Kernhausachse ist geschlossen. Die Frucht verfugt iber
zahlreiche, wohlausgebildete, tiefbraun gefdrbte Kerne.

Das Fleisch ist weiB, sehr saftig, knackend. Die Frucht ist von erfrischendem, wein-
sauerlichem Wohlgeschmack und hat ein kostliches Aroma noch im Mérz/April.

Altlander Glockenapfel.

Reifeund Nutzung:

Der ,WeiBe Glockenapfel” ist ein sehr lange haltbarer, ausgesprochener Tafelapfel von
gutem Aussehen und hervorragendem Geschmack. Halt sich im Keller lange frisch und hat
sehr wenig Verluste; fiir die Kthllagerung sehr geeignet.

Eigenschaften des Baumes:

Der Baum wadchst trichterférmig kraftig steil nach oben. Die Seitenzweige hdngen spdter, wenn
die Hauptertragsjahre erreicht sind, bogenformig herum. Er tragt mittelfriih, ist sehr an-
spruchsvoll an feuchten, néhrstoffreichen, gut humosen Boden. Er braucht mehrere Pfdhle,
um erst einmal festen FuB zu fassen. Er verlangt einen gesunden und frostharten Stamm-
bildner. An der Niederelbe erwies sich ,Croncels' am giinstigsten. Bliite mittelspat, etwa
zusammen mit der , Goldparmédne”. Eignet sich nur fiir Stammformen, ist leider sehr frost-
empfindlich und muB deswegen mit Vorsicht und nur auf kdltewiderstandsfahigen Stamm-
bildnern angebaut werden. Die Sorte ist fusikladium- und blutlausempfindlich, auch ver-
tragen die Bldtter schlecht kupferhaltige Spritzmittel. Die Blatter sind mittelgroB, ldnglich,
dunkelgriin und glédnzend.

Der ,WeiBe Glockenapfel'" ist die wertvollste Tafelsorte an der Niederelbe und an Halt-
barkeit bisher durch keine Sorte dhnlichen Wertes iibertroffen. Dr. E. L. Loewel, York
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Weifler Glockenapfel

Farbenbeilage der Zeitschrift Deutscher Obsthbau®‘, Frankfurt/Oder



Lanes Prinz Albert

Farbenbeilage der Zeitschrift ,,Deutscher Obstbau‘, Frankfurt/Oder



Uie Apfelsorte "lenes Erinz .gb&ct*'

Heimat und Vorkommen:

Liese {iberaus reichtragende Apielsorte wurde im uahre 1857 wvon
H, Lenes und :8hne in Berkhomstead geziichtet und unter dem la-
men "Lenes Prinze Albert" verbreitet. In Deutschland wurde sie
viel sngepilanzt und wird fast in jeder. Banmschule be¢uhrt.

Iiteratur:

"Lanes Frinz Albert' wurde beschrleben. 1. Leuche Erg.-Sand
Seite 7753 2. Hoog The fruit Manusl Lfeite 128; 3. Leutschlands
ObstsortenBand 11§ 4, Deutscher Garten Jahrgang 194U Seite 141

Synonyme:
"Prinz Albert". ﬁomologlsch gehort die IrTucht zur Familie
der Rambure. ;

Gestalt und Grofe:

Die Frucht ist grob, oft sehr groB Breitendurchmesser 8u mm ,
Hdéhendurchmesser 66 mm, regelmi#dig gebaut, flachikugeliormig,
nach Imcas platitrund, ﬁlttalbauchlg. “hne Falten und <ippen,
zwar verilautfen ilache Unebenneiten wvom Lelech zur 2 tl@lwolbung,
die: aber. dle regelmaﬁlga Form der Irucht.nlehb storen.

" LUer kelech

ist geschlossen und klein, hellbraum und grun; mit’ graugrﬁnem
oder oft genz griinem wolligan belag. BliAttchen  schmal, mittel-
‘lang, sich fast beriihrend, nach suben’ umgeschlagen. Lelchein-
senlung schmal und mltteltlef mit kleinen Falten und zuwelie
len zartem Zost umgeben .

ler Stiel

ist mittellang, etwa 12 mm, diinn, holzig, teils hell-, teils
dunkelbraun. ~’Elelemsenkung mlttelwelt bis weit, ziemlich
tief, anider Stielbasis mit einem graugrinen dost versehen,
der nach der Stielwdlbung zu ins griinliche iibergeht.

Ude Lchale

ist glatt, fast geschmeidig, fest, matiglinzend, zur ueit
der Daumreife frischgrin, spidter grunlichgelb bis mattgell
sonnenseitig rot verwaschen und lebhaft karminrot gestrelfﬁ
Punkte hellgrau, ziemlich zahlreich. Hellzimmtiarbene kleine
und groBere Warzen nicht sel ten. Geruch schwach, die frucht .
welkt nicht.

Les Ileisch
ist hellgelblich bis gringelblichweifi, markig, ziemlich fein,
saftig, weinsdiuerlich, ,wenig siil.

Das Lernhaus

ist groB und zwiébelidrmig. Achsenhdhle breit, Kemmern sichel-
iormig, gerdumig, stark zerrissen, weit offen, kelch- und
stielwdrts zugespitzt, teils auch schwach abgerundet. Kerne
linglich eiiformig, mittelgroB selten sber vollkommen, dune
kelbraun. Lernhausadern hellgrunlich.

Uie Lelchhdhle ist kegelformig, mitteltief. Staubfidden mittele

Stf’indig .

Die Bliite

erscheint mittelfriih bis spdt und ist nicht empfindlich gegen
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jullere Siniliisse. Pollen gut, als Follenspender sind zu
nennen: '"Baumanns denette", "Cox Urangenrenette”, Cron-
cels", "@oldparmine", "Klarapxel“ "Imndsberger Renette",
Zuccalmablios ienette L. 2, ; :

_Eigenschaiten der Frucht:

_ "Lenes Prinz Albert" ist von November bis Jenuar genuB-
reif, Die ‘rucht bh#lt sich jedoch bei spiter Lrnte und
guter Lagerung bis in den lirz. Wenn man diese torte
auch noch als Tafelirucht bezeichnen kamnn, so ist sie.
doch mehr als llarkt~ und wxrtschaftsirucht zu beachten.
Durch den regelmiBigen Bau der ¥rucht 148t sie sich
leicht in verschiedenen Sortierungen verkesufen. In man-
chen Jahren ist ein Zfusdiinnen der zu dicht stehenden
Iriichte notwendig.

wertgruppenzugehodrigkeits
"Lanes Frinz Albert" ist in der Preisgruppe 111 ("Bau-
menns Renette") aufgenommen worden.

. Higenschaften des Baumes$

‘Der Baum ist in der Jugens krift'ig und breitpyramidal
wachsend, infolge der grofien Fruchtbarkeit 148t der
Beum im Alter im Triebe nach, Die Erone nimmt eine mehr
breitrundliche Form an. An Lage und Boden stellt er ge=-
wisse ZAnspriiche, so ist auch eine sachgemaBe Dingung un-
erliBlich, Im Kleingarten, wo groBere irtrige erwinscht
sind, verdient diese uorto besondere Beachtung. In Hohen-
lagen empfiehlt sich die ‘npilanzung als Buschbaum.
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Heimat u.nd ?nrkownz :

~nach.aewaﬂnckenhnim‘uurde zuerst angenommen daﬂ'Uhlhorn-
Grevenbroich der ZLiichter wire, erst spiter hat sich heraus-
pestellt, dad er diese corte mur velbreitet’ hatte, Ler Ziche
ter war mach ncueren ugmlttlungen Vikar Schumscher zu Rame
rath bei Grevenbroich, der: 1864 gestorben ist, Liese” vorte
wurde nach dem hastgéber des Vikars, Feter Broich auf Hame
rather Hof bei Grevenbroich benannt. Am liiederrhein, be-
sonders in der Gegend von hrevenbroich wird dieser Herr-
liche und gute Lpiel besgonders - geschétzt doch wird er such
in den rheinischen udelobstanlagen berelLS anbepfldnaﬁ.

Synonyme und Liveratur:
Eeine, Die Sorte wird hier ersimels bcachzléban. ule gehort
in' aje &am¢¢ie dmz uoldrenabteu

Gestalty

Die Frucht ist groB ilachkugellormlg, melist regelmaﬁig
gebaut, mehr breit tus mn) als hoch (69 mm)., Die grddte
Breite liegt in der kKitte der !rucht, Hilfben ungleich,
oie dbnelt in Form und Farbe der borte "Kaiser wilhelm",

Der Eelch

ist welt ofien, mit kurzem und breiten, am Grunde etwas
getrennten nelchblattern. sie sind aufrechtstehend und
von greaugriner erbe. Kelcheinsenkung ziemlich flech und
veit, mit felten umgeben .

Der Stiel

ist ziemlieh dick, 16 mm lang, holzig, hellbraun, zert

wollig, in einer ziemlich tiefen, trichtert or nigen Stiel-
hobhle, die mit zimtierbenem Rost straLllb bekleidet ist.

Die Echllo

ist glatt und glinzend, im baumreifen Zustende griinlich,

in veller Heife gelb bis goldgelb, sonnenseitig leblaft
dunkelblutrot verwascher tpa dunkler gesgireiit. LienScheb-
tenselite ist niclht oder weniger gerotet. In der Réte treten
dic vielen runkbe sternertig hervor. Lie irucht ist mit
fusnahme der GStielhohle firei von Rostspuren. In voller
feife iuhlt sich die irucht leicht fettig an. Geruch ksum
merklich,

Dag ileisch
isU gelblichweilh, fein, mirbe, saitig, gewirzt, angenehm
weinig, fast ebenso aun. _

las Kernhaus

ist langlich zwiebelibtrmig und klein, Kammern stielwirts
spitz, kelchwirts ebgerundet, etwas ael'.l?J.S&Ln, geriunig,
weit offen. Achsenhohle mittelbreit. lie Kerneé sind groi,
dunkelbraun, langlich,eiformig und zugespitzt, meist eber
unvolLonmen.

Lie Eelehhchle ist trichberférmig. Steubiiden fiber mittole
stianaig,

Ligenschei ten der Irucht:
“"Feter Broich" ist von litte lezember bis lidrz genulireig,
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wird die Frucht put a.g,eic't'a hidlt sie sich bis in
den 4pril, Wenn 'Pber Broich auch nicht alle Anspru.-
che, die man an einen erstklessigen Tafekapfel stellt,
Qr:fﬁllt 80 ist er dennoch ein wirziger Ap:tel der ﬂen-
eni-gen, der nicht zu hohe Anspriiche stellt, befriodigt.
t man ibn im Keller lasorn bis sich die ansprechsn—
de larbe voll entwickelt hat, so ist er auf dem liarkte
leicht sbzusetzen. ln der iertgrupponeinteilung hat -
“"Feter Broich" bisher keine Aufnalme geiunden, er ist
in der rreisgruppe II ("Schéner von Beskoop ) zu iuhren.

*7 Bigenschaiten des Baumes:
"Peter Broich"” ist als junger Baum kriftig u.nd gesund-~
wechsend, er eignet sich sowohl ilir den Hochstamm wie
fir Busch und Spindel auf Typ IX veredelt. Uas-Blatt
ist grof und dunkelgrim, Die Bliite erscheint mittel~
frith, lian findet im Kreise Grevenbroich-lNeul alte Hoch~
pltiynpe dieser Sorte, die noch sehr gute Eririge bringen.
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Litticher Anenaskalvill

Heimat und Vorkommen: ; LT
Uber die Herkunft ist Genaues nicht bekannt, Oberdieck
schreibt im "Illustrierten Handbuch der Obstkunde": "Der
Name dewtet an, wo die Frucht zu Hause sein oder entsprun-
en sein wird, und bemerkt Diel iber die Herkunft nichts."
iese Sorte hat in einzelnen Gegenden Deutschlends, so auch
am Niederrhein viel Verbreitung gefunden und ist wegen der
groBen und regelm#iBigen Fruchtbarkeit besonders geschétzt.

Literatur:

"Tiitticher Ananaskalvill" wurde beschrieben: Illustr,

Handbuch der Obstkunde Band IV Seite 1; Deutschlands Apfel-

sorten von Dr, Engelbrecht, Seite 26, Oesterreichischelnga~

rische Pomologie von Prof, Dr, Rud, Stoll, Tafel X. Auch

in der Zeitschrift "Deubtscher Garten" wur&o.sio ofter er-

wahnt, - : 3

Synonyme:. ol ' _ A bmane

"Calville Anznas de ILiege", Vielfach auch nur "Ananas

g:%vii%". Pomologisch gehdrt diese Sorte zur Familie der
ville. i ' ‘

Gestalt: 4

Die Frucht ist groB, zuweilen auch sehr groB, 78 mm breit,
66 mm hoch, sbgesrumpft breit,oder auch linglich kegel-

* formig. Der Bamch sitzt nach dem Stiele zu, um den sich
die Frucht breit und flach sbrundet, Nach dem Kelche zu
verjiingt sich die ¥Yrucht meist mit einer schwachen HEin-
schniirung, Hilften meist deutlich verschieden, -

Der Keleh """ - : , |

ist geschlossen bis halboffen., KelchbliAtter meist grin,
kurzwollig, langgespitzt, am Grunde sich beriihrend, in
tiefer und weiter oder auch etwas enger Binsenkung mit
vielen feinen Rippen umgeben, von denen gewdhnlich finf
schon kalvillartig iber die rrucht hinlaufen,

Der Stiel

ist holzig, oft zum Fruchtemnsatz hin fleischig, ziemlich
stark, 12 bis 14 mm leng, locker behasrt. Sitzt in recht
weiter und tiefer HOhle, mit strahlenfdrmiger Berostung.

Die Schale

ist glatt, glinzend, geschmeidig, am Baum hellgriin, spiter
strohgelb bis zitronengelb, sonnenseitig etwas mehr gold-
geldb. Anflug von Rote selten, braune Punkte mittelzahl-
reich. In valler Reife bedeckt ein fettiger Uberzug die
Frucht, Je nach den Jahren und den ortlichen Verhalt-
nissen ist die Schale flammenartig mit braunem Rost be-
kleidet. Geruch schwach,

Das Fleisch

ist fein, weiB, erst etwas fest, spdter locjer, saftig
markig bis mirbe, fein alant- oder quittenartig gewirzt,
vorherrschend weinig, geniigend siiB,

=



Das Kernheaus
ist kalvillartig offen eizwiobeliormig, doch etwas unregel-
méBig. Achsenhohle brelt Kemmern stielwidrts spitz, kelch-

wirts abgerundet, ziemlich geri , Wenig zerrissen, Kerne
mittelgroB, braun, langlich oif , gespitzt, violo une-
vnllkommqn.

' Die Kelchhohle
_ist breit togoiiﬁrmig, Stanbfadon mittolstandig.

- e Bliite

erscheint friih und ist widorstandsfahig sogcn Wittorungav
oinflusso. ‘

Eigonschafton dsr Eruchtz

ULitticher Ananaskalvill" ist gonuﬂreif von Novcmbcr bis
Ende Dezember. Nach dieser Zeit verliert die Frucht an
Giite, Sie ist nicht nur eine sebr gute Tafelfrucht son-
dern auch fiir Wirtschaftszwecke vorziiglich gooisno%

In manchen Jezhren neigen die sehr groBon Frichte zum Stip-
pigwerden, wihrend die weniger groBen hiervon verschont,
bleiben, ﬁio Frucht hat sich hier zls besonders widerstands-
fihig gegen Hagelschiden erwiesen, indem die Wunde rasch
wieder verheilt,

Wertgruppenzugehorigkeit:
"Liitticher Ansnaskalvill” hat dort keine Aufnahme gofun-
den. Die Giite rechtfertigt die Aufnabme in Iroisgruppc I,

Eigenarten des Baumes: rd

Der Baum wichst in der Jugend kraftig, gosund und schdn.
Er ist frei von Krebs und trigt friih und regelmifig, Das
Blatt ist groB, eiférmig oder auch oval. Diese Sorte eig-
net sich besondcrs fiir den Hochstamm, jedoch such fir nie-
dere Formen, an denen die Friichte eine auBorgewohnlicho ‘
Grofe erroichan. :
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Cox' Orangenrenette

Heimat und Vorkommen:

Diese kostliche ¥Frucht wurde im Jeshre ‘1830 von Coy in
Colnbroock'Lawn bei Backs in Englend aus Samen des “Rib-
stoner® Pepping"gezogen. Sie fand erst 1858 Verbreitung.
Heute finden wir sie nicht nur in den Liebhsbergirten,
sondern such vorwiegend im Erwerbsgartenbau angepflanzt.
Im Plantegenobstbau gehért sie seit Jahren zu den Haupt-
anbausorten . : : : . e

Literatur: , ‘ . '

In deutschen Verken wurde sie beschrieben, in "Illustrier-

tes Hendbuch" Bd, VIII S. 1653 in "Deutschlands Apfelsor-
ten" S, 5723 in Lauche "Deutsche Pomologie" Bd. II Nr, 83

und in "Deutschlands Obstsorten" Bd, I Nr, 6. Die Zeit-

'gchgift "Deutscher Gartenbau" berichtet laufend iiber diese
orte., b »

Synonyme: ... . b o . i

Sie ist #llgemein unter "Cox' Oreangenrenette" bekannt, .

es sel denn, dal man sie kurz "Cox" nennt, Iucas nannte

‘sie noch “Céx' Orangen~Pefiping"”. Pomologisch gehdrt sie
zur Familie der Goldrenetten. 4

Gestalt:

Bin mittelgroBer, regelmilig gebauter, stark abges tumpf t-
rundlicher, zuneilon auch flachrunder und kepgelf Srmiger,
etwas stielbauchiger Winterapfel. Um den Stiel wolbt sich
die Frucht flachrund, wihrend si¢ nach dem Kelche zu etwas
ebnimmt, GroSenmaRe: Breitendurchmesser 72 mm, Hohendurch-
messer 56 mm, Hdlften fast gleich,

Der Kelch

ist halboffen bis offen, maBig groB, Blittchen griin, sehr
lang, schmel, Spitzen nach auBen gebogen, am Grunde sich
beriihrend. Kelcheinsenkung mitteltief, iiber deren Wolbung
einige ganz flache, kantenartige Erhsbenheiten hinlaufen,

Der Stiel

ist holzig, zuweilen auch verdickt und floischi§£.1g.bis
15 mm lang, grinlicbbraun, leicht wollig, sitz® maBig
tiefer, rostspuriger Stielhdhle,

Die Schele

ist glatt und glinzend, in voller Reife schon orangen-
gelb, sonnenseitig bald mehr, bald weniger marmoriert
und verwaschen, dazwischen noch dunkler flemmenartig ge-
streift. Marmorierter Rost und vereinzelte Rostpunkte
sind an jeder Frucht wahrzunehmen. Welkt nicht.

Das Fleisch

ist gelblichweiB, fein, asbknackend, spiater miirbe, saftreich
von angenehm weinig un& zimtartig gewiirztem, edlem Ge-
schmeck.

Das Kernhaus

ist plattzwiebelformig, hohlachsig, Kammern nur wenig
geoffnet, geriumig, mit mittelgroBen, meist vollkommenen,
rundlich ovalen, etwas plattgedriickten, braunen Kermen

besetzt . Kelchrohre kurzkegelformig, Staubfiden mittel- ¥
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standig.

Eigenschaften der Frucht:

"Cox' Orangenrenette" ist genuBreif von November bis Mirz.
Durch ihre Giite hat sie sich viele Ireunde erworben. Sie
zdhlt neben den Sorten "WeiBer Vinterkalvill", "Gravenstei-
ner", "Ananassrenette" zu unseren edelsten Tafolapfoln, ist
aber anch als Wirtschaf tsfrucht gleichgut breuchbar,

Wertgruppeneinteilung:
Sie steht in der Proisgruppenointoilung an erster Stelle und
bildet so eine Klasse fiir sich,

BEigensbhaften des Baumes:

Der Baum ist raschwachsend, jodoch diinnholzig und bildet
eine lichte, kugelige Kmno er ist fruchtbar und nicht
empfindlich. An den niederen Formen Setzt die Fruchtbarkeit
frihzeitig ein, Voraussetzung ist jedoch eine gute Dingung
und nicht zu trockonor Boden. Nach Goetz -~ "Verhalten der
Apfelsorten beim Umpfropfen" - vertrigt sich "Cox' Orangen-
renette" mit "Charlamowsky" "Coulons Renette", "Gelber Bel-
lefleur", "Kaiser Wilhelm", "Schoner aus BoskOOp "Kl arap-
fel. Sie v'rtragt sich nicht mit "Croncels", “Jonathan"
"Pitowka", Zweifelhafter Erfolg bei "Baumanns Renette", "Blcn-
heimer Goldrenette", Ontariospfel”,

Die Bliite

erscheint mittelfrih und hilt lange an. Pollen sehr gut. Be-
reits erprobte Pollenspender u, a, "Geheimrat Oldemburg",
"irither Viktoriaspfel", "Goldparm#ne", "Gelber Bolloflour"




Heimat und Vorkommen : Eine aus Danemark stam-
mende neuere Sorte, die nach , Deutschlands Obstsorten” von
dem Kammerherm Hardesvogt Tillisch in Bjerre bei Horsens (Jiit-
land) im Jahre 1866 aus Samen gezogen und nach seiner Toch-
ter benannt wurde. 1884 erwarben die Baumschulenbesitzer Ge-
briider Mathiesen in Korsor das Recht der Vermehrung und des
Verkaufs der Sorte. Von dort aus fand sie nicht nur in Déne-
mark, sondern auch in Deutschland viel Verbreitung. Sie wird
heute in den meisten Baumschulen gefithrt.

Literaturund Synonyme: Beschrieben: In der ,,Deut-
schen Obstbauzeitung” Jahrgang 1906 S. 161, 210, im Jahrgang
1910 S, 345, 373 und 381. Eine neuere Beschreibung mit Farben-
tafel in , Deutschlands Obstsorten” Band II Seite 1. Synonyme nicht
vorhanden.

GroBe und Gestalt: GroBer, kalvillartig leicht gerippter,
flach gebauter, sehr schoner, spater Herbst- und frither Winter-
apfel. Hohendurchmesser efwa 70 bis 75 mm, bei einer Breite
von 80 bis 85 mm, Die Frucht verjingt sich nach dem Kelche
zu. Der groBte Breitendurchmesser liegt etwas unterhalb der
Mitte. Fiinf flache Rippen, von der Kelcheinsenkung ausgehend,
verlaufen iiber die Frucht, die eine Aehnlichkeit mit dem , Wei-
Ben Winterkalvill” besitzt. Halften fast gleich,

Kelch : Halboffen; Kelchblattchen bréunlich, lang und schmal,
leicht wollig, aufrecht, Spitzen nach auBen gebogen. Sitzt in
einer tfiefen und engen Einsenkung zwischen %achabgemndeten
Rippen, die iiber die Frucht verlaufen.

Stiel: Holzig, ziemlich dinn, bis 20 mm lang, oft auch kiir-
zer, leicht flaumig, in einer tiefen und weiten Stielhdhle sitzend,
die strahlenformig zimmtbraun berostet ist.

Schale: Glatt, etwas geschmeidig, diinn, baumreif hellgriin-
lichgelb, in woller Reife leuchtend gelb, sonnenseitig goldgelb
und zuweilen leichtverwaschener Anflug von Réte. Punkte braun,
ziemlich sparsam, fein, auf der Sonnenseite stirker hervoriretend
und mit einem grunen Hof umgeben. Zur Zeit begiinender La-
gerreife ist die Frucht mit einem Wachsiiberzug versehen, so daB
sie sich fettig anfiihlt. Sie welkt nicht auf dem Lager!

Fleisch:
mirbe,
Aroma.

Kernhaus: Zwiebelformig, im Verhdlinis zur Grofe der
Frucht klein, Kammern stielwdrts spitz, kelchwirts abgerundet,
fast ?lanwandig. Achsenhohle schmal., Kerne meist zu zweien,
mittelgroB, plattgedriickt und breit, hellkastanienbraun. Kelch-
hohle kegelformig. Staubfaden etwas unter mittelstindig.

Eigenschaften der Frucht; Die GenuBreife liegt in der
Zeit von November bis Januar, Wenn die Sorte vielfach dem ,,Wei-
Ben Winterkalvill gleichgestellt wird, so trifft das dem duBeren An-
sehen nach zu, die Giite des Fleisches ist ihm aber nicht gleich-
zustellen. Immerhin nimmt diese Sorte unter den Einfithrungen
der letzten Jahrzehnte einen bevorzugten Platz ein, sei es in der
Giite der Frucht oder in dem bestechenden Aussehen. Die auf
Niederstammen gewachsenen Friichte sind wahre Schaufriichte
und finden als solche willig Absatz. Bei zu ifippigem Wachs-
tum, zurlickzufiihren auf reichliche Stickstoffgaben, stellt sich
nicht selten Stippigwerden ein. Auch liBt es die empfindliche
und diinne Schale ratsam erscheinen, den Absatz gleich nach der
Ernte durchzufithren,

Eigenschaften des Baumes: Gesund, starkwiichsig.
Der Baum bevorzugt jedoch guten, etwas feuchten Boden. Durch
das starke Wachstum setzt die Fruchtbarkeit bei dem auf Wildling
veredelten Halb- und Hochstamm erst verhdlinismaBig spét ein.
Erst dann, wenn der starke Holztrieb nachlaBt, sing gute und
regelmébige Erfrige zu erwarten. Der Baum entwickelt von Na-
tur aus schone Kronen, so daB spiterhin nur ein gelegentliches
Auslichten notwendig wird. Auch zum Umveredeln nicht be-
friedigender Sorten eignet sich ,,Signe Tillisch” vorziiglich. In
guten Boden bringt diese Sorte auf Typ IX ausgesuchf schdone
Friichte, in weniger guten Bden soll sie auf Typ II oder XI stehen,

Bliite : Erscheint mittelfrith, Polleneigenschaften sehr gut,
guter Pollenspender. Als Befruchtersorten u. a. ,,Adersleber Kal-
vill”, , Allington”, , Ananasrenette”, , Baumanns Renette”, , Cox’
Orangenrenette”, , Croncels”, , Frither Viktoria”, ,,Goldpar-
méne”, | Klarapfel”, ,Lanes Prinz Albert”, ,Schéner aus Nord-
hausen” und ,,Zuccalmaglios Renette”, Adam Schipper.

‘WeiB, leicht gelblich schimmemd, sehr saftig,
kalvillartig gewdirzt, mit einem feinen erdbeerartigen



Signe Tillisch
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Heimat und Vorkommen: Nach Angaben in ,Deutsch-
lands Obsisorten” aus einer Kreuzung des ,Spiher des Norden.s"
mit ,, Wagnerapfel” entstanden und in der Provinz Ontario in
Kanada geziichtet, Von den Gebriidern Transon in Orleans wurde
er im Jahre 1882 in den Handel gebracht. Er gehdrt zu den drai
Reichsaﬁielsorten, die seiner Zeif von der ,Deutschen Obstbau-
gesellschaft” unter gegebenen Verhalinissen zur allgemeinen An-
pflanzung empfohlen wurden. Schon aus diesem Grunde hat
diese Sorte in Deutschland viel Verbreilung gefunden. Im plan-
tagenmaBigen Obstbau gehdrt sie mit zu den fithrenden Sorten.

Literatur und Synonyme: Beschriechen: 1. Erstmals in
Downing, ,,The Fruits and Fruit Trees of Amerika’ S. 61, 2.
Pomologische Monatshefte” Jahrgang 1892 S. 249; 3. ,Deutsche
Obstbauzeitung” Jahrgang 1911 S. 417; 4. Eine neuere Beschrei-
bung in ,,Deutschlands Obstsorten” Band II. Synonyme sind nicht
rorhandan. Pomologisch gehort die Sorte zur Familie der Guider-
inge.

Grofe und Gestalt: Ziemlich groBer, kalvillartig gerippter,
in der Form flachrunder, sehr wertvoller spater Winterapfel. Brei-
tendurchmesser etwa 80 bis 90 cm, bei einer Hohe von 70 bis 80
cm. Halften im Durchschnitt ungleich. Die vom Kelche ausge-
henden Rippen verlaufen vielfach erst in der Stielhdhle.

Kelch : Geschlossen, Kelchblitichen von mittlerer Breite, lange
grinbleibend, nach innsn geneigt, aufrecht, Spitzen nach aufen
gebogen und stark zugespitzt, Einsenkung ziemlich tief und weit,
von zahlreichen Rippen umgeben.

Stiel: Holzig, vielfach kurz und dick, zuweilen auch bis zu
90 mm lang, rostfarbig. Stielhshle tief und weittrichterformig,
haufig leicht berostet.

Schale: Fest, gegen Druck wenig empfindlich, am Baume un-
ansehnlich griin, wobei selbst die fritbrote Rote der Sonnenssite
wenig hervortritt. Hingegen ist die Grundfarbe in voller Reife
gelb bis goldgelb, sonnenseitig lebhaft rot verwaschen und ge-
sireift. Die Frucht ist mit einem wachsartigen Ueberzug iiber-
zogen. Punkte zahreich, im Rot als weiBliche Tupfen erschei-
nend. QGeruch kaum merklich.

Fleisch: WeibBlich, fest fein und miirbe, saftreich, er-
frischend, angenehm sauerlich und gewdirzt.

Kernhaus: Ziemlich groB, zwiebelformig, hochachsig. Kam-
mern gerdumig, stielwdrts spitz, kelchwarts abgerundet; mit
gut entwickelten, dunkelbraunen Kernen bhesetazt.

Reife und Nutzung: Ab Januar genuBreif, halt sich
bei guter Lagerung ohne zu welken und ohne die erfrischende
Séure zu verlieren bis in den Juni. Fir Tafel- und Wirtschafs-
zwecke gleich wertvoll. Neben der Giite ist die lange und gute
Haltbarkeit der Frucht hervorzuheben. Wenn diese Sorte auch
vom Kenner begehrt ist, so empfiehlt es sich dennoch, den Ab-
satz erst nach einer gewissen Lagerung vorzunehmen, weil sich
dann die unansehnliche Farbe der Baumreife in die oben he-
schriebenen frischen Farben verwandelt. , Ontarioapfel” kann als
eine Handelssorte ersten Ranges bezeichnet werden, er ver-
trigt den Transport selbst auf weite Entfernungen. Ausfall auf
dem Lager kaum nennenswert.

Eigenschaften des Baumes: Wichst in der Jugend
mittelstark bis kréftig und bildet im Alter kugelige Kronen.
Sorte eignet sich sowohl fiir den Hoch- wie fiir den Halbstamm
und im besonderen MaBe fiir StraBenpflanzungen. Im plan-
tagenmabigen Erwerbscbstbau nimmi die Sorte eine bevorzugte
Stellung ein. Der Hochbusch wird auf Typ I und II und der
Spindelbusch: auf Typ IV veredelt, Der Baum liebt eine freie
Lage, da er in geschlossenen Géarten leicht unter Mehltau leidet.
Baum und Frucht sind widerstandsfihig gegen Krankheiten, auch
fithlt sich auf ihm die Blutlaus nicht wohl, Der Ertrag setzt frith
ein. Mit regelmaBiger Wiederkehr der Emte ist zu rechnen.
Ontaricapfel” ist zum Umpiropfen ungeeigneter Sorien beson-
ders zu empfehlen.

Blite: Erscheint mittelfrith, Gegen Witterungseinfliisse wenig
emfﬁndlich Pollen sehr gut. Geeignete Pollenspender sind u. a.
wAllingtoner Pepping”, , Baumanns Renette”, ,.Croncels”, ,,Gel-
ber Edelarfel”, +Cox’ Orangenrenette”, , Goldparméne”, , Ge-
heimrat Oldenburg”, ,Klarapfel”, ,Landsberger Renete”,
calmaglios Reneite™, Adam Schipper

72



Ontarioapfel
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Heimat und Vorkommen: Diese englische Ziichtung
ist ein Abstdmmling von Cox' Orangenrenette und war das Bestre-
ben darauf gerichtet, die guten Eigenschaften der Muttersorte zu
erhalten, die schlechten aber auszuschalten, Dies ist bis zu einem
gewissen Grade gelungen, denn Allington Pepping ist im Wuchse
geslinder und wiichsiger als die Stammsorte. Diese Sorte hat so-
wohl infolge der groBen Fruchtbarkeit des Baumes und der Giite
der Frucht in den Obstkulturen Deutschlands schon viel Anpflan-
zung gefunden

Literatur und Synonyme: Allington Pepping wird hier
erstmals beschrieben, doch brachten die fiihrenden deutschen Gar-
tenbauzeitschriften, so auch Deutscher Garten, wiederholt Hinweise.
Synonyme keine, es sei denn, daB diese Sorte kurz Allington ge-
nannt wird. Pomologisch gehért Allington Pepping zur Familie
Goldrenetten.

Gr6Be und Gestalt: Mittelgrofer bis groBer, regelmiBig
gebauter, hochedler und schon gefarbter frither Winterapfel, von
ovaler, oder auch abgestumpft rundlicher Form. Breitendurchmes-
ser 72 mm, bei einer Hoéhe von 64 mm. Der gréSte Breitendurch-
messer liegt in der Mitte der Frucht. Erhabenheiten laufen, schwach
blenlle;kbar, von der Kelchfliche bis zur Fruchtmitte, Haélften un-
gleich.

K elch: Meist weit offen, zuweilen auch halboffen, meist griin und
brdunlich, locker wollig. Kelchbldttchen schmal, lang, am Grunde
sich nicht beriihrend, stark nach auBen geneigt. Einsenkung madBig
tief und weit, zwischen flachen, nicht weit laufenden Rippen. Quer-
schnitt ziemlich rund.

Stiel: Holzig, diinn, etwa 20 bis 26 mm lang, bréunlich, leicht
behaart. Stielhéhe mitteltief, weit, eben, nur leicht strahlenférmig,
hellbraun berostet. Bei gréBeren Friichten tritt der Rost zuweilen
schuppenartig auf.

Schale: Glatt, mattglinzend, hellgriinlichgelb, spiter goldgelb,
sonnenwiérts leuchtendrot verwaschen, marmoriert mit karmesinroten
Streifen durchsetzt. Braunliche Punkte zahlreich. Bei einigen Friich-
ten kleine Rostfiguren. Geruch merklich.

Fleisch: Mattgelb, abknackend, spiter miirbe, sehr fein, saftig,
sduerlich, edel gewiirzt. Die Giite entspricht einer Tafelfrucht er-
sten Ranges.

Kernhaus: GroBe 34 zu 30 mm, zwiebelférmig. Kammern Gréfe
12 zu 18 mm, stielwédrts stumpf gespitzt, kelchwirts flach abgerun-
det, nur wenig zerrissen, gerdumig, etwas offen. Achsenhdhle mit-
telbreit. Kerne mittelgroB, vollkommen, lénglich eiférmig, gespitzt,
braun, Kelchhohle kegelférmig. Pistille mittellang, behaart. Staub-
fdden etwas unter mittelstdndig.

Eigenschaften der Frucht: Allington Pepping ist in
der Zeit von Ende November bis Februar genufireif. In Form und
Farbe hat diese Sorte viel Aehnlichkeit mit der bekannten Cox’
Orangenrenette, sie ist jedoch haltbarer als letztere. Die regelmd-
Bige Form, die ansprechende Farbung und nicht zuletzt die Giite der
Frucht sichern dieser Sorte einen Platz in unseren Gérten. Sie ist
als Tafel-, Handels- und Wirtschaftsfrucht héchst wertvoll. Ausbre-
chen zu dichtstehender Friichte ist in vielen Jahren unerldBlich,

Eigenschaften des Baumes: Er ist iiberaus wiichsig,
widerstandsfahig und fruchtbar und wird Allington Pepping viel-
fach als Ersatzsorte fiir die nicht immer gesund wachsende Cox’
Orangenrenette genannt. Der bekannte Edelobstziichter Schmitz-
Hiibsch in Merten bei Bonn urteilt iiber die Sorte wie folgt: ,Es
ist eine iiberaus leistungsfihige Sorte, wiichsig und fiberaus reich-
tragend, so daB die Friichte fast immer ausgedinnt werden miissen.
Zum plantagenmédBigen Anbau auf Paradies, Malus Type IX fast
iiberall zu empfehlen, leidet aber an Blutlaus und in feuchten La-
gen an Fusikladium.” Fritz Herr in Meckenheim bei Bonn urteilt:
,,Der Baum ist wiichsig und ungeheuer fruchtbar, er bringt regel-
mifige Ernten; das Laub ist unempfindlich gegen Krankheiten. Die
Sorte kann (berall dort angepflanzt werden, wo Cox' Orangenre-
nette nicht mehr gedeiht.*

Bliite: Mittelfrih. Die Hauptbliitezeit ist hier um den 13. Mal.
Pollen sehr gut. Geeignete Vatersorten: Ananas-Renette, Baumanns
Renette, Cox’ Orangenrenette, Croncels, Frither Viktoria, Goldpar-
méne, Geheimrat Oldenburg, James Grieve, Landsberger Renette,
Minister von Hammerstein, Zuccalmaglios Renette. Adam Schipper.
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Heimatund Vorkommen: Alte Sorte, die nach Angaben
v. Flotows im , Illustrierten Handbuch der Obstkunde” mit , Roter
Romerapfel” identisch ist, soll in Mecklenburg viel verbreitet sein.
Nicht richtig ist es, daB , Rheinischer Krummstiel” dieselbe Sorte
ist. ,,Gestreifter Romerapfel” ist deutschen Ursprungs.

Synonyme: ,Gestreifter Romerapfel”: 1. Muschen 2 Nr. 224;
2. ,Illustriertes l-iandbuch”, I,Deutschlands Apfelsorten” Nr. 75.
S&nonyme: ,Roter Romerapfel”, , Jungfernapfel”, , Krummstengel”,
Krummstiel”, , Romerapfel”. Die Sorte gehort zur Familie der
Schlotterapfel.

Gestalt: mittelgroB bis grof, abgestumpft eiformig, etwas
stielbauchig. Breite 77 mm, Hohe 70 bis 76 mm. Halften ungleich.
Kelch: halboffen, seltener geschlossen, braun mit grinem An-
flug, wollig. Kelchblattichen breitbléttrig, ziemlich lang, etwas
nach innen genei?t, Spitzen nach auBien gebogen. Einsenkung
ziemlich tief, mittelweif, mit nur flachen Falten umgeben.
Stiel: mitteldick, holzig, braun, etwas wollig. Stielhéhe mittel-
tief, méBig weit, ziemlich eben, etwas hellbraun berostet.
Schale: glatt, geschmeidig, schon glinzend. Grundfarbe erst
hellgriin, spater eigenartig gelbbraun gefdrbt, sonnenseitig, oft
auch ringsum karmesinrot tiberzogen und stark dunkler gesireift.

Schalenpunkte wenig zahlreich, fein graubraun. Frucht welkt
nicht. Geruch ziemlich stark.

Fleisch: weiBlich, fast fein, miirbe, saftfig, ohne besonderes
Gewtirz, angenehm weinsauerlich.

Kernhaus: rundlich zwiebelférmig. Kammern groB, offen
und gerdumig. Kerne mittelgroB, langlich, eiférmig, dunkelbraun,

teils nur vollkommen entwickelt.

Kelchhohle: frichterformig, mit kurzer Réhre.
mittelstindig.

Eigenschaftender Frucht: Reift von Mitte November
bis Ende Dezember. Fiir Tafel noch gut verwendbar, sie besitzt
aber hoheren Wert fiir Wirtschaftszwecke. Infolge der ansprechen-
den Farbe findet sie auf dem Markie willig Abnehmer. Ausfall auf
dem Lager ist auBerst gering, nicht schorfanfillig.
Eigenarten des Baumes: Er wichst stark, ist bis ins
hohe Alter gesund, wird nach den bisherigen Erfahrungen nicht
von der Blutlaus befallen. Er bildet eine hochkugelige Krone.
Fast regelmafig gute Emten schoner und auch gleichméBig ent-
wickelter Friichte.

Blite: mittelirith, scheint nicht empfindlich zu sein. Pollen
sehr gut. Vatersorten unbekannt. Schipper.

Staubfiaden
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Heimatund Vorkommen: Oberdieck schreibt im Hand-
buch der Obstkvnde: Diese héchst schatzenswerte Frucht, die
allgemeine Verbreitung verdient, ziichtete Professor van Mons
und benannte sie nach einem Baron De Geer. Sie steht in Form
und Farbe den Goldpeppings nalie, hat dhnliche Giite, welkt
nicht und zeichnet sich durch Fruchtbarkeit aus. Diese Sorte hat
hier am Niederrhein als Hochstamm auf Weiden und in Obst-
gdrten viel Verbreitung gefunden.

Literatur und Synonyme: Beschrieben: Diel, ,Syste-
matisches Verzeichnis" Nr, 560. — , Tilustriertes Handbuch® IV,
S. 273. — Dr. Engelbrechl ,Deutschlands Apfelsorten’, S. 420.
nReinette de Geer”. Am Niederrhein ist sie unter dem Namen
nGoldapfel verbreitet, Pomologisch geh6rt sie zur Familie der
Einfarbigen Renetten.

Gestalt: Mittelgrof bis groB, mehr breit (69 mm) als hoch
(56 mm), abgestumpft, rundlich, oft auch flachkugelférmig, mittel-
bauchig oder wenig stielbauchig, nach dem Kelche zu nimmt sie
meistens etwas stiirker ab. Nur flache Erhebungen verlaufen von
der Kelcheinsenkung bis zum Bauche, Halften meistens gleich.

Kelch: Halb oder ganz offen, griin mit braunen Spitzen, fein
bewollt. Blattchen mitteibreit, am Grunde etwas getrennt, kurz,
nach innen geneigt, aufrecht, Spitzen nach auBen gebogen. Ein-
senkung ziemlich tief, und weit, mit nur flachen Erhebungen, mit
zimtfarbenem Rost strahlenférmig besetzt.

Stiel: Dinn und holzig, zuweilen auch mitteldick und etwas
fleischig, etwa 15 mm lang, braun, schwach flaumig, sitzt in
weiter und tiefer, meist mit zinitfarbenem Roste belegter Hohle.

Schale: Ziemlich fein, an den nicht berosteten Stellen glatt
und glanzend, an den Roststellen sich etwas rauh anfithlend, am
Baume hellgelblichgriin, spéter schén gelb, fast goldgelb, sonnen-
seitig zuweilen ein Anflug von gelbrétlicher Réte, oder triibrot

verwaschen. Rostanflug, oft in Figuren je nach der Gegend ver-
schieden stark, fehlt zuweilen auch ganz. Punkte héaufig fein und
bréunlich. Geruch fehlt,

Fleisch: HellgelblichweiB, unter der Schale etwas griinlich-
gelb, spater gelb, fein, miirbe, geniigend saftig, von gewiirzhaf-
tem, edlem, etwas weinarfigem Zuckergeschmack.

Kernhaus: Ziemlich klein, zwiebelférmig. Kammern stiel-
warts spitz, kelchwarts abgerundet, fast glattwandig, geraumig,
einzelne offen, andere geschlossen. Kerne ziemlich grof, voll-
kommen, dunkelbraun, ldnglich einformig, gespitzt.

Celchhoéhle: Kurzkegelférmig, Staubfaden im &uBeren Drittel.

Eigenschaftender Frucht: Vom Dezember bis Februar
genubreif, hdlt sich bei guter Lagerung bis Ende Mirz. Sie ist
als' Tafelfrucht hochgeschdtzt, aber auch fiir Wirtschafiszwecke
sehr wertvoll. Ein Obstkuchen dieser Sorte ist eine Delikatesse.
Die Frucht welkt nicht auf dem Lager. Die Lagervng vollzieht
sich bis in den Februar ohne Ausfall. Auf den Markten des
Niederrheins ist sie unter dem Namen ,,Goldapfel' besonders
gefragt, :
Wertgruppenzugehorigkeit: Sorte hat in der Preis-
gruppeneinteilung keine Aufnahme gefunden. Infolge der Giite
der Frucht muB sie in der Preisgruppe 1 (,,Schéner aus Boskoop'')
Aufnahme finden.

Eigenschaften des Baumes: In der Jugend wie im
Alter kerngesvnd, er wird weder vom Krebs noch von Blut-
ldusen befallen, hat eine reichbelaubte, kugelformige Krone mit
vielverzweigten Aesten, so daf man auf eine lichte Krone be-
dacht sein muf. Da ,Degeers Renette’ am langen Fruchtholz
tragt, eignet sich der Baum vorwiegend fiir den Hoch- und Halb-
stamm, weniger aber fiir niedere Formen. Er gedeiht noch gut
auf Grasland und gehért zu den regelmiBigsten Tragern.

Al Schipper.-’zy
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