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Vereinshlatt

fiir die

Mitglieder des Deutschen Pomologen-Vereins.

Herausgegeben von dessen Vorstande.
Redwnt vom Geschiiftsfithrer, Garteninspector Ad. Koch in Braunschweig.

_____ Jahrgang 1884 - No 3.

Blsher noch nicht beschrlebene Apfelsorten

v Vom Medicinalrath Dr. Engelbrecht.

Von verschiedenen Mitgliedern unseres Vereins sind Aepfel ein-
gesandt, von denen eine Beschreibung wenigstens in der deutschen
Literatur noch nicht vorliegt, und welche wegen ihres Werthes fiir die
betreffende Gegend zur Aufnahme in den Leitfaden angemeldet wurden.
Ich habe von ihnen Beschreibung und Durchschnittszeichnung angefertigt,
welche ich hier veroffentliche, damit im Leitfaden auf eine ausfithrliche
Darstellung der Friichte verwiesen werden konne. Zugleich ersuche ich
die Einsender, diese Darstellung noch einmal genau mit Normalfriichten
der entsprechenden Sorte zu vergleichen, und mir anzuzeigen, was sie
darin als unzutreffend und ungenau gefunden haben, und etwa fehlende
Bemerkungen iiber Boden, Baumform, Wuchs, Kriftigkeit der Stimme,

Fruchtbarkeit etc. zuzufiigen.

Folgende Sorten sind vom Herrn Gutshesitzer Peters in Neu-
schottland bei Langfuhr unweit Danzig zur Aufnahme in den Leitfaden
angemeldet:

Niedauer (Eng.) Off October—December.

Gestalt” 71 : H6—5b9, abgestumpft rundlich, etwas stielbauchig. Stiel-

wolbung nur wenig breiter als die Kelchwolbung, Halften fast gleich.

Kelch halboffen, fast offen, griin, aussen wollig, innen flaumig.
Blattchen missig breit, am Grunde etwas getrennt, aufrecht, etwas nach
innen - geneigt, mit langer, scharfer, nach aussen gebogener Spitze.
Einsenkung flach, weit, zwischen feinen, nicht weit, oft kaum merklich
iiber die Frucht laufenden Falten. Querschnitt rund.

Stiel holzig, meistens diinn, bis an 23 mm lang, hellbraun, etwas

glanzend, fast kahl, Hohle tief, weit, eben, zart griinlich braun berostet.
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Schale glatt, etwas sprode, glinzend, in der Zeitigung gelb, sonnen-
wirts etwas goldiger oder hellroth angeflogen. Punkte sparsam, ziemlich
fein, braun, wenig bemerklich. Die Frucht welkt nicht, hat Geruch.

Niedauer (Eng.) Off October—December,

Kernhaus 39 :30, zwiebelformig, etwas unsymmetrisch. Kammern
13 :19, stielwarts stumpf gespitzt, kelchwiirts stark abgerundet, fast
glattwandig, ziemlich geriumig, geschlossen. Achsenhéhle kaum ange-
deutet. Kerne zu 2, mittelgross, eiférmig, scharf gespitzt, kaffeebraun.

Kelchhohle stumpfer, /s bis zur Achsenhiohle reichender Kegel.
Pistille sehr weit verwachsen, kahl, selbst in der Theilung. Staubfiden
in oder wenig unter der Mitte.

Fleisch weisslich, ziemlich fein, briichig, missig saftig, weinig und
eben so siiss, wohl Of.

Zeitigung October—December, war 15. December 1883 noch nicht .
voriiber.

Der Baum wird als mittelgross, gesund, frith und reichlich tragend
bezeichnet. Die Sorte ist in jener nordlich gelegenen Gegend verbreitet
und gesucht, sie konnte allenfalls zu III, 1 gesetzt werden, da aber
kaum Andeuten von Rippen vorkommen, der Querschnitt rund, das Ge-
wiirz recht schwach ist, so passt sie doch wohl besser zu XV, la.

Sommer-Weinling (Eng.) fast O Ende October bis Anfang Januar.

- Gestalt 60 :52, oft grisser, abgestumpft rundlich, ziemlich mittel-
bauchig, beide Waolbungen fast, beide Hilften ganz gleich.

Kelch geschlossen bis fast halboffen, griin und braun, aussen diinn
bewollt, innen fast kahl. Blittchen mittelbreit, am Grunde sich fast
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periihrend, nach innen geneigt, mit aufrechter, kurzer Spitze. Einsen-
kung flach, ziemlich weit, fast eben, zwischen meistens 5 Fleischperlen,
iiber die Wolbung laufen keine Erhabenheiten. Querschnitt rund.

Sommer-Weinling (Eng.) fast Off Ende October bis Anfang Januar,

Stiel holzig, unter mitteldick, an 10 mm lang, hellbraun, fast kahl.
Hohle mittelweit, unter mitteltief, eben, zimmtbraun berostet.

Schale glatt, etwas spride, glinzend, in der Zeitigung lebhaft gelb,
sonnenwirts goldiger, selbst mit leichtem, rothem Anfluge. Punkte
sparsam, fein, braun, wenig bemerklich, sonnenwirts zuweilen rothlich
umringelt. Die Frucht welkt nicht, hat wenig Geruch.

Kernhaus 39 : 30, flachrund und zwiebelformig, wenig unsymmetrisch.
Kammern 10 :18, stielwirts spitz, kelchwarts etwas abgestumpft oder
unbedeutend abgerundet, wenig zerrissen, ziemlich gerdumig, spaltformig
geoffnet. Achsenhohle fast mittelbreit. Kerne zu 2, vollkommen, fast
mittelgross, eiformig, lang und scharf gespitzt, dunkelbraun.

Kelchhohle kegelformig, gut /s bis zur Achsenhéhle reichend.
Pistille sehr weit verwachsen, kahl, selbst in der Theilung kaum etwas
behaart. Staubfiden kahl, mittelstindig bis unter mittelstindig.

Fleisch hell gelblich weiss, fast weiss, fein, ziemlich locker, saftig.
Geschmack nicht gewiirzt, vorherrschend weinig, nicht merklich siiss,
ihnlich dem des Winter-Taffetapfel (Ill. H.).

Zeitigung Ende October — Anfang Januar. Die Friichte waren am
16. December 1883 mnoch in guter Zeitigung, hatten sich bis Anfang
Januar gehalten. 4

Der Baum wird als gross, gesund und sehr fruchtbar bezeichnet.

Die Friichte sollen sonst bedeutend grosser werden, aber im Jahre 1883
10*
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wegen iibergrosser Fruchtmenge zu klein geblieben sein. Diese Sorte
ist in der Gegend von Danzig sehr verbreitet und beliebt, muss zu
XV, 1. b. gesetzt werden.

Marienburger Christapfel (Eng.) {f Anfang November—Januar.

Gestalt 57 :5H2, meistens bedeutend grosser, abgestumpft lianglich
rund, fast mittelbauchig, beide Wolbungen und Hilften ziemlich gleich.

Kelch geschlossen, griin, auf beiden Flichen kurzwollig. DBlattchen
mittelbreit, am Grunde sich beriihrend, nach innen geneigt, mit missig
langer, aufrechter Spitze. Einsenkung ziemlich tief und enge, zwischen
deutlichen aber flachen, sich nicht weit iiber die Frucht fortsetzenden,
rippenartigen Erhabenheiten. Querschnitt fast rund.

Stiel holzig, mitteldick, kurz, bis an 14 mm lang, briunlich, stark
flaumig. Hohle missig tief, ziemlich weit, meist eben, griin, diinn
berostet. ,

Schale glatt, fast geschmeidig, griin bis gelblich griin, sonnenwirts
oft weithin etwas triib blutroth iiberzogen, und dunkeler, namentlich
schattenwirts deutlich gestreift. Punkte ziemlich haufig, doch meistens
nur wenig auffallende Schalendupfen. Die Frucht welkt nicht, Geruch
schwach.

Kernhaus 31 :27, rundlich. Kammern in den vorliegenden Friichten
nur 4 — nebst 8 Gefissbiindeln, aber 5 Kelchblittern — 11 :18, stiel-
wirts ziemlich stumpf gespitzt, kelchwirts stark abgerundet, wenig
zerrissen, ziemlich geriumig, schmal gedffnet. Achsenhohle schmal bis
mittelbreit. Kerne zu 2—3, mittelgross, lang eiférmig, lang gespitzt,
braun, oft nicht ganz vollkommen.

Kelchhohle stumpfer, /s bis zur Achsenhohle reichender Kegel.
Pistille weit hin verwachsen, selbst in der Theilung kahl. Staubfiden
im inneren Drittel, kahl.
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Fleisch hell gelblich griin, fein, missig fest, saftig. Geschmack
nicht gewiirzt, siuerlich, nicht merklich siiss. {1

Zeitigung Anfang November — Januar. Die Friichte waren am
16." December 1883 noch gut zeitig.

Herr Gutsbesitzer Peters bezeichnet den Baum als mittelgross, ge-
sund, sehr fruchtbar. Wegen zu grosser Fruchtfiille sollen die Friichte
in diesem Jahre sehr klein geblieben sein. Die Sorte ist in dortiger
Gegend, namentlich im Marienburger Kreise sehr verbreitet und be-
liebt, wird Krieschapfel, das ist auf hochdeutsch Christapfel, genannt.
Auf Antrag des Einsenders habe ich den Namen Marienburger Christ-
apfel angenommen. Gehort zu XIII, 2, 1. D.

Vom Herrn Fabrikbesitzer Em. Hoesch in Diiren (Rheinpreussen)
ist die Aufnahme folgender Sorten in den Leitfaden beantragt:

Nothlich’s Gulderling (Eng.) 0011 November—Januar.

Gestalt 72 : 68—69, abgestumpft rundlich eiférmig bis linglich rund,
meistens etwas stielbauchig. Stielwdlbung etwas breiter als die Kelch-
wolbung. Halften gleich.

Kelch halboffen bis fast offen, lange griinlich, aussen schwach wollig,
innen wenig flaumig. Blittchen mittelbreit, am Grunde wenig getrennt,
aufrecht oder wenig nach innen geneigt, mit mittellanger, nach aussen
- gebogener Spitze. Einsenkung mittelweit, missig tief, zwischen flachen,
sich weder weit noch sehr merklich iiber die Kelchwilbung fortsetzenden
Rippen. Querschnitt rund.
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Stiel holzig, diinn bis mitteldick, etwa 17 mm lang, braun, kurz
wollig. Hohle tief, missig weit bis enge, eben, glatt bronzig berostet.

Schale glatt, hell griinlich gelb, spiiter gelb, sonnenwirts oft etwas
goldiger, selbst leicht rothlich angeflogen. Punkte sparsam, fein, braun.
Die Frucht welkt nicht, Geruch ziemlich stark.

Kernhaus 39 :38, linglich zwiebel- bis herzzwiebelférmig. Kam-
mern 11 :17, stielwiirts stumpf gespitzt, kelchwiirts oft abnehmender,
deutlich abgerundet, wenigstens abgestumpft, etwas zerrissen, ziemlich
geriumig, offen. Achsenhohle gut mittelbreit. Kerne meistens zu 2,
mittelgross, lang eiférmig, lang gespitzt, braun, meistens vollkommen.

Kelchhohle trichterformig, fast 2/s zur Achsenhohle reichend. Pistille
ziemlich kurz verwachsen, vom Grunde bis zur Theilung weisslich wollig.
Staubfiden kahl, im #usseren Fiinftel.

Fleisch hell griin gelblich weiss, fein, ziemlich fest, spiter markig
bis miirbe, recht saftig. Geschmack wenig auffallend, wenigstens nicht
gerade reinettenartig gewiirzt, vorherrschend aber angenehm weinig, siiss.

Zeitigung Anfang November — Januar. Die Friichte waren am
23. November 1883 schon gut zeitig. :

Herr Hoesch hat diese Sorte zu Ehren des Herrn Biirgermeister
Nothlich in Dremmen, Regierungsbezirk Aachen, von welchem er sie
erhielt, benannt, und findet sie recht schiittzenswerth. Herr Nothlich
bemerkt dazu in einem DBriefe: Die Sorte kam vor etwa 70 Jahren von
Luxemburg nach Dremmen, sie wird meistens durch Wurzelausliufer,
doch auch unverindert durch Kerne fortgeptflanzt, gedeihet am besten
auf mittelfeuchtem Lehmboden, macht rundlich pyramidale Krone, bliitht
mittelfrith, trigt frith und reichlich, wird bei uns auch fiir die Tafel
sehr gesucht.

Trotz der wenig entwickelten Rippen muss diese, dem Gelben
Bellefleur (Ill. H.) &hnliche, doch nicht gleiche Sorte zu III, 1. 3. ge-
setzt werden.

Grinapfel (Eng.) {1 fast Off December—April, selbst Mai.

Gestalt 74 : 64, missig abgestumpft, flachrund kegelférmig, stiel-
bauchig. Stielwolbung flachrund, Kelchwolbung abnehmend rund mit
ziemlich kleiner Kelchfliche. Hilften gleich.

Kelch geschlossen, selten fast halboffen, griin, aussen kurzwollig,
innen schwach flaumig. Bliattchen ziemlich breit, am Grunde sich be-
rithrend, selbst dringend, nach innen geneigt, mit aufrechter, miissig
langer Spitze. Einsenkung ziemlich flach, missig breit, meistens ganz
eben, nur selten zeigen sich ganz unbedeutende Erhabenheiten, welche
die Kelchwdolbung nicht iiberschreiten. Querschnitt rund.
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Stiel holzig, mitteldick, an 11 mm lang, hellbraun, wenig flaumig.
Hohle mitteltief, breit, eben, dunkel griinbraun berostet.

Schale glatt, geschmeidig, etwas fettig, glinzend, dunkelgriin,
spiter heller, etwas gelblich griin, sonnenwirts bald stark, bald unbe-
deutender blutroth iiberzogen, immer, oft weit hin dunkeler, kurz und
breit gestreift. Punkte sparsam, fein, briaunlich gelb, wenig bemerklich.
Die Frucht welkt nicht, oder erst sehr spiat. Geruch merklich, doch
schwach.

Grinapfel (Eng) ff fast Off December—April, selbst Mai.

Kernhaus 41:37, rundlich, Kammern 10:17, stielwarts spitz,
stielwarts breiter, etwas abgerundet bis abgestumpft, glattwandig,
ziemlich geraumig, enge, spaltformig gedffnet. Achsenhohle schmal.
Kerne 1—2, eiférmig, ziemlich kurz gespitzt, braun, mittelgross, zuweilen
nicht ganz vollkommen.

Kelchhohle kegelformig, %5 bis zur Achsenhohle. Pistille kurz
verwachsen, am Grunde sparsam, in der Theilung dichter, fast wollig
behaart. Staubfiden fast mittelstindig oder etwas niher der Miindung,
wenig flaumig.

Fleisch hell gelblich griin, fein, ziemlich fest, saftig. Geschmack
nicht gewiirzt, wenig vorherrschend weinig, siiss.

Zeitigung Ende December—April, Mai. Die Friichte fingen den
18. Januar 1884 an zu zeitigen, waren bis Anfang Mai brauchbar.

Herr Hoesch empfiehlt diese Sorte namentlich fiir Landstrassen
wegen sehr kriftigen, schonen, gesunden und fruchtbaren Stammes.
Sie ist dem in der Gegend von Braunschweig wenig fruchtbaren Zehent-.
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heber (Ill. H.), welcher auch kraftig wichst, etwas ahnlich, unterscheidet
sich von ihm aber schon durch die fast immer ganz ebene Kelchfliche

und die dunkelgriine, kaum etwas gelblich werdende Farbe.
(Wird fortgesetzt.)
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Bisher noch nicht beschriebene Apfelsorten.
Von Medicinalrath Dr. Engelbrecht.
(Fortsetzung.)
Imperial (Eng.) Off Ende December—Mai.
Gestalt 66 : 50—5H3, meistens bedeutend grosser, stark abgestumpft,
flachrund kegelformig, stielbauchig. Stielwiolbung breiter als die Kelch-
wolbung. Halften verschieden.

A\

Imperial (Eng.) Off Ende December—Mai.

Kelch halboffen, griinlich, auf beiden Flichen flaumig. Blittchen
mittelbreit, am Grunde sich meistens beriihrend, nach innen geneigt,
mit mittellanger, aufrechter und nach aussen gebogener Spitze. Ein-
senkung tief, mittelweit, zwischen meist 5 stark und breit, nicht ganz
regelmiissig iiber den Bauch laufenden Rippen. Querschnitt etwas kantig.

Stiel meistens holzig, mitteldick, 8—10 mm lang, grin und
briunlich, wollig. Hohle mitteltief, breit, nicht ganz eben, zart griinlich

braun berostet.
12
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Schale glatt, geschmeidig, fast fettig, hellgriin, spiter gelblich griin,
sonnenwirts leicht roth, mehr punktirt tiberzogen, schmal und dicht,
dunkeler karmoisin gestreift. Punkte zahlreich, fast nur als Schalen-
dupfen merklich. Die Frucht welkt nicht. Geruch sehr merklich.

Kernhaus 35 : 25, flachrund. Kammern 11 : 16, stielwirts spitz, kelch-
wirts etwas abgestumpft, fast glattwandig, geriumig, offen. Achsen-
hohle mittelbreit. Kerne zu 2—3, fast mittelgross, vollkommen, kurz
eiformig, ziemlich kurz gespitzt, braun.

Kelchhohle etwas eckig, walzenkegelformig, °/4 bis zur Achsenhéhle.
Pistille kurz verwachsen, vom Grunde bis zur Theilung wollig behaart.
Staubfiiden mittel- oder wenig iiber mittelstindig, kahl.

Fleisch weisslich bis schwach griinlich weiss, mittelfein, markig,
saftig. Geschmack wenig gewiirzt, etwas weinig, vorherrschender siiss.

Zeitigung Ende December, Anf. Jan.—Mai. Die Friichte waren
den 16. Februar 1884 schon gut zeitig, hielten sich leidlich bis den
27. Mai 1884.

Herr Hoesch lobt die Sorte sehr, doch seien die Friichte in
diesem Jahre wegen zu reichlichen Tragens viel zu klein geblieben.
Gehort, namentlich wenn die Friichte durchschnittlich erheblich grosser
werden, zu VI, 2a. Der ziemlich verschollene Gestreifte Imperial (Diel),
welcher im IIl. Handb. fir gleich dem Alantapfel (Ill. H.) gehalten wird,
diirfte doch wohl eine andere Sorte sein, da Diel’s Beschreibung nicht
geniigend zu unserer Frucht passt.

Vom Herrn Realititenbesitzer Endres in Salzburg sind ausser einer
Sammlung gut entwickelter, richtig henannter Aepfel, drei noch nicht
beschriebene Sorten eingesandt, und ist deren Aufnahme in den Leit-
faden heantragt.

Salzburger Rosenstreifling (Eng.) fast Off Octob.—Dec., Jan.

Gestalt 76 : 61—63, abgestumpft rundlich, stielbauchig. Stielwolbung
breiter als die Kelchwoélbung, Halften gleich.

Kelch geschlossen, meistens etwas griinlich, auf beiden Flichen
diinn wollig. Blattchen ziemlich breit, am Grunde sich heriihrend, stark
nach innen geneigt, mit ziemlich langer, nach aussen gerichteter, oft
abgestossener Spitze. Einsenkung miissig tief, mittelweit, eben.

Stiel holzig, mitteldick, etwa 14 mm lang, briunlich und griinlich,
locker behaart. Hohle ziemlich tief, weit, eben, griinlich braun oft
weithin berostet.

Schale mittelfein, ziemlich derbe, glatt, etwas geschmeidig, glinzend,
hell griinlich gelb, spiter gelb, sonnenwirts fast blutig, schattenwirts
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oft fast ringsum mehr dunkel karmoisin gerdthet, auch deutlich gestreift
und geflammt. Punkte zahlreich, mitteldick, braun, sonnenwirts etwas
heller roth, doch nicht immer auffallend umringelt. Die Frucht welkt
nicht, Geruch fehlt.

Salzburger Rosenstreifling (Eng.) fast Off Octob.—Dec., Jan.

Kernhaus 42 : 36, zwiebelformig. Kammern 10 : 18, stielwiirts stumpf
gespitzt, kelchwirts abgerundet, fast glattwandig, ziemlich gerdumig,
meistens geschlossen. Achsenhohle sehr schmal. Kerne zu 2—4, ziemlich
klein, langlich eiformig, lang gespitzt, zum Theil unvollkommen, selbst
nur angelegt, hellbraun bis kaffeebraun.

Kelchhohle kurz kegelformig, */s bis zur Achsenhohle. Pistille sehr
kurz verwachsen, am Grunde kahl, in der Theilung flaumig. Staubfiden
mittelstindig, kahl.

Fleisch hellgelblick weiss, ziemlich fein, briichig, fast miirbe, ge-
niigend saftig. Geschmack nicht merklich gewiirzt, vorherrschend aber
angenehm weinig, sehr wenig siiss.

Zeitigung Mitte October—Anfang Januar. Die Friichte waren den
30. October 1883 schon vollstindig zeitig, hielten sich gut bis den 4.
Januar 1884. ‘

Herr Endres macht bei der Uebersendung folgende Bemerkung:
»Diese Sorte heisst bei uns Weinapfel, ist eine sehr beliebte, gut
bezahlte Marktfrucht, welche sich immer mehr verbreitet. Der Baum
ist gesund, frosthart, jihrlich tragbar, und verdient die Beachtung des
deutschen Pomologen-Vereins. Dr. Lucas erklirte die Sorte 1879 fiir

neu, und gab ihr obigen Namen.« Gehort zu XIII, 1. 2b.
12*
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Limonienapfel (Eng.) 1 Ende October—Januar.
Gestalt b8 : 52, abgestumpft eirund, fast mittelbauchig, Stielwolbung
nur etwas breiter und kaum weniger abnehmend als die Kelchwolbung.
Halften gleich.

Limonienapfel (Eng.) 1 Ende October—Januar.

Kelch geschlossen oder nicht ganz halboffen, griin, ausgen schwach
flaumig, innen kahl. Blittchen breit, am Grunde sich beriiﬁnd, stark
nach innen geneigt, mit ziemlich langer, nach aussen gebogener Spitze.
Einsenkung ziemlich flach, mittelweit, zwischen rippenartigen, nicht
weit iiber die Kelchwolbung fortlaufenden Erhabenheiten. Querschnitt
ziemlich rund.

Stiel holzig, gut mitteldick, etwa 9 mm lang, oft kiirzer, dicker,
etwas fleischig, griin bis braun, kahl. Hohle tief, kaum mittelweit, eben,
ariin, meistens schwach griinlich braun berostet.

Schale glatt, hell griingelblich, spéter citronengelb, sonnenwirts
etwas goldiger, oder mit roéthlichem, streifigem Anfluge. Punkte ziemlich
zahlreich, theils fein, fast nur Schalendupfen, theils deutlicher und braun,
Anflug zimmtfarbigen Rostes selten, zuweilen Rostwarzen. Die Frucht
welkt nicht. Geruch fehlt.

Kernhaus 38 :27, breit zwiebel- bis herzzwiebelformig. Kammern
11:15, stielwiirts stumpf zugespitzt, breit, kelchwirts abnehmend,
zugespitzt, kaum oder sehr unbedeutend abgestumpft oder abge-
rundet, fast ganz glattwandig, meistens geschlossen. Achsenhohle
mittelbreit. Kerne zu 2, fast mittelgross, vollkommen, eiférmig, kurz
gespitzt, braun.

Kelchhohle trichterformig, /o zur Achsenhihle reichend. Pistille
kurz verwachsen, am Grunde mit einzelnen Haaren besetzt, in der Theilung
dicht filzig behaart. Staubfiiden im #ussern Drittel kahl.
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Fleisch hell gelblich weiss, ziemlich fein, erst etwas fest, dann
miirbe, geniigend saftig. Geschmack nicht merklich gewiirzt, vorherr-
schend weinig, kaum etwas siiss. ‘

Zeitigung Ende October—Januar. Die Friichte waren den 30. Oc-
tober 1883 schon zeitig und hielten sich gut bis Mitte Januar.

Nach einer Bemerkung des Herrn Endres ist diese in Salzburg
Limonienapfel genannte Sorte dort sehr beliebt. Von einem Pomologen
sei sie als Kleiner Herrenapfel (IIl. H.) bestimmt, doch passe sie nicht
zu der Beschreibung im Ill. Handb. Mit dieser Ansicht bin ich voll-
standig einverstanden, es ist dies sicher nicht der Kleine Herrenapfel,
sondern eine wahrscheinlich noch nicht beschriebene Sorte, deren ganz
passend gewahlten Lokalnamen wir beibehalten konnen. Dirfte wohl
am besten zu III, 1. 2 gesetzt werden.

Deutscher Griinling (Eng.) 77 fast Off November-—Februar.

Grestalt 62 : 55—60, meistens bedeutend grosser, abgestumpft eiférmig
bis fast abgestumpft rundlich. Stielwdlbung rundlich, Kelchwélbung
abnehmend rund. Hilften meistens ungleich.

Kelch geschlossen, meistens griin, aussen schwach flaumig, innen
kahl. Blattchen dick, breit, am Grunde sich dringend, anscheinend fast
verwachsen, nach innen geneigt, mit aufrechter kurzer Spitze. FEin-
senkung missig tief, ziemlich enge bis mittelbreit, fast eben. Querschnitt
meistens rund.

Stiel holzig, mitteldick, 13—19 mm lang, schmutzig braun, kahl.
- Hohle massig tief, mittelweit, eben, etwas briunlich berostet.
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Schale glatt, geschmeidig, fast etwas fettig, dunkelgriin, spiter
etwas heller, doch kaum gelblich griin, sonnenwiirts zuweilen leichter;
rothlicher Anflug. Punkte zahlreich, fein, briunlich. Die Frucht welkt
nicht. Geruch merklich.

Kernhaus 38 : 35, rundlich zwiebelférmig, unsymmetrisch. Kammern
9:21, stielwirts recht spitz, kelchwérts breiter, stark abgerundet, wenig
zerrissen, ziemlich geriumig, schwach spaltformig gedffnet. Achsenhohle
schmal. Kerne zu 1—2, klein, langlich eifésrmig, lang gespitzt, braun,
selten vollkommen.

Kelchhohle trichterformig, bis !/ zur Achsenhéhle. Pistille mittel-
lang verwachsen, am Grunde vereinzelt, in der Theilung dichter behaart.
Staubfiiden kahl, im #ussern Viertel.

Fleisch griinlich, fein, miirbe, ziemlich saftig. Geschmack nicht
gewiirzt, vorherrschend, doch ganz angenehm, nicht gerade scharf
weinig, nicht merklich siiss.

Zeitigung Ende November—Februar. Die Friichte waren den 30.
December 1883 gut zeitig, hitten sich wohl noch an zwei Monate
gehalten. :

Herr Endres bemerkt dazu: Es ist dies eine recht gute, jihrlich
fruchtbare, auch zum Rohgenuss taugliche Haushaltsfrucht. In anderen
Jahren wird sie bedeutend griosser. Der Baum bleibt klein. Sie wurde
von Dr. Lucas mit obigem Namen belegt. Eine Beschreibung finde
ich noch nicht. Sollte die Sorte bei voller Grésse nicht bedeutend an
Breite zunehmen, so muss sie wohl zu XIV, 1h. gestellt werden. .
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 Jahrgang 1885. — No. 1.

Bisher noch nicht beschriebene Apfelsorten, deren

Aufnahme in den Leitfaden beantragt ist.

Yom Medicinalrath Dr. Engelbrecht.
(Fortsetzung.)
Sommer-Bellefleur (Eng.) 00ff Anfang October — Ende December.
Gestalt 65 : 60—64, abgestumpft eiformig, stark stielbauchig. Stiel-
wolbung abgestumpft rundlich. Kelchwolbung abnehmend rund, weniger
abgestumpft. Hélften nicht ganz gleich.

Sommer-Belleflenr (Eng.) 00{1 Anfang October—Ende December,

Kelch geschlossen bis halboffen, griin, kurzwollig. Blattchen mit-
telbreit, am Grunde sich meistens beriihrend, nach innen geneigt, mit
mittellanger, ziemlich aufrechter Spitze. Einsenkung miissig tief, mit-
telweit, zwischen unbedeutenden, sich kaum merklich auf der Frucht

* fortsetzenden Erhabenheiten. Querschnitt ganz rund.
" ‘|
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Stiel holzig, mitteldick, 15 mm lang, briunlich, etwas behaart,
Hohle tief, hiaufig etwas enge, eben, weithin braun berostet. '

Schale glatt, etwas geschmeidig, glanzend, griinlich gelb bis gelb,
sonnenwérts ziemlich weithin sanft carmoisin bis pfirsichroth iiberzogen,
nicht gestreift. Punkte miissig zahlreich, fein bis mitteldick, briaunlich
gelb, deutlich nur im Roth als feine, gelbliche Stippchen erscheinend.

Die Frucht welkt nicht. Geruch sehr merklich.

Kernhaus 37:31, zwiebelformig. Kammern 9: 19, stielwirts spitz,
kelchwirts abgerundet, zerrissen, geriumig, weit offen. Achsenhéohle
breit. Kerne zu 2—3, klein, ziemlich vollkommen, linglich eiformig,
scharf gespitzt, dunkelbraun, nicht weiss anlaufend.

Kelchhéhle trichter- bis kegeltrichterformig, !/s zur Achsenhihle
reichend. Pistille ziemlich kurz verwachsen, vom Grunde bis zur Thei-
lung dicht filzig behaart, oben kahl. Staubfiden im #ausseren Drittel.

Fleisch gelblich weiss, fein, zart, miirbe, saftig. Geschmack an-
genehm, ziemlich stark, etwa rosenapfelartig gewiirz%weinig, etwas
vorherrschend siiss.

Zeitigung Anfang October—Ende December. Die Friichte hielten
sich allenfalls bis 31. December 1884.

Die Friichte erhielt ich 1884 durch Herrn Em. Hoesch in Diiren,
welcher sie mit Recht nicht dem Rothen hollindischen Bellefleur (Diel)
oder Hollandischen Belleflenr (I1l. Handb.) gleich hilt, und sie fiir eine
gute Marktfrucht ansieht. Die Sorte wird von ihrem Besitzer Sommer-
Bellefleur genannt und kann dieser Name wohl beibehalten werden.
Wegen der sehr geringen Erhabenheiten um den Kelch und des zarten
Fleisches ist sie wohl besser zu V, 3 als zu III, 3 zu setzen.

Hossfeld’s Gulderling (Eng.) Of7 Ende November—April.

Gestalt 64 :50—56, abgestumpft rundlich kegelférmig, stielbauchig,
Stielwolbung breiter als die Kelchwolbung. Hilften nicht ganz gleich.
Auf der Durchschnittszeichnung aus Meiningen war die Frucht 78: 71,
stiirker stielbauchig, kelchwirts mehr abnehmend, schwicher abgestumpft.
Hilften gleich.

Kelch halboffen bis offen, griinlich und braun, schwach wollig.
Blittchen ziemlich breit, am Grunde sich fast beriihrend, etwas nach
innen geneigt, mit kurzer, aufrechter, oder nach aussen geneigter Spitze.
Einsenkung missig tief, mittelbreit, zwischen Erhabenheiten, deren einige
flach iber die I'rucht laufen, der Querschnitt fast rund.

Stiel holzig, mitteldick, etwa 9 mm lang, griin und braun, ziemlich
kahl. Hohle missig tief, mittelbreit, fast eben, briaunlich berostet.

Schale glatt, fast geschmeidig, griinlich gelb, bis fast goldgelb,
sonnenwirts punktirt, carmoisin geridthet, ziemlich weithin dunkeler,
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kurz gestreift. Punkte sparsam, sehr fein, braunlich, kaum bemerkbar,
Die Frucht welkt nicht. Geruch schwach.

Kernhaus 41 : 30, zwiebelformig (nach der Zeichnung aus Meiningen
herzzwiebelformig). Kammern 13:20, stielwirts stumpf zugespitzt,
kelehwiirts abnehmend und abgerundet, etwas zerrissen, offen. Achsen-
hohle mittelweit. Kerne zu 2, fast mittelgross, eiférmig, scharf zuge-
spitzt, braun, oft unvollkommen.

Kelchhohle kegelformig, fast /e bis zur Achsenhdhle. Pistille missig
weit verwachsen, am Grunde fast kahl, in der Theilung dicht flaumig.
Staubfiiden im innern Drittel kahl

Fleisch gelblich weiss, fein, ziemlich fest, spater markig bis miirbe,
recht saftig. Geschmack nicht merklich gewiirzt, vorherrschend doch
angenehm weinig, wenig siiss. Off.

Diese schine Frucht erhielt ich 1883 durch Herrn Finanzrath
Abesser vom Vereine fiir Pomologie und Gartenbau in Meiningen,
welcher die Aufnahme in den Leitfaden beantragt, da die Sorte dort
verbreitet und sehr beliebt ist. Der Baum wird als starkwiichsig, gross,
dauerhaft und sehr fruchtbar bezeichnet. Die Sorte wurde von Herrn
Hossfeld in der Gegend von Meiningen aus dem Kerne gezogen, und
von Jahn zu Ehren des Ziichters benannt. Eine nicht verdffentlichte
Beschreibung und Durchschnittszeichnung, welche der Verein in Mei-
ningen besitzt, wurde mir zur Benutzung mitgetheilt. Die Sorte muss
trotz der nur wenig entwickelten Rippen zu den Gulderlingen gesetzt werden.

Heyder’s Liebling (Eng.) 00f{ November—Februar.

Gestalt 62:51, stark abgestumpft rund, mittelbauchig oder wenig

stielbauchig, beide Wolbungen und Hilften etwa gleich, oder die Kelch-

wolbung etwas abnehmender.
1*
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Kelch halboffen, griin, schwach und locker bewollt. Blittchen ziem-
lich breit, am Grunde wenig getrennt, etwas nach innen geneigt, mit
aufrechter oder etwas nach aussen gerichteter, mittellanger, oft ver-
stiitmmelter Spitze. Einsenkung miissig tief, ziemlich weit, mit sehr
unbedeutenden, sich iiber die Kelchwolbung kaum fortsetzenden Erhaben-
heiten. Querschnitt fast ganz rund.

Heyder’s Liebling (Eng.) 0071 November—Februar.

Stiel holzig, mitteldick, an 11 mm lang, hellbriunlich, schwach
flanmig. Hohle miissig tief, mittelweit, hdufic durch Fleischwulst ver-
engt, etwas berostet.

Schale fein, glatt, etwas geschmeidig, glinzend, gelb bis fast gold-
gelb, sonnenwirts nicht selten leichter, rothlicher Anflug. Punkte ver-
einzelt, fein bis mittelgross, sonnenwirts zuweilen rothlich umringelt.
Leichte Anfliige von Rost, auch Rostwarzen ziemlich hiufig. Die Frucht
welkt nicht. Geruch merklich, nicht stark.

Kernhaus 27:30 eiformig bis eizwiebelféormig. Kammern 6—7: 14,
stielwiirts scharf zugespitzt, kelchwiirts abgerundet, glattwandig, geriu-
mig, geschlossen oder wenig offen. Achsenhéhle schmal. Kerne zu
1—2, kaum mittelgross, vollkommen, eiféormig, gespitzt, braun.

Kelchhohle breiter, kurzer Kegel, /s bis zur Achsenhohle. Pistille
sehr weit verwachsen, kahl, nur in der Theilung schwach flaumig.
Staubfiden im untern Drittel.

Fleisch hell gelblich weiss, fein, erst abknackend, spiter ziemlich
iirbe, saftig. Geschmack sanft gewiirzt, etwas vorherrschend aber an-
genehm weinig, siiss.

Zeitigung Inde November, Anfang December—Februar. Die Friichte
waren am 7. Januar 1885 gut zeitig.
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Punkte mittel, hiufig mittelgross, oft eckig, braunlich. Die Frucht welkt
nicht. Geruch unmerklich.

Kernhaus 45:45, zwiebelformig, kelchwirts oft lang zugespitzt.
Kammern 9:23, sichelformig, zerrissen, geriumig, weit offen, etwas
tief sitzend. Achsenhohle breit. Kerne O—1, unvollkommen, oft
locker.

Kelchhohle breiter, oft nur /s bis zur Achsenhéhle reichender Kegel.
Pistille mittelweit verwachsen, vom Grunde an locker bewollt. Staub-
faden im untern Viertel. ,

Fleisch gelb griinlich weiss, groblich, miirbe, recht saftig, Ge-
schmack nicht merklich gewiirzt, vorherrschend stark weinig, kaum
etwas siiss.

Zeitigung December—Februar. Die Friichte waren am 6. Januar
1885 gut zeitig.

Die Friichte erhielt ich 1884 vom Herrn Gutsbesitzer Schlosser
zu Ehrenfeld bei Koln mit dem Antrage auf Aufnahme in den Leitfaden.
Diese Sorte ist wohl, obgleich Rippen kaum angedeutet sind, wegen
Kernkammern und Fleisch zu II. zu setzen.




Vereinshlatt
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Herausgegeben von dessen Vorstande.
Redigirt vom Geschaftsfithrer, Garteninspector Ad. Koch in Braunschweig.

Jahrgang 1885. — No. 2.

Bisher noch nicht beschriebene Apfelsorten, deren

Aufnahme in den Leitfaden beantragt ist.

Von Medicinalrath Dr. Engelbrecht.
(Fortsetzung.)
Gelbe siichsische Reinette (Eng.) Off Anfang Januar—Ende April.
Gestalt 58:51—53, abgestumpft rundlich eiférmig, stielbauchig,
Stielwolbung etwas breiter als die Kelchwolbung. Halften fast gleich.

Gelbe siachsische Reinette (Eng.) Off Anfang Januar—Ende April

Kelch geschlossen bis halboffen, braun, locker und lang behaart.
Blittchen mittelbreit, am Grunde kaum getrennt, nach innen geneigt;
mit missig langer, aufrechter, etwas nach aussen gerichteter Spitze.
Einsenkung ziemlich flach, mittelweit, zwischen unbedeutenden nicht
merklich iiber die Frucht laufenden Erhabenheiten. Querschnitt rund.

Stiel holzig, kaum mitteldick, an 15 mm lang, braun flaumig. Hohle

miissig tief, ziemlich weit, eben, glatt, briunlich berostet.
3
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Schale glatt, wenig geschmeidig, griinlich gelb, spiter lebhaft gelb
bis goldgelb, sonnenwiirts hiufig gelblich, roth angeflogen. Punkte ver-
einzelt, sehr fein, braun. Anflige von Rost selten und unbedeutend.
Die Frucht welkt nicht. Geruch nicht merklich.

Kernhaus 30: 28, zwiebelformige Kammern 9:15, stielwirts spitz,
kelchwirts abgerundet, glattwandig, mittelgeriumig, missig weit offen.
Achsenhdhle mittelbreit. Kerne meist zu 2, mittelgross, eiférmig, ge-
spitzt, braun, oft nicht ganz vollkommen.

Kelchhohle kegelformig, fast !/ bis zur Achsenh¢hle. Pistille mit-
telweit verwachsen, am Grunde vereinzelt, in der Theilung dichter, fast
filzig behaart. Staubfiden mittelstindig, flaumig.

Fleisch hell gelblich weiss, fein, ziemlich fest bis markig, saftig,
Geschmack nicht merklich gewiirzt, vorherrschend doch angenehm wei-
nig, etwas siiss.

Zeitigung Anfang Januar—Ende April. Die Friichte waren am
20. Mirz 1884 gut zeitig.

Die Friichte erhielt ich 1883 vom Hochstamm aus dem Garten des
Herrn Rittergutsbesitzers von Degenkolb in Rottwerndorf bei Pirna
in Sachsen durch den Herrn Obergiirtner Miiller. Dieser beantragt
die Aufnahme in den Leitfaden und bemerkt dabei: »Die Sorte ist in
ganz Sachsen als Gelbe Reinette verbreitet, noch nicht beschrieben.
Der Baum wird gross, umfangreich, bildet lange, schwache, rothlich
griine Sommertriebe.« Ich habe die Sorte, um sie von anderen Gelben
Reinetten zu unterscheiden, Gelbe siichsische Reinette genannt. Wegen
Mangel an Gewiirz diirfte sie zu XV. neben den d&hnlichen nicht glei-
chen Winter Citronenapfel (Ill. H.), mit welchem sie wohl verwechselt
ist, zu setzen sein.

Halberstidter Jungfernapfel (Eng.) { fast 0. December—Mai.

Gestalt 80:74—80, auch etwas niedriger, abgestumpft eikegelfor-
mig, tief stielbauchig. Stielwolbung weit breiter als die Kelchwolbung.
Halften nicht ganz gleich.

Kelch geschlossen, meistens griin, dicht kurzwollig.  Blittchen breit,
am Grunde sich dringend, nach innen geneigt, mit aufrechter, mittel-
langer Spitze. Einsenkung missig tief, ziemlich enge, zwischen flachen
Rippen, welche unregelmissig, flach und breit, doch deutlich iiber die
ganze Frucht laufen. Querschnitt nicht rund.

Stiel holzig, mitteldick bis dick, 12 mm lang, braun, wenig flaumig.
Hohle fast mitteltief, ziemlich weit, nicht ganz eben, kaum berostet.

Schale glatt, geschmeidig, glinzend, griinlich gelb bis gelb, sonnen-
wirts fein punktirt carmoisin gerdthet und deutlich dunkler gestreift.
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Braune Punkte kaum vorhanden, Schalendupfen zahlreich. Die Frucht
welkt nicht. Geruch ziemlich stark.

Kernhaus 46 :52, zwiebelformig, mit nach dem Kelche zu hiufig
Jang, zuweilen weit kiirzer auslaufender Spitze. Kammern 12 :26, fast
etwas sichelférmig, doch stielwirts zugespitzt und breiter, kelchwiirts
etwas abnehmender, kurz abgerundet, zerrissen, ziemlich geréumig, weit
offen. Achsenhiéhle sebr breit. Kerne zu 1—3, gross, eiférmig, lang
gespitzt, dunkelbraun, zuweilen schlotternd, nicht selten zum Theil un-
vollkommen.

Kelchhohle kegelformig, fast /e bis zur Achsenhohle. Pistille sehr
lang verwachsen, vom Grunde bis iiber die Theilung schwach flaumig.
Staubfiden etwas iiber mittelstindig.

Halberstidter Jungfernapfel (Eng.) i fast 0. December—DMai.

Fleisch hell gelblich weiss, fast weisslich, etwas groblich, locker,
sehr saftig, Geschmack nicht merklich gewiirzt, vorherrschend, doch
angenehm weinig, méssig siiss { fast O.

Zeitigung Decbr.—Mai. Die Friichte waren 31. Jan. 1885 schon gut
zeitig, 16. Mirz 1885 noch ebenso, hiitten sich wohl noch einige Monate
gut gehalten.

Die Friichte erhielt ich 1884 von Herrn Organist und Lehrer Beucke

in Schwanebeck, der die Aufnahme dieser Sorte in den Leitfaden bean-
3*
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tragt. Derselbe bemerkt dabei: »Unser Jungfernapfel, auf dem Markte
in Magdeburg auch wohl Schmuckapfel genannt, ist eine im Fiirstenthume
Halberstadt sehr verbreitete und geschiitzte Lokalsorte, welche hier mit
Recht unter dem Wirthschaftsobste die erste Stelle einnimmt. Die Frucht
ist schon, namentlich auf jungen Stimmen wird sie recht gross, halt
sich bis zum Sommer, und ist alsdann auch zum Rohgenusse angenehm.
Der Baum wird eichengross, macht kugelformige Krone mit schlanken,
etwas herabhiingenden, rothbraunen Zweigen. Er ist nicht eigen auf
Stand und Boden, gedeiht noch gut und gesund in kalten, nassen Gras-
girten, blitht ziemlich spit, trigt jedes Jahr, oft sehr reichlich. «

Die Sorte gehort zu IL, 2. b., wird hier wohl zuerst beschrieben.

Nimmermiir (Eng) {1 Januar—April—Mai.
Gestalt 87:64—68, flachrund, fast mittelbauchig. Stielwdlbung

wenig breiter als die Kelchwolbung, Halften etwas, doch nicht sehr ver-
schieden.

Nimmermiir (Eng.) {{ Januar—April—Mai.

Kelch geschlossen bis fast halboffen, meist griin, wollig. Blattchen
breit, am Grunde sich fast beriihrend, nach innen geneigt, mit aufrechter,
etwas nach aussen gebogener, mittellanger Spitze. Einsenkung unter
mitteltief, ziemlich weit, zwischen Falten und meistens 5 breiten, flach
bis zum Stiele fortlaufenden Erhabenheiten. Querschnitt nicht ganz rund.

Stiel holzig, mitteldick, etwa 14 mm lang, hellbraun, sehr schwach
flaumig. Hohle tief, weit, etwas uneben, griin, sehr zart briunlich be-
rostet.
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Schale glatt. geschmeidig, griin bis gelblich griin, sonnenwiirts hell
carmoisin gerdthet, und dunkler, breit und reichlich gestreift. Punkte
vereinzelt, fein bis mitteldick, briunlich, wenig auffallend. Die Frucht
welkt nicht. Geruch bemerklich, nicht stark.

Kernhaus 42 : 37, zwiebel-, fast herzzwiebelformig. Kammern 13:21,
stielwirts stumpf zugespitzt, kelchwirts abnehmend, etwas abgestumpft,
gerrissen, ziemlich flach, geschlossen, oder eng spaltformig geiffnet.
Achsenhohle schmal. Kerne zu 1—2, eiformig, lang und scharf gespitat,
praun, etwas unter mittelgross, zum Theil nicht ganz vollkommen.

Kelchhohle kegelformig, bis /2 zur Achsenhohle reichend. Pistille
mittellang verwachsen, am Grunde sparsam, nach der Theilung zu etwas
reichlicher behaart. Staubfiden mittelstindig. :

Fleisch hell griinlich weiss, etwas grob, fest, saftig. Geschmack
nicht merklich gewiirzt, vorherrschend und ziemlich stark weinig, sehr
wenig siss. fT

Zeitigung Januar—April, Mai. Die Friichte waren 11. Febr. 1884
kaum ganz zeitig, hitten sich wahrscheinlich bis zum Sommer gehalten.

Die Friichte erhielt ich 1883 unter obigem Namen vom Herrn
Garteninspector Hermes auf Schloss Dyck bei Glehn (Rgbz. Diisseldorf),
welcher ohne weitere Mittheilungen die Aufnahme in den Leitfaden be-
antragt. Eine Beschreibung dieser zu VI, 2. 1 gehorenden Sorte ist

mir nicht bekannt.

Harvey’s Goldapfel (Eng.) 0041 Januar—April, Mai
Golden Harvey (Downing).

Gestalt H4:48, abgestumpft linglich rund, mittelbauchig, beide Wal-
bungen und Héilften gleich.

Kelch offen, gelblich, locker behaart. Blittchen ziemlich schmal,
am Grunde getrennt, wenig aufrecht, mit langer, scharfer, nach aussen
gebogener Spitze. Einsenkung ziemlich tief, weit, etwas ausgeschweift,
eben. Querschnitt rund.

Stiel holzig, diinn, an 18 mm lang, dunkelbraun, kahl. Hohle méassig
tief, mittelweit, eben, bronzefarben berostet.

Schale glatt bis fein rauh, ziemlich glinzend, in der Zeitigung gold-
oelb, sonnenwirts carmoisinroth bis fast blutroth iiberzogen, nicht oder
nicht deutlich gestreift. Punkte zahlreich, mitteldick bis dick, selbst
eckig, braun. Anfliige britunlichgelben Rostes nicht selten. Die Frucht
welkt leicht etwas, doch gar nicht stark. Geruch nicht merklich.

Kernhaus 32 : 27, zwiebelformig. Kammern 10 :14, stielwirts stumpf

zugespitzt, kelchwirts abgerundet, wenig zerrissen, geriumig, geschlossen
oder sehr wenig offen. Achsenhohle missig breit. Kerne zu 1—2, ziem-
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lich gross, vollkommen, eiférmig, gespitzt wie in der Zeichnung, nicht
selten aber rundlich eifésrmig und sehr kurz gespitzt, kastanienbraun.

Kelchhohle trichterformig, mit flacher, zuweilen mit eben so flacher
Miindung als bei der Orleans Reinette (Ill. H.), /s bis zur Achsenhdhle
reichend. DPistille ziemlich kurz verwachsen, am Grunde sehr vereinzelt,
in der Theilung etwas mehr behaart. Staubfiden etwas iiber mittel-
stiandig.

Harvey’s Goldapfel (Eng.) 004+ Januar—April—Mai Golden Harvey (Downing).

Fleisch gelblich weiss, fein, fest, saftig. Geschmack edel reinetten-
artig, dem Deutschen Gold Pepping éhnlich gewiirzt, etwas vorherrschend
aber edel weinig, siiss. 00!f7.

Zeitigung Januar—Mai. Die Friichte waren 11. Febr. 1885 soeben
zeitig, 18. Mirz 1885 noch fest, hatten sich sicher noch einige Monat gut
gehalten.

Die auf Halbhochstamm gezogenen Friichte erhielt ich 1884 von
Herrn Pastor Kolbe in Langwarden (Oldenburg) am Gestade der Nord-
see, das Reis war von Oberdieck bezogen. Herr Pastor Kolbe bezeichnet
die Sorte als sehr dauerhaft, sehr fruchtbar, von recht gutem Geschmack,
aber etwas zu festem Fleische, und empfiehlt sie zur Aufnahme in den
Leitfaden. Er nannte sie Vergoldeter Harveysapfel, da aber dieselbe
Sorte, auch von Oberdieck stammend, sich auf hiesiger Landes-Baum-
schule schon als Harvey’s Goldapfel findet, so glaube ich, letztere Be-
zeichnung aufnehmen zu sollen. Gehort zu XI, 2. a.
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fir die
Mitglieder des Deutschen Pomologen-Vereins.

Herausgegeben von dessen Vorstande.
Redigirt vom Geschiaftsfithrer, Garteninspector Ad. Koch in Braunschweig.

Jahrgang ‘18—85.&‘: No. 1.

Bisher noch nicht beschriebene Apfelsorten, deren

Aufnahme in den Leitfaden beantragt ist.
Von Medicinalrath Dr. Engelbrecht.
(Fortsetzung.)
Hohm’s Reinette (Eng.) 0011 Ende November— Anfang Iebruar.

Gestalt 67 :47—49, flachrund, mittelbauchig. Wolbungen und Hilften
aleich.

Hohm’s Reinette (Eng.) 00{{ Ende November — Anfang Februar.

Kelch gross, sehr weit offen, griinlich und briunlich, langwollig.
Blattchen breit, doch am Grunde getrennt, wenig nach innen geneigt,
mit ziemlich kurzer, nach aussen gebogener, meist fehlender Spitze.
Einsenkung weit, miissig tief, eben. Querschnitt rund.

Stiel holzig, diinn, bis an 20 mm lang, riéthlich braun, fast kahl.

Hohle mitteltief, weit, eben, griinlich, glatt, braun berostet.
1
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Schale glatt, fast etwas geschmeidig, glinzend, griinlich gelb, spiter
lebhaft gelb bis goldgelb, sonnenwiirts goldiger und sanft rithlich an-
gelaufen, doch bei den vorliegenden Friichten nicht gestreifte Puukte
mittelzahlreich, fein, braun, selten zarter Anflug von Rost. Die Frucht
welkt nicht. Geruch sehr merklich, fast stark.

Kernhaus 35:26, ziemlich zwiebelformig, Kammern 10:13, stiel-
wiirts spitz, kelchwiirts breiter, etwas abgerundet, glattwandig, ziemlich ge-
rivumig, geschlossen. Achsenhohle schmal. Kerne meist zu 2, fast mittel-
aross, eiformig stumpf gespitzt, dunkelbraun, etwas weiss anlaufend.

Kelchhohle kurz trichterformig mit flacher Miindung, fast radférmig,
bis gut !/s zur Achsenhohle. Pistille lang verwachsen, am Grunde we-
niger dicht, in der Theilung dichter mit Haaren besetzt. Staubfiden
itber der Trichterrohre, kahl oder etwas flaumig.

Fleisch gelblich weiss, sehr fein, etwas abknackend im Anfange.
missig saftig.  Geschmack reinettenartig, etwas citronatartig gewiirzt,
doch missig stark, ziemlich gleich weinig wie siiss, ganz angenehm,
doch nicht hervorragend. 007

Zeitigung Ende November— Anfang Februar, Mirz. Die Friichte
waren 16. December schon vollstindig zeitig.

Die Friichte erhielt ich 1884 durch G. J. Koch vom Handelsgirtner
Hohm in Gelnhausen, der die Sorte als sehr volltragenden Siamling von
der Gold-Parmine und Orleans-Reinette bezeichnet. Der Durchschnitt
gleicht sehr der Orleans-Reinette, auch die Kerne laufen merklich weiss an,
doch die Schale ist nur sehr sanft gerithet, nicht gestreift, Geschmack sehr
milde, gehort aber doch wohl zu XI., etwa in die Gezend von Weidner’s
Gold-Reinette, oder wenn sich nie Streifen zeigen, etwa zu XI., 2, 2.

Schiller’s Rosenapfel (Eng.) fast 007f Anfang December — Mirz.
Beschreibung und Ursprung der Sorte sind mir nicht bhekannt.
Gestalt 66 : 50—51, abgestumpft rundlich bis etwas flachrund, wenig

stielbauchig, Stielwélbung nicht viel breiter als die Kelechwolbung, Hilften

fast gleich.

Kelch geschlossen oder sehr wenig offen, griin und hellbraun, locker
bewollt. Blittchen mittelbreit, am Grunde sich etwas berithrend, mit
ziemlich langer, diinner, nach innen geneigter und aufrechter Spitze.
Finsenkung mittelweit, mitteltief, zwischen Fleischperlen und die Kelch-
wiolbung nicht weit iiberschreitenden IFalten. Querschnitt fast rund.

Stiel holzig, diinn, bis an 22 mm lang, rothlich braun, etwas flaumig.
[Tohle gut mitteltief, weit, eben, schwach briaunlich berostet.

Schale fein, glatt, fast geschmeidig, matt glinzend, hellgriinlich gelb,
spiiter gelh, sonnenwiirts oft weithin bald mehr punktirt, bald dunkel
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carmoisin, fast hellblutroth iiberzogen und dunkeler gestreift und geflammt.
Punkte sehr sparsam, fein, braun, wenig auffallend. Die Frucht welkt
nicht. Geruch merklich, deutlich.

Kernhaus 40:26, flachrund zwiebelférmig. Kammern 13:16, stiel-
wirts stumpf gespitzt, kelchwiirts stark abgerundet, glattwandig, ge-
raumig, offen. Achsenhiohle mittelbreit. Kerne zu 2, mittelgross, lang-
eiformig, lang gespitzt, kastanienbraun, meistens vollkommen.

Kelchhohle kegelférmig, /e bis zur Achsenhohle reichend. Pistille
ziemlich lang verwachsen, vom Grunde bis zur Theilung stark flaumig.
Staubfaden mittelstindig, fast kahl.

Schiller’s Rosenapfel (Eng.) fast 00ff Anfang December — Mérz,

Fleisch weisslich, fein, miirbe, recht saftig. Geschmack sanft rosen-
apfelartig gewiirzt, etwas vorherrschend weinig, geniigend siiss, gut, doch
nicht gerade kriftig, fast 007+.

Zeitigung December — Anfang Mirz. Die Friichte waren 19. Januar
1886 vollkommen zeitig.

Die Friichte erhielt ich unter obigem, nicht sicher feststehendem
Namen von Fr. Lucas in Reutlingen. Sie waren ganz gleich denen,
welche ich unter demselben Namen 1881 von Lauche aus Potsdam bekam.

Dunckapfel (Eng.) {1 Ende Nov., Anf. Decemb.—Marz.
Noch nicht beschrieben.

Gestalt 100 : 73—79 oder 82 : 63— 67, flachrund bis flachrund kegel-
formig, immer etwas oft sehr stielbauchig, Stielwolbung breiter als die
Kelchwilbung., Hilften ungleich.

Kelch geschlossen bis fast halboffen, missig breit, griin, wollig.
Blattchen mittelbreit, am Grunde sich berithrend oder sehr wenig ge-
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trennt, nach innen geneigt, mit missig langer, aufrechter Spitze. Ein-
senkung mittel tief, missig weit, zwischen flachen, rippenartigen, flach
doch deutlich iiber die Frucht laufenden Erhabenheiten, Querschnitt
nicht ganz rund. _

Stiel meistens holzig, mitteldick bis dick, etwa 17 mm lang, auch
kiirzer, griinlich und briunlich, etwas behaart. Hohle tief, weit, etwas
uneben, braun berostet.

Schale glatt, etwas geschmeidig und glinzend, gelblich griin, spiter
grinlich gelb bis hellgelb, sonnenwirts fein punktirt rothlich angelaufen
und dunkelroth, carmoisin, breit gestreift, Punkte mittelhiufig, fein bis
mitteldick, braunlich. Die Frucht welkt nicht, Geruch kaum merklich.

Wiy

Dunckapfel (Eng) {f ¥Ende November, Anfang December — Mirz,

Kernhaus 53 :41, zwiebelfsrmig, nicht selten mit abschweifenden
Biindeln. Kammern 12:21, stielwirts spitz, kelchwiirts abgerundet,
ziemlich oder ganz glattwandig, missig geraumig, mehr oder weniger
offen. Achsenhohle mittelbreit. Kerne zu 2, linglich eiformig , zuge-
spitzt braun, dieses Jahr alle unvollkommen.

Kelchhohle kegel- bis kegeltrichterformig, !/» oder weiter zur Ach-
senhohle reichend. Pistille kurz verwachsen, vom Grunde bis zur Thei-
lung dicht wollig. Staubfiden im #usseren Drittel, ziemlich kahl.
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Fleisch hellgelblich weiss, halbfein, markig, saftig. Geschmack nicht
merklich gewiirzt, fast etwas herbe, vorherrschend, kriftig weinig, wenig
siiss 17

Zeitigung Ende November, Anfang December—Mirz. Die Friichte
waren 28. Decbr. 1885 so eben gut zeitig.

Die Friichte erhielt ich 1885 vom Director Goethe in Geisenheim,
sie waren wohl etwas grosser, iibrigens denen von 1884 gleich. Ist zu
VI a zu setzen. Wird bei Geisenheim als einer der besten Haushalts-
apfel geschiitzt. |

Der Baum treibt sehr stark, bildet breite, sehr grosse Krone, hat
viel vom Krebs zu leiden, trigt jedes Jahr, wenn auch nicht sehr reich-
lich, so ist die Ernte doch bei der Grosse der Friichte recht ansehnlich,

(Fortsetzung folgt.)
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Bisher n.och nicht beschriebene Apfelsorten, deren
Aufnahme in den Leitfaden beantragt ist.

Von Medicinalrath Dr. Engelbrecht.
(Fortsetzung.)
Aplerbecker Rambour (Eng.) Off November—Ende Januar.
Gestalt 89 : 64—71, flachrund, mittelbauchig, beide Wolbungen gleich,
oder die Kelchdlbung nur wenig abnehmender. Hilften ungleich.

Aplerbecker Rambour (Eng.) Off November — Ende Januar,

Kelch geschlossen, selten bis fast halboffen, meist gelblich griin,
auf beiden Flichen gleich flaumig. Blittchen mittelbreit, am Grunde

sich so eben berithrend, aufrecht nach innen geneigt, mit kurzer, auf-
4
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rechter Spitze. Einsenkung mitteltief, mittelweit, mit sehr flachen, sehr
flach iiber die Frucht laufenden Erhabenheiten.

Stiel holzig, mitteldick, scheint kurz zu sein (war abgebrochen),
braun, locker wollig. Hohle meist ziemlich flach, weit, fast eben, glatt
briaunlich berostet.

Schale glatt, etwas geschmeidig, griinlich gelb bis hellgelb, sonnen-
wirts punktirt geriothet, fast karmoisin tiberzogen und, zuweilen weit
hin, kurz dunkeler roth gestreift. Punkte vereinzelt, fein, Praun,
sonnenwirts grosser. Die Frucht welkt nicht, hat starken Geruch.

Kernhaus 56 :36, flachrund. Kammern 12:20, halbmondférmig,
doch kelchwirts schmaler, oft eben kaum etwas abgestumpft, zerrissen,
missig weit, weit geoffnet, Achsenhohle breit. Kerne zu 2, doch meist
nur 1 vollkommen, unten mittelgross, schmal eiférmig, mittellang ge-
spitzt, braun.

Kelchhohle kegelformig, 'j2 bis zur Achsenhohle. Pistille weit ver-
wachsen, am Grunde kahl, in der Theilung locker behaart. Staubfiden
mittelstindig, kahl.

Fleisch hellgelblich weiss, fast weiss, mittelfein, locker, saftig.
Geschmack wenig doch merklich etwas gewiirzt, vorwiegend weinig,
sehr schwach siiss.

Zeitigung November—Ende Januar, 21. December 1883 in guter
Zeitigung, hitte sicher wohl noch 1—2 Monate gehalten. Eine andere
Frucht war eben so, aber 12. Januar 1884 stark eingefault.

Die Friichte bekam ich 1883 vom Lehrer Quast aus Aplerbeck
in Westphalen ohne Namen vom Hochstamm als Localsorte, sie trigt
nach Angabe gut und diirfte Beachtung verdienen. Es ist ein Rambour
VI, 2, 1 mit geschlossenem Kelche, passt zu den beschriebenen Sorten
nicht.

Rother Holzapfel (Eng.) {1 November—Februar.
Noch nicht beschrieben.

Gestalt 70 : 46—48, flachrund, ziemlich mittelbauchig. Stielwdlbung
wenig breiter als die Kelchwolbung. Hilften etwas verschieden.

Kelch halboffen bis fast offen, meist briunlich, kurzwollig. Blittchen
mittelbreit, am Grunde sich nicht beriihrend, etwas nach innen geneigt,
mit mittellanger, oft verstiimmelter, aufrechter Spitze. Einsenkung
massig tief, mittelweit, zwischen einzelnen, die Kelchwilbung nicht weit
iiberschreitenden, flachen Erhabenheiten. Querschnitt ziemlich rund.

Stiel holzig, diinn bis mitteldick, an 18 mm lang, griingelb und
briunlich, wenig behaart. Hohle mitteltief, weit, meistens eben, grin,
braun berostet.
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Schale glatt, geschmeidig, etwas glinzend, griinlich, spiter griinlich
gelb bis gelb, sonnenwirts oft weit hin dunkel karmoisin gerithet, und
fast ringsum dunkeler, reichlich und lang gestreift. Punkte sehr sparsam,
gsehr fein, braun, kaum bemerklich. Die Frucht welkt nicht. Geruch
merklich, nicht stark.

Kernhaus 43 : 36, flachrund, zwiebel- bis herzzwiebelformig, Kammern
11 : 16, stielwiirts spitz, kelchwiirts meistens deutlich, oft ziemlich flach
abgerundet, wenig geriumig, geschlossen, oder sehr schmal geiffnet.

Rother Holzapfel (Eng.) {1 November — Februar,

Achsenhiohle oft, doch nicht immer ziemlich breit. Kerne meist zu 2,
out mittelgross, eiformig, kurz gespitzt, braun, meistens vollkommen.

Kelchhiohle flach kegelformig, /2 bis zur Achsenhohle reichend.
Pistille mittelweit verwachsen, am Grunde ziemlich kahl, in der Theilung
schwach flaumig. Staubfiden mittelstindig, kahl.

Fleisch sehr hellgelblich weiss, fein, ziemlich fest bis markig, ge-
niigend saftig. Geschmack nicht merklich gewiirzt, schwach weinig,
vorherrschend siiss. 17

Zeitigung Ende November, Anfang December—Anfang Februar. Die
Friichte waren 8. Januar 1886 voll zeitig.

Die Friichte erhielt ich 1885 von Em. HHoesch in Diiren, welcher
die Aufnahme in den Leitfaden beantragt. Kine Beschreibung ist mir
nicht bekannt. Die Sorte ist zu XIII, 1, 1 a zu setzen.

Kolbe’s Rambour Reinette (Eng.) 0011 December—April.
Noch nicht beschrieben.
Gestalt 76 : 70, stark abgestumpft walzenkegelformig, stielbauchig,

Stielwi}lbung breiter als die Kelchwolbung. Halften gleich oder fast gleich.
4%
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Kelch halboffen bis offen, meist braun, oft verkiimmert, wollig.
Bliattchen ziemlich breit, doch am Grunde oft sich nicht beriihrend, nach
innen geneigt aufrecht, mit mittellanger, zum Theil abgestossener, nach
aussen gerichteter Spitze. Einsenkung tief, enge, zwischen feinen Falten,
itber die Frucht laufen 5 breite, starke Erhabenheiten. Querschnitt
nicht rund. . :

Stiel ziemlich holzig, dick, 11 mm lang, meist griin, etwas flaumig.
Hohle ziemlich tief und weit, uneben, hellbraun berostet.

Schale glatt bis sehr fein rauh, griinlich gelb bis gelb, sonnenwérts,
wenigstens kelchwirts mit hell kirschrothem Anfluge. Punkte vereinzelt,
mittelgross, braun, wenig bemerklich, da fast die ganze Frucht mit

Kolbe’s Rambour Reinette (Eng) 00{f December — April.

einem feinschuppigen, zimmtbraunen Roste bedeckt ist. Die Frucht
welkt sehr wenig, vielleicht nur wegen zu frithen Abnehmens. Geruch
nicht bemerklich.

Kernhaus 39:38, rundlich. Kammern 11:28, miissig zerrissen,
stielwiirts sehr zugespitzt, kelchwirts etwas abgerundet, ziemlich ge-
riumig, spaltformig geofinet. Achsenhohle mittelbreit. Kerne zu 1—2,
unter mittelgross, eiférmig, ziemlich lang gespitzt, braun, weisslich
anlaufend.

Kelchhohle trichterformig, /4 bis zur Achsenhihle reichend. Pistille
méssig weit verwachsen, vom Grunde bis zur Theilung schwach flaumig.
Staubfiden tiber mittelstindig, meist im dusseren Drittel, ziemlich kahl.
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Fleisch hell griingelblich weiss, fein, ziemlich fest, etwas schwammig,
saftig. Geschmack reinettenartig gewiirzt, vorherrschend aber angenehm
weinig, geniigend siiss. 007

Zeitigung Ende December—April? Die Friichte waren 14. December
1884 noch nicht ganz zeitig, héitten sich wahrscheinlich bis April
gehalten.

Die Friichte erhielt ich 1884 vom Pastor Kolbe in Langwarden,
der sie als eine noch nicht beschriebene und benannte grosse, graue
Rambour-Reinette bezeichnet. Die Friichte brachte ein Landmann, der
sie anscheinend zu frith abnahm. Die Sorte wird zur Verdffentlichung
und Aufnahme empfohlen, zumal sie auch befriedigend tragt. Der
Stammbaum steht in Ruhwarden bei Langwarden, die Sorte hat sich in
dortiger Gegend schon ziemlich verbreitet, ist sehr geschiatzt. Konnte
etwa Kolbe’s Rambour-Reinette genannt werden.

Rheinische Schafsnase (Eng.) 1f fast Off Ende Nov.—Ende Febr.
Gestalt 84 : 80—83, kegelformig, sehr stielbauchig, Stielwélbung flach,

N~
LS

Rheinische Schafsnase (Eng.) 11 fast Of7 Ende November — Ende Februar.

stark abgestumpft, Kelchwolbung zugespitzt, wenig abgestumpft. Hilften
nur etwas verschieden.

Kelch ziemlich klein, geschlossen, griin, wollig. Bléatter mittelbreit,
am Grunde sich beriihrend, nach innen geneigt, mit mittellanger, aufrechter
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Spitze. Einsenkung flach, enge, zwischen feinen Rippchen. Flache aber
deutliche Erhabenheitenlaufen bis zum Stiele. Querschnitt nicht ganz rund.

Stiel holzig, mitteldick, bis an 15 mm lang, oft kiirzer, braun, be-
haart. Hohle mitteltief, weit, etwas uneben, berostet.

Schale glatt, wenig geschmeidig, etwas glinzend, hell griinlich gelb,
spater hellgelb, sonnenwiirts, namentlich stielwirts, zuweilen weithin
punktirt gerothet oder iiberzogen und deutlich, oft stark, dunkel
karmoisin gestreift. Punkte ziemlich zahlreich, fein bis mitteldick, braun.
Die Frucht welkt nicht. Geruch merklich.

Kernhaus 48:57, etwas unsymmetrisch zwiebeleiformig. Kammern
12:32, stielwarts spitz, kelchwirts noch spitzer zulaufend, und sehr un-
bedeutend abgestumpft oder abgerundet, zerrissen, ziemlich flach, wenig
gedffnet, Achsenhohle schmale Kerne, meist zu 1, in manchen Kammern
fehlend, fast mittelgross, lang eifésrmig, lang gespitzt, braun, oft nicht
ganz vollkommen. )

Kelchhdohle schmal, kegel- bis kegeltrichterformig, kaum ?/5 bis zur
Achsenhohle. Pistille mittellang verwachsen, vom Grunde an wenig, in
der Theilung etwas mehr flaumig. Staubfiden im dusseren Drittel kahl.

Fleisch hell gelblich weiss, etwas braun anlaufend, kaum halbfein,
markig, etwas locker, saftig. Geschmack nicht merklich gewiirzt, vor-
herrschend ganz angenehm weinig, ziemlich siiss. {f fast Off.

Zeitigung Ende November—Februar. Die Friichte waren 10. December
schon ganz gut zeitig, hatten sich sicher noch zwei Monate gut gehalten.

Die Friichte erhielt ich zu 3 Stiick 1885 vom Herrn Em. Hoesch
in Diiren, derselbe bemerkt dazu: »wird vom Landmann an den Hangen
sehr bevorzugt, ist hart, ertrigt alle Rohheiten der Behandlung, ist roh
kaum geniessbar, hilt sich bis Februar, Mirz. Fiir Most und Schnitzeln
gut, letzte etwas siuerlich. Ist beizubehalten.« Diese Sorte gehort zu
II, 2 b, hat einige Aehnlichkeit mit Crede’s Wilhelmsapfel, unter-
scheidet sich davon aber durch Gestalt, Schalenpunkte, Kelchhohle, Kern-
kammern u. s. w. Kann, da er im Volke als Schafsnase bezeichnet wird,
wohl als »Rheinische Schafsnase« aufgenommen werden.

Emans Reinette (Eng.) 717 December—Anfang Mirz.
Beschreibung, selbst den Namen finde ich nirgend.

Gestalt 73:58—60, abgestumpft rundlich, kaum etwas stielbauchig.
Stielwélbung wenig breiter als die Kelchwélbung. Hilften ziemlich
gleich.

Kelch halboffen bis geschlossen, griinlich und hraun, wollig. Blattchen
mittelbreit, am Grunde sich berithrend, nach innen geneigt, mit aufrechter
und nach aussen gebogener, mittellanger Spitze. Einsenkung missig
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bis mitteltief, ziemlich weit, zwischen unbedeutenden, sich nicht iiber
den Bauch fortsetzenden Erhabenheiten. Querschnitt rund.

Stiel holzig, mitteldick, bald sehr kurz, bald bis an 22 mm lang,
griinlich bis braun, meistens missig behaart. Hohle ziemlich tief und
weit, eben, braun berostet.

Schale glatt, matt glinzend, griin bis griinlich gelb, fast gelb,
sonnenwirts bald freundlich, bald dunkel karmoisinroth, oft weithin
iiberzogen, und nicht sehr auffillig, doch deutlich dunkeler, kurz ge-
streift. Punkte zahlreich, sehr fein, hellbraun, kaum bemerklich. Die
Frucht welkt nicht. Geruch fehlt.

Emans Reinette (Eng.) i December — Anfang Marz.

Kernhaus 40: 30, zwiebelformig. Kammern 10:16, stielwarts spitz,
kelchwirts breiter, abgerundet, " glattwandig, geriumig, nicht oder sehr
schmal geoffnet. Achsenhohle schmal. Kerne zu 2, fast mittelgross, voll-
kommen, eiformig, kurz aber scharf gespitzt, dunkelbraun, kaum weiss
anlaufend.

Kelchhohle spitz kegelformig, gut */e bis zur Achsenhohle. Pistille
kurz verwachsen, vom Grunde bis zur Theilung dicht wollig behaart.
Staubfiden etwas iiber mittelstiindig, kahl, gut erhalten, frei heraustretend.

Fleisch hell gelblich weiss, halbfein, abknackend, spiter miirbe,
saftiger Geschmack, nicht eigentlich gewiirzt aber etwas bitterlich
grausig, nicht angenehm, wenig weinig, sehr vorherrschend siiss. 7

Zeitigung December — Anfang Méarz.  Die Friichte waren am
21. Februar 1885 hoch zeitig. :
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Die Friichte erhielt ich 1884 von Em. Hoesch, welcher den Baum
als kraftig und reichtragend bezeichnet. Die Frucht soll auf dem Markte
gut gehen. Ist zu XIII, 1, 1b. zu setzen.

Meroder Reinette (Eng.) 00ff Januar—Mai.

Gestalt 57:52—53, flachrund kegelformig, stielbauchig, Stielwolbung
weit breiter als die Kelchwolbung. Halften gleich.

Kelch offen bis gut halboffen, lange griin, kurzwollig. Blattchen
mittelbreit, am Grunde etwas getrennt, wenig nach innen geneigt, mit
ziemlich langer, wenig aufrechter, meistens nach aussen gebogener Spitze.
Finsenkung weit, kaum mitteltief, ziemlich eben. Querschnitt rund.

Stiel holzig, mitteldick, etwa 14 mm lang, braun, locker behaart.
Hohle mitteltief, ziemlich weit, eben, braun berostet.

Meroder Reinette (Eng.) 00f{ Januar — Mai.

Schale glatt, fast etwas geschmeidig, matt glinzend, griinlich bis
griinlichgelb und gelb, sonnenwérts etwas goldiger und mit leichtem,
rothlichem , etwas streifigem Anfluge. Punkte ziemlich zahlreich, fein
bis mitteldick, braunlich, etwas hell umflossen. Die Frucht welkt nicht.
Geruch fehlt.

Kernhaus 38:33, zwiebelformig, kelchwérts verlingert zugespitzt.
Kammern 10:14, stielwirts spitz, kelchwirts abgestumpft bis flach ab-
gerundet, meist glattwandig, mittelgeriumig, offen. Achsenhohle ziem-
lich breit. Kerne lang eiformig bis lanzettformig, lang gespitzt, meist
zu 1, braun, ganz unvollkommen.

Kelchhohle kegeltrichterférmig, 2/5 bis zur Achsenhohle. Pistille
mittellang verwachsen, vom Grunde an dicht, in der Theilung filzig
behaart. Staubfiden mittelstindig, gut erhalten, heraustretend, kahl.
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Fleisch griingelblich weiss, fein, miirbe. saftiz. Geschmack reinetten-
artig aber mild gewiirzt, etwas vorherrschend aber angenehm weinig
siiss.  00FT

Zeitigung Januar-—Mai. Die Friichte waren 6. Mai 1885 vielleicht
hochzeitig aber doch noch gut.

Die Friichte erhielt ich 1884 von Em. Hoesch in Diiren, welcher
dabei bemerkt: »Gefunden in den alten Baumgirten des Grafen von
Merode auf Schloss Merode bei Diiren, durch Tragbarkeit, Gesundheit
und Qualitit auffallend. Ich beantrage die Aufnahme in den Leitfaden., «
Ist wohl noch nicht beschrieben und kann, wenn die Rithe durchschnitt-
lich so unbedeutend ist, zu IX, 2, la gesetzt werden, findet sie sich oft
starker, so gehort die Sorte zu X, la.

Schloss Stirling (Eng.) {1 bis Ot October—December.
Stirling Castle (Thomas, Guide pratique pag. 122).

Gestalt 81:57—58, flachrund, nur etwas stielbauchig, Stielwdlbung
sehr, Kelchwolbung etwas weniger flach. Hilften gleich.

Schloss Stirling (Eng.) 1 bis O+ October — December.

Kelch geschlossen bis fast halboffen, griin und braun, locker wollig.
Blattchen missig breit, am Grunde etwas getrennt, etwas nach innen
geneigt, mit mittellanger, ziemlich aufrechter Spitze. Einsenkung tief,
nicht ganz mittelweit, mit sehr flachen, nicht merklich iiber den Bauch
laufenden Erhabenheiten. Querschnitt ziemlich rund.
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Stiel holzig, kaum mitteldick, an 25 mm lang, meistens braun,
etwas behaart. Hohle mitteltief, weit, eben, griinlich braun berostet.

Schale ziemlich fein, glatt, geschmeidig, selbst fettig, glinzend,
hellgriin, spater hell gelblich griin, Punkte sparsam, sehr fein, braunlich
oder feine, helle Dupfen, kaum bemerklich. Die Frucht welkt nicht.
Geruch schwach. ’

Kernhaus 42:30, zwiebelformig. Kammern 11:19, stielwarts stumpf
cespitzt, kelehwirts etwas abnehmend und abgerundet, etwas zerrissen,
mittelgeriumig, etwas offen. Achsenhéhle missig breit. Kerne meist
zu 2, mittelgross, eiformig, gespitzt, etwas hellbraun, vollkommen.

Kelchhéhle kegeltrichterformig, /e bis */5 zur Achsenhohle reichend.
Pistille dick, kurz verwachsen, vom Grunde bis in die Theilung dicht-
wollig. Staubfaden wenig iiber mittelstindig, kahl.

Fleisch hell gelblich bis hell griingelblich weiss, fast weisslich, ziem-
lich fein, locker, miirbe, recht saftiz. Geschmack nicht gewiirzt, aber
eigenthiimlich fein herbe, vorherrschend kriftig, ganz angenehm weinig,
nicht merklich siiss. 7 fast Off

Zeitigung Anfang October — December. Die Friichte waren am
3. November 1885 gut zeitig, hiatten sich wohl noch einen Monat gehalten.

Die Friichte erhielt ich 1885 von Em. Hoesch in Diiren, derselbe
bemerkt dabei: »Ist zur Aufnahme berechtigt, da er einer der allerfrucht-
barsten Aepfel und dabei bliithenhart ist.« Gehort zu XV, 1, stimmt
zu den Andeutungen in Thomas’ Guide.

Carmes Apfel (Eng.) Off Anfang December—Méarz.

Grestalt 73:56—5H7, abgestumpft rundlich bis flachrund, mittelbauchig.
Stielwolbung nicht oder sehr wenig breiter als die Kelchwolbung. Héalften
ziemlich gleich.

Kelch geschlossen, griin und braun, wollig. Blittchen mittelbreit,
am Grunde sich beriihrend, nach innen geneigt, mit ziemlich langer, auf-
rechter, und nach aussen gebogener Spitze. Einsenkung mitteltief,
ziemlich enge, kaum merklich schief, zwischen flachen, recht flach,
wenig merklich iiber die Frucht laufenden Erhabenheiten. Querschnitt
ziemlich rund.

Stiel holzig, mitteldick bis dick, etwa 12 mm lang, braun, wollig
behaart. Hohle meist mitteltief, mittelweit bis weit, eben, braun und
etwas rauh berostet.

Schale glatt, fast geschmeidig, etwas glinzend, griin, spiter gelb,
sonnenwirts dunkel karmoisin iiberzogen, und wenigstens schattenwirts
deutlich dunkeler gestreift. Punkte sparsam, sehr fein, briunlich, wenig
bemerklich. Die Frucht welkt nicht oder wenig. Geruch fehlt.
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Kernhaus 45:33, zwiebelformig, Kammern 11:20, stielwirts spitz,
kelchwirts etwas abgerundet, glattwandig, mittelgeraumig, meist wenig
offen. Achsenhohle schmal. Kerne zu 1—2, kaum mittelgross, voll-
kommen, lang eiformig, lang und scharf gespitzt, braun.

Kelchhiohle kegelformig, °/s bis zur Achsenhéhle. Pistille mittel-
lang verwachsen, am Grunde kahl oder sehr vereinzelt bhehaart, in der
Theilung flaumig. Staubfiden etwas iiber mittelstindig bis im &dussern
Drittel, kahl.

Carmes Apfel (Eng.) Off Anfang December — Marz.

Fleisch hell gelblich, kaum griin gelblich weiss, fein, miirbe, saftig.
Geschmack schwach und undeutlich gewiirzt, etwas vorherrschend weinig,
fast eben so siiss, ganz gut, doch nicht gerade edel. Off

Zeitigung Anfang December—Mirz. Die Friichte waren am 17. Febr.
1886 hoch zeitig.

Die Friichte erhielt ich 1885 als Carmes Apfel mit dem Auftrage
zar Aufnahme in den Leitfaden vom Garten-Director Gothe in Geisen-
heim. Die Sorte wird von Diel, Ill. H. gleich dem Ichten Winter-
Streifling gehalten, ist demselben auch im Aeusseren sehr dhnlich, aber
doch wohl durch Kelchhéhle, Pistille, Kernkammern, Kerne und Geschmack

von demselben zu unterscheiden.
(Fortsetzung folgt).
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Nathusius’ Taubenapfel (Eng.) fast 00!, Anf. December—April.
Gestalt 67 : 61—63, etwas abgestumpft, eiférmig, oft auch eiwalzen-
formig (63:63—71), stielbauchig. Hilften fast immer merklich un-

gleich.
Kelch geschlossen, mehr braun als griin, locker bewollt. Blittchen

mittelbreit, am Grunde sich etwas beriithrend, etwas nach innen geneigt,
mit ziemlich langer, aufrechter Spitze. Einsenkung miissig tief, enge,
oft etwas schief, zwischen kurzen, sehr flach zum Bauche fortlaufenden
Rippen. Querschnitt rund.

Stiel holzig, diinn bis mitteldick, durchschnittlich etwa 11 mm lang,
briaunlich, wenig behaart. Hohle miissig tief, mittelweit, eben, meistens
etwas berostet.

Schale glatt, etwas geschmeidig, glianzend, hellgriinlich gelb bis
hellgelb, spiter etwas lebhafter gelb, sonnenwirts oft weithin carmoisin
iberzogen und punktirt gerithet, mnamentlich schattenwarts deutlich
dunkeler gestreift. Punkte sparsam, fein, briaunlich gelb, Geruch
schwach.

Kernhaus 30 : 37., eiformig, oft eilanzettformige Kammern 9 : 35,
sichelformig, kelchwirts oft leicht abgestumpft, zugespitzt, fein zerrissen,
ziemlich flach, weit offen. Achsenhohle meist breit. Kerne zu 1, kaum
mittelgrozs, nur zum Theil voilkommen, eiformig, gespitzt, dunkelbraun.

Kelchhohle kegelformig, kaum /2 oft nur */s zur Achsenhohle, Pistille
sehr lang verwachsen, kahl oder nur in der Theilung ganz wenig flaumig.

Staubfiiden mittelstindig.
5
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Fleisch weiss, fein, erst etwas fest, doch zart, spiter miirbe, saftig,
dem Rothen Winter-Taubenapfel (IIL H.) &hnlich, etwas bitter mandel-
artig gewiirzt, etwas vorherrschend, sehr angenehm weinig, siiss.

Zeitigung Anfang December—April. Die Friichte waren 8. Februar
1887 vollkommen. 10. Januar 1887 so eben, 25 November 18586 noch

nicht ganz zeitig.

Nathusius’ Taubenapfel (Eng) fast 004, Anf. December—April.

Die Friichte erhielt ich 1886 von einem auf sandigem Lehm mit
Kies untermischt stehenden Hochstamm des Herrn Obergirtner Dieskau
in Althaldensleben (Provinz Sachsen). Dieser hat die Sorte schon 1824
aus dem Kerne erzogen, vielfach dort verbreitet, und um seinen friiheren
Principal, Gottlob Nathusius, welcher sich grosse Verdienste um Land-
wirthschaft und Obstbau erwarb, zu ehren, Nathusius’ Taubenapfel ge-
nannt. Die Sorte ist einem recht gut entwickelten Rothen Winter-
Taubenapfel (I1l. H.) mindestens gleichwerthig, aber grisser und schoner.
Der Baum soll hart sein, in der Jugend kriftig wachsen, doch nur eine
missig grosse, flache Krone mit oft etwas hiingenden Zweigen bilden,

sehr fruchtbar sein.

Winter-Prinzenapfel (Eng.) 007, Ende December—Mirz, April.
Gestalt 69:69—72 (auch wohl 73:75—80), walzenformig, wenig
stielbauchig, Stielwilbung kaum merklich breiter als die Kelchwdélbung.
Hilften wenig verschieden.
Kelch fast halboffen, griin und briunlich, wenig flaumig, fast kahl.
Bliattchen fast mittelbreit, am Grunde sich meistens nicht beriihrend,
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nach innen geneigt, mit ziemlich langer, aufrechter und nach aussen
gebogener Spitze. FEinsenkung ziemlich tief, enge, zwischen flach doch
deutlich iiber die Irucht laufenden Rippen. Querschnitt nicht ganz rund.

Stiel holzig, diinn bis mitteldick, etwa 12 mm lang, meist briun-
lich und kahl. Hohle tief, enge, faltig, ziemlich weit hin berostet.

Schale glatt, griin, spiter hellgriinlich gelb, sonnenwirts meistens
schwach gerothet und etwas blass carmoisin gestreift, nicht selten ist
die Rothe kaum merklich. Punkte missig zahlreich, ziemlich fein,
braun. Kleine Anfliige glatten Rostes finden sich nicht selten. Die
Frucht welkt nicht. Geruch sehr merklich.

Winter-Prinzenapfel (Eng.) 00{f, Ende December—Miirz, April.

Kernhaus 35 :41, eiformig bis eizwiebelformig. Kammern 14 : 25,
stielwiirts spitz, kelchwirts abgerundet, zerrissen, ziemlich geriumig,
namentlich stielwirts offen. Achsenhohle fast mittelweit. Kerne 1-—-2,
etwas klein, meist vollkommen, eiformig, ziemlich scharf gespitzt, zu-
weilen schlotternd, braun.

Kelchhohle trichterformig bis kegeltrichterformig, *5 bis *s zur
Achsenhéhle. Pistille lang verwachsen, vom Grunde bis zur Theilung
behaart. Staubfiden mittel- oder etwas iiber mittelstindig.

Fleisch hellgriin gelblich weiss, ziemlich fein, markig, saftig, an-
genehm gewiirzt, etwas vorherrschend weinig, siiss.

~

HF
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Zeitigung Ende December—>Mirz.

Die Frucht erhielt ich 1886 von Herrn Rippell-Bergedorf bei
Hamburg. Diese Sorte soll unter obigem Namen in jener Gegend ver-
breitet und beliebt sein.

Biaumchen’s Apfel (Eng.)fast 07, Anfang December—Ende Februar.

Gestalt 70 : 60—65, abgestumpft kegelformig, stielbauchig. Halften
angleich. Eine Frucht war nur 56 : 55—57, weit regelmassiger, abge-
stumpft linglich eiformig, einem Purpurrothen Cousinot (Il H.) &hnlich.

Biumechen’s Apfel (Eng) fast 00, Anfang December--KEnde Februar.

Kelch geschlossen, ziemlich klein, griin und braun, schwachflaumig.
Blittchen mittelbreit, am Grunde sich berithrend, nach innen geneigt,
mit mittellanger, aufrechter Spitze. Linsenkung etwas flach und enge,
zwischen meistens nur kurzen Falten.

Stiel holzig, diinn bis mitteldick, etwa 11 mm lang, auch Ilinger,
priunlich, etwas flaumig. Hohle tief, ziemlich weit, eben, nicht oder
wenig berostet.

Schale glatt, hellgriin, spiter ariinlich gelb, selbst gelb, sonnen-
wiirts lebhaft gerithet, namentlich nach der Schattenseite zu etwas,
doch deutlich gestreift. Punkte sehr sparsam, fein, wenig bemerkbar.
Die Frucht welkt nicht, hat etwas Geruch.

Kernhaus 39:37, etwas unsymmetrisch-zwiebelformig. Kammern
10: 17, stielwirts spitz, kelchwirts breiter und abgerundet, schwach
zerrissen. mittelgeriumig, meistens nur schmal gedfinet. Achsenhihle
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mittelbreit. Kerne zu 1—2, mitteleross, vollkommen, eiformig, kurz
gespitzt, dunkelbraun.

Kelchhohle trichterformig iber Y. zur Achsenhohle. Pistille kurz
verwachsen, vom Grunde bis zur Theilung stark behaart oder bewollt
Staubfiden im dussern Drittel.

Fleisch hellgriin gelblich weiss, fein, ziemlich fest, spiater ziemlich
miirbe, saftig, etwas gewiirzt, vorherrschend doch mild weinig, geniigend
siiss, recht angenehm, nicht gerade kriiftig.

Zeitigung Ende November, Anfang December—Februar.

Die Friichte erhielt ich von Herrn Em. Hoesch in Diiren. Derselbe
bemerkt dabei, dass diese Sorte im Bergischen Lande, Kreis Lennep,
Solingen etc. unter obigem Namen verbreitet sei und geschitzt werde.

Dorstadter Reinette (Eng.) 00!{f, 12—4.
Gestalt 52 : 46—47, oft auch 55 :47, abgestumpft rundlich kegel-
formig, etwas stielbauchig, oft auch™ abgestumpft rundlich, fast mittel-
bauchig, Halften gleich.

Dorstadter Reinette (Eng.) 00, 12—4.

Kelch offen, griinlich und braun, etwas bewollt, Blittchen ziemlich
breit, am Grunde meistens etwas getrennt, mit massig langer, aufrechter,
nach aussen gebogener Spitze. Einsenkung ziemlich tief, meistens etwas
enge, eben.

Stiel holzig, diinn bis mitteldick, etwa 11 mm lang, briaunlich,
sehr flaumig, fast wollig. Hohle mitteltief, etwas enge, ‘eben, doch
hiufig mit Fleischwulst, berostet.

Schale fein rauh, griinlich gelb, spiter gelb, sonnenwirts etwas
goldiger, haufig mit gelblich rothem Anfluge. Punkte missig zahlreich,
als helle Dupfen erscheinend. Ein theils in feinen Maschen, theils in
kleinen Schuppen aufgetragener, zimmtfarbiger, oft etwas silberweiss
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schillernder Rost deckt meistens die ganze, nur wenig welkende Frucht.
Geruch nicht merklich.

Kernhaus 29 : 23, zwiebelformig. Kammern 9: 13, stielwirts spitz,
kelchwirts meist abgerundet, selten nur abgestumpft, nie zugespitzt,
glattwandig, ziemlich ger#umig, nicht oder wenig offen. Achsenhéohle
meistens sehr schmal. Kerne zu 2, mittelgross, vollkommen, eiférmig,
kurz gespitzt, braun.

Kelchhéhle kegel- bis kegeltrichterférmig, fast /e zur Achsenhéhle.
Pistille gut mittellang verwachsen, am Grunde fast kahl, in der Theilung
dicht behaart. Staubfiden mittelstéindig.

Fleisch griin gelblich weiss, sehr fein, erst fest, dann ziemlich
miirbe, etwas schwammig, geniigend saftig, edel reinettenartig gewiirzt,
mild weinig, etwas vorherrschend siiss.

Zeitigung December—Miirz, Die Friichte waren 18. Januar 1887
fast vollzeitig. |

Diese Sorte wurde auf dem Gute zu Dorstadt unweit Wolfenbiittel
aufgefunden, ist dort als Tafelapfel beliebter als die eidhnliche Eng-
lische Spital-Reinette (I1l. H.) Gehort zu XII, 1,1.Engelbrecht-Braunschweig.

Griinfleischige Reinette (Eng.) fast 00ff, Ende December—April.
Reinette a Chair verte (Thomas’ Guide).

Gestalt 90 : 66—70, flachwarts kegelformig (bis stark abgestumpft
rundlich), meistens sehr merklich stielbauchig. Hilften ungleich.

Kelch halboffen bis geschlossen, klein, griin und braun, locker be-
wollt. Blattchen méssig breit, am Grunde sich berithrend, nach innen
geneigt, mit ziemlich langer aufrechter und nach aussen gebogener
Spitze. Einsenkung méssig tief, ziemlich enge, zwischen breiten, un-
gleich iiber die Frucht laufenden Rippen. Querschnitt kantig.

Stiel holzig, mitteldick, etwa 10 mm lang, braun, wenig behaart.
Hohle sehr tief, weit, faltig, nicht oder méssig stark braungrau berostet.

Schale glatt, geschmeidig, etwas glinzend, blaulich griin, spiter
weder merklich heller, noch gelblich werdend. Punkte zahlreich, fein
bis mitteldick, braunlich, oft hell umflossen. Die Frucht welkt nicht.
Geruch schwach.

Kernhaus 33 : 35, ei- bis eizwiebelformig. Kammern 10 : 24, sichel-
formig, an beiden Enden scharf gespitzt, fein zerrissen, mittelgeriumig,
offen, hoch sitzend. Achsenhohle mittelbreit. Kerne zu 1, ziemlich gross,
lang eiformig, gespitzt, ziemlich hellbraun, oft unvollkommen.

Kelchhohle kurzer Kegel, /2 zur Achsenhohle. Pistille sehr lang
verwachsen, mit vereinzelten Hirchen, fast kahl selbst in der Theilung.
Staubfiaden mittelstiandig.
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Fleisch griinlich, fein, markig bis miirbe, saftig, reinettenartig ge-
wiirzt, vorherrschend und kriftig weinig, geniigend siiss.

Zeitigung Ende December—April. Die Friichte waren 15. Januar
schon ziemlich zeitig, 18. April 1886 noch gut.

Die Friichte erhielt ich von Herrn IXm. Hoesch-Diiren, ebenso aus
der Landes-Baumschule - Braunschweig, Reis von Simon Louis in Metz.

Griinfleischige Reinette (Eng.) fast 001, Ende December—April. Reinette
& Chair verte (Thomas’ Guide).

Herr Matthiessen in Gundsoémagle bei Olstykke in Déanemark, Mit-
glied unseres Vereins, iibersandte mir 1886 eine Anzahl dortiger Apfel-
sorten mit dem Antrage, dieselben in den Leitfaden aufzunehmen. Der
Einsender hat die Obstsorten seiner Heimath sorgfiltig erforscht, und
es ist anzunehmen, dass die von ihm empfohlenen Sorten auch fiir unsere,
sich in #hnlicher Lage befindenden Kiistenstriche und Inseln von Werth
sein werden. Ich iibergebe vorliufig die Beschreibung derselben unseren
Vereinsmitgliedern zur Kenntnissnahme und weiteren Priifung.

Gravensteiner von Arreskov (Ill. H. Erg.-B.) fast 00!{f, Ende
October—Ende December. Bentzien in Pomol. Mon.-H. 1880, p. 163 —
I1l. H. Erg -Bd. p. 85. filschlich Gravensteiner von Avreskov geschrieben.
Gestalt 69:70—74, abgest. rundl. kegelf., stielbauch., ebenso oft
weit flacher (88:65—70 Ill. H. E. B.). Hilften etwas verschieden.
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Kelch offen bis halboffen, ziemlich gross, griin und braun, locker
bewollt. Blittchen breit, doch am Grunde etwas getrennt, lang, wenig
nach innen geneigt, aufrecht, etwas nach aussen gebogen. Einsenkung
mitteltief, etwas enge, zwischen flach, doch deutlich iiber die Frucht
laufenden Rippen. Querschnitt flachkantig.

Gravensteiner von Arreskov (Ill. H. Erg.-B.) fast 00!7, Ende October—Ende
December, Bentzien in Pomol. Mon.-H. 1880, p. 163 — TI1l. H. Erg.-Bd. p. 80, filsch-
lich Gravensteiner von Avreskov geschrichen.

Stiel holzig, mitteldick, 10 mm lang oder etwas linger, meist griin-
lich, wenig flaumig. Hohle mitteltief, méssig weit, nicht oder nur zart
berostet.

Schale glatt, etwas geschmeidig und glinzend, hellgriinlich gelb,
spiter gelbe Punkte ziemlich sparsam, fein, theils hellbraun, theils nur
Dupfen. Selten leichter Anflug von Rost. Geruch sehr merklich, doch
nicht so stark als beim Gravensteiner (IIl. H.).

Kernhaus 42:42, zwiebelf., kelchw. etwas lang zugespitzt, Kammern
13:27, stielwiirts spitz, kelchwiirts etwas abnehmend und kurz abgerundet,
reichlich doch fein zerrissen, mittel gerdumig, wenig offen. Achsenhihle
schmal, Kerne zu 2, kaum mittelgr., meistens vollkommen, lang eiformig,
lang gespitzt, braun.

Kelchhohle breiter Kegel, */5 zur Achsenhohle. Pistille ziemlich lang

verwachsen, fast nur in der Theilung etwas behaart. Staubfiden unter
mittelstindig.
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Fleisch hell gelblich weiss, fein, miirbe, sehr saftig, dem Graven-
steiner ahnlich, doch etwas melonenartig, recht edel gewiirzt, wenig vor-
herrschend, sehr angenehm weinig, fast ebenso siiss.

Gelber Gravensteiner (Dinemark) fast 00!f. Ende Octob.—Anf.
Jan. = Gravensteiner (Ill. H.).
Gestalt 80:74—83, abgestumpft ei- bis eikegelformig, etwas stiel-
bauchig. Stielwolbung etwas breiter als die Kelchwolbung. Hilften un-
gleich.

-
T e

Gelber Gravensteiner (Dinemark) fast 00!7f. Ende October—Anfang Januar.
== Gravensteiner (Ill. II.).

Kelch halboffen, gross, griin und braun, locker bewollt. Blittchen
breit, doch am Grunde sich oft nicht beriihrend, lang,. aufrecht und
nach aussen gebogen. Einsenkung meistens tief, etwas enge, zwischen
deutlich bis zum Stiele laufenden Rippen.

Stiel holzig, mitteldick, etwa 11 mm ., griin und briunlich, schwach
behaart. Hohle tief, ziemlich weit, faltig, sehr zart berostet.

Schale glatt, etwas geschmeidig, glinzend, hellgelb, sonnenwirts weder
merklich goldiger noch geréthet. Punkte sparsam, sehr fein, braunlich,
meistens nur Dupfen. Geruch stark, eigenthiimlich, gleich dem des
Gravensteiner (I11. H.) |
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Kernhaus 36:39, mehr eirund als zwiebelféormig. Kammern 12: 33,
sichelférmig, kelchwirts zugespitzt oder kaum merklich abgestumpft,
zerrissen, geriumig, weit offen. Achsenhohle breit. Kerne zu 1—2,
klein, linglich eiformig, gespitzt, braun, fastalle unvollkommen, meistens
nur angedeutet.

Kelchhohle breiter Kegel, oft bis nahe zur Achsenhéhle. Pistille
ziemlich lang verwachsen, nur in der Theilung schwach flaumig. Staub-
fiden unter mittelstindig, oft im unteren Viertel.

Fleisch hellgelblich weiss, fast weisslich, ziemlich fein bis fein,
etwas locker, erst markig, dann miirbe, sehr saftig, edel, mehr beeren-
artig als balsamisch gewiirzt, etwas vorherrschend, sehr angenehm weinig,
fast ebenso siiss. Geruch stark und eigenthiimlich gewiirzt. Gleicht
vollstiindig dem des Gravensteiner (Ill. H.).

Herr Matthiessen bemerkt mit Bezug auf seine Abhandlung in den
Pomologischen Monatsheften 1887, p. 36, dass die Baume, von welchen
obige Sorte, welche er fiir den urspriinglichen Gravensteiner ansieht,
geerntet sind, aus Alsen stammen, sehr alt und gross werden; dass es
von dieser Sorte viele sehr ahnliche Simlinge gebe, welche sich meistens
durch flacheren Bau und oft durch geringern Werth der Frucht aus-
zeichnen. Auch ich bekam einmal von einem unveredelten, in der Nihe
von Braunschweig in einem Walde stehenden Baume Friichte, welche in
allen wesentlichen Merkmalen dem Gravensteiner gleich waren. Es findet
sich vielleicht ein Pomologe, welcher an einer Aussaat von Kernen des
Gravensteiner erforscht, in wie weit die Nachkommmlinge der Mutter-
sorte gleich sind.

Horbygaard’sNovemberapfel (Ilng.) + Anfang Novemb.-—Decemb.

Gestalt 77:78—87, abgestumpft, walzenkegelformig, sehr stielbauchig
Halften etwas ungleich.

Kelch halboffen, meist griin, wenig wollig. Blattchen ziemlich breit,
am Grunde nicht oder nur wenig getrennt, mittellang, etwas nach innen
missig weit geneigt, aufrecht und etwas nach aussen gebogen. Kinsenkung
mitteltief, zwischen meistens ziemlich erhaben bis zum Stiele laufen-
den Rippen. Querschnitt kantig.

Stiel holzig, mitteldick, an beiden Enden etwas verdickt, etwa
14 mm lang, griinlich und braunlich, fast kahl. Hohle missig tief,
weit, faltig, griinlich, schwach berostet.

Schale glatt, fast etwas geschmeidig, etwas glinzend, hell griinlich
gelb, spiiter hellgelb, sonnenwirts oft goldiger, selbst zuweilen mit
schwach rothlichem Anfluge. Punkte zahlreich, sehr fein, theils braun,
theils nur Dupfen. Geruch sehr schwach.
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Kernhaus 40:59, auch bhreiter ei- bis eizwiebelformig. Kammern
meist zu 5, 10:44, an beiden Enden scharf zugespitzt, zerrissen und
’ausgeblﬁhet, sehr weit offen, oft fast verschmelzend. Achsenhdhle breit.
Kerne zu 1-—3, sehr klein, doch vollkommen, rundlich bis rundlich-ei-
formig, kurz und scharf gespitzt, braun, oft schlotternd.

Horbygaard’s Novemberapfel (Eng.) 77 Anfang November—December.

Kelchhohle etwas eckiger Kegel, fast /e zu Achsenhohle. Pistille
mittellang verwachsen, am Grunde locker, in der Theilung dichter be-
haart. Staubfiiden mittelstindig.

Fleisch hellgelblich weiss, etwas grob, ziemlich locker, markig,
saftig, nicht gewiirzt, vorherrschend, doch nicht gerade scharf wein-
siwuerlich, sehr wenig siiss.

Herr Matthiessen berichtet, dass der Mutterbaum dieser ziemlich
neuen Sorte sich in Horbygaard finde, dass sie lebhaft und pyramidal
wachse, auf den Boden nicht withlerisch zu sein scheine, friith und reich
trage. Gehort zu IL., 1, 2.

Kronprinzenapfel (Eng.) Off, December—April.
Gestalt 80:57—60, flachrund, wenig stielbauchig. Hélften etwas
verschieden,
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Kelch geschlossen, griinlich und braun, wenig bewollt. Blattchen
breit, am Grunde sich berithrend, lang, nach innen geneigt, aufrecht und
nach aussen gebogen. Einsenkung tief, mittelbreit, zwischen einigen
breiten, nicht iiber den Bauch laufenden Falten. Querschnitt rund.

Kronprinzenapfel (Eng.) 07§, December—April.

Stiel holzig, mitteldick, etwa 19 mm lang, réthlich braun, fast kahl.
Hohle sehr tief, mittelweit, ziemlich eben, wenig und zart berostet.

Schale glatt, etwas geschmeidig, glinzend, hellgriinlich gelb bis heil-
gelb, sonnenwirts dunkel carmoisin, fast blutroth, schattenwiirts etwas
matter roth, nicht oder fast unmerklich gestreift. Punkte zahlreich, recht
fein, ein Roth als hellgelbe Dupfen erscheinend. Die Frucht welkt nicht.
Geruch deutlich.

Kernhaus 44:27, flachrund. Kammern 11:17, stielwirts spitz, kelch-
wirts etwas, oft kaum merklich abgerundet, glattwandig, etwas flach,
nicht oder sehr wenig offen. Achsenhdhle missig breit. Kerne zu 2,
mittelgross, vollkommen, linglich eiférmig, gespitzt, kastanienbraun.

Kelchhéhle kegelformig, /5 zur Achsenhohle. Pistille kurz verwachsen,
nur in der Theilung etwas flaumig. Staubfiden wenig iber mittel-
standig.

Fleisch weiss, mit griinen Gefiissbiindeln, ziemlich fein, etwas fest,
spiter markig, selbst etwas locker, ziemlich saftig, nicht merklich ge-
wiirzt, etwas vorherrschend, doch mild weinig, fast eben so siiss, spiter
selbst etwas vorherrschend siiss.

Herr Matthiessen bezeichnet den Baum, welcher diinne Triebe mache,
als ausserordentlich fruchtbar. Die IFriichte sind vom Zwergstamm, wer-
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den auf Halbhochstamm kaum so gross. Diese Sorte soll auf der Insel
Méen zu Hause sein, gleicht sehr dem Rothen Stettiner (Il H.), ist

aber davon wohl etwas verschieden, auch als Tafelapfel beliebt.
(Fortsetzung folgt.)
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Herausgegeben von dessen Vorstande.

Redigirt vom Geschéftsfithrer, Garteninspector Ad. Koch in Braunschweig.

Jahrgang 188'7. — No. -4.

Bisher meistens noch nicht beschriehene Apfelsorten,
deren Aufnahme in den Leitfaden beantragt ist.

Vom Geh, Medicinalrath Dr, Engel brecht,
(Fortsetzung.)

Langelandsapfel (Dinemark) 001+, Ende October—Januar? —
Prinzenapfel (I1l. H.).

Gestalt 74:76-—77, abgestumpft eiwalzenformig, etwas stielbauchig
bis mittelbauchig. Hélften wenig verschieden,

Kelch geschlossen bis halboffen, meist griinlich, wollig.  Blittchen
miissig breit, am Grunde etwas getrennt, nach innen geneigt, mit langer,
schmaler, aufrechter und nach aussen gebogener Spitze. Einsenkung
mitteltief, etwas enge, zwischen ziemlich flachen, flach iiber den Bauch
laufenden Rippen. Querschnitt ist ganz rund.

Stiel holzig, diinn, etwa 26 mm lang, hellbraun, fast kahl. Héhle
meistens ziemlich flach, mittelweit, ziemlich eben, etwas berostet.

Schale glatt, etwas geschmeidig, mattglinzend, griinlichgelb, spiter
hellgelb, sonnenwirts meistens nur schwach, punktirt gerothet, dunkeler
karmoisin, deutlich gestreift. Punkte m#ssig zahlreich, sehr fein, theils
braun, theils nur Dupfen. Welkt nicht. Geruch sehr merklich.

Kernhaus 34:49, eilanzettlich. Kammern 10:32, stielwirts spitz,
kelchwiirts etwas abgestumpft oder abgerundet, zerrissen, ziemlich
flach, weit offen. Achsenhohle meist recht breit. Kerne meistens zu 1,
ziemlich klein, lang eiformig, lang gespitzt, dunkelbraun, oft nicht ganz
vollkommen,

Kelchhohle kegelformig, etwa /2 zur Achsenhéhle. Pistille mittel-
lang verwachsen, vom Grunde an, doch in der Theilung dicht behaart.

Staubfiden meistens unter mittelstindig, oft im inneren Drittel.
9
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Fleisch hell gelblich weiss, ziemlich fein, markig bis miirbe, etwas
locker, saftig, merklich und angenehm, doch nicht stark gewiirzt, etwas
vorherrschend weinig, fast ebenso siiss.

Langelandsapfel (Dinemark) 001, Ende October—Januar? = Prinzenapfel (Il1. H.)

Die Frucht kann ich von einem normal entwickelten, grossen Exem-
plare des Prinzenapfel (Ill. H.) nicht unterscheiden. Matthiesen hilt
die Sorten fiir verschieden, da der Baum des Langelandsapfel mehr dem
eines Gravensteiners, als dem eines Prinzenapfels gleiche, auch friiher
bliihe als dieser. Es diirfte noch weiter zu untersuchen sein, ob diese
Verschiedenheit unter verschiedenen Verhiltnissen ausreicht, um die in
der Frucht gleichen Sorten von einander zu trennen.

Sifstaholm’s Rosenapfel (Eng.) fast 00f+, October—December.

Gestalt 72:656—67, abgestumpft kegelformig, stielbauchig. Hilften
etwas ungleich.

Kelch geschlossen bis fast halboffen, griin und braun, wollig. Blatt-
chen breit, am Grunde nicht oder wenig getrennt, lang, etwas nach
innen geneigt, aufrecht und nach aussen gebogen. Einsenkung ziemlich
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tief, etwas enge, zwischen breiten, flach, doch deutlich iiber die Frucht

laufenden Rippen.
Stiel holzig, diinn bis fast mitteldick, etwa 28 mm lang, grin und

‘brilunlich, fast kahl. Hohle tief, weit, faltig, nicht oder wenig berostet.

Safstaholm’ Rosenapfel (Eng.) fast 00ff, October—December.

Schale glatt, etwas geschmeidig, hell griinlich gelb, spiter hellgelb.
Dupfen sparsam, sehr fein. Glatte Anfliige hellbrauner, feinpunktirter
Roste kommen vor. Welkt nicht. Geruch schwach.

Kernhaus 45:42, lang zwiebelformig. Kammern 13:26, stielwirts
spitz, kelchwirts flach abgerundet oder abgestumpft, etwas zerrissen,
ziemlich geriumig, offen. Achsenhthle ziemlich breit. Kerne zu 2—4,
klein, schmal eiféormig, lang und scharf gespitzt, dunkelbraun, meistens
unvollkommen.

Kelchhohle kegelformig, %/s zur Achsenhohle. Pistille lang ver-
wachsen, kahl. Staubfiden mittelstiandig.

Fleisch hell griinlich weiss, fast weisslich, ziemlich fein bis fein.
markig, etwas locker, saftig, etwas, doch nicht stark gewiirzt, weinig,
geniigend siiss.

Matthiesen bezeichnet diese als eine aus Schweden stammende

Sorte.
%
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Den Namen habe ich nicht geéndert, doch muss diese Sorte der
bis zum Stiele laufenden Rippen wegen wohl zu den grundfarbigen Cal-
villen gesetzt werden.

Broholm’s Rosenapfel (Eng.) 007, Ende November—Februar.

Gestalt 62:58—59, miissig abgestumpft eiférmig, stielbauchig.
Halften gleich.

Kelch halboffen bis geschlossen, meist braun, locker bewollt. Blitt-
chen breit, am Grunde sich meistens beriihrend, kurz, nach innen ge-
neigt, aufrecht. Einsenkung ziemlich flach, missig weit, zwischen flachen,
flach doch deutlich bis zum Bauche laufenden Rippen. Querschnitt nicht
vollkommen rund.

Broholm’s Rosenapfel (Eng.) 00f, Ende November—Februar.

Stiel holzig, ziemlich diinn, etwa 17 mm lang, meist hellbraun,
flaumig. Hohle tief, ziemlich weit, eben, schwach, zart, hellbraun be-
rostet.

Schale glatt, etwas glinzend, hellgriinlich gelb, spiter hellgelb,
sonnenwirts punktirt gerdthet, nicht reichlich, doch deutlich dunkeler
karmoisin, breit gestreift. Punkte sparsam, sehr fein, meistens hell-
braun. Baumflecke finden sich zuweilen. Welkt nicht. Geruch fehlt.

Kernhaus 36:37, lang zwiebelformig. Kammern 8:21, stielwirts
spitz, kelchwirts abgerundet, fein zerrissen, ziemlich flach, meistens
recht weit offen. Achsenhohle breit. Kerne meist zu 2, fast mittel-
gross, eiformig, gespitzt, braun, nur zum Theil ausgebildet.
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Kelchhohle etwas stumpfer Kegel, fast /2 bis zu der langen Achsen-
hohle. Pistille sehr lang verwachsen, kahl. Staubfiden mittelstindig.

Fleisch weiss, fein, etwas fest, doch zart, saftig, rosenapfelartig
und nicht ganz deutlich bittermandelartig gewiirzt, vorherrschend, kriftig,
doch angenehm weinig, geniigend siiss.

Nach Matthiesen gehort diese Sorte zu den edelsten Winter-Tafel-
apfeln 00!f, doch muss sie spit abgenommen werden. Der Baum ver-
langt guten Boden, ist namentlich gegen Spitfroste etwas empfindlich.
Matthiesen setzt diese Sorte mit Recht zu den Taubeniipfeln, doch wiinscht
er Beibehaltung des oben angegebenen Namen, da sie unter demselben
allgemein bekannt und dort sehr verbreitet sei.

Maglemer Streifling (Eng.) 00ff, October—December. Marglemer
Apfel (Bentzien in Pomol. Mon.-H. 1880, p. 162).
Gestalt 65:57—62, abgestumpft ei- bis eikegelformig, stielbauchig.
Halften bald merklich, bald wenig verschieden.

Maglemer Streifling (Eng.) 007f, October-December. Marglemer Apfel
(Bentzien in Pomol. Mon.-H. 1880. p. 162).

Kelch geschlossen bis halboffen, meist braun, wenig wollig. Blitt-
chen mittelbreit, am Grunde wenig getrennt, lang, nach innen geneigt,
aufrecht und nach aussen gebogen. Einsenkung tief, mittelweit, zwischen
mehr oder weniger starken Rippen, deren einige flach iiber den Bauch
laufen. Querschnitt oft nicht ganz rund.

Stiel holzig, mitteldick, etwa 10 mm lang, griin und briunlich, etwas
behaart. Hohle mitteltief, mittelweit, meistens eben, wenig und zarf,
berostet.



116

Schale glatt, etwas geschmeidig, glinzend, hellgriinlich gelb, spiter
hellgelb, sonnenwirts punktirt gerdthet, nicht stark, doch sehr deutlich
dunkeler karmoisin gestreift. Dupfen sparsam, fein, wenig auffallend.
Die Frucht welkt nicht. Geruch merklich.

Kernhaus 35: 33, linglich zwiebelformig. Kammern 9:19, an bei-
den Enden zugespitzt, ziemlich glattwandig, geriumig, theils geschlossen,
theils offen. Achsenhohle schmal bis mittelbreit. Kerne zu 2, klein,
vollkommen, lang eiformig, lang gespitzt, braun.

Kelchhohle kegelformig, */z zur Achsenhohle. Pistille lang ver-
wachsen, am Grunde kahl, in der Theilung locker behaart. Staubfiden
mittel oder etwas unter mittelstindig.

Fleisch hellgelblich weiss, fein, miirbe, etwas locker, saftig, rosen-
apfelartig gewiirzt, etwas vorherrschend, angenehm weinig, fast ebenso
siiss.

Die Sorte muss zu den gestreiften Roseniipfeln gesetzt werden. doch
wiinscht Matthiesen den Namen Maglemer Streifling nicht zu &andern,
da dort allgemein dieser Name verbreitet sei.
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Bisher meistens noch nicht beschriebene Apfelsorten,

deren Aufnahme in den Leitfaden beantragt ist.

Vom Geh. Medicinalrath Dr. Engelbrecht.
(Fortsetzung.)

Thyrrestrup’s Kirschenapfel (Eng.) fast 001,
Anfang October — Ende December.

Gestalt 75: 70—71, etwas abgestumpft kegelformig, sehr stielbauchig,
Halften gleich.

Kelch geschlossen bis halboffen, ziemlich gross, meist griin, wollig.
Blattchen ziemlich breit, am Grunde wenig getrennt, lang, nach innen
geneigt, aufrecht und nach aussen gebogen. Einsenkung mitteltief,
massig weit, zwischen flachen, doch deutlich iiber die Frucht laufenden
Rippen. Querschnitt flachkantig.

Stiel holzig, seltener ziemlich fleischig, mitteldick, 18 mm lang,
auch kiirzer, griin und braun, wenig behaart. Héhle ziemlich tief, weit,
flach faltig bis fast eben, berostet.

Schale glatt, geschmeidig, hellgriin, spiter hellgriinlich gelb, sonnen-
wirts zuweilen leicht rothlicher Anflug. Punkte ziemlich sparsam, fein,
meist nur Dupfen. Die Frucht welkt nicht. Geruch merklich.

Kernhaus 39: 41, lang zwiebelformig, oft mit abschweifenden Ge-
fassbiindeln. Kammern 10 : 20, stielwiirts spitz, kelchwirts abgerundet,
wenig zerrissen, geriumig, ungleich, oft nur stielwirts weit ‘geifinet,
Achsenhohle recht breit, Kerne zu 2, klein, meistens vollkommen, ziem-
lich kurz, eiférmig, kurz gespitzt, braun.

Kelchhohle breiter Kegel, 2/5 zur Achsenhohle, Pistille mittellang
verwachsen, am Grunde kahl, in der Theilung flaumig. Staubfiden

mittelstindig.
1
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Fleisch hell griin gelblich weiss bis weisslich, fein, miirbe, etwas
locker, saftig, calvillartig gewiirzt, etwas vorherrschend weinig, ge-
niigend siiss.

Thyrrestrup’ Kirschenapfel (Eng.) fast 00, Anfang October - Ende December.

Nach Matthiesen ist die Sorte in einem Garten bei Thyrrestrup in
Jutland aufgefunden, sehr hart und fruchtbar. Off!

Von dem sehr &hnlichen Liitticher Ananas-Calvill (Ill. H.) unter-
scheidet sie sich geniigend durch die Kerne und weit friithere Zeitigung.

Molleskovsapfel (Eng.) 007, Ende November- April.

Gestalt 76 : 61—65, abgestumpft rundlich, mittelbauchig. Halften
etwas ungleich.

Kelch offen, gross, braun, schwach bewollt. Blittchen breit, am
Grunde getrennt, ziemlich lang, aufrecht, etwas nach aussen gebogen.
Einsenkung tief, weit, zwischen breiten, flach zum Bauche laufenden
Rippen. ~Querschnitt fast rund.

Stiel holzig, diinn, etwa 25 mm lang, braun, fast kahl, Hohle
mitteltief, missig weit, eben, zart hellbraun berostet.

Schale glatt, glinzend, gelb, sonnenwirts sehr zart, hellkarmoisin
iiberzogen, nicht oder nicht deutlich gestreift. Punkte sparsam, sehr
fein, braunlich oder nur Dupfen. Welkt nicht. Geruch fehlt.
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Kernhaus 44 : 35, zwiebelformig, Kammern 12 : 23, stielwirts spitz,
kelchwiirts stark abgerundet, etwas zerrissen, geriumig, weit offen.
Achsenhohle recht breit.

Kerne meistens zu 2, mittelgross, meistens vollkommen, linglich
eiformig, lang gespitzt, dunkelbraun.

Kelchhohle breit kegeltrichterformig, %/s zur Achsenhéhle. Pistille
lang verwachsen, flaumig. Staubfiden mittel oder etwas iiber mittel-
standig.

Molleskovsapfel (Eng.) 00f, Ende November - April.

Fleisch hell gelblich weiss, fein, markig bis miirbe, saftig, rosen-
apfelartig gewiirzt, etwas vorherrschend, edel weinig, fast eben so siiss.

Diese Sorte ist nach Matthiesen vom Hofjigermeister Brun in einem
Garten bei Molleskov (Seeland) aufgefunden, und von der dortigen
Gartenbaugesellschaft zum Anbau empfohlen. Gehort zu IV, 3. 1. a.

Feuerrother Pigeon (Eng.) 00f, December-Mirz.

Gestalt 54 : 49—53, auch etwas grisser (59 : 51—5H4), mehr oder
weniger abgestumpft eiférmig, stielbauchig. Halften hiufig etwas ungleich.
Kelch geschlossen, oder sehr wenig offen, griin und braun, wollig.
Blittchen méssig breit, am Grunde sich meistens beriihrend, ziemlich
lang, nach innen geneigt, aufrecht, Finsenkung ziemlich flach und enge,
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zwischen unbedeutenden, nicht iiber den Bauch laufenden Rippen. Quer-
schnitt rund.

Stiel holzig, diinn bis mitteldick, bis an 23 mm lang, griin und
braun, etwas behaart. Hohle ziemlich flach, missig weit, eben, nicht
oder wenig berostet.

Schale glatt, etwas glinzend, griinlich bis hell griinlich gelb, spiter
hellgelb, sonnenwirts lebhaft karmoisin, schattenwirts oft ringsum
matter roth iiberzogen, ziemlich sparsam, nicht sehr auffallend, doch
deutlich dunkler gestreift. Punkte mittelhiiufig, meistens fein, briunlich,
oder nur Dupfen, oft hell umflossen. Welkt nicht. Geruch nicht,

merklich.

Feuerrother Pigeon (Eng.) 00f, December - Miirz.

Kernhaus 33 : 31, zwiebelformig. Kammern waren 5, 11 : 18,
stielwirts spitz, kelchwirts flach abgerundet, fast glatt wandig, ziemlich
geriumig, nicht oder sehr wenig offen. Achsenhohle recht schmal. Kerne
zu 2—3, klein, meistens vollkommen, linglich eiformig, scharf gespitzt,
dunkelbraun.

Kelchhohle trichterformig, bald '/e, bald weniger weit zur Achsen-
hiohle. Pistille lang verwachsen, vom Grunde an, doch in der Theilung
starker flaumig. Staubfiden nahe der Miindung.

Fleisch weisslich, fein, erst ziemlich fest, spiter zart, saftig, ange-
nehm, eigenthiimlich, fast bittermandeldhnlich gewiirzt, etwas vor-

herrschend mild weinig, fast eben so siiss.
Diese Sorte ist dem Rothen Winter Taubenapfel (Ill. H.) sehr ihn-
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lich, kaum davon zu unterscheiden. Doch nach Matthiesen finden sich
bei ihr weit seltener nur 4 Kernkammern, und was noch unterschei-
dender ist, der Baum wichst {iberall ungemein kriftig, wihrend der
Rothe Winter-Taubenapfel einen zierlichen Wuchs hat. Matthiesen ver-
weiset auf einen Artikel im Fruchtgarten von Rosenthal, welcher iiber
diese Sorte bald Auskunft geben wird.

Romer’sche Kikker (Eng.) O0ff, Anfang December — Mirz.
Gestalt 66 : 53—56, stark abgestumpft rundlich, mittelbauchig.
Hilften ziemlich gleich.
Kelch weit offen, gross, meist griin, kahl. Blittchen breit, am
Grunde getrennt, gut ‘mittellang, aufrecht und nach aussen gebogen.
Einsenkung tief, recht weit, ausgeschweift, eben. Querschnitt rund.

Romer’sche Kikker (Eng) 00f, Anfang December - Mirz.

Stiel holzig, diinn bis mitteldick, bis an 30 mm lang, hellréthlich
braun, kahl. Hohle flach, missig weit, eben, doch nicht selten mit
einem Fleischwulste, etwas hell griinlich braun berostet.

Schale fast glatt, matt glinzend, hell griinlich gelb, spiter hell
goldgelb, sonnenwirts lebhafter goldgelb, ziemlich leicht punktirt ge-
rothet, oft, doch nur undeutlich gestreift. Punkte mittel zahlreich, etwas
dick, selbst eckig, braun. Leichte Anflige und Figuren briunlichen
Rostes sind nicht selten. Die Frucht welkt wenig. Geruch fehlt.
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Kernhaus 26 : 30, eifsrmig. Kammern 9:23, stielwirts spitz,
kelchwirts noch schéirfer zugespitzt, fein zerrissen, mittel gersumig, ge-
schlossen. Achsenhéhle sehr schmal, nur angedeutet. Kerne zu 2—3,
klein, sehr lang eiférmig, lang gespitzt, braun, meistens nicht ganz
vollkommen.

Kelchhohle sehr kurzer Trichter mit flacher iMiindung etwa /s
zur Achsenhohle. Pistille mittellang verwachsen, vom Grunde an, doch
in der Theilung etwas stirker behaart. Staubfiiden mittelstindig.

Fleisch hellgelblich weiss, fein, erst etwas fest, spiter markig bis
miirbe, ziemlich saftig, reinettenartig, doch nicht stark gewiirzt, wenig
vorherrschend, mild weinig, fast ebenso siiss.

Diese Sorte ist in vielen Merkmalen der Herefordshire Parmine,
(I1l. H.), wie ich sie von Hoesch-Diiren, Kolbe-Langwarden, Miiller-
Strassburg erhielt, &hnlich, lisst sich aber davon durch Gestalt, Kelch,
Kelchwolbung und Kerne ganz gut unterscheiden. Gehort zu den Gold-
reinetten. Matthiesen hat sie auf der Insel Alsen iiberall gefunden,
aber in anderen Gegenden vergeblich gesucht.

Gammel Kjogegaard’s Rosenapfel (Eng.) fast 00 {1,
September - October.
Gestalt 65: 65—57, auch etwas kleiner (60: 60—62), etwas abge-
stumpft, kegel-bis eikegelformig, sehr stielbauchig. Hilften wenig ungleich.

Gammel Kjogegaard’s Rosenapfel (Eng.) fast 00ff, September-October.
Kelch geschlossen oder sehr wenig offen, meist griin, wollig.
Bliattchen ziemlich breit, am Grunde wenig getrennt, ziemlich lang,
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nach innen geneigt, aufrecht. Einsenkung fast mitteltief, enge, zwischen
flach zum Bauche laufenden Rippen. Querschnitt ziemlich rund.

Stiel holzig, meistens mitteldick, oft nur 10 mm lang, meist griin,
locker wollig. Hohle wenig tief, weit, eben, wenig und zart berostet.

Schale glatt, fast etwas geschmeidig, matt glinzend, griinlich gelb,
spiter ziemlich gelb, sonnenwiirts nicht oder wenig goldiger. Punkte
ziemlich sparsam, recht fein, theils rostfarben, theils nur Dupfen. Ge-
ruch merklich.

Kernhaus 37:43, ei- bis zwiebeleiformig. Kammern 10:25, stiel-
warts spitz, kelchwirts, doch oft nur schwach abgerundet, fein zerrissen,
geriumig, ungleich geoffnet. Achsenhohle schmal bis mittelbreit. Kerne
meistens zu 2, ziemlich klein, meistens vollkommen, léinglich eiférmig,
gespitzt, braun.

Kelchhohle kegelformig, 2/5 zur Achsenhohle, Pistille lang ver-
wachsen, nur in der Theilung und oft kaum merklich behaart. Staub-
fiden im innern Drittel.

Fleisch hellgelblich weiss, fein, markig bis miirbe, saftig, rosen-
apfelartig gewiirzt, wenig vorherrschend, weinig, fast ebenso siiss.

Diese Sorte. hat viel Aehnlichkeit mit dem Frithen Sperberapfel
(Il. H.), und ist auf etwaige Gleichheit noch weiter zu priifen. Nach
Matthiesen befindet sich der Mutterbaum im Garten des Majoratsgutes
Gammel Kjogegaard’s.
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Bisher noch nicht beschriebene Apfelsorten zur Auf-
nahme in den Leitfaden.

Einige landwirthschaftliche und zur Beforderung des Obstbaues ge-
griindete Vereine haben Listen solcher Obstsorten zusammengestellt,
deren vorwiegenden Anbau sie in der betreffenden Gegend empfehlen.
Dieses Vorgehen verdient unsere volle Anerkennung. Friiher hatte unser
Verein sich bemiiht, die Sorten zu bezeichnen, welche zum Anbau in
ganz Deutschland sich am meisten eigneten. Diese Bemiihungen haben
damals ohne Zweifel grossen Nutzen gestiftet, aber sie leiden doch an
dem Fehler, dass kaum eine einzige Obstsorte fiir jeden Boden und
jedes Klima in Deutschland, und noch weniger fiir jede Gebrauchsart
zu empfehlen ist. Ausserdem mussten dadurch die Sorten ausgeschlossen
bleiben, welche nur in einer bestimmten Gegend, oder fiir eine Art der
Verwendung, wenn auch mit sehr grossem Nutzen gebaut werden konnen.

In den oben bezeichneten Listen finden sich Apfelsorten, deren
Aufnahme in dem von uns herauszugebenden Apfelwerke noch nicht
beantragt ist, welche aber selbstverstindlich aufgenommen werden miissen.
Da einige dieser Sorten bisher {iberall noch nicht, wenigstens nicht
unter dem gewithlten Namen beschrieben sind, so habe ich von ihnen,
soweit ich davon gut entwickelte Exemplare erlangen konnte, Beschrei-
bung und Durchschnittszeichnung angefertigt, welche ich hiermit im
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Vereinsblatte bekannt mache. Es ist nicht unmoglich, dass einzelne
dieser Sorten schon unter einem andern Namen beschrieben sind, und
ich ersuche die Vereinsmitglieder, mich auf solche Identititen aufmerk-
sam zu machen, wenn sie ihnen aufstossen sollten.

Fir Rheinpreussen sind von bisher nicht beschriebenen
Sorten empfohlen:

A
Y (AW
\

Carminetchen (Eng), 0ff, October—December.

Gestalt 68:60, etwas abgestumpft linglich bis rundlich eiférmig,
stielbauchig. Hilften meistens gleich.

Kelch geschlossen oder sehr wenig offen, griin und braun, locker
langhaarig. Blittchen miissig breit, am Grunde sich meistens beriih-
rend, mittellang, nach innen geneigt, aufrecht und nach aussen gebogen.
Einsenkung meistens ziemlich flach, méssig weit, zwischen kleinen, flach
und breit, oft etwas ungleich iiber die Frucht laufenden Rippen. Quer-
schnitt etwas flachkantig.

Stiel holzig, diinn bis mitteldick, etwa 18 mm lang, rothlichbraun,
wenig behaart. Hohle meistens tief, mittelweit, faltig, nicht oder schwach
braungriin berostet.

Schale glatt, geschmeidig, matt glinzend, hellgriin, spiter hellgriin-
lich gelb, sonnenwiirts zuweilen leicht rothlicher Anflug. Punkte zahl-
reich, fein bis mitteldick, meistens bréaunlich. Welkt nicht. Geruch
merklich.

Kernhaus 42 : 32, zwiebelformig. Kammern 12 : 17, stielwirts stumpf
gespitzt, kelchwirts ziemlich flach abgerundet, plattwandig, méissig ge-
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riumig, nicht oder sehr wenig offen. Achsenhohle schmal bis fast
mittelbreit. Kerne zu 1—2, mittelgross, vollkommen, eiférmig, gespitzt,
braun.

Kelchhéohle kegelformig, /s zur Achsenhdhle, Pistille mittellang bis
lang verwachsen, vom Grunde bis zur Theilung behaart. Staubfiden
mittelstindig.

Fleisch hellgelblich weiss, fein, ziemlich fest, briichig, saftig, schwach
gewiirzt, vorherrschend, ziemlich kriftig weinig, geniigend siiss.

Die Friichte erhielt ich durch Hoesch-Diiren von Remagen-
Niederbieberich. Diese Sorte ist im Rgbz. Koblenz verbreitet und beliebt,
gedeiht dort auch in hochgelegenen Lagen noch sehr gut.

N
FRNESE

Schick Johannes (Eng.), fast Off, November — Ende Februar.

Gestalt 81 :60—62, zuweilen etwas grosser (86 : 58—66), flachrund
bis stark abgestumpft, flach und kegelformig, wenig stielbauchig. Stiel-
wolbung wenig breiter als die Kelchwolbung. Halften bald wenig bald
sehr ungleich.

Kelch geschlossen, meist griin, wollig. Blattchen breit, am Grunde
sich beriihrend, mittellang, nach innen geneigt, aufrecht. Einsenkung
tief, weit, zwischen starken, stark und breit iiber die Frucht laufenden
Rippen. Querschnitt flachkantig.

Stiel holzig oder etwas fleischig, mitteldick bis dick, etwa 10 mm
lang, griinlich und braun, behaart. Hohle tief, recht weit, faltig, hell-
griinlich braun, meistens weit hin berostet.

Schale glatt, geschmeidig, mattglinzend, hellgriin, spiter hellgriin-
lich gelb bis hellgelb, sonnenwirts zuweilen leichter, rothlicher Anflug.
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Punkte sparsam, fein, theils braunlich, theils nur Dupfen. Welkt nicht.
Geruch ziemlich stark. -

Kernhaus 45 :30, oft weniger breit, zwiebel- bis eizwiebelformig.
Kammern 12:20, stielwirts etwas stumpf gespitzt, kelchwarts abge-
rundet, etwas zerrissen, selbst ausgebliihet, ziemlich flach, meistens
wenig offen. Achsenhthle mdassig breit. Kerne gut, ziemlich klein,
eiformig, gespitzt, etwas hellbraun, meistens unvollkommen.

Kelchhohle breiter Kegel, /> zur Achsenhiohle. Pistille kurz bis
mittellang verwachsen, am Grunde kahl, in der Theilung dicht behaart.
Staubfiden mittelstindig.

Fleisch hellgriin gelblich weiss, fast weisslich, halbfein, markig,
etwas locker, saftig, nicht merklich gewiirzt, vorherrschend, ziemlich
kraftig doch angenehm weinstuerlich, recht wenig siiss.

Die Friichte erhielt ich unter obigem Namen von Hoesch - Diiren.
Diese Sorte erinnert nicht allein durch den Namen an Schick’s rheini-
schen Landapfel (Diel), sondern passt auch bis auf einige Abweichungen,
namentlich hinsichtlich der Raumlichkeit der Kammern, so gut zu Diel’s
Beschreibung, dass mir die Gleichheit bei den Sorten moglich erscheint.
Sollten Mitglieder unseres Vereins mir hieriiber Aufschluss geben, oder
einige gut entwickelte Exemplare von der Diel’schen Sorte zusenden,
so wiirde ich dafiir sehr dankbar sein.

{‘\'\{ s
N . <5

i \ -
Doppelter Hiartling (Eng.). Fiwr Apfelkraut 4, Anfang December—Mirz.
Gestalt 65 :59—60, oft etwas flacher, abgestumpft, eiformig, stiel-
bauchig. Halften gleich. _
Kelch geschlossen, griin und briaunlich, wollig. Blittchen ziemlich
breit, am Grunde sich beriihrend, kurz, sehr nach innen geneigt, auf-
recht. Einsenkung ziemlich flach, missig weit, eben. Querschnitt rund.
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Stiel meistens holzig und kaum mitteldick, seltener etwas fleischig
und dick, etwa 10 mm lang, griinlich und braun, wenig flaumig. Hohle
mitteltief, mittelweit, eben, zart briaunlich oder griinlichbraun berostet.

Schale glatt, fast etwas geschmeidig, mattglanzend, hellgriin, spiter
griinlich gelb bis hellgelb, sonnenwirts dunkelcarmoisin iiberzogen,
schattenwirts meistens weithin etwas heller, mehr punktirt gerdthet,
fast ringsum reichlich, theils schmal, theils breit dunkeler gestreift.
Punkte schattenwirts sparsam, fein, braun, sonnenwirts zahlreich, als
helle gelbe Dupfen erscheinend. Welkt nicht. Geruch fehlt.

Kernhaus 37 : 34, rundlich, oft mit abschweifenden Gefisshiindeln.
Kammern hochsitzend, 10:18, stielwirts spitz, kelchwirts abgerundet,
ziemlich glattwandig, geriumig, etwas offen. Achsenhéhle missig breit.
Kerne meistens zu 2, ziemlich gross, vollkommen, eiféormig, ziemlich
kurz und scharf gespitzt, dunkelbraun.

Kelchhohle schmaltrichter- bis kegeltrichterformig, '/ zur Achsen-
hohle. Pistille kurz bis mittellang verwachsen, nur in der Theilung
etwas flaumig. Staubfiiden im #dussern Drittel.

Fleisch gelblich bis griingelblich weiss, ziemlich fein, fest, etwas
zihe, missig saftig, nicht deutlich gewiirzt, nicht weinig, nur siiss.

Die Friichte erhielt ich durch Hoesch-Diiren von Hesselmann-
Witzhelden. Im Bergischen soll diese Sorte allgemein verbreitet und
zur Bereitung von Apfelkraut sehr beliebt sein.

Fiir die Provinz Hannover sind empfohlen:
Grensemann’s Krdbeerapfel (Eng.), fast 00f, December—Mirz.

Gestalt H9:54—bHb, etwas abgestumpft kegelformig, sehr stiel-
bauchig. Hilften nicht ganz gleich.

Kelch geschlossen, ziemlich gross, meist griin, wollig. Blattchen
ziemlich breit, am Grunde meistens etwas getrennt, mittellang, nach
innen geneigt, aufrecht. Einsenkung mitteltief, etwas enge, zwischen
Rippen, von denen 5 flach iiber die Frucht laufen. Querschnitt flach-
kantig.

Stiel holzig, diinn, etwa 17 mm lang, briunlich, etwas flaumig.
Hohle ziemlich tief, mittelweit, schwachfaltig, wenig und zart berostet.

Schale glatt, etwas geschmeidig, mattglianzend, griin, spiter griin-
lich gelb bis hellgelb, sonnenwiirts haufig weit herum matt und etwas
triibroth iiberzogen, nicht sehr auffillig, doch deutlich dunkeler, car-
moisinroth gestreift und geflammt. Punkte oder Dupfen sehr vereinzelt,
kaum bemerkbar. Leichte Anflige von Rost selten. Welkt nicht. Ge-
ruch ziemlich stark.
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Kernhaus 30:32, ei- bis eizwiebelformig. Kammern 10:19, oft
etwas breiter und kiirzer, fein und wenig zerrissen, ziemlich geriumig,
meistens nur schmal gedffnet mit zieinlich schmaler Achsenhéhle, oft
unregelmissig. Kerne meistens zu 2, sehr klein, eiférmig, kurz ge-
spitzt, braun, nicht alle ganz vollkommen.

Kelchhohle kegel- bis kegeltrichterformig, /2 zur Achsenhohle, zu-
weilen linger. Pistille kurz bis mittellang verwachsen, am Grunde locker,
in der Theilung dichter behaart. Staubfiden mittelstindig.

Fleisch weisslich oder hellgriinlich weiss, fein, markig, etwas locker,
saftig, calvillartig doch nicht stark gewiirzt, vorherrschend, ziemlich
mild weinig, wenig siiss.

Grensemann’s Erdbeerapfel (Eng.), fast 00, December—Mirz.

Die Friichte erhielt ich von J. ten Doornkaat-Koolman - Norden.
Gleicht der Sommer-Parmine (Ill. H.), unterscheidet sich von ihr durch
langere Haltbarkeit, spitere Zeitigung und weniger siissen Geschmack,
doch ist noch weiter auf Gleichheit zu untersuchen.

Winter-Alantapfel (Eng.), 00ff, Ende December—Anfang April. Winter-Prin-
cesse noble oder Williams’ Parmine (Pom. Not. von J. ten Doornkaat-Koolman p. 71).

Gestalt 64:56—58, abgestumpft, eikegelformig, stielbauchig. Hilften
wenig oder nicht ungleiéh.

Kelch halb offen bis fast offen, griinlich und braun, wollig. Bléitt-
chen mittelbreit, am Grunde etwas getrennt, miissig lang, etwas nach
innen geneigt und nach aussen gebogen. FEinsenkung mitteltief, etwas
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enge, zwischen flachen, kaum merklich iiber den Bauch laufenden Falten.
Querschnitt ziemlich rund.

Stiel meistens etwas fleischig, dick, oft nur 6 mm lang, griinlich
braun, fast kahl. Hohle missig tief, mittelweit, meistens eben, etwas
berostet.

Schale glatt, kaum geschmeidig, mattglinzend, griinlich gelb, spiter
hellgelb, sonnenwirts nicht oder wenig punktirt geréthet, deutlich, auch
ziemlich reichlich, doch mattroth gestreift. Punkte miissig zahlreich,
fein bis mitteldick, briunlich. Welkt nicht. Geruch schwach.

Kernhaus 38:32, zwiebelformig. Kammern 9:16, stielwirts spitz,
kelchwiirts fast immer, doch nur unbedeutend und ganz kurz abgerundet,
etwas zerrissen, ziemlich geriiumig, offen. Achsenhdhle missig breit.
Kerne zu 1—2, sehr klein, vollkommen, doch oft unregelmiissig gebildet,
rundlich eiférmig, kurz gespitzt, dunkel kaffeebraun.

e

Winter-Alantapfel (Eng.), 001, Ende December—Anfang April.

Kelechhohle breitkegel- bis kegeltrichterférmig, /s zur Achsenhdhle.
Pistille sehr kurz verwachsen, nur in der Theilung schwach flaumig.
Staubfiden etwas iiber mittelstindig.

Fleisch gelblich weiss, fein, ziemlich fest, spiiter miirbe, zart, saf-
tig, angenehm gewiirzt, etwas vorherrschend weinig, fast ebenso siiss.

Die Friichte erhielt ich von J. ten Doornkaat-Koolman-Norden,
welcher diese Sorte sehr schitzt. Sie gleicht dem Alantapfel (Ill. H.),
unterscheidet sich von ihm durch einige, etwas abweichende Merkmale,

namentlich durch spiitere Zeitigung und lingere Dauer.
(Fortsetzung folgt.)
Th. Engelbrecht.
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edigirt vom Geschiftsfithrer, G'u'toninspector Ad. Koeh in Braunschweig.

~ Jahrgang 1888 — No’ 3. -

Bisher noch nicht beschriebene Apfelsorten zur Auf-
nahme in den Leitfaden.
¢ (Fortsetzung und Schluss von pag. 43.)

Fiir die Provinz Preussen sind empfohlen
vom Konigl. Oberforster Wohlfromm in Brodlauken:

Ostpreussischer Herbst-Kurzstiel (kng.) fast OO’H-
Ende October—Januar.

Gestalt 66 : 47—50, flachrund, mittelbauchig. Halften ziemlich
gleich.

Ostpreussischer Herbst-Kurzstiel (Eng.) fast 00, Ende October—Januar.

Kelch halb offen bis offen, griin und braun, wenig*behaart. Blitt-
chen breit, am Grunde wenig getrennt, kurz, nach innen ceneigt, auf-
recht. Einsenkung etwas flach, weit, eben odel schwach und kurzfaltig.

Querschnitt rund. ,
D
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Stiel holzig, mitteldick, etwa 6 mm lang, braun, wenig bebaart.
Hohle mitteltief, kaum mittelweit, eben, selten mit einem Fleischwulst,
weit hin glatt, bronzefarben berostet.

Schale glatt, etwas glinzend, gelbgriin, spiater griinlich gelb bis
hellgelb, sonnenwirts etwas goldiger, zuweilen mit gelblich rothem An-
flug. Punkte ziemlich sparsam, fein, briunlich oder nur Dupfen. Feine
Anfliige hellbraunen Rostes, auch Warzen kommen zuweilen vor. Braune
Baumflecke nicht selten. Welkt nicht. Geruch schwach.

Kernhaus 40 : 26, zwiebelformig. Kammern 10 : 16, stielwirts spitz,
kelchwirts abgerundet, glattwandig, mittelgeriumig, fast immer ganz
geschlossen. Achsenhohle schmal. Kerne zu 1—2, mittelgross, voll-
kommen, eiformig, ziemlich lang und scharf gespitzt, etwas dunkelbraun.

Kelchhohle trichter- bis kegeltrichterformig, ®/s zur Achsenhdohle,
Pistille kurz bis mittellang verwachsen, vom Grunde bis zur Theilung
etwas flaumig. Staubfiden im #ussern Viertel.

Fleisch hellgelblich weiss, fast weisslich, fein, etwas fest abknackend,
missig saftig, angenehm gewiirzt, etwas vorherrschend, kriftig weinig,
doch fast eben so siiss.

Die Friichte erhielt ich von Wohlfromm-Briodlauken bei Carlswalde
(Kreis Insterburg, Rgbz. Gumbinnen).

Der EKinsender bemerkt dabei: Diese Sorte ist in hiesigem Kreise
sehr verbreitet und geschitzt. Der Baum wichst in der Jugend nicht
besonders schnell, macht kugeliche, spiter etwas sperrige Krone, ist
frith und ausserordentlich fruchtbar. Junge Triebe und Unterseite der
Blatter sind etwas wollig.

Ostpreussischer Winter-Kurzstiel (Ellg:) 00+,
Ende December—Miirz.

Gestalt 60 : 47—49, meistens grosser (65—70 : 60—65 Wohlfromm),
abgestumpft rundlich. Hilften meistens ziemlich gleich.

Kelch offen, griinlich und braun, wollig. Blattchen mittelbreit, am
Grunde sich nicht oder wenig beriihrend, mittellang, wenig nach innen
geneigt, sehr nach aussen gebogen. Einsenkung miissig tief, mittelweit,
eben oder zwischen flachen, nur bei grossen Friichten deutlich zum
Bauche laufenden Falten. Querschnitt rund oder fast rund.

Stiel holzig, diinn bis mitteldick, etwa 8 mm lang, briunlich, etwas
behaart. Hohle mitteltief, etwas enge, eben, braun berostet.

Schale glatt, mattglinzend, hellgriin, spiiter griinlich gelb bis hell-
gelb, sonnenwirts hiufig etwas matter, rothlicher Anflug. Punkte missig
zahlreich, fein, braunlich, hin und wieder kleine Anfliige hellbraunen
Rostes. Welkt nicht. Geruch schwach.
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Kernhaus 32 : 26, flachrund bis rundlich zwiebelfirmig. Kammern
9 :12, stielwiirts stumpf gespitzt, kelchwirts abgerundet, glattwandig,
geriiumig, nicht oder sehr wenig offen. Achsenhéhle recht schmal.
Kerne zu 2, unter mittelgross, vollkommen, eiformig, kurz gespitzt,
hellkastanienbraun.

Kelchhohle kegelformig, /s zur Achsenhdhle. Pistille ziemlich
mittellang verwachsen, nur in der Theilung etwas flaumig. Staubfiden
mittelstindig.

Ostpreussischer Winter-Kurzstiel (Eng.) 007f, Ende December—Mirz.

Fleisch weisslich, fein, markig, saftig, gewiirzt, etwas vorherrschend,
kriftig weinig, fast eben so siiss.

Die Friichte erhielt ich von Wohlfromm-Brodlauken bei Carlswalde
(Kreis Insterburg, Rgbz. Gumbinnen), Stoll-Proskau. Wohlfromm be-
merkt dabei: Diese Sorte ist im nordlichen und oOstlichen Ostpreussen
sehr verbreitet und beliebt. Der Baum wichst missig schnell, ist ge-
sund, hart, sehr fruchtbar, bildet hohe, kugelformige Krone, hat dunkel-
griines Laub.

Dauerapfel aus Brodlauken (Eng.) fast 071, Anfang April—August,

Gestalt 63 : 63—65, abgestumpft, eiwalzenférmig, stielbauchig.
Halften ziemlich gleich.

Kelch halb offen, griinlich und briunlich, wollig. Blattchen méssig
breit, am Grunde getrennt, lang, nach innen geneigt, aufrecht und nach
aussen gebogen, fein gespitzt, oft verstiimmelt. Einsenkung mitteltief,
mittelweit, zwischen flachen, nicht oder wenig auffallend zum Bauche
laufenden Falten. Querschnitt ziemlich rund.

Stiel holzig, diinn bis mitteldick, etwa 19 mm lang, griinlich und

hellbraun, kahl. Hohle ziemlich tief, etwas enge, eben, zart berostet. -
5*
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Schale glatt, mattglanzend, griin, spiater citronengelb, sonnenwirts
meistens nur punktirt gerdthet, nicht reichlich, doch deutlich dunkeler
carmoisin gestreift. Punkte mittelzahlreich, meistens fein, braun, im
Roth oft hell umflossen. Welkt nicht. Geruch fehlt.

Kernhaus 381 : 38, eifésrmig. Kammern 11 :27, stielwirts spitz,
kelchwiarts scharf abgerundet, reichlich doch fein zerrissen, ziemlich
flach, wenig geoffnet oder geschlossen. Achsenhdhle schmal. Kerne zu
1—2, gross, vollkommen, linglich eiformig, meistens lang und scharf
gespitzt, braun. ‘

Kelchhohle trichterformig, 2/s bis '/e zur Achsenhohle. Pistille
recht lang verwachsen, nur in der Theilung schwach flaumig. Staub-
fiden iiber mittelstindig, oft im #ussern Drittel.

Dauerapfel aus Brodlauken (Eng.) fast Off! Anfang April— August.

Fleisch hellgelblich weiss, ziemlich fein, fest bis markig, missig
saftig, nicht oder doch nicht deutlich gewiirzt, vorherrschend aber nicht
scharf weinig, wenig siiss.

Die Friichte erhielt ich von Wohlfromm-Briodlauken bei Carlswalde
(Kreis Insterburg, Rgbz. Gumbinnen). Derselbe bemerkt dabei: Diese
Sorte findet sich in hiesiger Gegend hin und wieder, selbst auf alten
Stammen, doch nicht so hiufig als sie es verdient. Der Baum wiichst
gut, wird gross und alt, bildet eine hochkugelformige Krone, ist nicht
empfindlich, trigt sehr reichlich.
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Fiir die Provinz Schleswig-Holstein sind empfohlen

von Prof. Dr. Seelig in Kiel:

Holsteinischer Citronenapfel (Eng.) O,
November—Anfang Januar.

Gestalt 67 : 64—67, zugespitzt eikegelformig, stielbauchig. Hélften
wenig verschieden.

Kelch geschlossen, ziemlich klein, meist griin, etwas bewollt. Blatt-
chen mittelbreit, am Grunde sich beriihrend, mittellang, nach innen ge-
neigt, aufrecht. Kinsenkung méssig tief, etwas enge, zwischen kleinen,
flach, oft kaum merklich zum Bauche laufenden Falten. Querschnitt
meistens ziemlich rund.

Holsteinischer Citronenapfel (Eng) Off, November— Anfang Januar.

Stiel holzig, diinn, etwa 14 mm lang, meist briunlich, fast kahl.
[I6hle tief, missig weit, meistens eben, wenig und zart berostet.

Schale glatt, nicht deutlich geschmeidig, etwas glinzend, hellgriin,
spitter citronengelb. Punkte zahlreich, fein, meistens nur Dupfen.
Welkt nicht. Geruch kaum merklich.

Kernhaus 37 : 87, eizwiebelformig. Kammern 12 :21, stielwirts
ziemlich spitz, kelchwirts abgerundet, zerrissen, miissig geriumig, etwas
offen. Achsenhiéhle ziemlich schmal. Kerne zu 1—2, klein, langlich
eiformig, scharf gespitzt, kaffeebraun, zuweilen nicht ganz vollkommen.

Kelchhohle schmal kegeltrichterformig, /e zur Achsenhéhle. Pistille
kurz bis mittellang verwachsen, wenig flaumig. Staubfiden meistens
im dussern Drittel.
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Fleisch hellgelblich weiss, ziemlich fein, locker, ziemlich saftig,
nicht merklich gewiirzt, wenig vorherrschend weinig, fast eben so siiss.

Die Friichte erhielt ich unter obigem Namen von Dr. Seelig-Kiel.

Diese Sorte ist in der Provinz Schleswig-Holstein sehr verbreitet
und beliebt,

Doppelter Melonenapfel (Eng.) fast Off, Ende October—Januar.

Gestalt 89 : 86—91, zuweilen schmaler (75 : 86—90), selten grosser
(102 : 93—102), abgestumpft rundlich walzenformig bis kegelwalzen-
formig, mittelbauchig oder wenig stielbauchig. Hilften etwas ungleich.

N

Doppelter Melonenapfel (Eng.), fast O}, Ende October —Januar.

Kelch geschlossen, griin und braun, wollig. DBlittchen ziemlich
breit, am Grunde nicht oder wenig getrennt, mittellang, nach innen
geneigt, aufrecht. Kinsenkung mitteltief, missig weit, zwischen ziem-
lich starken, breit iiber die Frucht laufenden Rippen. Querschnitt
flachkantig.

Stiel holzig, diinn, etwa 13 mm lang, griinlich und briunlich, be-
haart. Hohle tief, etwas enge, faltig, etwas berostet.
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Schale glatt, mattglinzend, hellgriin, spiter hellgriinlich gelb bis
hellgelb, sonnenwiirts meistens unbedeutender, punktirter, rithlicher,
oft undeutlich streifiger Anflug. Punkte sparsam, fein, briunlich oder
nur Dupfen. Welkt nicht. Geruch schwach.

Kernhaus 43 : 55, eiformig. Kammern 12 : 36, sichelformig, kelch-
wirts oft kurz abgerundet, zerrissen und ausgeblithet, mittelgeriumig,
weit offen. Achsenhohle breit. Kerne zu 0—1, klein bis mittelgross,
lang eiformig, lang gespitzt, briunlich, meistens unvollkommen, oft
schlotternd.

Kelchhohle kegelformig, /s bis !/s zur Achsenhdhle. Pistille lang
verwachsen, am Grunde vereinzelt, in der Theilung dichter behaart.
Staubfiden mittel oder etwas unter mittelstindig.

Fleisch fast weisslich, etwas grob bis halbfein, markig, etwas locker,
saftig, nicht gewiirzt, vorherrschend, ganz angenehm, nicht scharf wei-
nig, wenig siiss.

Die Friichte erhielt ich von Dr. Seelig- Kiel.

Diese Sorte ist in der Provinz Schleswig-Holstein verbreitet und
beliebt. Th. Engelbrecht.




Vereinshlatt

fiir die

Mitglieder des Deutschen Pomologen-Vereins.

Herausgegeben von dessen Vorstande.

Redigirt vom Geschiiftsfithrer, Garteninspector Ad. Koch in Braunschweig.

Jahrgang 1888, — No. 4.

Bisher noch nicht beschriebene Apfelsorten zur Auf-
nahme in den Leitfaden.

(Fortsetzung und Schluss von pag. 63)
Madame Hayez (Eng.), Off December—IFebruar.
Ist von De Jonghe- Vilvorde erzogen, noch nicht beschrieben.
Gestalt 65 : 57—62, abgestumpft, ei- bis eikegelformig, stielbauchig,
Halften oft ungleich.

Madame Hayez (Eng.), Off December—Iebruar.

Kelch offen bis halboffen, meist griin, kurzwollig. Blittchen mittel-
breit, am Grunde etwas getrennt, lang, aufrecht, Einsenkung ziemlich
tief, mittelweit, oft schriig stehend, zwischen flachen nicht merklich zum
Bauche laufenden Falten. Querschnitt rund.

Stiel holzig, diinn, etwa 19 mm lang, braun, wenig flaumig. Hghle

tief, enge, eben, etwas berostet.
/'
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Schale glatt, matt glinzend, griinlich gelb, spéter gelb, sonnenwirts
zuweilen leichter, rothlicher Anflug. Punkte sparsam, meistens fein,
briunlich. Welkt nicht, Geruch merklich. '

Kernhaus 39:26, zwiebelformig, Kammern 10:14, stielwirts stumpf
gespitzt, kelchwiirts abgerundet, glattwandig, geriumig, geschlossen.
Achsenhohle fast mittelbreit. Kerne zu 1—2, fast mittelgross, eiformig,
kurz gespitzt, braun, oft unvollkommen.

Kelchhohle kegel- bis kegeltrichterformig, !/: zur Achsenhdhle.
Pistille mittellang verwachsen, sparlich behaart. Staubfiden wenig unter
mittelstindig. .

Fleisch hell gelblich weiss, fein, markig bis miirbe, saftig, nicht
merklich gewiirzt, etwas vorherrschend, doch mild weinig, geniigend siiss.

Die Friichte erhielt ich von Koopmann-Wildpark bei Potsdam,
welcher die Aufnahme beantragt. Die Sorte ist dem Kleinen Fleiner
(Ill. H.) recht &hnlich, doch wohl nicht gleich.

Padley’s Pepping (Dittr.), Off Ende October—Januar.
Dittrich IIIL, p. 38. Padley’s Pippin (Fors.—Down.).
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i L‘ S
/)

Fiy S

\\‘_,,/"‘

Gestalt 76 :56—59, flachrund, etwas stielbauchig. Stielwdlbung
etwas breiter als die Kelchwolbung. Halften nicht ganz gleich.

Kelch geschlossen bis halboffen, meist griin, locker bewollt. Blittchen
breit, am Grunde nicht ‘oder wenig getrennt, kurz, nach innen geneigt,
aufrecht. Einsenkung flach, enge, zwischen Fleischperlen, und flachen,
kaum zum Bauche laufenden Falten. Querschnitt ziemlich rund.

_Stiel holzig, diinn bis mitteldick, etwa 10 mm lang, briunlich, be-
haart. Hohle mitteltief, mittelweit, eben, griin, nicht oder wenig berostet.
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Schale glatt, fast geschmeidig, etwas glinzend, hell griinlichgelb,
spiter ziemlich lebhaft gelb, sonnenwirts matt pfirsichroth iiberzogen.
Punkte sparsam, fein bis mitteldick, theils braunlich, theils nur Dupfen.
Kleine Anfliige braunen Rostes kommen vor. Welkt nicht. Geruch fehlt.

Kernhaus 42 :32, flachrund bis rundlich zwiebelférmig. Kammern
10: 21, stielwirts spitz, kelchwirts kurz abgerundet oder auch zuge-
spitzt, fast glattwandig, geritumig, wenig offen. Achsenhohle ziemlich
schmal. Kerne zu 1—2, mdissig gross, meistens vollkommen, linglich
eiformig, scharf gespitzt, braun.

Kelchhéhle trichter- bis kegeltrichterformig. 3/5 zur Achsenhohle.
Pistille mittellang verwachsen, vom Grunde bis zur Theilung locker
behaart. ~Staubfiden im #ussern Drittel.

Fleisch hellgelblich weiss, ziemlich fein, etwas locker, markig, saftig,
oft etwas stippig, nicht gewiirzt, vorherrschend, kriftig, doch ganz an-
genehm weinig, nicht oder wenig siiss.

Die Friichte erhielt ich aus der Landes-Baumschule Braunschweig,
Reis von der Hort. soc.-Oberdiek, — Koch-Braunschweig beantragt
die Annahme.

Edler Szercsika (Eng.), Off Ende Februar—Juli, September.

P NS
>

Gestalt 72:50—bH1, flachrund, mittelbauchig, Hilften fast gléich.

Kelch geschlossen, miissig gross, griinlich’ und hellbraun, wollig.
Blittchen mittelbreit, am Grunde 'sich beriihrend, ziemlich lang, nach
innen geneigt, aufrecht und nach aussen gebogen. Kinsenkung tief,
ziemlich weit, zwischen breiten, flach iiber die Frucht laufenden Rlppen

Querschnitt flachkantig, :
¥
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Stiel holzig, ziemlich diinn, an beiden Enden meistens etwas ver-
dickt, etwa 21 mm lang, hell rothlichbraun, fast kahl. Hohle ziemlich
tief und weit, etwas faltig, nicht berostet.

Schale glatt, etwas geschmeidig, glinzend, griin, spéter hell griinlich-
gelb, sonnenwirts oft leichter, etwas triib rothlichen Anflug. Punkte
mittelzahlreich, recht fein, braun oder nur Dupfen. Welkt nicht.

Kernhaus 34 :23, flachrund bis flachrundzwiebelformig. Kammern
11 : 15, stielwirts stumpf gespitzt, kelchwirts abgerundet, glattwandig,
missig geriumig, nicht oder sehr wenig offen. Achsenhéhle schmal.
Kerne zu 1—2, klein, vollkommen, kurz eiférmig, kurz gespitzt,
dunkelbraun.

Kelchhohle schmal kegel- bis kegeltrichterformig. 3/s5 zur Achsen-
hohle. Pistille kurz bis mittellang verwachsen, vom Grunde bis iiber
die Theilung flaumig. Staubfiden im #&ussern Drittel.

Elise Rathke (Eng.), fast 00 December—April.

Fleisch hell griingelblich bis gelblich, ziemlich fein, fest bis markig,
zuweilen etwas stippig, saftig, kaum merklich gewiirzt, wenig vorherr-
schend weinig, fast ebenso siiss, spiter vorherrschend siiss.

Die Friichte erhielt ich von Ritter-Kolozsmonostor bei Kolozwar
(Ungarn), welcher die Aufnahme beantragt. Kann nach der Beschrei-
bung nicht Szercsika (Ill. H. E.-B.) sein.

Elise Rathke (Eng.), fast 00f{ December—April.
Pomol. Monatsh. 1884, p. 328. Abbild. d. Baumes.
Gestalt 60: 52, abgestumpft eiformig, etwas stielbauchig. Halften gleich.
Kelch halboffen bis geschlossen, briunlich, dicht und kurzwollig.
Blittchen breit, am Grunde etwas getrennt, mittellang, nach innen ge-
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neigt, aufrecht. Einsenkung mitteltief, missig weit, fast eben oder
zwischen kurzen Falten. Querschnitt ziemlich rund.

Stiel holzig, mitteldick, etwa 9 mm lang, schmutzig braun, behaart.
Hohle unter mitteltief, mittelweit, eben, seltener durch einen Fleisch-
wulst verengt, wenig berostet.

Schale glatt, griinlich gelb bis gelb, sonnenwiirts bald matt, bald
lebhaft, ziemlich blutig gerithet, deutlich, doch fein und wenig auffallend
oestreift. Dunkte mittelzahlreich, fein, braun. Welkt nicht. Geruch
sehr merklich.

Kernhaus 36:29, zwiebelformig. Kammern 10:17, stielwiirts spitz,
kelchwiirts abgerundet, glattwandig, geriumig, meistens etwas offen.
Achsenhohle ziemlich schmal. Kerne zu 1—2, mittelgross, vollkommen,
eiformig, kurz gespitzt, dunkelbraun.

Kelchhohle breit kegel- bis kegeltrichterformig. ‘/z zur Achsen-
hohle. Pistille mittellang verwachsen, vom Grunde an, doch in der
Theilung dichter behaart. Staubfiden etwas iiber mittelstindig.

Schwerzer Reinette (Eng.), 00 Januar—Mai.

Fleisch hellgelblich weiss, fein, markig bis miirbe, saftig, etwas
gewiirzt, vorherrschend, kriftig, doch angenehm weinig, missig siiss.

Die Friichte erhielt ich unter obigem Namen von Rathke-Praust
bei Danzig, welcher die Sorte aus dem Kerne erzogen hat. Der Baum
zeichnet sich durch sehr hingende Aeste aus.

Schwerzer Reinette (Eng.), 0011 Januar—Mai.
Gestalt 69:59—60, abgestumpft linglich rund, mlttelbauchlg oder
wenig stielbauchig. Hilften gleich.
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Kelch geschlossen oder wenig offen, meist briaunlich, sehr wollig.
Blittchen breit, am Grunde sich beriihrend, kurz, nach innen geneigt,
aufrecht. Einsenkung flach, weit, eben oder schwachfaltig. Quer-
schnitt rund.

Stiel holzig, mitteldick, etwa 8 mm lang, braunlich, wenig flaumig.
Hohle méssig tief, mittelweit, eben, nicht oder wenig berostet.

Schale glatt, griinlich gelb, spiter gelb, sonnenwirts dunkel car-
moisin, fast blutig gerdthet, namentlich schattenwirts sehr deutlich, oft
weit herum gestreift. Braune Warzen finden sich zuweilen. Punkte
zahlreich, fein bis mitteldick, braunlich, im Roth als gelbe Dupfen er-
scheinend. Welkt nicht. Geruch merklich.

Kernhaus 42:37, zwiebelformig. Kammern 10:21, fast eichelférmig,
doch kelchwirts deutlich, oft nur kurz abgerundet, wenig zerrissen,
missig gerdumig, etwas, oft nur stielwirts offen. Achsenhiohle fast
mittelbreit. Kerne zu 2, fast mittelgross, schmal eiformig, lang und
scharf gespitzt, braun, oft nicht ganz vollkommen.

Kelchhohle kurzer Kegel, /s zur Achsenhohle. Pistille mittellang
verwachsen, vom Grunde bis iiber die Theilung bewollt. Staubfiden
im &dussern Drittel.

Fleisch hellgelblich weiss, fein, markig, saftig, mild reinettenartig
gewiirzt, etwas vorherrschend weinig, nicht viel weniger siiss.

Die Friichte erhielt ich von Miiller-Rottwerndorf bei Pirna
(Sachsen). Diese Sorte soll unter obigem Namen in Sachsen verbreitet
und beliebt sein, ungemein reich tragen. KEine Beschreibung habe ich
nicht auffinden kénnen.
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Beschreibung einiger noch wenig bekannter Winterbirnen,
welche mir von verschiedenen Vereinsmitgliedern
zur Beriicksichtigung zugesandt wurden.

Priasident Barabée (Eng.) 007, December—Anfang Januar.
Eine Beschreibung ist mir nicht bekannt.

Gestalt 64 : 64— 68, etwas abgestumpft kreiselformig, sehr kelch-
bauchig, Halften wenig ungleich.

Kelch offen, gelblich, wenig behaart. Bliattchen fleischig bis knor-
pelig, rinnenformig, mittelbreit, am Grunde getrennt oder sich kaum
beriihrend, kurz, aufrecht. Einsenkung ziemlich flach, mittelweit, oft
zwischen kurzen Beulen.

Stiel holzig, seltener etwas fleischig, dick bis mitteldick, 10—20 mm
Jang, griinlich und braun, kahl, mit kaum bemerkbaren Lentizellen,
schrig neben einem Fleischwulst oben auf, seltener gerade in einer
unbedeutenden, etwas beuligen Hohle.

Schale theils glatt, theils fein rauh, nicht kornig, in der Zeitigung
lebhaft gelb. Punkte zahlreich, fein, braun. Anfliige, selbst grossere
Ueberziige braunen oder rothlich braunen Rostes finden sich héufig.

Welkt nicht. Geruch fehlt.
Kernhaus durch feine Kornchen bezeichnet 27 : 38, breit lanzett-
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liche Kammern 8 : 13, eimuschelformig mit Anhiingsel, etwas abstehende
Achsenhihle missig breit. Kerne gross, breit eiférmig, kurz gespitat,
mit aufrechtem Knopfchen, hell kastanienbraun.

Prisident Barabée (Eng), Off December—Anfang Januar,

Kelchhohle meistens trichterformig mit kurzer Rohre. Staubfiden
nicht sehr nahe der Miindung.

Fleisch hellgelblich weiss, fein, wenig und feinkornig, butterhaft,
saftvoll, nicht sehr stark doch angenehm gewiirzt, fein weinig, vor-
herrschend siiss. »

Die Friichte erhielt ich von Hoesch-Diiren.

Madame Loriol de Barny (Eng.) Ott, December—Januar.
Leroy Dict. II, pag. 381.

Gestalt 75:85—90 (70:77—87 Leroy), zuweilen weit linger
(75:107—110), abgestumpft eiwalzenférmig, kelchbauchig. Hilften
meistens ungleich.

Kelch offen, locker behaart. Blittchen knorpelig bis fleischig,
mittelbreit, am Grunde meistens etwas getrennt, kurz, aufrecht oder
etwas nach innen geneigt. Einsenkung recht flach, weit, zwischen
beuligen, sich auch auf der Frucht bemerklich machenden Erhabenheiten.

Stiel holzig, dick bis mitteldick, etwa 19 mm lang, dunkelbraun,
mit vereinzelten Lentizellen. Hihle meistens tief, ziemlich weit, beulig
etwas schrag.

Schale ziemlich glatt, wenig kornig, griinlich gelb, spiter gelb.
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Punkte zahlreich, mitteldick, braun, Anflige braunen Rostes nicht
selten. Welkt nicht. Geruch fehlt. ‘

Kernhaus schwach bezeichnet, 38:42, ei- bis eilanzettformig, zu-
weilen lanzettformig. Kammern 8 : 16, fligelformig mit Anhéngsel, wenig
abstehend. Achsenhohle nur angedeutet. Kerne meistens ganz unvoll-
kommen, oft fehlend.

Madame Loriol de Barny (Eng.) Off, December—dJanuar.

Kelchhohle rundlich kegelformig. Staubfiden im #ussern Drittel.

Fleisch hellgelblich weiss, ziemlich fein, wenig kérnig, halb schmelzend,
saftig, schwach gewiirzt, weinig, ebenso siiss.

Die Friichte erhielt ich von Hoesch-Diiren.

Marie Benoist (Eng.) 00ff, December—dJanuar.
Leroy Dict. II, p. 397.

Gestalt 79 : 92—98 auch kiirzer (73 : 72—80 Leroy), birnkegelférmig

bis kreiselformig, sehr kelchbauchig. Hiilften oft ungleich.
Keleh offen, wenig behaart. Blittchen knorpelig, breit, fast eben,
am Grunde nicht oder wenig getrennt, kurz, aufrecht. Einsenkung
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mitteltief, weit, zwischen beuligen Erhabenheiten, welche sich auch auf
der Frucht zeigen. ’

Stiel holzig oder fast etwas fleischig, dick, etwa 10 mm lang, hell-
braun, mit kaum bemerklichen Lentizellen, in sehr unbedeutender Hohle
schrig zwischen Beulen.

Schale fein rauh, kornig, griin, spiter griinlich gelb. Punkte zahl-
reich, fein, braun. Héufig Anfliige briunlichen Rostes, selbst Ueber-
ziige namentlich um Kelch und Stiel. Welkt nicht. Geruch kaum

merklich,

Marie Benoist (Eng.) 00ff, December—Januar.

Kernhaus durch Kornchen bezeichnet 27:40, eiférmig bis eilanzett-
lich. Kammern 7:14, fligelformig mit Anhingsel, wenig abstehend.
Achsenhdhle mittelbreit. Kerne ziemlich klein, linglich eiférmig, gespitzt,
mit kleinem Knopfchen, dunkelbraun, oft unvollkommen.

Kelchhohle halbrund. Staubfiden nahe der Miindung.

Fleisch weisslich, fein, feinkirnig, fast butterhaft, saftig, gewiirzt,
sehr wenig weinig, vorherrschend siiss. Geruch merklich.
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Die Friichte efhi’elt iéh von Hoesch-Diiren. ‘Dies'e Sorte wird
als sehr fruchtbar bezeichnet.

Professor Delaville (Eng.) fast 00!, December—Januar.
Eine Beschreibung ist mir nicht bekannt.

Gestalt H57:63, kurz birnférmig, kelchbauchig. Hélften gleich.

Kelch weit offen, braun, kahl. Blattchen etwas hornartig, flach,
am Grunde verbunden, mittellang, nach aussen gebogen. Einsenkung
sehr flach, weit, eben.

Stiel holzig, mitteldick, etwa 18 mm lang, griinlich und dunkel-
braun, kahl, mit vereinzelten, deutlichen Lentizellen, gerade, oben auf
oder sehr wenig eingesenkt.

Professor Delaville (Eng). fast 00!, December—Januar.

Schale glatt, nicht deutlich kornig, in der Zeitigung gelb. Punkte
zahlreich, fein bis micteldick, braun. Anfliige glatten, braunen Rostes
nicht selten. Welkt nicht. Geruch nicht merklich.

Kernhaus durch Gefisshiindel und feine Kornchen bezeichnet
31 : 39, eifoirmige Kammern 7 : 16, fliigelformig, stark abstehend. Achsen-
hiohle ziemlich schmal. Kerne mittelgross, lang eiférmig, lang gespitzt,
mit kleinem, breiten Knopfchen, dunkelbraun, oft nicht ganz voll-
kommen.

Kelchhohle rundlich. Staubfiden nahe der Miindung.

Fleisch gelblich weiss, fein, feinkornig, ziemlich butterhaft,
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recht saftig, gewiirzt mit fein herbem Anfluge, edel weinig, etwas vor-

herrschend siiss.
Die Frucht erhielt ich von Fr. Lucas-Reutlingen, Reis von Lannier.

Perrault’s Butterbirne (Eng.) fast 00!, Januar—Februar.
Bewrré Perrault (Mas’ Verger I, pag. 133. — Thomas Guide pag. 69).
Duchesse de Bordeaux (Leroy Dict. II, pag. 105. — Downing).

Gestalt 63:656—66 (75:80—82 Leroy), wenig abgestumpft eiférmig,
kelchbauchig. Hiilften wenig ungleich.

Kelch offen, flaumig. Blittchen blattartig, schmal, am Grunde ge-
trennt, lang, fein gespitzt, aufrecht und nach aussen geneigt. Ein-
senkung ziemlich tief, mittelweit, eben, oft auch kurzfaltig.

Stiel holzig, ziemlich dick, etwa 25 mm lang, glinzend hellbraun,
kahl, mit missig zahlreichen, sehr feinen Lentizellen, oft etwas knospig.

“Hohle klein, wenig faltig,

Perrault’s Butterbirne (Eng.) fast 00!, Januar—Februar.

Schale bis auf den Rost ziemlich glatt, nicht merklich kornig,
griinlich gelb, spiter gelb, zuweilen mit riothlichem Anfluge. Punkte
mittelzahlreich, fein, braun. Anfliige, selbst Ueberziige von Rost finden
sich namentlich um die Kelchwolbung. Geruch fehlt.

Kernhaus durch Gefassbiindel und feine Kérnchen bezeichnet 25 : 35,



9

ei- bis eilanzettlich. Kammern 6:11, linglich eiférmig, wenig abstehend.
Achsenhohle kaum angedeutet. Kerne kaum mittelgross, vollkommen,
langlich eiférmig, mit unbedeutendem Knopfchen, dunkelbraun.

Kelchhohle halbrund. Staubfiden mittelstindig.

Fleisch gelblich weiss, fein, feinkérnig, in voller Zeitigung butter-
haft, recht saftig, sehr angenehm gewiirzt, fein herbe, edel weinig, ebenso
siiss oder -etwas vorherrschend siiss.

Die Frucht erhielt ich aus der Landes-Baumschule Braun-
schweig, Reis von Simon-Louis-Metz, von Hoesch-Diiren.

Vereinshlatt

fur die
Mitglieder des Deutschen Pomologen-Vereins.

Herausgegeben von dessen Vorstande.

Redigirt vom Geschiftsfithrer, Garteninspector Ad. Koch in Braunschweig.

Jahrgang 1889 — No. 2.
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Beschreibung einiger noch wenig bekannter Winterbirnen,
welche mir von verschiedenen Vereinsmitgiiedern zur

Beriicksichtigung zugesandt wurden.
Kurzstielige Winterbirne (Eng.) fast 00f, Anfang Januar—Mirz.
Courte-queue d’hiver (von Boisbunel erzogen — Thomas’ Guide p. 110).

Grestalt 78 :83—84, abgestumpft langeiférmig, etwas stielbauchig.
Hilften gleich.

Kelch ziemlich offen, gelblich, kahl. Blittchen fleischig, flach
rinnenformig, missig breit, am Grunde getrennt, ziemlich kurz, aufrecht.
Einsenkung tief, enge, zwischen flachen, nicht deutlich iiber den Bauch
laufenden Erhabenheiten.
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Kurzstielige Winterbirne (Eng.) fast 00}, Anfang Januar—Mirz.

Stiel holzig, dick, 12 mm lang, auch kiirzer, braun, schwach behaart,
gerade, mit vereinzelten, undeutlichen Lentizellen. Hohle ziemlich tief,
missig weit, etwas faltig.

Schale fein rauh, etwas kornig, in der Zeitigung goldgelb. Punkte
sparsam, wenig bemerkbar, da rothlich brauner, theils netzformig, theils
schuppig aufgetragener Rost einen grossen Theil der Frucht namentlich
um die Kelch- und Stielwilbung bedeckt. Welkt nicht. Geruch fehlt.
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Kernhaus durch Kornchen deutlich bezeichnet 30 : 53, breit lanzettlich,
J_Kannnern 7:18, beutelférmig, mit Anhingsel, etwas abstehend, zuweilen
etwas gedffnet in die mittelbreite Achsenhohle. Kerne mittelgross, linglich
eiformig, ziemlich lang gespitzt, mit deutlichem Knopfchen, hellbraun.

Kelchhohle rundlich kegelformig. Staubfiiden im &dussern Drittel.

Fleisch gelblich weiss, missig kornig, ziemlich fein und schmelzend,
saftig, kriftig gewiirzt, nicht weinig, siiss.

Die Friichte erhielt ich von Hoesch-Diiren. Der Baum wird als
kriftig wachsend, nicht frith doch spiter recht fruchtbar bezeichnet.

Philippot (Eng.) 1 fast O, Anfang Januar—Mirz.
Leroy Dict. II, p. 530 — Thomas’ Guide p. 79.

Gestalt 87:84—89, rundlich kreiselformig, wenig kelchbauchig.

Hilften etwas ungleich.

Philippot (Eng) i fast 0, Anfang Januar—Miirz.
Kelch offen, kahl. Blittchen blattartig, flach, mittelbreit, am

Grunde getrennt, lang, aufrecht und nach aussen gebogen. Einsenkung
3*



28

méssig tief, ziemlich weit, eben. Merkliche Erhabenheiten fehlen auf
der Frucht.

Stiel meist holzig, mitteldick oder dick, etwa 25 mm lang, glinzend
braun, kahl, mit feinen, wenig bemerklichen Lentizellen. Hohle unbe-
deutend, eben.

Schale fein rauh, recht kornig, griinlich gelb, spiter gelb, sonnen-
wirts etwas goldiger, selten etwas rithlich angelaufen. Punkte zahl-
reich, mitteldick, braun. Feine Anflige von Rost finden sich nicht
selten. Welkt nicht. Geruch fehlt.

Kernhaus durch starke Kornchen bezeichnet 36:52, -eiformig.
Kammern 8 : 17, muschelformig mit Anhiingsel, etwas abstehend. Achsen-
hohle breit. Kerne mittelgross, vollkommen, eiférmig, miissig lang
gespitzt, mit kleinem Knopfchen, dunkelbraun.

Kelchhéhle rundlich kegelformig. Staubfiiden im #ussern Drittel.

Fleisch weisslich, grob, recht kornig, ziemlich weich, doch nicht
einmal halbschmelzend, saftig, etwas gewiirzt, wenig weinig, vor-
herrschend siiss.

Die Friichte erhielt ich von Hoesch-Diwren. Der Baum wird als
starkwiichsig, reichtragend bezeichnet.

Dorothée royale (J. ten Doornkaat-Koolman) {4, Januar— Mai.
Pomol. Notizen von J. ten Doornkaat-Iloolman p. 123.

Gestalt 73 :82—85, abgestumpft bauchig birnformig, oder mehr
kreiselformig, sehr kelchbauchig, Hilften meistens etwas ungleich.

Kelch offen, griin und braun, wenig behaart. Blittchen blattartig,
flach, mittelbreit, nicht bis zum Grunde getrennt, miissig lang, aufrecht
und nach aussen gebogen. Einsenkung ziemlich tief, weit, zwischen
breiten, nicht deutlich zum Bauche laufenden Falten.

Stiel holzig, mitteldick, etwa 30 mm lang, dunkelbraun, kahl, mit
sehr vereinzelten, feinen Lentizellen. Hohle sehr klein, eben.

Schale fein rauh, feinkornig, hellgriin, spiter gelblich. Punkte
sehr zahlreich, mitteldick, hellbraun. Anfliige von Rost hiufig. Welkt
nicht. Geruch unmerklich.

Kernhaus durch Kirnchen wenig stark bezeichnet, 25 : 31, rundlich
eiformig. Kammern 7:14, schmal muschelformig, nicht abstehend, weit
kelchwiirts sitzend. Achsenhiohle sehr schmal. Kerne klein, meistens
vollkommen , eiformig, kurz gespitzt, mit kleinem Knopfchen, ziemlich
dunkelbraun.

Kelchhoble rundlich kegelfsrmig. Staubfiden nahe der Miindung.

Fleisch hellgelblich weiss, ziemlich fein, wenig kirnig, fest, geniigend
saftig, nicht merklich gewiirzt, nicht weinig, nur siiss.
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- Die Friichte erhielt ich von J. ten Doornkat-Koolman-Norden,
welcher sie als lange haltbare Winter-Kochbirne sehr schitzt, den

Dorothée royale (J. ten Doornkaat-Koolman i, Januar—DMai.

Baum als missig stark wachsend, gesund, hart, pyramidal und sehr
fruchtbar bezeichnet.

Leroy hilt im Dict. d. pom. diese Sorte fiir Diel’s Butterbirne
(Ill. H.), was hinsichtlich der vorliegenden Friichte nicht zutriftt.

Caréme’s Wildling (Eng.) fast Off, Januar—>Mai.
Besi Caréme (Thomas’ Guide p. 84).

Gestalt 79:98—104, Kkegelformig, sehr kelchbauchig, Hilften
ungleich.

Kelch halboffen bis geschlossen, meist gelblich, flaumig. Blittchen
blattartig, flach, nittelbreit, am Grunde wenig getrennt, mittellang,
nach innen geneigt, aufrecht und nach aussen gebogen. Kinsenkung
ziemlich tief und weit, fast eben.

Stiel holzig, gut mitteldick, etwa 13 mm lang, braun, kahl, mit
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vereinzelten, kleinen Lentizellen, obenauf, schrig in die Frucht iiber-
gehend. |

Schale fein rauh, stark koérnig, griinlich gelb, spiter indisch gelb.
Punkte zahlreich, mitteldick, hellbraun. Unbedeutende Anfliige hell-
braunen Rostes nicht hiaufig. Welkt nicht. Geruch kaum merklich.

Kernhaus durch Kornchen bezeichnet 31 :45, breit eilanzettlich.
Kammern muschelformig mit Anhéngsel, wenig abstehend, Achsenhohle
breit. Kerne mittelgross, vollkommen, eiférmig, ziemlich lang gespitzt
mit starkem Knopfchen, braun.

Careme’s Wildling (Eng.) fast Ott, Januar—Mai.

Kelechhohle ziemlich lang, rundlich, kegelférmig, Staubfiden nahe
der Miindung.

Fleisch hell gelblich weiss, mittelfein, kiornig, abknackend, nicht
einmal halbschmelzend, saftig, schwach gewiirzt, kaum merklich weinig,
vorherrschend, ziemlich stark weinig,
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Die Frucht erhielt ich von Hoesch-Diiren, welcher die Sorte als
frith fruchtbar bezeichnet.

Director Alphand (Eng.) {7, Januar—Juni.

(restalt 79 : 92—100, bauchig birnférmig, oft schlanker, kalabassen-
formig (77:120—125), kelchbauchig. Hilften etwas ungleich.

Kelch halboffen bis geschlossen, griinlich, kahl. Blittchen fleischig,
gekielt, mittelbreit, am Grunde getrennt, missig lang, nach innen geneigt,
aufrecht. Einsenkung mitteltief, mittelweit, zwischen breiten, meistens
nicht weit, laufenden Falten.

Director Alphand (Eng.) {f, Januar—Juni.

Stiel holzig, oft fast etwas fleischig, dick, etwa 27 mm lang, grinlich
oder britunlich, kahl, mit vereinzelten, undeutlichen Lentizellen, oben
auf ohne Hohle, oft mit verdicktem Grunde.

Schale glatt, wenig kornig, griin, spiter griinlich gelb. Punkte
zahlreich, fein bis mitteldick, braun, Anfliige von Rost nicht selten?
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namentlich um Kelch und Stiel. Welkt nicht oder sehr wenig.
(xeruch fehlt.

Kernhaus durch Gefissbiindel und Kornchen bezeichnet 39 : 50,
eiformig. Kammern 8 : 19, beutelférmig mit Anhiingsel, wenig abstehend.
Achsenhihle nur angedeutet. Kerne mittelgross, schmal eiférmig, lang
gespitzt mit kleinem Knopfchen, braun, zum Theil nicht ganz voll-
kommen.

Kelchhohle rundlich kegelformig. Staubfiiden fast mittelstindig.

Fleisch weisslich, ziemlich fein, kornig, fest, auch im April zwar
etwas weicher, doch nicht einmal halbschmelzend, ziemlich saftie,
wenig gewilrzt, wenig, kaum merklich weinig, vorherrschend, fast aus-
schliesslich siiss.

Die Friichte erhielt ich von Lambert & Reiter-Trier, von
Hoesch-Diren. Ist nach den Friichten, welche ich bisher sah, fiir
die Tafel wenig geeignet, doch grosse, sehr haltbare und gute Winter-
Kochbirne.

Th. Engelbrecht.



